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KURT SCHELLER

Szef kuchni, krytyk kulinarny, zatozyciel Akademii Kulinarnej sygnowanej
wtasnym nazwiskiem. Urodzony w Szwajcarii, doswiadczenie zawodowe
zdobywat niemal na wszystkich kontynentach. W Polsce od 1991 roku.
Jest laureatem wielu prestizowych nagréd, jurorem w wielu konkursach
kulinarnych i znaczacym gtosem doradczym w dziedzinie kulinarne;j.

Z okazji rozpoczecia wspdtpracy z Kurtem Schellerem przygotowalismy
game produktow sygnowanych marka Mistrza.

FOOD SERAYICE EQUIPMENT
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ZESTAWY GARNKOW
-8i9-cio elementowe str. 3
!
ii lltllflI i i |
ZESTAW NOZY
- 9-cio elementowy str. 33

WY

‘ 1 jlfll;jlft';ll

SYFONY DO BITEJ SMIETANY
-w 5-ciu kolorach, 0,5 L str. 89

NABOJE DO SYFONOW DO BITEJ
SMIETANY - 10 szt. str. 89

.

-

MIKSER RECZNY HENDI 250 W
- ze zmienna predkoscia str. 234




ZESTAW GARNKOW KURT SCHELLER EDITION
-Powierzchnia zewnetrzna satynowana z polerowanym rantem
-Nienagrzewajace sie, ergonomiczne uchwyty ze stali nierdzewne;j
mocowane przy pomocy nitéw
- Kapsutowe dno typu ,.sandwich” (stal nierdzewna/aluminium/stal chromowa) taczy w sobie
witasciwosci aluminium w zakresie rozprowadzania ciepta z trwatoscia i wtasciwosciami magnetycznymi stali
nierdzewnej
-Wszystkie pokrywki wykonane ze stali nierdzewnej z otworem do uwalniania pary

839249

ZESTAW GARNKOW - 8-ELEMENTOWY

- Garnek z pokrywka - 8 |, 240x(H)185 mm

- Garnek z pokrywka - 9 |, #260x(H)175 mm

- Garnek z pokrywka - 12,9 |, 280x(H)220 mm
- Garnek z pokrywka - 15, #300x(H)215 mm

kod cena (PLN)
839249 649,- -J—- —
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839232

ZESTAW GARNKOW - 9-ELEMENTOWY

- Garnek z pokrywka - 2,75 (, @180x(H)115 mm

- Garnek z pokrywka - 5,1, 240 x(H)115 mm

- Garnek z pokrywka - 6,0 |, 220x(H)165 mm

- Rondel z pokrywka - 2 |, #160x(H)100 mm

- Patelnia bez pokrywki - 1,9 |, 8240x (H)50 mm
kod cena (PLN])

839232 429,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% HENDI
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GARNKI PROFI LINE Z POKRYWKAMI - DNO "SANDWICH" 00p
) e 18/10 Ol< |
-Wyjatkowo masywna, najwyzszej jakosci stal
-Powierzchnia zewnetrzna satynowana z polerowanym rantem
-Masywne, nienagrzewajace sie uchwyty, wielopunktowo przytwierdzone do powierzchni garnka
-Kwasoodporna stal

-Wielowarstwowe dno typu “sandwich” (stal nierdzewna/aluminium/stal chromowa) taczy w sobie wtasciwosci
aluminium w zakresie rozprowadzania ciepta z trwatoécia i wtasciwosciami magnetycznymi stali nierdzewne;j

-Dno formowane w technologii impact bonding zapewnia idealne taczenie warstw gwarantujac odpornos¢ na korozje
i optymalne przewodzenie ciepta
-Wszystkie pokrywki wykonane ze stali nierdzewnej o grubosci 0,8 mm z otworami do uwalniania pary

832608

832509

832400
832004

832202

GARNEK WYSOKI - Z POKRYWKA

kod poj. (U mm grubos¢ $cianki (mm) cena (PLN)

832004 8 ?160x(H)150 0,7 99,-
832202 6 ?200x(H)190 0,7 149,-
832400 10 ©240x(H)220 07 199,-
832509 16  ©280x(H)260 07 269,-
832608 24  @320x(H)300 0.8 379,-
832707 37  @360x(H)360 1 559,-
832806 50  @400x(H)400 1 659.-

Wielowarstwowe
dno ,.sandwich”

- L - ¥
Otwory do Solidne nienagrze- Nowoczesna technologia
uwalniania pary wajace sie uchwyty IMPACT BONDING

«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



GARNKI PROFI LINE Z POKRYWKAMI - DNO "SANDWICH"

OB

831700 ;
: = - L_ ®
-‘\- T\
; il |

831502

831403 831205

831007

GARNEK SREDNI - Z POKRYWKA

kod poj. (U mm grubosé scianki (mm) cena (PLN)

831007 2 ?160x(H)110 0,7 94, - @
831205 4  0200x(H)130 07 139,- =
831403 7 (240x(H)150 0,7 179,- Z
831502 10 @280x(HI170 0.7 229, stal nierdzewna 304 =
831601 15 ?#320x(H)190 0,8 299,- U
831700 235  ©360x(H)230 1 399,- g
N
L
GARNEK NISKI - Z POKRYWKA =z
kod poj. (U mm gruboéc $cianki (mm) cena (PLN) m
830000 1.5 P160x(H)75 0,7 89,- N
830208 28 ?200x(H)90 0,7 119,- tallumirrcwjium 5 nzgé—p 8
830406 48  ©240x(H)105 0,7 149,- e, 08 mm =
830505 7,5 ?280x(H)120 0,7 199,- V)
830604 12 ?320x(H)150 0,8 269,- g
e
>
=

|
O
830604 =z
o
%
>

=z

(W)

=

(@)

L

830406

830208
830000

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p H END'
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RONDLE | PATELNIE PROFI LINE - DNO ,,SANDWICH"

830048

830055

830154

830352

835432
835531

—
835630

835401

835500

o
835609

= _
=

GH

FOOD SERVICE EQUIPMENT

EOLIEC

RONDEL - BEZ POKRYWKI
- Dtugi, niewypetniony uchwyt ze stali nierdzewnej

kod poj. (U mm grubos¢ scianki (mm)  cena (PLN)
830048 1,2 ?140x(H)70 0,7 59,-
830055 1.5 ?#160x(H)75 0,7 64,-
830154 2 ?180x(H)80 0,7 74,-
830253 3 ?200x(H)90 0,7 89,-

RONDEL DO SMAZENIA - BEZ POKRYWKI
- Dtugi, niewypetniony uchwyt ze stali nierdzewnej

kod poj. (U mm grubos¢ scianki (mm)  cena (PLN)
830352 0,9 ?160x(H)60 0,7 59,-
830376 15 ?200x(H)60 0,7 69,-

PATELNIA - BEZ POKRYWKI
- Dtugi, niewypetniony uchwyt ze stali nierdzewnej

kod poj. (U mm grubosé Scianki (mm)  cena (PLN)
835432 2 D240x(H4S 07 89,-
835531 3,6 ?280x(H)50 0,7 109,-
835630 4,8 ?#320x(H)55 0,7 149,-

PATELNIA NIEPRZYWIERAJACA

- BEZ POKRYWKI

- Dtugi, niewypetniony uchwyt ze stali nierdzewnej
- Uchwyt mocowany przy uzyciu nitéw

kod poj. () mm grubos¢ Scianki (mm)  cena (PLN)

835401 2 P240x(H)45 0,7 129,-
835500 3,6 ?280x(H)50 0,7 159,-
835609 4,8 ?320x(H)55 0,7 199,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



GARNKI BUDGET LINE Z POKRYWKAMI - DNO ,,SANDWICH"”

-Konstrukcja dna typu "sandwich” (stal nierdzewna/aluminium/

|55]© 0| =S
stal chromowa) taczy w sobie wtasciwosci aluminium w zakresie

rozprowadzania ciepta z trwatoscia i wtasciwosciami magnetycznymi stali nierdzewne;j
-Powierzchnia zewnetrzna w catosci satynowana
-Nienagrzewajace sie uchwyty ze stali mocowane przy pomocy nitéw w garnkach o $rednicy od 320 do 450 mm

835104

ANN3IHINX VINAZIVN

834909

\~..

_- _/
f;{

834206

Y

oy
"

834701

834404

GARNEK Z POKRYWKA
. kod poj. () mm grubos¢ $cianki (mm) cena (PLN])
stal nierdzewna 834206 9 0320x(H)280 08 249,
834404 37 P360x(H)360 0.8 369,-
834701 50 (#400x(H)400 0,8 449,-
834909 7 P450x(H)450 1 589,-
835104 98 (#500x(H)500 1 729,-

aluminium 3-4 mm ——p

stal nierdzewna
18/0-0,8 mm
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Nienagrzewajace| ™
sie uchwyty

LN

Wielowarstwowe
dno ,sandwich”

Solidne nitowane
uchwyty

do cen nalezy doliczyé VAT 23% PHENDI




GARNKI KITCHEN LINE Z POKRYWKAMI - DNO KAPSULOWE
-Kapsutowe dno typu "sandwich” (stal nierdzewna/aluminium/stal

N
ESIRLICIEIC]
magnetyczna) taczy w sobie wtadciwos$ci aluminium w zakresie
rozprowadzania ciepta z trwatoscia i wtasciwosciami magnetycznymi stali nierdzewne;j
-Dno formowane w technologii impact bonding zapewnia idealne taczenie warstw gwarantujac odpornosc¢ na korozje
i umozliwia lepszy transfer ciepta
-Powierzchnia zewnetrzna w catosci satynowana
-Wielopunktowo przytwierdzone, nienagrzewajace sie uchwyty ze stali

vy

<
, il i

& -

Q 837405
S

GARNEK WYSOKI - Z POKRYWKA

kod poj. (U mm grubos¢ scianki (mm)  cena (PLN)
837108 2,8 @160x(H)140 0,7 84,- 837306
837207 5 ?#200x(H)160 0,7 119,-
837306 9  ©240x(H)200 0,7 159,-
837405 13,5 0280xHI220 07 199, 837207 837108
837603 20 0320x(HI270 08 299,-

[

S

836507 . o
GARNEK SREDNI - Z POKRYWKA I w
kod poj. (U mm grubos¢ $cianki (mm) cena (PLN)
836101 1,7  @160x(H]95 0,7 79,- 836200 836101
836200 35 @200xHI115 07 99,
836309 55 ©240x(H)135 0,7 139,-
836408 9  ©280x(H)155 0,7 179,-
836507 15  @320x(H)190 0,8 269,-

'M 836033

836040
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GARNEK NISKI - Z POKRYWKA 836026

kod poj. (U mm grubos¢ scianki (mm) cena (PLN)
836002 15 @160xIH)75 07 74 -
’ 836019
836019 3 200x(H)95 07 99, 836002
836026 5 0240x(H)115 0,7 139,-
836033 7.4 ©280x(H)120 0.7 179.-
836040 12  ©320x(H)150 08 259,-

“DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




RONDLE | PATELNIE KITCHEN LINE - DNO KAPSULOWE

stal nierdzewna 304

838105

838204

aluminium 4 mm
«—— stal nierdzewna 430
min. 0,5 mm

RONDEL - BEZ POKRYWKI
- Dtugi, niewypetniony uchwyt ze stali

nierdzewnej
kod poj. (1) mm grubos¢ scianki (mm) cena (PLN)
?160x(H)75

838105 1,5 0,7 59,-
838204 3 (0200x(H)95 0,7 69,-
838303 5  @240x(H)115 0,7 99,-

839300

RONDEL DO SMAZENIA - BEZ POKRYWKI . ’/ 839409

- Dtugi, niewypetniony uchwyt ze stali '

nierdzewnej ___ -
kod poj. (U mm grubos¢ écianki (mm) cena (PLN)
839300 1 ?#160x(H)75 0,7 L4,-
839409 1,6 ©200x(H]75 0,7 69,-
e

838501

. 838600
PATELNIA - BEZ POKRYWKI
- Dtugi, niewypetniony uchwyt ze stali E — z .

nierdzewnej

kod mm grubos¢ scianki (mm)  cena (PLN)
838501  @240x(H}45 07 79.-
838600  ?280x(H)50 0,7 99,-
838617  ?320x(H)55 0,7 119,-
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Nienagrzewajace sie . -
uchwyty

Kapsutowe
| dno typu ,sandwich”

I

Ea Otwory do
walniania pary
- =

Y

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p |:!EN0D|




GARNKI ALUMINIOWE PROFI LINE
—-Minimalna grubos$¢ scianki 4 mm

-Z polerowanym brzegiem

-Lekka, solidna konstrukcja

il
AUS0 28
-Mocowanie uchwytéw przy pomocy podwdjnych nitow

-Garnki aluminiowe najlepiej przewodza ciepto i gwarantuja najlepszy efekt gotowania

= Polerowany
N "_"‘ e m ’ 3 rant

GARNEK WYSOKI - Z POKRYWKA

] kod poj. (U mm cena (PLN)

y 611104 515 (#205x(H)180 154,-

611302 9,5 #240x(H)210 199,-

? 611401 12,5 ?250x(H)235 219,-
@® 611500 15,5 ?280x(H)250 299,-

611609 19 #300x(H)280 319,-

611708 23 ?325x(H)285 329,-

612002 275 #335x(H)330 354,-

612101 33,5 ?355x(H)325 399,-

612200 385 0375x(H1360 439,

612309 45 ?400x(H)360 499,-

612408 64,5 P460x(H)415 549,-

Ll — 612507 88 @520x(H)445 699,-

[y : *_'_"J- GARNEK SREDNI - Z POKRYWKA
| ! f - Z zaokraglonym dnem
Ll l' kod poj. (U mm cena (PLN)
=z i 610107 13 $320x(H)180 209,-
— ® 610206 18 @360x(H)200 249,-
L 610305 26 0400x(H)220 319,-
o
g 610206 — . .
L WKLAD DO GOTOWANIA PIEROGOW, RYZU,
= MAKARONU - PERFOROWANY
o kod - poj. (U mm cena (PLN)
E o @ 619100 do produktu 611708 13  @320x(H)270  239,-
= ~ ‘- ~ 619209 do produktu 612101 18 @360x(HI290  269,-
% i 4 619308 do produktu 612309 26 @400x(H)330  409,-
O : |
< =
—_— -
é g — ‘E . .,
< - B 1 4
o : £ . ?: . 3 r | l
619100 . =
tatwe gotowanie makaronu, = !
pierogow i kopytek |
bl

Mocowanie uchwytow przy
pomocy podwdjnych nitow

:
o >

613603 o
613009 ) :
- . GARNEK DO PIEROGOW, RYZU, MAKARONU
- ZWKLADEM | POKRYWKA
RONDEL - BEZ POKRYWKI - Perforowany wktad
kod poj. (U mm cena (PLN) kod poj. (U mm cena (PLN)
@ 613009 1 ?160x(H)80 79,- ® 613603 13 ?320 549,-
613108 1,5 ?180x(H)90 89,- 613702 18 @360 659,-
613207 2,5 (200x(H)100 109,- 613801 26 @400 899,-

«DH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




GARNKI DO MULI, ZUP | SOSOW ann

-

GAS ONLY

625606 625804 625705

GARNEK DO SOSOW - Z POKRYWKA
- Wykonczony czarna emalia
- Rant ze stali nierdzewne;j
kod poj. (U mm cena (PLN)

625606 08 0120 54,-

GARNEK DO ZUP 1 SOSOW Z POKRYWKA
- Emaliowany
- Rant ze stali nierdzewne;j

kod poj. (U mm kolor cena (PLN)
625804 0,4  ?120x(H)60 niebieski 4b,-
625705 0,6 ©@135x(H)60 czarny 34,-

625002

625101

@
>
ey
z
=
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625057

GARNEK DO MULI - Z POKRYWKA
- Wykonczony czarna emalia
- Rant ze stali nierdzewnej

kod poj. (U pojemnosc¢ (kg) mm cena (PLN)
625002 23 1,2 7180 44,-
625057 3 16 9200  54,-
625101 5 2,4 0240 b4,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




PATELNIE INDUKCYJNE PROFI LINE Z ODLEWU ALUMINIUM POWLEKANE TYTANEM

-Profesjonalne patelnie wykonane z twardego odlewu aluminium, pokryte powtoka tytanowa z powierzchnia
nieprzywierajaca

-Raczki patelni wykonane ze stali nierdzewnej 18/10, nie nagrzewaja sie

-Dzieki zastosowaniu warstwy indukcyjnej na spodzie, patelnia taczy w sobie zalety gotowania indukcyjnego

z doskonatymi wtasciwosciami cieplnymi naczyn aluminiowych A2,
A
ALUMINIUM

° 629154

629253 _

629345

PATELNIA INDUKCYJNA Z ODLEWU
ALUMINIUM POWLEKANA TYTANEM

kod wys. (mm]) @ mm cena (PLN)
629154 55 240 149,-
629253 55 280 169,-
629345 55 320 189,-

.Indukcyjne
dno
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Solidny uchwyt ze
stali nierdzewnej Kuchenki indukcyjne
na stronach 256-257

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PATELNIE INDUKCYJNE PROFI LINE Z ODLEWU ALUMINIUM POWLEKANE TYTANEM
-Profesjonalne patelnie wykonane z twardego odlewu aluminium, pokryte nieprzywierajaca powtoka tytanowa
-Raczki patelni wykonane ze stali nierdzewnej 18/10, nie nagrzewaja sie

-Dzieki zastosowaniu odlewu aluminium patelnie bardzo szybko rozgrzewaja sie -mozna w ten sposob zaoszczedzic¢
do 30% energii

CIE[AL o

629390

PATELNIA
kod wys. (mm) @ mm cena (PLN)
® 629109 55 240 129,- 629802
629208 % 280 139,- PATELNIA DO GRILLOWANIA-
® 629307 56 320 159,- RYFLOWANA
629352 55 360 209-' kod wys. (mm) mm cena (PLN)
® 629390 55 400 239,- 629802 55 280x280 149,-

629505 629604

PATELNIA GLEBOKA PATELNIA OWALNA DO RYB
kod wys. (mm) @ mm cena (PLN) kod wys. (mm) mm cena (PLN)

629505 85 280 149,- 629604 35 400x275 159,-

839010 629413
PATELNIA WOK PATELNIA DO NALESNIKOW
kod wys. (mm) @ mm cena (PLN]) kod wys. (mm) @ mm cena (PLN)
839010 100 320 189,- 629413 20 320 149,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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PATELNIE ALUMINIOWE Z NANOCERAMICZNA POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA

-Wykonane z odlewu aluminium z raczkami z epoksydowanej stali
H-‘ ALUMINIUM

627624
627655 627600

R

PATELNIA
- Nanoceramiczna powtoka nieprzywierajaca
kod $rednica dna (mm) mm cena (PLN)

@ 627600 0140 ?200x(H)40 49,- |
627617 ?180 @240x(H)45 59,- e
627662 9200 @260x(H)45 69,- - ﬁ

@ 627624 0220 @280x(H)50 79,- -
627631 0260 @320x(H)50 9%, - ;

627648 9280 0360x(HIS0 109, A
@ 627655 (300 ?#395x(H)50 139,- Indukcyjne

dno

PATELNIE ALUMINIOWE Z MARMUROWA POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA
-Wykonane z odlewu aluminium z raczkami z epoksydowanej stali .

PATELNIA WOK

- Pokryta powtoka nieprzywierajaca

kod $rednica dna (mm) mm cena (PLN)
627730 0210 ?280x(H)75 99,-
@ 627747 @210 ?320x(H)100 129,-

627747
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627686 ‘ 627716 p—
PATELNIA DO NALESNIKOW-PLYTKA PATELNIA DO RYB-OWALNA
- Pokryta powtoka nieprzywierajaca - Pokryta powtoka nieprzywierajaca
kod $rednica dna (mm) mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
627679 0240 (280x(H)20 69,- 627716 280x400x(H)55 129,-
® 627686 ?280 ?#320x(H)20 84,-

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




PATELNIE Z NANOCERAMICZNA POWLOKA NIEPRZYWIERAJACA a1 ‘ H H N
-Nanoceramiczna powtoka nieprzywierajaca @ @ S

-Z naturalnych materiatow o wtasciwosciach energooszczednych

-Wysoka odpornosc¢ termiczna do 400°C, o 150°C wyzsza niz odpornosc¢ patelni z tradycyjna powtoka
nieprzywierajaca

- Gtadka powierzchnia - minimalna ilos¢ ttuszczu wystarcza, aby uzyskac doskonaty wynik smazenia

-Dzieki jasnoszarej btyszczacej powierzchni tatwo zaobserwowacd przebarwienie oleju czy masta

-Bardzo twarda powierzchnia, duza odpornosc na Scieranie

-Izolowany uchwyt ze stali nierdzewnej

621127
621103

621158

zobacz film

r ' \ Bardzo twarda

B nanoceramiczna powtoka
nieprzywierajaca
-

4 p
Indukcyjne =
L SN0

PATELNIE Z POWLOKA
NANOCERAMICZNA

Izolowany
uchwyt

’

VIOVIVHIIMAZETIN YMO0IMOd VNZIINVEIOONVN Z JIN131Vd

kod mm cena (PLN])

® 621103 200x(H)44 89,-
621110 B240x(H)50 99,-
® 621127 260x(H)52 119,-
621134 0280x(H)52 129,
® 621158 8320x(H)60 139,-

Kuchenki indukcyjne
na stronach 256-257 T

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT



PATELNIE PROFI LINE ZE STALI WALCOWANEJ

-Tradycyjne patelnie wykonane ze stali walcowanej
—-Ulubione patelnie mistrzow kuchni
- Prostota, solidno$¢ i wszechstronnos¢ zastosowan to cechy doceniane od pokolen

628614
628591
628713
PATELNIA UNIWERSALNA
- kod $rednica dna (mm) mm grubosé (mm)  cena (PLN)
628805 ‘ ® 628591 7150 (#200x(H)45 3 44, -
628638 0180 (B240x(H)45 54,-

628607 @190  ©250x(H)50 59,-
@ 628614  ©220  §280x(H)50 69,

3

3

3
628706 0240  @300x(HIS0 3 74, -
"_"/ 628621 0260  0320x(HIS0 3 79.-
PATELNIA DO NALESNIKOW - PLYTKA ®628713 0280 @370xIHISS 3 109,-

kod $rednica dna (mm) mm grubosé (mm)  cena (PLN)

628805 0190  @230x(H)25 3 69,-

628904
628850
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PATELNIA MALA PATELNIA DO OMLETOW I JAJECZNICY
kod $rednica dna (mm) mm grubosé (mm)  cena (PLN) kod $rednica dna (mm) mm grubosé (mm)  cena (PLN)
628850 @100  D140x(HI35 3 4b,- 628904 0170 0200x(H138 2 49,-

HARTOWANIE PATELNI PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

f-.@; .' o= S 7

= | = ¢ S

R~

krok 1 krok 2 krok 3 krok 4 krok 5 krok 6
Wrzu¢ na patelnie obierki Wlej okoto 200 ml wody Gotuj wode z obierkami przez Wylej wode z obierkami Zalej patelnie cienka warstwa  Smaz przez kilka minut, nastepnie
od ziemniakéw ok. 20 minut iwyptucz patelnie pod biezaca oleju zdejmij patelnie z ognia i wytrzyj
ciepta woda papierowym recznikiem

«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




PATELNIE PROFI LINE ZE STALI WALCOWANEJ

-Ztobienia na powierzchni patelni pozwalaja na idealna cyrkulacje powietrza,
CO przyspiesza smazenie

298l

626313 626320 626337

PATELNIA UNIWERSALNA ZE STALI

WALCOWANEJ
kod mm grubosé (mm) cena (PLN) 626344
626313  ©200x(H)45 3 39,-
626320  PB240x(H)45 3 49,-
626337  ©280x(H)50 3 59,-
626344 B320x(H)50 3 79,-

Ztobienia na
powierzchni patelni

PATELNIA Z UCHWYTAMI ZE STALI 626405

WALCOWANEJ

kod mm gruboé¢ (mm) cena (PLN)
626405  ©200x(H)28 3 39.-
626412 ©240x(H)28 3 49,
626429  B280x(H)35 3 59.-

626429

ARTYKULY SPECJALISTYCZNE

PATELNIA WOK 3-PLY - BEZ POKRYWKI
- Szybko sie nagrzewa, doskonale rozprowadza
ciepto
- Wysoka odpornosc¢ na Scieranie
- Dtugi uchwyt ze stali nierdzewnej
- Ptaskie dno o $rednicy 145 mm
kod mm cena (PLN)

839003 #360x(H)90 219,-

—
stal nierdzewna 18/8-0,4 mm

aluminium -1,5 mm

stal nierdzewna 18/0-0,5 mm —|

ALUMINIUM

PATELNIA SMAKOSZA

- Nieprzywierajaca powierzchnia

- Uchwyt z tworzywa

- Idealna do podawania jajecznicy, krewetek czy
innych drobnych dan na goraco

839003
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kod mm cena (PLN)

110126 zestaw 2 szt. 0150 39,- 110126

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




PATELNIE DO PAELLI

622889

622865

622858

PATELNIA DO PAELLI EMALIOWANA MISKA DO PAELLI EMALIOWANA

- Z dwoma uchwytami - Model gteboki

- Wykonana z emaliowanej stali - Wykonana z emaliowanej stali

kod mm cena [PLN) - Z dwoma uchwytami

@ 622704 0100 21 " kod mm cena (PLN)

622711 9120 26,- 622858 ?240x(H)70 31,-
@ 622728 0150 31,- 622865 (#280X(H)80 41,-

622735 ?200 36,- 622889 P400X(H)100 81,-
@ 622742 ?240 41,-

.(\00
E

_—

PATELNIE DO PAELLI

PATELNIA DO PAELLI
- Wysokiej jakosci patelnia wykonana ze stali
walcowanej
- Z dwoma porecznymi uchwytami
kod - mm cena (PLN])
622100 @340x(H40 43,-
622308 B460x(H40 64,-

622407 Odpowiednia do grilla Fiesta 146002 @600x(HI40  174,-
622605 Odpowiednia do grilla Fiesta 146804  @800x(H50 ~ 419,-

Grille Fiesta
na stronie 311

«p HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



BRYTFANNY | FORMY DO ZAPIEKANIA

Zee=E

BRYTFANNA ZELIWNA Z POKRYWKA
- Wykonana z czarnego zeliwa
- Pokrywka wykonana z emaliowanej stali

kod mm poj. (U cena (PLN)

626801  0360x(H)150 10 579,-
BRYTFANNA

@ B
250°C
STAINLESS STEEL TEMP
- Z uchwytami

- Nadaje sie tylko do piekarnikéw, unikaé
kontaktu z bezposrednim Zrédtem ognia

kod mm cena (PLN)
508503 290x220x(H)50 39,-
508510 350x245x(H)55 49,-
@ 508527 400x280x(H)60 59,-

FOREMKA DO ZAPIEKANIA ‘S_S_ ;
- Zestaw 3 sztuk w opakowaniu

kod mm cena (PLN)
518519 P60x(H)45 17,-
518533 ?85x(H]50 29,-

FORMA DO PASZTETOW

- Z POKRYWKA pevemp—
kod mm cena (PLN)
@ 518106 180x80x(H)70 59,-
@ 518205 230x80x(H)70 79,
@ 518304 280x80x(H)70 89,-
518403 380x80x(H)70 99,-

Zaokraglone
dno

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

518519 /l

518106

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

626801

518205

f

508527

518533

518304
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POJEMNIKI GN
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POJEMNIKI GN PROFI LINE

-Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej 18/10

-Bardzo solidna konstrukcja

-Zaokraglone krawedzie pozwalajace utrzymadé czystos¢
-Moga by¢ stosowane w piecach konwekcyjnych, lodéwkach, bemarach i podgrzewaczach

-_":'_"""J . " l..;'t‘ .
20 40
GN1/1

GN1/1

T

100
GN 2/3
801321

POJEMNIK GN 2/3 - 354x325 mm

‘g\ ‘18/10\ ‘ ﬁ ;,;g:g\

' GN 1/4 P

L

GN 1/4

801666

POJEMNIK GN 2/4 - 530x162 mm

801222

POJEMNIK GN 1/1 - 530x325 mm
kod wys.(mm)  grubos¢(mm)  poj.(y  cenalPLN)
801208 200 08 280  169,-
801215 150 08 210  144,-
@ 801222 100 0,8 14,0 104,-
801239 65 08 9.0 84,-
801246 40 0.8 50  74,-
801253 20 0,8 25 b4,-

kod wys.(mm)  grubos¢ (mm)  poj. (U
801307 200 0,8 18,0  139,-
801314 150 0,8 13,0 119,-

@ 801321 100 0,7 9,0 79,-

cena (PLN)

801338 65 0,7 5,5 bb,-

801345 40 0,7 3,0 54,-

801352 20 0,7 23 49,-
HENDI

ssssssssssssssssssss

kod wys. (mm) grubos¢ (mm) poj.(l  cenalPLN)

801666 100 0,7 6,0 89,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



801420
POJEMNIK GN 1/2 - 325x265 mm

801529
POJEMNIK GN 1/3 - 325x176 mm

801628
POJEMNIK GN 1/4 - 265x162 mm

kod wys.(mm)  grubosé (mm) poj.(l  cenal(PLN)

kod wys. (mm) grubosé (mm) poj.l0  cena(PLN)

801703 200 1,0 34 109,-
801710 150 08 2.4 64,-

@ 801727 100 07 13 4b-

801734 65 0,7 1 34,-

801406 200 08 125 119,- 801505 200 08 7.8 94,-
801413 150 0.7 95  9%4- 801512 150 0.7 57  Th-
® 801420 100 0,7 6,5 b4,- @ 801529 100 0,7 4 54,-
801437 65 0,7 4 54,- 801536 65 0,7 2,5 49,-
801444 40 0.7 2 4b - 801543 40 07 2 b,
801451 20 0,7 1,7 39,- 801550 20 0,7 1,2 39,-
GN 1/6 GN1/9
c...ﬂ ‘ # \Q

801727 801826

POJEMNIK GN 1/6 - 176x162 mm POJEMNIK GN 1/9 - 176x108 mm
kod wys.(mm)  grubosé (mm) poj. () cena(PLN) kod wys.(mm)  grubosé (mm) poj.()  cenalPLN)

@ 801826 100 0,7 1 49,-
801833 65 0.7 0.6  34-

POJEMNIKI GN PROFI LINE PERFOROWANE

GN 1M1

802229

POJEMNIK GN 1/1 - 530x325 mm

GN2/3

802328

POJEMNIK GN 2/3 - 354x325 mm

kod wys.(mm)  grubosé(mm)  poj.(l  cena(PLN)

@ 802229 100 0,8 14,0 144,-
802236 65 0,8 9.0 124,-
802243 40 0,8 5,0 84,-
POKRYWKI

- h:—‘ » W,
804100
POKRYWKA DO GN
kod mm grubosc (mm)  cena (PLN)

@ 804100GN 1/1-530x325 0,8 74, -

8041170GN 2/3 - 354x325 0,7 54, -
804179 GN 2/4 - 530x162 0,8 54,-
804124 GN 1/2 - 265x325 0,7 b, -
8041316N 1/3-325x176 0,7 39,-
804148 GN 1/4 - 265x162 0,7 29,-
804155GN 1/6 - 176x162 0,7 29,-
804162GN 1/9 - 176x108 0,7 19,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

kod wys.(mm)  grubos¢(mm)  poj.l  cenalPLN)

kod wys.(mm)  grubosé (mm) poj. () cena(PLN)

801604 200 08 5,5 84, -
801611 150 0,7 4 64,-
@ 801628 100 0.7 28 49,-
801635 65 07 18 hb,-
801642 40 0,7 1,7 39,-
801659 20 07 09  34-
- Ty 808153

808108 \

LISTWA WSPORNIKOWA

- Do taczenia mniejszych pojemnikéw
GN w bemarach, podgrzewaczach itp.

kod mm cena (PLN)
808153 GN 1/1 - 525x20 12,-
808108  GN 1/2 - 325x20 10,-

802427

POJEMNIK GN 1/2 - 325x265 mm

cena (PLN)

kod wys.(mm)  grubos¢(mm)  poj. (I

@ 802328 100 0,7 9 119,- @ 802427 100 0,7 6,5 94,-
802335 65 0,7 55 74,- 802434 65 0,7 4 64,-
802342 40 0,7 3 64,- 802441 40 0,7 2 54,-

‘. |
” Wyciecie
na chochle
~ - 805114

POKRYWKA DO GN Z WYCIECIEM
NA CHOCHLE

kod mm grubosé (mm)  cena (PLN)

805107GN 1/1-530x325 07 74,
@ 80511406N 2/3-354x325 0,7 59,
805121GN 1/2 - 265x325 0,7 49,-
805138GN 1/3 - 325x176 0,7 b -
8051456N 1/4 - 265x162 0,7 39,
805152GN 1/6 - 176x162 0,7 34,-

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

808153

N9 IMINW3rod
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POJEMNIKI GN
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POJEMNIKI GN KITCHEN LINE ZE WZMOCNIONYMI NAROZNIKAMI
- Gtadkie krawedzie pozwalaja utrzymacé czystosc

-Bardzo stabilne dzieki wzmocnionym naroznikom

-0znaczenie rozmiaru GN na naroznikach

-Moga by¢ stosowane w piecach konwekcyjnych, lodéwkach, bemarach i podgrzewaczach

806142
POJEMNIK GN 1/1 - 530x325 mm

wysokos¢ (mm)

806241

POJEMNIK GN 2/3 - 354x325 mm

OVEN

150 200

GN1/2

806340

POJEMNIK GN 1/2 - 325x265 mm

kod wys.(mm)  grubosé (mm) poj.l0  cenalPLN)

806159 200 0,7 28 99,-

@ 806142 150 0,7 21 84,-
806135 100 0,6 14 59,-
806128 65 0,6 9 49,-
806111 40 0,6 5 44,-
806104 20 0.6 2,5 39,-

kod wys.(mm)  grubosé(mm)  poj.()  cenalPLN)

806258 200 0,7 18 99,-
® 806241 150 0,7 13 79,-
806234 100 0,6 9 49,-

806227 65 0,6 55 39,-

806210 40 0,6 3 37,-

806203 20 0,6 1,5 34,-
HENDI

ssssssssssssssssss

kod wys.(mm)  grubos¢(mm)  poj.ll  cenalPLN)
806357 200 0,7 12,5 69,-
@ 806340 150 07 95  57,.-
806333 100 0,6 6,5 37,-
806326 65 0,6 4 29,-
806319 40 06 2 27-
806302 20 0,6 1 24,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



GN 1/3
<

._-. J

S

.
\-b/ 806449

POJEMNIK GN 1/3 - 325x176 mm

GN1/4
=

o

~
\J/ 806548

POJEMNIK GN 1/4 - 265x162 mm

GN 1/6

-«

~ 806647

POJEMNIK GN 1/6 - 176x162 mm

kod wys.(mm)  grubosé (mm) poj. () cena(PLN)

806456 200 0,7 7.8 49,-
® 806449 150 0,7 5,7 L, -
806432 100 0,6 4 29,-

806425 65 06 25 2%-
806418 40 0,6 1,5 22,-
806401 20 0,6 0.6 19,-
GN 1/9
w

~ 806739

POJEMNIK GN 1/9 - 176x108 mm
kod wys. (mm) grubos¢ (mm) poj. 0 cena(PLN)
® 806739 100 0,7 1 19,-
806722 65 0,6 0,6 13,-

kod wys.(mm)  gruboéé(mm]  poj.l)  cenalPLN)
806555 200 0,7 55 49,-
@ 806548 150 0,7 4 39,-
806531 100 0,6 2,8 27,-
806524 65 0,6 1,8 22,-
- ‘\ 808153
808108

LISTWA WSPORNIKOWA

- Do taczenia mniejszych pojemnikéw
GN w bemarach, podgrzewaczach itp.

kod mm cena (PLN)
808153 GN 1/1 - 525x20 12,-
808108  GN 1/2 - 325x20 10,-

POJEMNIKI GN KITCHEN LINE PERFOROWANE

GN 2/3
- _j e
«

kod wys.(mm)  grubosc (mm) poj. () cena(PLN)

806654 200 0,7 3,4 39,-
@ 806647 150 0,7 2,4 29,-
806630 100 0,6 1,6 19,-
806623 65 0,6 1 17,-

Wzmocnione narozniki
z rozmiarem GN

GN 1/2

J
807132
POJEMNIK GN 1/1 - 530x325 mm
kod wys.(mm)  gruboé¢(mm)  poj.l)  cenalPLN]
@ 807132 100 06 14 84,-
807125 65 0,6 9 69,-
807118 40 0,6 5 b4,-

804032

POKRYWKA DO GN Z USZCZELKA

SILIKONOWA

- Silikonowa uszczelka zapewnia
szczelne zamykanie

- Odpowiednia tylko do pojemnikow
Kitchen Line i Budget Line

- Posiada wentyl odpowietrzajacy (nie
dotyczy 804018)

kod mm grubos¢ (mm)  cena (PLN)

804001 GN 1/1 - 530x325 1 119,-
804018 GN 2/3 - 354x325 0,8 99,-
804025 GN 1/2 - 265x325 0,7 79,-
@ 8040326N 1/3-325x176 0,7 59,-
804049 GN 1/4 - 265x162 0,7 54, -
804056 GN 1/6 - 176x162 0,7 52,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

807224

POJEMNIK GN 2/3 - 354x325 mm
kod wys.(mm)  grubos¢(mm)  poj.()  cenalPLN)
® 807224 65 0,6 55 57,-

—
806845 i

POKRYWKA DO GN

- Bez wentyla

kod mm grubos¢ (mm)  cena (PLN)

806814 GN 1/1-530x325 0,7 39,
806821 GN 2/3 - 354x325 0,7 34,-
806838 GN 1/2 - 265x325 0,7 24,-
@ 806845 GN 1/3-325x176 0,7 19,-

806852 GN 1/4 - 265x162 0,7 17.-
806869 GN 1/6 - 176x162 0,7 14,-
806876 GN 1/9 - 176x108 0,7 10,-

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

807330
POJEMNIK GN 1/2 - 325x265 mm
kod wys.(mm)  grubosé (mm) poj. () cena(PLN)
@® 807330 100 0,6 6,5 54,-
807323 65 0,6 4 Lh, -
-

/-;'_'E; N

806968 <

POKRYWKA DO GN Z WYCIECIEM
NA CHOCHLE

kod mm grubos¢ (mm)  cena (PLN)
806913 GN 1/1 - 530x325 0,7 35,-
806920 GN 2/3 - 354x325 0,7 30,-
806937 GN 1/2 - 265x325 0,7 24,-
806944 GN 1/3 - 325x176 0,7 17,-
806951 GN 1/4 - 265x162 0,7 15,-

@ 806968 GN 1/6 - 176x162 0,7 10,-
806975 GN 1/9 - 176x108 0,7 9,-

N9 IMINW3rod
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POJEMNIKI GN BUDGET LINE Ty
-Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewne;j beStseller! @M "o

-Solidna konstrukcja
-Zaokraglone krawedzie
-Moga by¢ stosowane w piecach konwekcyjnych, lodéwkach, bemarach i podgrzewaczach

wysokos¢
mm)

20

40

65

100

150

200




GN1/1

999113

POJEMNIK GN 1/1 - 530x325 mm

GN2/3

=

NI

POJEMNIK GN 2/3 - 354x325 mm

999122

GN 1/2

o

~J

999118

POJEMNIK GN 1/2 - 325x265 mm

kod poj. (U wys. (mm) cena (PLN)
999236 28 200 99,-
999114 21 150 89,-
® 999113 14 100 49,-
999112 9 65 39,-
999111 5 40 36,-
999110 2,5 20 32,-
GN1/3

=
S~

\‘y
999126

POJEMNIK GN 1/3 - 325x176 mm

-

kod poj. (U wys. (mm) cena (PLN)
999123 13 150 64,-
® 999122 9 100 b4~
999121 55 65 34,-
999120 3 40 29,-
GN 1/4
%

G

W 999129

POJEMNIK GN 1/4 - 265x162 mm

kod poj. 0 wys. (mm) cena (PLN)
999237 12,5 200 64,-
999119 9,5 150 49,-
® 999118 6,5 100 32,-
999117 4 65 24,-
999116 2 40 22,-
999115 1 20 19,-
GN 1/6

kod poj. (0 wys. (mm) cena (PLN)
999376 7,8 200 46,-
999127 5,7 150 39,-
® 999126 4 100 28,-
999125 2,5 65 19,-
999124 1,5 40 18,-
999238 0,6 20 16,-
GN 1/9

L
—

— 999134

POJEMNIK GN 1/9 - 176x108 mm
kod poj. (U wys. (mm) cena (PLN)
® 999134 1 100 17,-
999239 0,6 65 12,-

kod poj. (U wys. (mm) cena (PLN)
999377 5,5 200 L, -
999130 4 150 34,-
® 999129 28 100 22,-
999128 1,8 65 17,-
o -
* -
(ol 3
999135
POKRYWKA DO GN
kod rozmiar mm cena (PLN)
® 999135 GN1/1 530x325 34,-
999136 GN1/2 265x325 26,-
999137 GN1/3 325x176 17,-
999138 GN1/4 265x162 15,-
999139 GN1/6 176x162 11,-
999143 BN2/3 386325 27,-
999144  GN1/9 176x108 9,-

Podgrzewacze na
stronach 106-113

DI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

- 999132

POJEMNIK GN 1/6 - 176x162 mm
kod poj. (I wys. (mm) cena (PLN)
999378 34 200 39,-
999133 2,4 150 29,-
® 999132 1,6 100 19,-
999131 1 65 15,-

~ 804032

POKRYWKA DO GN Z USZCZELKA

SILIKONOWA

- Silikonowa uszczelka zapewnia
szczelne zamykanie

- Odpowiednia tylko do pojemnikdéw
Kitchen Line i Budget Line

- Hermetyczna konstrukcja pokrywki
pomaga zachowac $wiezo$¢ zywnosci
i zapobiega przeciekaniu podczas

transportu
- Posiada wentyl odpowietrzajacy (nie
dotyczy 804018)
kod mm grubos¢ (mm)  cena (PLN)
804001 GN 1/1 - 530x325 1 119,-
804018 GN 2/3 - 354x325 0,8 99,-
804025GN 1/2 - 265x325 0,7 79,-

@ 804032GN 1/3-325x176 0,7 59,-
804049 GN 1/4 - 265x162 0,7 54, -
804056 GN 1/6 - 176x162 0,7 52,-

N9 IMINW3rod
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POJEMNIKI GN Z TRITANU BPA FREE

-Wysokiej jakosci profesjonalne pojemniki GN wykonane z Tritanu - tworzywa
nowej generacji, ktérego najwazniejsza wtasciwoscia jest brak rakotwérczego

bisfenolu A (BPA-FREE])

-Bezpieczne dla zdrowia rowniez w wyzszych temperaturach do 90°C

—-0znaczenie rozmiaru GN na naroznikach

-Duza odpornos¢ na uderzenia
-Nie wchtaniaja zapachdéw i smakow
-Doskonata przezroczystosé

GN1/M1

FREE

-40°C =
STACKABLE

GN1/3

869215 869314 869413
POJEMNIK GN 1/1 - 530x325 mm POJEMNIK GN 1/2 - 325x265 mm POJEMNIK GN 1/3 - 325x176 mm
kod wys. (mm) poj. (U cena (PLN) kod wys. (mm) poj. (U cena (PLN] kod wys. (mm) poj. (U cena (PLN)
869208 200 18 99,- 869307 200 12,5 59,- 869406 200 7,8 49,-
® 869215 150 13 89,- ® 869314 150 9.5 49,- @ 869413 150 5,7 39,-
869222 100 9 79,- 869321 100 6,5 39,- 869420 100 4 29,-
869239 65 55 69,- 869338 65 4 29,- 869437 65 2,5 25,-
GN 1/4 GN 1/6 GN 1/9
. _\_\_""-‘-.____ —
e 3= s )
| T _,_,.-v"" l"‘*—-—..._._\__'_._,,.-r""’
| | ey
| p s
| | i
| | "
' '\,,__H___/ —
869505 869604 869727

POJEMNIK GN 1/4 - 265x162 mm

POJEMNIK GN 1/6 - 176x162 mm

POJEMNIK GN 1/9 - 176x108 mm

kod wys. (mm) poj. (I cena (PLN) kod wys. (mm) poj. (I cena (PLN)
@ 869505 200 55 39,- ®869604 200 34 29.-
869512 150 4 29,- 869611 150 2,4 25,-
869529 100 28 25,- 869628 100 13 19,-
869536 65 1.8 19,- 869635 65 1 15,-
/ S
869819 869918
POKRYWKA DO POJEMNIKOW GN OCIEKACZ
kod mm cenaPLN) kod mm cena(PLN)
® 869819 GN 1/1 - 530x325 49,- ® 869918 GN 1/1 - 530x325 29,-
869826 GN 1/2 - 265x325 29,- 869925 GN 1/2 - 265x325 19,-
869833  GN1/3-325x176 22,-
869840 GN 1/4 - 265x162 19,-
869857 GN 1/6 - 176x162 15,-
869864 GN 1/9 - 176x108 10,-

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

kod wys. (mm) poj. (I cena (PLN)
® 869727 100 1 12,-
869734 65 0,6 10,-
|
Y
iozm.iar GN
na narozniku

Podziatka
na pojemniku

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



POJEMNIKI GN Z POLIWEGLANU

-Wysokie] jakosci profesjonalne pojemniki GN wykonane
z przezroczystego poliweglanu

-Nie wchtaniaja zapachow i smakow

,@ -40°C Pc
O =]
STACKABLE POLYCARBONATE

861226 861424 86
POJEMNIK GN 1/1 - 530x325 mm POJEMNIK GN 1/2 - 325x265 mm POJEMNIK GN 1/3 - 325x176 mm
kod wys. (mm) poj. (0 cena (PLN) kod wys. (mm) poj. (U cena (PLN] kod wys. (mm) poj. (U cena (PLN]
861202 200 28 74,- 861400 200 12,5 38,- 861509 200 7,8 33,-
861219 150 21 58,- 861417 150 9,5 32,- 861516 150 5,7 26,-
@ 861226 100 14 49,- ® 861424 100 6,5 27,- ® 861523 100 4 21,-
861233 65 9 42,- 861431 65 4 23,- 861530 65 2,5 19,-

GN 1/9
== . 0
861622 861721 861820
POJEMNIK GN 1/4 - 265x162 mm POJEMNIK GN 1/6 - 176x162 mm POJEMNIK GN 1/9 - 176x108 mm
kod wys. (mm) poj. (0 cena (PLN) kod wys. (mm) poj. (I cena (PLN) kod wys. (mm) poj. (U cena (PLN)
861608 200 5,5 24,- 861707 200 3,4 19,- ® 861820 100 1 10,-
861615 150 4 21,- 861714 150 2,4 17,- 861837 65 0,6 9,-
® 861622 100 2,8 18,- @ 861721 100 1,6 14,-
861639 65 1.8 14,- 861738 65 1 10,-

868522 -
. ——=
POKRYWKA DO POJEMNIKOW GN OCIEKACZ i’f
- Bez WyCi‘?Cia kod mm cena (PLN) .
- Pasuje réwniez do pojemnikéw GN @ 868522 GN 1/1 - 530x325 24,-
Profi Line ze stali nierdzewnej 868546 GN 1/2 - 325x265 13,-
kod mm cena (PLN)
@ 864104 GN 1/1 - 530x325 29,-
864128 GN 1/2 - 265x325 16,- T
864135 GN 1/3 - 325x176 1",- na :ojﬂ:miaku | o l
864142 GN 1/4 - 265x162 10,-
864159 GN 1/6 - 176x162 9,-
864166 GN 1/9 - 176x108 7,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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POJEMNIKI GN Z CZARNEGO POLIWEGLANU
-Wysokiej jakosci profesjonalne pojemniki GN wykonane

z czarnego poliweglanu
-Nie wchtaniaja zapachéw ani smakéw

GN1/1

POJEMNIK GN 1/1 - 530x325 mm

= [ -coc P c
—~ 99°C
STACKABLE POLYCARBONATE

GN 1/2

862209 Tl 862421

POJEMNIK GN 1/2 - 325x265 mm

kod wys. (mm] poj. (U

862209 65 9

GN 1/3

POJEMNIK GN 1/3 - 325x176 mm

cena (PLN) kod wys. (mm) poj. (U cena (PLN)
54,- ® 862421 100 65 26,-
862438 65 4 22,-

GN 1/4

862513 862629

POJEMNIK GN 1/4 - 265x162 mm

kod wys. (mm) poj. (U

@® 862513 150 5,7
862520 100 b
862537 65 2,5

cena(PLN) kod wys. (mm) poj. (0 cena (PLN)
31,- ® 862629 100 2,8 16,-
21,- 862636 65 1,8 13,-
17,-

GN 1/6

862711 862902

POJEMNIK GN 1/6 - 176x162 mm POKRYWKA DO POJEMNIKOW GN
kod wys. (mm) poj. (U cena (PLN) kod mm cena(PLN)
® 862711 150 2,4 19,- ® 862902 GN 1/1 - 530x325 bbi,-
862728 100 1,6 13,- 862926 GN 1/2 - 265x325 29,-
862735 65 1 10,- 862933 GN 1/3 - 325x176 26,-
862940 GN 1/4 - 265x162 24,-
862957 GN 1/6 - 176x162 22,-

apH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



POJEMNIKI GN Z POLIPROPYLENU

-Nie wchtaniaja zapachéw ani smakéw

S EEEE
bestseller!

N9 IMINW3rod

880012 880111

POJEMNIK GN 1/1 - 5630x325 mm POJEMNIK GN 1/2 - 325x265 mm

kod wys. (mm) poj. (I cena (PLN) kod wys. (mm) poi. () cena(PLN)
880005 200 28 41,- 880104 200 12,5 23,-
@ 880012 150 21 34,- @ 8380111 150 9.5 19,-
880029 100 14 30,- 880128 100 6,5 15,-

N 1/3 GN 1/4

880210 880319

POJEMNIK GN 1/3 - 325x176 mm POJEMNIK GN 1/4 - 265x162 mm

kod wys. (mm) poj. (U cena (PLN) kod wys. (mm) poj. (U cena (PLN)
880203 200 7.8 19,- 880302 200 55 17,-

@ 880210 150 57 17,- ® 880319 150 4 15,-
880227 100 4 13,- 880326 100 2,8 11,-

GN 1/6

NAN3TAJOddITOd Z N9 IMINWArOd

880418 880524

POJEMNIK GN 1/6 - 176x162 mm POJEMNIK GN 1/9 - 176x108 mm

kod wys. (mm) poj. (U cena [PLN) kod wys. (mm) poj. (U cena (PLN)
880401 200 3,4 15,- 880524 100 1 9,-
@ 880418 150 24 14,-

880425 100 1,6 9,-

POKRYWKA DO POJEMNIKOW GN

kod mm cena (PLN]

® 880609 GN 1/1 - 530x325 17,-

880616 GN 1/2 - 325x265 9,-

880623 GN 1/3 - 325x176 7,-

880630 GN 1/4 - 265x162 6,-

880647 GN 1/6 - 176x162 5,-
880654 GN 1/9 - 176x108 4,- 880609

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p H DI

FOOD SERVICE EQUIPMENT



POJEMNIKI GN HACCP Z PPLIPRPPYLENU BEZ POKRYWEK g e PP
-Do przechowywania produktéw spozywczych S ‘ —= H HE 80 CH \
-Szczelnie zamykane — —
-Nie wchtaniaja zapachow ani smakow

- Pokrywy oraz kolorowe klipsy do oznakowania magazynowanych produktéw nalezy zamawia¢ oddzielnie —
-Wtopiona w tworzywo etykieta do monitorowania procesu magazynowania—j
-Zmywalne flamastry do wypetniania etykiet nalezy zamawia¢ oddzielnie
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880067
POJEMNIK GN 1/1 - 530x325 mm POJEMNIK GN 1/2 - 325x265 mm
kod wys. (mm) poi. () cena (PLN) kod wys. (mm) poj. (U cena (PLN)
880050 200 28 45,- ® 880159 200 12,5 27,-
@ 880067 150 21 38,- 880166 150 9.5 23,-
880074 100 14 33,- 880173 100 6,5 20,-

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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880272 ' > ' 880364

POJEMNIK GN 1/3 - 325x176 mm POJEMNIK GN 1/4 - 265x162 mm
kod wys. (mm] poj. (U cena PLN) kod wys. (mm) poi. (0 cena (PLN)
880258 200 7.8 24,- 880357 200 55 21,-
880265 150 5,7 21,- @ 880364 150 4 18,-
@ 880272 100 4 17,- 880371 100 2,8 14,-
880289 65 2,5 15,- 880388 65 1,8 13,-

880463 880562

POJEMNIK GN 1/6 - 176x162 mm POJEMNIK GN 1/9 - 176x108 mm

kod wys. (mm) poj. (I cena (PLN) kod wys. (mm) poj. (I cena (PLN)

880456 200 3,4 16,- 880555 100 1 10,-

® 880463 150 2,4 14,- ® 880562 65 0,6 9,-
880470 100 1.3 13,-

880487 65 1 1,-

POKRYWKA DO POJEMNIKOW GN

- Odpowiednia dla wszystkich pojemnikéw
z polipropylenu, réwniez dla pojemnikéw
GN HACCP, do przechowywania produktow

spozywczych

kod mm cena (PLN)

® 880609 GN 1/1 - 530x325 17,-
880616 GN 1/2 - 325x265 9,- 880609

880623 GN 1/3 - 325x176 7,-

880630 GN 1/4 - 265x162 6,-

880647 GN 1/6 - 176x162 5,-

880654 GN 1/9 - 176x108 4,-

KLIPSY DO POJEMNIKOW GN HACCP
Z POLIPROPYLENU

- Zestaw 12 sztuk w blistrze

kod kolor cena (PLN)
880661 czerwony 20,-
880678 zielony 20,-
880685 26tty 20,-
880692 niebieski 20,-
FLAMASTRY HORECA

- Zestaw 2 sztuk w blistrze
- Do opisywania pojemnikéw do przechowywania
produktéw spozywczych

-Zmywalne
kod ilog¢ szt.w opak. cena (PLN)
871546 2 39,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p H

FOOD SERVICE EQUIPMENT

N9 IMINW3rod
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Duda-Cars prezentuje:

Mozesz odjechac, nie musisz kupowac!

Program Lease&Drive Basic: olo == Lease&BD;iS\i/:

NISKA RATA

* opracowany tak, aby gwarantowac state i niskie raty,

* pozwala cieszy¢ sie wymarzonym samochodem bez koniecznos$ci kupowania go,
* nie musisz inwestowa¢ duzo na poczatku umowy,

* nie musisz wykupi¢ samochodu pod jej koniec,

* mozesz dodaé rowniez korzystny pakiet serwisowy i ubezpieczeniowy,

* przed koncem umowy otrzymasz korzystng oferte na wybrany nowy model Mercedes-Benz.

~

=

i

- s
LA\ 1\

SMART NERER ERERE]

499p N+ 1099 pin++ 1199 pin++

Klasa C Klasa E Klasa ML

1499p N+ 2099 pin=+ 3499 pn++

Zadzwon: 61 864 44 44
Odbierz pakiet korzysci
w Duda-Cars

* Rata miesieczna netto dla smarta fortwo i forfour w ofercie leasingu dla przedsiebiorcédw z 15-procentowa wptatg wtasna, okres umowy: 48 miesiecy,
przebieg catkowity: 60 000 km. Oferta Lease&Drive Basic Mercedes-Benz Leasing Polska Sp. z o.0.

** Rata miesieczna netto w ofercie leasingu dla przedsiebiorcéw z 10-procentowa wptatg wtasna, okres wynajmu: 60 miesiecy, przebieg maksymalny:
15 000 km rocznie. Oferta Mercedes-Benz Leasing Polska Sp. z 0.0.

Duda-Cars, ul. Ptasia 4, 60-319 Poznan,

tel: +48 61 864 44 44, biuro@duda-cars.mercedes-benz.pl @ Mercedes-Benz
www.duda-cars.mercedes-benz.pl _
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ZESTAW NOZY - 9-ELEMENTOWY

- Noze wykonane z jednego kawatka stali
nierdzewnej 3CR13

- Uchwyt ze stali nierdzewnej 410 z powtoka
gumowana

- Najwyzsza jako$¢ wykonania sprawia, ze noze
sa bardzo trwate i wyjatkowo odporne

FOOD SERVICE EQUIPMENT na korozje, a ostrze zachowuje dtugo zywotnos¢

- Bezpieczna wyprofilowana rekojes¢

- W zestawie:
-1 - Widelec do miesa - 320 mm
-2 - Ostrzatka - 340 mm

; -3 - N6z Santoku - 336 mm

| -4 - N6z kucharski - 370 mm

-5 - N6z kucharski - 333 mm

-6 - N6z do szynki - 331 mm

-7 - N6z do chleba - 333 mm

-8 - N6z do oddzielania kosci - 285 mm

-9 - N6z do obierania - 193 mm

NOILIA3 437113HIS L14NM 3Z0N

kod cena (PLN)

975770 259,-

W porecznym
etui

975770

| .

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




L DESKI DO KROJENIA HACCP 3 ) \/

Z -Wykonane z polietylenu HDPE 500 S 4 HACCP

E _Zgodne Z normam| HACCP COMPLIANT POLYETHYLENE

T -Dwustronne

(&)

)

X

E DESKA DO KROJENIA HACCP 600x400

o - Dwustronna, gtadka

m kod kolor mm przeznaczenie cena (PLN)

> 825600  biaty 600x400x(H)18 nabiat 94,-

N 825617 czerwony @ 600x400x(H)18 mieso surowe 9%4,-

o 825624 niebieski @ 600x400x(H)18 ryby 94, -

o 825631 zielony @ 600x400x(H)18 warzywa 94,-
825648 brazowy @ 600x400x(H)18 mieso gotowane, wedliny  94,-
825655  zdtty 600x400x(H)18 dréb surowy 94, -

DESKA DO KROJENIA HACCP 450x300
- Dwustronna, gtadka

kod kolor mm przeznaczenie cena (PLN)
825518 biaty 450x300x(H)12,7 nabiat 38,-
825525 czerwony @ 450x300x(H)12,7 mieso surowe 38,-
825532 niebieski @ 450x300x(H)12,7 ryby 38,-
825549 zielony @ 450x300x(H)12,7 warzywa 38,-
825556 brazowy @ 450x300x(H)12,7 mieso gotowane, wedliny 38, -
825563  zotty 450x300x(H)12,7 dréb surowy 38,-

DESKI DO KROJENIA HACCP

«p HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



DESKA DO KROJENIA HACCP GN 1/1
- Dwustronna: gtadka i z wycieciem

kod Kolor mm rzeznaczenie
826003 biaty 530x325x(H)15 ' nabiat

826010 czerwony @ 530x325x(H)15 mieso surowe
826027 niebieski @ 530x325x(H)15 ryby

826034 zielony @ 530x325x(H)15 warzywa
826041 brazowy @ 530x325x(H)15 mieso gotowane, wedliny
826058  zotty 530x325x(H)15 dréb surowy

DESKA DO KROJENIA HACCP GN 1/2
- Dwustronna: gtadka i z wycieciem

cena (PLN)
69,-
69,-
69,-
69,-
69,-
69,-

kod kolor mm rzeznaczenie
826102  biaty 265x325x(H)12 ' nabiat

826119 czerwony @ 265x325x(H)12 mieso surowe
826126 niebieski @ 265x325x(H]12 ryby

826133 zielony @ 265x325x(H)12 warzywa
826140 brazowy @ 265x325x(H)12 mieso gotowane, wedliny
826157  zotty 265x325x(H)12 dréb surowy

STOJAK NA DESKI m

- Na 6 desek o max. grubosci 20 mm

cena (PLN)
35,-
35,-
35,-
35,-
35,-
35,-

kod mm

826201 303x211x(H)205

826201

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

cena (PLN)

69,-

GH

wyciekaniu sokow

FOOD SERVICE EQUIPMENT

Wyciecie zapobiega [ '
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PRZYBORY KUCHENNE
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826300

PODKELADKI DO KROJENIA

- ZESTAW 6 SZT.

- Zestaw 6 sztuk (po jednej z koloru), zgodnie
z normami HACCP

- ldealne do cateringu i matych punktéw
gastronomicznych

- Elastyczne, co pozwala na precyzyjne
przetozenie pokrojonych produktéw np.

do garnka
- Bardzo lekkie i tatwe w przechowywaniu
kod mm cena (PLN)
826300 380x305x(H)1,4 39,-

598047

MATA ANTYPOSLIZGOWA
- Wielofunkcyjna mata antyposlizgowa

- Wykonana z pianki PVC

- Mozna ja przycinac¢ do wymaganego rozmiaru
- Nalezy prac recznie w temp. max. do 40°C

- Nieodpowiednia do bezposredniego kontaktu

z Zywnoscia
kod mm cena (PLN)
598047 1500x300 14,-

POLYPROPYLENE |  COMPLIANT

DESKA DREWNIANA BAMBOO

506936 506950

DESKA DREWNIANA BAMBOO

- Z uchwytami - Z uchwytami
kod mm cena (PLN) kod

506936 500x350x(H)40 129,- 506950

506943 330x250x(H)40 89,-

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

mm cena (PLN)

P400x(H)35 109,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



DESKI DREWNIANE

506912

DESKA DREWNIANA
- Wykonana z klejonego drewna

- Posiada uchwyty
kod wymiar mm cena (PLN)

506912 GN 1/2 265x325x(H)45 79,-
506905 GN 1/1 530x325x(H)45  139,-

505007

DESKA DO KROJENIA CHLEBA
- Wykonana z drewna bukowego
kod mm cena (PLN)

505007 340x200x(H)14 18,

Wyjmowana kratka utatwia
¥ czyszczenie z okruchéw

505502

DESKA DO KROJENIA CHLEBA

- Wyjmowana drewniana kratka

kod mm cena (PLN)

505502 475x322x(H17 99,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p H

505205

DESKA DO KROJENIA

- Wykonana z drewna bukowego

- Z wycieciem
kod mm cena (PLN])
505205 390x230x(H)16 24,-
-
- =
i
505106

DESKA DO KROJENIA
- Wykonana z drewna bukowego
- Z uchwytem

kod mm cena (PLN)

505106 390x160x(H)13 18,

DESKA DWUSTRONNA

- Wykonana z drewna bukowego

- 1 strona gtadka - tradycyjna

- 2 strona ryflowana - do krojenia chleba

DI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

kod mm cena (PLN)

505403 530x325x(H)18 49,-
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NOZE PROFI LINE m
-Wszystkie noze sa wykonane z wysokiej jakosci niemieckiej stali weglowej Steel Ob

-Specjalny stop stali chirurgicznej chromowo-molibdenowo-wanadowej X50CrMoV15 gwarantuje: e
-doskonate wtasciwosci tnace
-bardzo ostre i trwate ostrze
-tatwe ostrzenie
—-odpornos¢ na zabrudzenia

- Proces produkcyjny nozy sktada sie z 50 etapdw. Precyzyjne wykonanie noza, szlifowanie i polerowanie zapewnia
idealna krawedz tnaca

-Higieniczna, zgodna z HACCP konstrukcja rekojesci uniemozliwia gromadzenie sie resztek w miejscach taczen
-Kute na goraco z jednego kawatka stali
-Kazdy noz jest w osobnym estetycznym blistrze
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NOZE PROFI LINE

(UHEHDI

UHEMND]! 5

ﬂ:‘,||1 HDI

JUHEND L — 7

kod Ip. nazwa dtugosé ostrza/noza (mm)  grubos¢ (mm)  cena (PLN])
844205 1 N6z kucharski 250/385 3,3 149,-
844212 2 N6z kucharski 200/335 3,3 139,-
844311 3 N6z rzezniczy 250/380 2,7 134,-
844304 4 N6z rzezniczy 200/330 2,6 129,-
844267 5 N6z do filetowania - gietki 150/270 2 109,-
844250 6 N6z kucharski 150/265 2 109,-
844236 7 N6z do obierania 90/195 1,9 79.-

«DH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




SZLIF KULOWY
krojenie bez przywierania

kod

844403
844328
844298
844281
844342
844335
844274
844229
844243

<

O 00 N o0 O BW N -

SZLIF KULOWY
krojenie bez przywierania

SZLIF KULOWY
krojenie bez przywierania

nazwa

Ostrzatka diamentowa - owalna
N6z do szynki i tososia
N6z do chleba
N6z do chleba - wygiety
Tasak - gtadki
Tasak
Noz "Santoku”
Widelec do miesa
Widelec do miesa

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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dtugos¢ ostrza/noza [mm)  grubos¢ (mm)  cena (PLN)

310/445
300/430
215/340
215/340
170/295
170/295
180/310
150/285
130/255

GH

2.6

2.4

2.4

4

2.5

3

9
2,5

DI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

134,-
149,-
129,-
134,-
174,-
164,-
139,-
109,-

99,-

ANN3IHINY AH08AZdd

P
(@)
N.
m
T
By
@)
il
I
Z
m




NOZE KITCHEN LINE
-Wykonane z jednego kawatka bardzo twardej, kutej stali chromowo-molibdenowej, uchwyt i)
z tworzywa ABS i AS STANLESSSTEEL

-Najwyzsza jako$¢ wykonania sprawia, ze noze sa bardzo trwate i wyjatkowo odporne
na korozje, a ostrze zachowuje dtugo zywotnosc beStseu‘er'
1

-Unikalna konstrukcja rekojesci uniemozliwia gromadzenie sie resztek w miejscach taczenia
z ostrzem

-Bezpieczna wyprofilowana rekojes¢
-Kazdy noz jest w osobnym estetycznym blistrze
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kod lp. nazwa dtugoé¢ ostrza/noza (mm) cena (PLN)
781319 1 N6z kucharski 200/340 39,-
781357 2 N6z kucharski 150/295 37,-
781340 3 N6z do miesa 200/330 37,-
781371 4 N6z do oddzielania kosci 150/285 34,-
781333 5 N6z do chleba 230/345 36,-
781388 6 N6z do jarzyn 125/240 24,-
781395 7 N6z do obierania 90/200 22,-

«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




POLYPROPYLENE

L
s
(BHEND
kod lp. nazwa dtugosc ostrza/noza (mm)  cena (PLN) LISTWA MAGNETYCZNA Z HACZYKAMI
781401 1 Nozyce do drobiu 140/250 37,- -2 magnetyczne paski
781364 2 Widelec do mies 175/290 37,- - Cena nie obejmuje nozy
781302 3 Tasak 180/300 75'_ kod dtugosé (mm) iloé¢ haczykéw cena (PLN)
781326 4  Nozdo szynkii tososia 215/380 39,- g;ggg; igg g gz
5 trzatk 10x230/360 = a
781418 Ostrzatka ?10x230/36 19, 820407 20 . 4
\ f '
!
N
\ ' ' ! ! |
820407

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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NOZE JAPONSKIE

-Tradycyjne noze japonskie z drewniana raczka
-Wykonane z wysokiej jakosci stali weglowej X50CrMoV15
-Proces produkcyjny nozy sktada sie z 50 etapow

-Kazdy ndz jest w osobnym estetycznym blistrze
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NOZE JAPONSKIE

‘ ‘ — dnans

kod lp. nazwa dtugos¢ ostrza/noza (mm)  grubos¢ (mm)  cena (PLN)
845059 1 N6z Sashimi' 210/340 4 129,-
845042 2 N6z .Sashimi’ 240/370 4 129,-
845028 3 N6z ‘Nakiri' 180/325 4 139,-
845035 4  Néz'Santoku’ 165/295 2 99,-

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT




NOZE STANDARD - UNIWERSALNE, W KOLORZE CZARNYM
-Kazdy ndz jest w osobnym estetycznym blistrze

STAINLESS STEEL

COMPLIANT

SZLIF KULOWY
krojenie bez przywierania
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kod lp. nazwa model dtugos¢ ostrza/noza (mm) grubos¢ (mm)  cena (PLN) kod lp. nazwa dtugos¢ ostrza/noza (mm) grubosé (mm)  cena (PLN) <

842201 1 N6z uniwersalny krotki 90/190 1,2 14,- 842904 6 N6z do szynkii kebaba 350/490 1,7 39,- <
842102 2 Nézuniwersalny zabkowany 100/205 1,2 16,- 843000 7  Nozdo chleba/ciast 250/385 15 22,-
842409 3 NO6zdo miesa 150/280 2,5 17,- 843109 8 N6z do chleba/ciast 300/430 1,5 28,-
842607 4 NOz kucharski 180/320 2,5 24,- 781418 9 Ostrzatka 230/360 210 19,-

842706 5 Noz kucharski 240/385 2,5 28,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




kod

842669
842799
842966

PRZYBORY KUCHENNE

NOZE HACCP

kod

842423
842522
842621
842720
842928

nazwa

N6z kucharski
N6z kucharski
N6z do kebaba/szynki

nazwa
N6z do miesa
N6z do filetowania
N6z kucharski
N6z kucharski
N6z do kebaba/szynki

dtugos¢ ostrza/noza (mm)

180/320
240/385
350/490

dtugos¢ ostrza/noza (mm)

150/290
150/300
180/320
240/385
350/490

grubos¢ (mm)

2,5
2,5
1.7

NOZE HACCP W KOLORZE CZERWONYM - DO MIESA

-Kazdy noz jest w osobnym estetycznym blistrze

cena (PLN)
24,-
28,-
39,-

)11

POLYPROPYLENE Jll STAINLESS STEEL

grubos¢ (mm)

o
i

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

2,5
0,9
2,5
2,5
1,7

cena (PLN)
18,-
16,-
24,-
28,-
39,-

-

|
2
|

NOZE HACCP W KOLORZE BRAZOWYM - DO WEDLIN | GOTOWANYCH MIES

-Kazdy noz jest w osobnym estetycznym blistrze

HACCP

COMPLIANT

krojenie bez przywierania

SZLIF KULOWY [

WiHE

COMPLIANT

i i i

SZLIF KULOWY
krojenie bez przywierania

POLYPROPYLENE Jll STAINLESS STEEL

e -]

1]

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



NOZE HACCP W KOLORZE ZOLTYM - DO DROBIU m @ U
-Kazdy ndz jest w osobnym estetycznym blistrze wicer| | QD0 ﬁ
-<
kod lp. nazwa dtugosc¢ ostrza/noza (mm) grubos¢ (mm) cena (PLN) 8
842539 1 N6z do filetowania 150/300 0.9 16,- 2
842638 2 N6z kucharski 180/320 2,5 24,- <
842737 3 N6z kucharski 240/385 2,5 28,- =
c
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1 2 3
NOZE HACCP W KOLORZE NIEBIESKIM - DO RYB m @
-Kazdy ndz jest w osobnym estetycznym bistrze ncer| | QDL
kod lp. nazwa dtugosc¢ ostrza/noza (mm) grubos¢ (mm) cena (PLN)
842546 1 N6z do filetowania 150/300 0,9 16,-
842645 2 N6z kucharski 180/320 2,5 24,-
842744 3 N6z kucharski 240/385 2,5 28,-
]
o :
3
2

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




NOZE HACCP W KOLORZE BIALYM - DO PIECZYWA, NABIALU | DELIKATESOW
-Kazdy néz jest w osobnym estetycznym blistrze Ll

POLYPROPYLENE J| STAINLESS STEEL

COMPLIANT

kod lp. nazwa model  dtugo$¢ ostrza/noza (mm)  grubosc (mm)  cena (PLN)
842256 1 N6z uniwersalny  krotki 90/190 1,2 14,-
842355 2 Nozuniwersalny  dtugi 130/230 1,2 16,-
842553 3 N6z do filetowania 150/300 0,9 17,-
842652 4 N6z kucharski 180/320 2,5 24,-
842751 5 N6z kucharski 240/385 2,5 28,-
843055 6 NO6zdo chleba/ciast 250/385 1,5 22,-
843154 7 N6z do chleba/ciast 300/430 1,5 28,-

PRZYBORY KUCHENNE

SZLIF KULOWY
krojenie bez przywierania

. :
-2 > .
3 : ) \
o
(@)
(@)
<
T
L
‘N
(@)
< 1 2 3 4 5 6 7
NOZE HACCP W KOLORZE ZIELONYM - DO WARZYW | OWOCOW
-Kazdy noz jest w osobnym estetycznym blistrze HAccp

COMPLIANT

kod lp. nazwa model dtugosc ostrza/noza [mm)  grubosc (mm)  cena (PLN)

842218 1 Noz uniwersalny krotki 90/190 1,2 14,-

842119 2 Nozuniwersalny z zabkowanym ostrzem 100/205 1,2 16,-

842317 3 Nozuniwersalny dtugi 130/230 1,2 15,-

842614 4 NOz kucharski 180/320 2,5 24,

842713 5 Nz kucharski 240/385 2,5 28,-
SZLIF KULOWY

krojenie bez przywierania

SZLIF KULOWY
krojenie bez przywierania

fa M wed

T~

ey ] ]
i

-

1 2 5
“DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



NOZYKI HACCP DO OBIERANIA m E U
—Zestaw 6 sztuk w kolorach: biaty, czerwony, niebieski, zielony, czarny i zotty Hcer|l OB E
-Wykonane ze stali walcowanej =<
00
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NOZYKI DO OBIERANIA, ZESTAW 6 SZT. NOZYKI DO OBIERANIA, ZESTAW 6 SZT.
kod dtugos¢ ostrza/noza (mm) cena (PLN) kod dtugos¢ ostrza/noza (mm) cena (PLN)
842003 75/175 49,- 842010 90/185 54,-

NOZYKI DO OBIERANIA
-Wysoka jakos$¢ wykonania

POLYPROPYLENE

kod model dtugos¢ ostrza/noza (mm) cena (PLN)

841105 prosty 75/180 12,-
841112 szpiczasty 87/190 12,-
841129 z wygietym ostrzem 60/165 12,-
NOZYK DO POMIDOROW

- Uchwyt z polipropylenu

- Wyprodukowano w Niemczech

NOZYK DO OBIERANIA

- Wyprodukowano w Niemczech

kod dtugoé¢ ostrza/noza (mm) cena (PLN) 841105 841112 841129 841136
841136 110/210 13,-
NOZYK DO OBIERANIA 1 A

g +

- Drewniany uchwyt
- Wyprodukowano w Niemczech

STAINLESS STEEL

kod model dtugos¢ ostrza/noza (mm) cena (PLN) 841020
841020 z wygietym ostrzem 60/165 15,-
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OBIERAK _.
- Model pOprZeczny STAINLESS STEEL

kod - dtugosc ostrza/noza (mm) cena (PLN) -
841228 w blistrze 50/110 12,- - b 2

841228
OBIERAK e —
i 'l | IFigaE wikes

- Posiada ruchome ostrze STAINLESS STEEL < :

kod - dtugosc¢ ostrza/noza (mm) cena (PLN]) — e =

i -

841235 w blistrze 50/150 14, b M

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




s PRSI
Z . POLYPROPYLENE Jl STAINLESS STEEL WASH
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m LOPATKA DO SERA

>_ i kod mm cena (PLN)

N 856208 205 29.-

o |

Q |

LOPATKA DO MIEKKICH SEROW

kod mm cena (PLN)
856215 160 29,-
<
oz —
L -
: cammn
a ol =5
= X (&
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'_
— TARKA DO SERA
z kod mm cena (PLN)
= 856222 160x60 29.-
<<
o
o
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NOZ DO MIEKKICH SEROW
kod dtugos¢ ostrza/noza (mm) cena (PLN)

856246 160/270 29,-

NOZ DO TWARDYCH SEROW
kod dtugosc ostrza/noza (mm) cena (PLN)
856239 140/260 29,-

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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RADELKO DO PIZzY m
kod - mm cena (PLN)
617014 w blistrze ?100x230 29,-

RADELKO DO CIASTA - FALOWANE
0STRZE

kod mm cena (PLN)
856154 ?60x180 29,-
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NOZ DEKORACYJNY DO CYTRUSOW

kod mm cena (PLN)

856031 155 29,

NOZ DO SMAROWANIA - ZABKOWANY

kod mm cena (PLN)

855768 100x85x(L)225 29,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Z POLYPROPYLENE Jl STAINLESS STEEL
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o OBIERAK
kod mm cena [PLN)
856178 175 29,-

NOZ DEKORACYJNY
kod - mm cena [PLN])
856062 zabkowane ostrze 90 mm 200 29,-

NOZYKI DEKORACYJNE

G

NOZYK DO POMIDOROW
kod - mm cena (PLN)
856253 zabkowane ostrze 110 mm 230 29,-

G I

WYDRAZACZ DO JABLEK
kod ér./dt. ostrza mm  cena (PLN)
856079 020/100 215 29,-

DI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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POLYPROPYLENE M STAINLESS STEEL N
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NOZ DEKORACYJNY DO MASLA P
- Zabkowane ostrze m
kod mm cena (PLN)
856192 200 29,-

 ee—)

NOZ DO CYTRUSOW
kod dtugosc ostrza/noza (mm) cena (PLN])
856185 110/215 29,-
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WYDRAZACZ DO WARZYW
kod dtugo$¢ ostrza/noza (mm) cena (PLN])
856086 110/220 29,-

o —

NOZ DO OBIERANIA CYTRUSOW
kod mm cena (PLN)

856055 180 29,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Z PoLYPROPYLENE Jl STAINLESS STEEL WASH
Ll
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m NOZ DEKORACYJNY DO KULEK

> - POJEDYNCZY OWALNY

E kod mm cena (PLN)

a 856017 026x165 29,

NOZ DEKORACYJNY DO KULEK
- POJEDYNCZY KARBOWANY
kod mm cena (PLN)

856024 ?22x155 29,-
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NOZ DEKORACYJNY DO KULEK

- PODWOJNY
kod mm cena (PLN)
856000 (022/25x165 29,-

NOZ DEKORACYJNY KANALOWY

kod mm cena (PLN)

856048 150 29,

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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NOZE DEKORACYJNE

m m < ZESTAW NOZY DEKORACYJNYCH - 6 SZT.
POLYPROPYLENE ] STAINLESS STEEL ‘ - Zestaw zawiera:

- N6z dekoracyjny do kulek, karbowany
| r
i~ ]
=

(pojedynczy)
856291
W porecznym
etui

- N6z dekoracyjny do kulek (podwaéjny)
- N6z dekoracyjny do cytruséw
NOZE DO ZIOL | NOZYCE
NOZ DO SIEKANIA ZIOL
@i}_ kod typ mm cena (PLN)
POLYPROPYLENE ] STAINLESS STEEL 844366 podwdjne ostrze 230 74,-

- N6z dekoracyjny kanatowy
-Wydrazacz do jabtek @20 mm
- N6z dekoracyjny

844359 pojedyncze ostrze 230 49,-

'.“' kod mm cena (PLN)
¢ l“ 856291 280x70x(H)60 169,-
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30AZON | 101Z 0d 3ZON / INrAOVH0M3d IZON

844366
844359 .
b, i NOZYCE DO DROBIU
. - Stal weglowa
856314 . - Miekki uchwyt
kod mm cena (PLN)
856314 240 49,-

NOZYCE KUCHENNE - UNIWERSALNE
- Rozktadane na dwie czesci
- tatwe w czyszczeniu
- Miekki uchwyt
kod mm cena (PLN)

856307 195 29,-

&
[

856307

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p H ENDI




PLASTIC

zobacz film

PRZYBORY KUCHENNE

224403

MASZYNKA ELEKTRYCZNA DO
OSTRZENIA NOZY
- Odpowiednia do szybkiego i tatwego ostrzenia
nozy
- Latwa wymiana oktadziny Sciernej
- Do ostrzenia réznego rodzaju nozy: nozy
do miesa, ryb, warzyw i owocow

kod mm \ w cena (PLN)
224403 310x110x(H]110 230 50 569,-
224410 Papier $cierny 12,-

POLYPROPYLENE {'i\

« @UHEND!

®

820605

OSTRZALKA DO NOZY
- Z zabezpieczeniem palcow

kod mm cena (PLN)

820605 140 59,-

nowos¢!

CERAMIC COARSE FINE
[ceramiczne]: [szorstkil: [doktadnel:
do ostrzenia nozy do uzyskania  do profesjonalnego
ceramicznych precyzyjnej wygtadzania
krawedzi krawedzi tnacej

820012 4STRZALKA DO NOZY

- Ergonomiczny uchwyt i antyposlizgowa
podstawa zapewniaja bezpieczenstwo i komfort
uzytkowania

- 3 funkcje umozliwiaja ostrzenie wszystkich
typow nozy, takze nozy ceramicznych

- Nie stosowac do ostrzenia zabkowanych ostrzy

lub nozyczek
kod mm cena (PLN)

820612 200x46x(H)75 39,-

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




UBIJAKI DO ZIEMNIAKOW | WYCISKACZE DO CZOSNKU

693100
: Ob 693209

UBIJAK DO ZIEMNIAKOW % w.,:.
- Solidna konstrukcja

kod mm cena (PLN)
693001 130x(H)355 59,- \-;,.__:_
693100 180x(H)600 74,-
693209 180x(H)770 84,-

m E 'g‘:.)“‘
POLYPROPYLENE J| STAINLESS STEEL WASH

UBIJAK DO ZIEMNIAKOW
kod mm cena [PLN) 693001

856147 95x(H)230 34, -

856147

515105

WYCISKACZ DO PUREE
kod mm cena (PLN)

515105 300x110 199,-

e
< I 856123
. | -..-E:-I-é';‘, ! :
570715 " ? ‘ N
L]
WYCISKACZ DO CZOSNKU
Qb - tatwy w czyszczeniu . m Qo
WYCISKACZ Do CZOSN KU ALUMINIUM - Dwa wyjmowane elementy POLYPROPYLENE J STAINLESS STEEL
kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
570715 175x30 20,- 856123 180x25 39,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% HENDI
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PRZYBORY KUCHENNE ROZNE

Naktuwanie jajek
zapobiega pekaniu
podczas gotowania

570104

441435
KRAJALNICA DO JAJEK m Q KRAJALNICA DO m ﬂ m
= PROSTOKA,TNA ALUMINIUM JAJEK - OWALNA ALUMINIUM = SZPILA DO NAKLUWANIA EE=5Es
kod mm cena (PLN) kod - mm cena (PLN) kod - mm cena (PLN)
570104 130x85 45,- 570012 blister 120x115 25,- 441435  blister ?57(H)31 15,-

_ : m
i STAINLESS STEEL

PP|Ss| (o
POLYPROPYLENE [l STAINLESS STEEL

690000 856116

OTWIERACZ DO PUSZEK

kod mm cena (PLN)

856116 200 39,-

OSLONA ANTYROZPRYSKOWA
- Drobne sitko pozwala na swobodne
odprowadzanie pary wodnej, dzieki czemu
smazone produkty sa chrupiace, a ttuszcz nie
rozpryskuje sie poza patelnie
kod mm cena (PLN)

646625 165/300x520 49,-

—

OTWIERACZ DO KONSERW
- Posiada mocowanie do blatu 646625
- Otwiera puszki do 400 mm wysokosci 3

kod mm cena (PLN) -~
690000 550 219,- , A
STAINLESS STEEL

513705

ALUMINIUM

LISTWA DO BONOWANIA

- Wykonana z satynowanego aluminium

Pasuje do patelni
o srednicy od 20 do 28 cm

- Mocowana za pomoca $rub lub kleju E - oL
montazowego b
kod mm cena (PLN)
513705 600 29,-

«p H END' do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



SZATKOWNICE DO WARZYW

SZATKOWNICA RECZNA DO WARZYW

-TYPV

- Wykonana z twardego tworzywa w kolorze
czarnym, noze z najwyzszej jakosci stali
nierdzewnej

- W zestawie 5 przystawek

- Sktadana podpodrka z antyposlizgowymi
nézkami

- Gtowne ostrze tnace w ksztatcie litery V

- Mozliwo$¢ uzyskania dwoch grubosci stupkow
619 mm (frytki, warzywa julienne)

- Mozliwo$¢ regulowania grubosci plastrow
od 1-9 mm

- Bezpieczny element dociskowy z metalowymi
bolcami do umocowania warzyw

- Wysokos$¢ na roztozonej podporce 140 mm

kod mm cena (PLN)

222614 130x335x(H)75 99,-

Ay
'&.‘;

SZATKOWNICA RECZNA DO WARZYW nowos¢! | i
= MANDOLINA ‘ABS ‘H SS. \@
=

222614

- W zestawie uchwyt do trzymania warzyw

i pojemnik na noze »
- Antyposlizgowa podstawa
kod mm cena (PLN) ""
222652 395x125x(H)200 209,-

222652

2 noze do krojenia w
plasterki (1 n6z karbowany),
3 noze do krojenia w stupki

(4, 6,10 mm)

SZATKOWNICA MANUALNA DO WARZYW

- Do recznego krojenia owocow, warzyw, wedlin,
gotowanej szynki, mozzarelli itp.

- Wykonana ze stali nierdzewnej AISI 304
Obudowa oraz uchwyt ze stali nierdzewnej

- W zestawie: zespdt nozy tnacych na plastry
5110 mm ze stali nierdzewnej oraz pojemnik
z pokrywka z polipropylenu

kod mm powierzchnia thaca (mm) cena (PLN)

443019 355x230x(H)235/350 205x100 999,-

Pojemnik na
poszatkowane warzywa

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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A e  nowos¢!
=z -Laserowo ostrzone, ekstremalnie ostre
Z STAINLESS STEEL j| POLYPROPYLENE
I i
(@)
- N
X .
>_ —— —— B
o 856352
o
(2]
>
N
(0
m -
% 3. .3.3.3.3.3 3 \
‘ L.ﬂ-,_ﬂuuuum_
856369
[ Lt L " " I I ! !
856376
TARKI
kod rodzaj mm cena (PLN)
856352 bardzo drobne 35x220/(L)390 38,-
856369 érednie 35x220/(L)390 38,-
856376 ptatki 35x220/(L)390 38,-

856345

TARKI
kod rodzaj mm cena (PLN)
856321 Srednie 65x135/(L)315 38,-
856338 ptatki 65x135/(L)315 38,-
856345 plastry 65x135/(L)315 38,-

«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




zobacz film
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MASZYNKA DO KROJENIA ZIEMNIAKOW

- Noze ze stali nierdzewnej

- Zawiera 4 ostrza: 7, 10i 14 mm oraz ostrze
do krojenia na 8 czesci

- Mozliwo$¢ mocowania do $ciany lub blatu

e T —
kod mm cena (PLN) ‘&w A _.:."‘u"
A

630402 430x168x(H)290 629,-
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TARKA 4-STRONNA STAINLESS STEEL Wzmochiona
kod mm cena (PLN) konstruija
443002 90x65x(H)200 26,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p H DI
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KLOCE | HAKI MASARSKIE

POLYETHYLENE

STAINLESS STEEL

-4
o Solidne wzmocnienie Solidne wzmocnienie
zwiekszajace stabilnosc 505687 zwiekszajace stabilnosc
505694
KLOC MASARSKI DREWNIANY NA KLOC MASARSKI Z POLIETYLENU NA
PODSTAWIE DREWNIANEJ PODSTAWIE
- Wykonany z drewna bukowego - Wykonany z polietylenu HDPE500
- Wysokos$¢ catkowita kloca 850 mm - Podstawa wykonana ze stali nierdzewnej
kod mm cena [PLN) - Wysokos$¢ podstawy: 750 mm
506011 500x400x(H)200 649,' kod mm cena (PLN)
® 505694 500x400x(H)150 549,- 505687 500x400x(H)80 1219,-
505625 400x400x(H)150 449,-
505618 400x400x(H)110 399,- KLOC MASARSKI Z POLIETYLENU BEZ
PODSTAWY
- Wykonany z polietylenu HDPE500
kod mm cena (PLN])
Powierzchnia robocza zaimpregnowana 505663 500x400x(H)80 594,-
ttuszczem naturalnym 505656 500x400x(H)50 379,-

PODSTAWA DO KLOCOW MASARSKICH

-Wzmocniona konstrukcja
- Do klocéw z polietylenu 505656 i 505663

kod mm cena (PLN)

505670 500x400x(H)750 639,-

Boki kloca KLOC MASARSKI DREWNIANY BEZ

505632 lakierowane PODSTAWY
- Wykonany z drewna bukowego
— kod mm cena (PLN)
;ﬂ £ r 4 V2l 505649 500x400x(H)200 599,
F F 4
{ ¢ { ¢ ® 505632 500x400x(H)150 449,-
f / ' HAKI RZEZNICZE - ZESTAW 4 SZT.
-"'Il kod mm cena (PLN])
/ / @ 513538 904 16,-
\_// \_/ 513545 110x5 18,-
513538 513552 130x5 20,-
513569 150x6 24, -
: . . SZNUREK WEDLINIARSKI
,.\_::_ - - - Szpulka z 100g sznurka
) - Wykonany z surowej bawetny
-0k.85m
: : kod ilos¢ szt. w opak. cena (PLN)
> @ 559208 1 szt. 16,-
559208 559222 2 szt. w blistrze 28,-

———— “DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



TLUCZKI | MASZYNKI DO ZMIEKCZANIA MIESA

Posiada specjalna powtoke m

z atestem na kontakt z Zywnoscia

ALUMINIUM

Powierzchnia z piramidkami do

rozbijania wotowiny i wieprzowiny rozbijania drobiu i ryb

ANN3IHINY AH08AZdd

—1 Gtadka powierzchnia do

513002

TLUCZEK DO MIESA

kod dtugosé (mm) cena (PLN)

513002 220 25.-

s

MASZYNKA DO ZMIEKCZANIA MIESA

PROFI LINE

- Nowoczesna i najskuteczniejsza technologia
uszlachetniania, rozmiekczania oraz
polepszania jakosci i smaku miesa bez uzycia
chemikaliow

- Maszynka taczy w sobie metode gtebokiego
nacinania wtdkien miesnych przy
jednoczesnym delikatnym jego rozbijaniu

- Dzieki maszynce skraca sie czas marynowania,
gotowania, smazenia i grillowania
zmiekczonego miesa nawet 0 25% 0STRZA

- Podczas uderzania ostrza wprowadzaja rozcinanie wtokien
przyprawy i sosy w gtab miesa

- Zdejmowana stopka utatwia mycie maszynki

kod kolor typ mm cena (PLN)
843451 niebieski 45 ostrzy 145x45x(H)103  60,-

’

PIRAMIDKI A 843451
zmiekczanie miesa
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nowosc! IFYNI &
TLUCZEK DO MIESA PROCHEF DELUXE POLYAMIDE ] STALESS STEEL
- Potaczenie maszynki do zmiekczania miesa N
z tradycyjnym ttuczkiem Powierzchnia gtadka
- Doskonale rozbija mieso, zmiekczajac mase do rozbijania miesa

wtdknista i jednoczesnie sptaszcza mieso
- Posiada 56 ostrzy wykonanych ze stali
nierdzewnej
-Waga 350 g
kod kolor typ mm cena (PLN)
843505 czerwony 56 ostrzy 70x55x(L)270  129,-

0STRZA
rozcinanie wtokien

PIRAMIDKI
zmiekczanie miesa S s B 843505

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




STAINLESS STEEL

SITO DO SOLENIA FRYTEK

- Wykonane w catosci ze stali nierdzewnej
- Z uchwytem ze stali nierdzewnej

h - Ze zdejmowanym dnem
kod mm cena (PLN)
630808 ?410x(H)170 149,-

630808

PRZYBORY KUCHENNE

ALUMINIUM

SITO DO SOLENIA FRYTEK

- State dno z wyjmowanym sitkiem

cena (PLN)

b4,-

kod mm

630006 ?400x(H)170

630006

ot

630303

TACA NA MIESO | FRYTKI
kod mm

470x310x(H)75

cena (PLN)

630303 74~
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-
-i == ALUMINIUM
__ -~
L]
it e
630136 630235 630105 630204
SOLNICZKA SOLNICZKA
- Z odkrecanym wieczkiem - Z odkrecanym wieczkiem
kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
630136 ?@80x(H)175 36,- 630105 ?80x(H)195 36,-
PIEPRZNICZKA PIEPRZNICZKA
- Z odkrecanym wieczkiem - Z odkrecanym wieczkiem
kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
630235 ?63x(H)100 16,- 630204 P65x(H)120 16,-

GH

DI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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632802
FILTR DO FRYTOWNICY
- 50 szt. w opakowaniu
- Wykonany z wtékniny
kod mm cena (PLN)
632802 0245x(H)250 99,-

632901

UCHWYT NA FILTR DO m
FRYTOWN I cY STAINLESS STEEL

kod mm cena (PLN)

632901 (#250x(H)200 b4,-
>
« S
m
wn
(@)
.
>
(W)
(@)
n
)
_<
_|
Filtrowanie zwieksza (@)
3-krotnie zywotnos¢ frytury =
>
Z
196007 >

/,,.-———-.._____\ WIADRO
: . - Z pokrywka
- Odpowiednie do przechowywania POLYPROPYLENE
frytury i sosow
kod poj. () mm cena (PLN)
196007 11,5 ©220x(H)290 37,-

WIADRO Z PIERSCIENIEM
- Podziatka wewnatrz wiadra SS

- Wzmocniona podstawa

kod poj. (I mm cena (PLN)

516706 516706 12 ?300x(H)290 159,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




PRZYBORY KUCHENNE
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642504

SZUFLA DO FRYTEK

- Druciany uchwyt o dtugosci 150 mm

kod mm cena (PLN)

642504 160x210 64,-

642566 W
P

L

SZUFELKA DO NAKLADANIA FRYTEK
- Ze zdejmowanymi uchwytami

- Szerokos$¢ wlotu 70 mm

- Dla os6b prawo- i leworecznych

kod mm cena (PLN)

642566 233x205 29.-

%,

v )
646304 N

\

646205 N4

SITO DO TEUSZCZU - GESTE m A

- Z drucianym uchwytem

STAINLESS STEEL

kod mm cena (PLN)
646205 (125x350 33,-
646304 (#150x430 38,-

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

642603

SZUFLA DO FRYTEK

- Druciany uchwyt o dtugosci 225 mm
- Podwdjna siatka

kod mm cena (PLN)

642603 175x225 74,-

STAINLESS STEEL

o

642559

SZUFELKA DO NAKLADANIA FRYTEK
- Ze zdejmowanymi uchwytami

- Szeroko$¢ wlotu 70 mm

- Dla oséb prawo- i leworecznych

kod mm cena (PLN)

642559 170x170 99,-

646601
SITO DO FORMOWANIA m O
"PTASIEGO GNIAZDA” STANLESS STEEL
- Druciany uchwyt z pierscieniem zamykajacym
kod mm cena (PLN)
646601 (#80/@100x395 54,-
| do cen nalezy doliczyé VAT 23%



SITA DO FRYTOWNIC

SITO DO FRYTOWNIC E @“

- Wykonane ze stali nierdzewnej
- Raczka z tworzywa ABS
- Gteboki nabierak

kod

mm

cena (PLN)

640906 9220x(L)600 85,-
640913 §240x(L)600 95,-
640920 9260x(L)600 100,-

640203

SITO DO FRYTOWNIC
- Z drucianym uchwytem

(@h}

WASH

kod

640203

mm

?125x(L)420

SITO DO FRYTOWNIC

-Wzmocniony, druciany uchwyt

cena (PLN)

39,-

(@2

kod

mm

cena (PLN)

@ 640418 ?140x(L)515 29,-
® 640517 ?#180x(L)540 34,-
@ 640715 ?#220x(L)605 39,-

640814 ?#260x(L)710 L -

SITO DO FRYTOWNIC

- Wzmocniony, druciany uchwyt

kod

mm

cena (PLN)

640401 P160x(L)450 47,-
640500 ?180x(L)470 49,-
® 640609 ?200x(L)510 54,-
@ 640708 ?220x(L)540 59,-
@ 640807 0260x(L)550 89,-

GH

640906

640418

DI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

640609

||
)

1

-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

\ 640920
640913
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640715
640517 1\
5
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640807 #
.’nl
640708 ¥
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L SZCZYPCE

Z 171127

m B = - STAINLESS STEEL wash

2 NN N

3y ~ N\

g - N

171028 - -

> < o f

m .\‘_“. _,_...-—"'-\-‘ b, 4

o Y .

2 N

N - )

o SZCZYPCE DO SERWOWANIA

n— kod - dtugos¢ (mm)  cena (PLN)
171028 2 szt. w blistrze 240 26,-
171127 2 szt. w blistrze 300 34,-

T 171509
‘9 i \ STAINLESS STEEL

171400 “»\,\H LN

_#N H\\
AN N/
U

SZCZYPCE DO SERWOWANIA

kod dtugos¢ (mm) cena (PLN])

171400 240 14,

171509 300 16,-
171325

171301

bt

SZCZYPCE UNIWERSALNE =

- SILIKONOWANE Rp—_— ,‘
- Posiadaja odporne na ciepto kleszcze pokryte ) /

silikonem Nie rysuja powierzchni

S patelni z powtoka
- Miekki uchwyt z blokada nieprzywierajaca
- Idealne do patelni teflonowych ——

kod dtugosé (mm) cena (PLN)
171301 240 2%.-
171318 300 28,
171325 400 29,-

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

alezy doliczy¢ VAT 23%




STAINLESS STEEL

. \)> e bestseller!

171806 %
"I'V »

171707
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SZCZYPCE UNIWERSALNE

- Wyposazone w blokade
- Solidna wzmocniona konstrukcja

Solidna wzmocniona
konstrukcja

kod - dtugosé (mm) cena (PLN)

e 171707 1 szt. w blistrze 250 9.-
171806 1 szt wblistrze 300 10,-

171905 1 szt wblistrze 400 15,-

@7

STAINLESS STEEL.

524008

171851

171752

SZCZYPCE UNIWERSALNE SZCZYPCE UNIWERSALNE

-Z klamra - Raczka powlekana tworzywem z PVC w kolorze

- Rozk{adéne ALUMINIUM czarnym
kod dtugosé¢ (mm) cena (PLN) kod - dtugosé (mm) cena (PLN)
524008 280 b4, - 171752 1 szt. wblistrze 250 17,-
171851 1 szt. w blistrze 300 19,-

%‘.\"‘a - STAINLESS STEEL

680018
.‘.\-\
PINCETA S
- Dtuga
- Odpowiednia np. do dekorowania potraw,
usuwania osci czy obracania produktow
smazonych na gtebokim oleju

kod - dtugosé (mm) cena (PLN])
680018 w blistrze 300 19,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT



SZPACHELKI | SZPATULY

a —

Ll
Z
Z SZPACHELKA
L 855102 -7 drewnianym uchwytem STAINLESS STEEL
3 & kod mm cena (PLN)
855102 118x100x(L)251 13-
>
X
E 855713 ;
= T
Q ‘ @‘PP\ ‘S.S.\
1] SZPACHELKA POLYPROPYLENE
h kod mm cena (PLN)
855713 80x108x(L1251 2%.-
o
o
855607 SZPATULA KATOWA —
. DO STEKOW
-7 drewnianym uchwytem STAINLESS STEEL
kod mm cena (PLN)
855508 120x75x(L)280 22,-
855607 150x110x(L)305 27.-

>_
T
=
5 ._ o
N POLYPROPYLENE M STAINLESS STEEL
n E9652 SZPATULA KATOWA - SZEROKA
: kod mm cena (PLN)
< 855676 100x76x(L1275 35,-
0 5 g 855652 140x105x(L)308 38,-
T | >
O 855676 |
<
a
N
%)
-Q )
855669 POLYPROPYLENE M STAINLESS STEEL
o SZPATULA KATOWA
kod mm grubos¢ (mm) cena (PLN)
. 855669  150x95 12 26,-
855737 855737  200x73 1 25,
- 855720 SZPATULA KATOWA - PERFOROWANA
' . - kod mm grubosé (mm) cena (PLN)
Q- - = 855720  210x73 1 38,-

«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




STAINLESS STEEL
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4 855744

. 855690

o 855706
SZPATULA - WASKA
- Do masy cukierniczej
- Gtadkie elastyczne ostrze

kod mm cena (PLN)

855706 110x17 18,-
855690 203x34 25,-
855744 250x39 26,-

AINLVAZS | IMT13IHIVAZS

///
o
g 855683 . 855782

"---"""f
855775
= SZPATULA KATOWA - WASKA
- Elastyczne ostrze
L N

kod mm cena (PLN)

855775 11019 21,-

855782 200x32 23,-

-, 855683 254x37 35 -

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




L
= M
E LYZKA KUCHENNA |-l =
I kod mm cena (PLN)
(@) 563007 #70x380 29, 563007
> 563106 P80x450 39,-
x 563205 P105x600 45,-
>-
(0
o
m 563106
>-
N
o
(a
563205

& ¢ a

659700
1 " P
— 659809 525005
X . ; ;
E LtYZKA Z TWORZYWA LYZKA KUCHENNA - ZESTAW 3 SZT. | ()
o - Wykonana z tworzywa Exoglass TEmP - Wykonana z drewna
- kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
2 659700 300 29,- 525005 300-350-400 15,-
E 659809 380 39,-
<
o
N
wn
658000
525104
PAI
TEMP POLYAMIDE - »
SZPATULA SZPATULA DO SMAZENIA
- Wykonana z drewna kod mm cena PLN)
kod mm cena (PLN) 658000 280 26,-
525104 260 5,-

659502

659601

) SZPATULA
‘ ﬁ‘zm"'cH PA\@ - Z otworami
SZPATULA KATOWA POLYAMIDE - Wykonana z tworzywa Exoglass WEE
kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
659601 320 39,- 659502 300 39,-

«DH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




659205
659304
659403
WYBIERAK DO CIASTA ;
- Uchwyt wykonany z tworzywa ABS TEMP
- topatka wykonana z syntetycznej gumy
kod mm cena (PLN)
659205 50x80x(L)250 22,-
659304 70x115x(L)350 24,-
659403 70x115x(L)450 26,-
658604
!:-=._L_.}
658703
b -
658802
658901

WYBIERAK DO CIASTA

- Raczka z nylonu wzmocnionego wtéknem

szklanym
- topatka wykonana z naturalnej gumy
- Nie nadaje sie do goracach potraw

kod mm
658604 55x90x(L)250
658703 55x90x(L)320
658802 55x90x(L)420
658901 100x150x(L)520

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

cena (PLN)

19,-
29,-
33,-
49,-

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT
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659014

659007

659106
WYBIERAK DO CIASTA E
-60°C
- Uchwyt wykonany z tworzywa ABS _@3 ‘ 260°C
- Silikonowa topatka TEMP
kod mm cena (PLN])
659014 70x115x(L)254 14,-
659007 70x115x(L)350 36,-
659106 70x115x(L)450 38,-
=
Wybierak
w ksztatcie tyzki
659458
659465
659472

WYBIERAK DO CIASTA m @)
W KSZTALCIE LYZKI pLaSTIC

TEMP

- Uchwyt wykonany z tworzywa ABS
- topatka z syntetycznej gumy

kod mm cena (PLN)
659458 57x87x(L1254 9,-
659465 75x112x(L)356 12,-
659472 75x117x(L)408 13,-

VLSVIO 00 IMVH3IIGAM




PRZYBORY KUCHENNE
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PRZYBORY MONOBLOK PROFI LINE

- Profesjonalne, pozbawione spawow i zagie¢, wykonane z jednego kawatka stali, dzieki czemu spetniaja W

normy higieny HACCP STANLESS STEEL
-Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej
-Grubos¢ uchwytu 4 mm

CHOCHLA

540107
540305

540404

540503
540602

540701

- Wywiniety brzeg zapobiega kapaniu podczas
nalewania

kod poj. (I wymiary (mm) cena (PLN)
540107 0,05 #60x300 15,-
540305 0,125 $80x320 20,-
540404 0,25 (#100x400 25,-
540503 05 ?120x450 39,-
i 540602 0,75 0145x440 45,-
540701 1 0165x480 60,-

Pozbawiona
spawow i zagiec

\

Wywiniety brzeg

zapobiega kapaniu

LYZKA CEDZAKOWA

kod
541104
541203
541302
541500

541104

541302

541500

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

wymiary (mm] cena (PLN)

?80x390 20,-
(#100x400 22,-
?120x460 24,-
?160x530 36,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PRZYBORY MONOBLOK PROFI LINE

- Profesjonalne, pozbawione spawéw i zagie¢, wykonane z jednego kawatka stali, dzieki czemu spetniaja

normy higieny HACCP

-Wykonane z wysokiej jakosci stali nierdzewnej

-Grubos¢ uchwytu 4 mm

CHOCHLA DO SERWOWANIA

kod wymiary (mm) cena (PLN)
542606 100x65x430 20.-
LYZKA DO SERWOWANIA

kod wymiary (mm) cena [PLN)
542507 100x65%480 2%, -
WIDELEC DO MIES

kod wymiary (mm) cena (PLN)
542705 35x350 20.-
SZPATULA

kod wymiary (mm) cena (PLN)
542200 100x110x510 36,-

PRZYBORY MONOBLOK KITCHEN LINE

-Pozbawione spawdw i zagie¢, wykonane z jednego kawatka stali

-Zgodne z normami HACCP

—_— —— —

kod

527207
527306
527108
528204
528105
526118

526101
526200
526309

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

<

O 0 Ny o~ OB WN =

nazwa

Chochla
Chochla
Chochla
tyzka cedzakowa
tyzka cedzakowa
Szpatuta cedzakowa
Szpatuta
Widelec do mies
tyzka do serwowania

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

542606

542507

i

poj. (U mm
0,18 ?90x360
0,21 (#100x380
0,05 P60x300
(#130x385
(#100x340

340

340

35x350
325

542705

cena (PLN)

STAINLESS STEEL

ANN3IHINM AH0dAZdd

542200

STAINLESS STEEL

ANIT NIHOLIM | INIT IH04d MOTHONOW AH089AZHd

15,-
17,-
10,-
15,-
10,-
10,-
10,-
10,-
10,-
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ROZGI

STAINLESS STEEL WASH

. 510
ROZGA - 8 WRZECION Z UCHWYTEM

- Twarde wrzeciona

kod
510001
510100
510209
510308
510407
511503
511602
511701

STAINLESS STEEL

ROZGA - 7 WRZECION Z UCHWYTEM

- Miekkie wrzeciona

cena (PLN)
16,-
18,-
20,-
22,-

26,-
28,-
30,-

kod mm cena (PLN)
532003 200 13,-
532102 250 14,-
532201 300 15,-
532300 350 16.-

m Oﬂ.

ROZGA SPIRALNA

kod mm cena (PLN)
856109 160 25,-

856109

510407

511503

1<§T£,:. {1
532003

\ |/
WA T
532102 ‘»N}/

Elastyczne
wrzeciona

ssssssssssssssssss

511602

532201

N 'zi';j,f |

] I| | f
l.‘“'u\'w )

i i
.|Il -.

prtil
532300

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



MISKI | CEDZAKI )
v
SS, X
. . — 530702 =<
STAINLESS STEEL w
afll» 2
= S Py
MISKA KUCHENNA =<
kod poj. () mm cena (PLN) x
@® 530108 0,8 ?160x(H)63 10,- C
530207 1.3 ©205x(H)70 12,- - ‘—n !lf,, (@)
530306 1,6 @225x(H)83 14,- — XL
@ 530405 23 0250x(H)84 19,- m, m
530504 3,1 ?#280x(H)99 25,- . <
530603 5.0 0315x(HI08  37,- F Y Z
@ 530702 6 0345x(H)118 43,- 530108 - m
517604
MISKA DO MIKSOWANIA m 3__!:,.»
-ZZAOKRAGLONYM DNEM — S
kod poj. (U mm cena (PLN])
@ 517109 0,7 9158x(H)55 12,-

517208 14 @197x(H)68 14,- — ‘ n !‘
@ 517307 23 0240x(H)88 19,- _— -
517406 33 0259x(HI92  23,- « =
@ 517604 49 #300x(H)118 29,- 4 ,d'
517109

S 517307

.‘l

N = i o -—nfﬂf B~
oo N =
gyesU0 PRl ' ' 535400
WKLAD DO GOTOWANIA MAKARONU WANNA CEDZAKOWA -
- Odpowiedni do garnka @360mm - kod: 831700 PERFOROWANA
- Z zawieszka do odsaczania -2 uchwyty i podstawa
kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)

833506 160x(H)230 149,- 535400 ?235x(H)85 29,-

535417 ?285x(H)115 bb,-

535424 ?#315x(H)120 49,-

535103 535202

535523
WANNA CEDZAKOWA PROFI LINE WANNA CEDZAKOWA KITCHEN LINE
-2 uchwyty przytwierdzone nitami i podstawa -2 uchwyty i podstawa

kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
535509 ?320x(H)180 299,- 535103 ?240x(H)125 29,-
535516 @360x(H)200 359,- 535202 ?280x(H)135 39,-

@ 535523 @400x(H)220 399,- 535301 ?340x(H)160 69,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




L SITA
Z .
=z — N
T . SITO Z RACZKAMI KITCHEN LINE
o TIN PLATED - Ocynkowane
D — S - Z drucianym uchwytem
x i " %4 kod mm cena (PLN)
> T @ 635001 0120x280 12,-
o - 635155 0160x320 16.-
o » ——= @ 635209 0180x340 16,-
m _ 635605 635308 #200x360 18,-
h —r : @ 635407 0230400 20,-
5 \ 635407 @ 635605 0250x435 22,-
o 635209

635001 ~

SITO Z PODW()JNA SIATKA
- Drewniany uchwyt
- Wspornik wzmacniajacy

TIN PLATED

kod mm cena (PLN)
639009 0260570 90,-
639016 ?310x800 120,-
L) 639023 ?360x860 160,-
- M \;_
N \
e 639023 )

.'\‘ .
639016 %
639009 \!'

-

SITO - GESTE
- Z drucianym uchwytem
kod mm cena (PLN)
, 638309 0100x220 15,
-, 638507 #150x330 25,
| 638705 9200x400 40,-
F\ , ; 638903 240475 b4 -
o ;.'u
k- ) 638903
T W)
) 638705
L 638507
638309
i ‘H\\

STAINLESS STEEL

: ‘ SITO Z RACZKAMI PROFI LINE
:__F—\\ \ - Z drucianym uchwytem
A \“ f kod mm cena (PLN)
: / T ® 637104 0160x320 25,-
- : / - 637203 180x340 30,
/ < ® 637302 0200x360 38.-

. 637401 9220x390 40,-

: \*ﬁﬁ"‘p/ ' 637609 @ 637500 0240x415 bdy -
\ ) > \_, ® 637609 0260x440 56 -
i 637500

637302 —

637104

«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




SITA U
J =2
N
- é
647509 ? = o
; __.i,% Py
__{%)!!’-!!:IE:;;;;f--:ff“" <
647516 Y P
— @)
vy L
m
. Z
SITO CHINSKIE SIATKOWE - GESTE 18/10 SITO CHINSKIE STOZKOWE Z SIATKA 18/10 Z
-7 dFUCianym UChWytem STAINLESS STEEL = GE,STE STAINLESS STEEL m
kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN])
647516 ?160x335 34,- 647554 (#200x460 59,-
647509 0180x395 46, 647561 0245%500 69,-

.

547502,

~

v

547304

% ==l

% 556719
SITO CHINSKIE Z DODATKOWA
RACZKA

] kod mm cena (PLN])

547304 0185x350 36,-
547502 0235x395 50,-

SCIERECZKA DO FILTROWANIA

-Lniana
- Mozna pra¢ w temperaturze do 95°C

kod - mm cena (PLN)
556719 blister 700x700 26,-

‘

STAINLESS STEEL

515501

SITO DO PRZECIERANIA WARZYW
SIATKOWE

- Gesta siatka i drewniany przecierak
- Z drucianym uchwytem

cena (PLN)
(200x390 54,-

kod mm

647592

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

SITO DO PRZECIERANIA WARZYW

- ldealne do przygotowywania zup-
-kremow i przecieru pomidorowego

-2 tarcze w zestawie: gruba i drobna

cena (PLN)

#300x520 84,-

kod mm

515501

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



PRZYBORY KUCHENNE
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WIROWKI DO SALATY

222560

222553

222485

485/ PA|PP

WIROWKA DO SALATY

- ldealna do osuszania duzych ilosci warzyw
i owocow po ich umyciu

- tatwy w uzyciu system osuszania (222560)

- Wyjmowany kosz wewnetrzny

kod poj. () mm cena (PLN)
222553 12 ?330x(H)430 469,-
222560 25 P440x(H)520 569,-

WIROWKA DO SALATY

- ldealna do osuszania warzyw i owocow po ich
umyciu

- Wyjmowany kosz wewnetrzny z polipropylenu

- Pokrywa z polipropylenu

- Obudowa wykonana z tworzywa SAN

kod poj. (I mm cena (PLN)

222485 4,5 0260x220 74,-

CZAJNIK Z POKRYWKA / LEJEK Z RACZKA / DYSPENSER DO OLIWY

!:!l -(\00

624302 2

CZAJNIK Z POKRYWKA
- Uchwyt z bakelitu

-

kod poj. (1) mm cena (PLN)

624302 6,5 0260 99,-

518700 | O

LEJEK Z RA'CZKA' STAINLESS STEEL WASH
kod mm cena (PLN)
518700 9120 29.-

462904 E A

DYSPENSER DO OLIWY STANLESS STEEL
- Z uchylna pokrywka

kod poj. () mm cena (PLN)
462904 03 B70x(H)115 22,

DI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



DYSPENSERY DO ZIMNYCH SOSOW m ;v
bestseller! 2
=<
Zatyczka pozwala w
zachowac czystosc o
i $wiezosé )
=<
P
(@
, ()
p XL
’ m
Z
Z
m
. 557907 557914 557921
557808 557815 557822

558003 558010 558027

DYSPENSERY DO ZIMNYCH SOSOW
- Dzieki zatyczce sos dtuzej zachowuje Swiezos¢

kod poj. (1) kolor mm cena (PLN)
558003 0,2 26tty (#50x185 2,20,-
558010 0.2 czerwony ?50x185 2,50,-
558027 0,2 przezroczysty ?50x185 2,50,-
557808 0,35 20tty ?55x205 3,-
557815 0,35 czerwony (#55x205 3,-
557822 0,35 przezroczysty (#55x205 3,-
557907 0,7 20tty @70x240 4,-
557914 0,7 czerwony (#70x240 4,-
557921 0,7 przezroczysty @70x240 4,-

POLYETHYLEN!

O
=<
92)
U
m
Z
92)
m
>V
93
O
o
N
<
p
<
O
T
wn
@)
wn
(@)
=

Butelka o owalnym
przekroju utatwia
wyciskanie

BUTELKA DO KETCHUPU | MUSZTARDY

- Okragte ptaskie dno zapewnia stabilnos¢
- Duza pojemnosé

kod poj. (U kolor mm cena (PLN)
558218 0,6 ochra ?83x194 12,-
558225 1,1 ochra P97x255 14,- 558249
558232 0,6 czerwony ?#83x194 12,- 558225 558232
558249 11 czerwony ?97x255 14,- 558218

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




PRZYBORY KUCHENNE

<
=z
<
=
O
o
O
4
Ll
=)
o
=)
<
o
O
N
L
O
<
<

STAINLESS STEEL

551806

b & &

3 koncowki
(62 mm, B4 mm i @6 mm)

PISTOLET DO SOSOW | KREMOW

- Ergonomiczny uchwyt wykonany
z polipropylenu

- Dzieki konstrukcji zaworu zamykajacego
gwarantuje szczelnos$¢ w pozycji zamknietej

- Stojak oraz naczynie ociekowe w zestawie

- Przeznaczony do dozowania soséw o réznej
konsystencji: majonezow, kremdw, ptynnej
czekolady oraz do dekoracji potraw i wyrobow
cukierniczych

kod poj. (U mm cena (PLN] PIERSCIEN KUCHARSKO-CUKIERNICZY
551806 1,5 0190x(H)220  249,- - Idealny do ksztattowania ciast i potraw
kod mm cena (PLN)
512104 @70x(H)45 16,-
512302 ?90x(H)50 19,-

512302

512302

512104

“pH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



MIARKI | SZUFELKI

MIARKA Z POLIPROPYLENU m
-7 pOleatka’ POLYPROPYLENE TEMP

kod poj. () mm cena (PLN])

@ 567104 05 B90x(H)140 6.-
567203 1 @110x(H)170 12,-
® 567302 2 ?140x(H)215 16,-
567401 3 0160x(H)240 22,
@ 567500 5 #190x(H)270 32,-

MIARKA STALOWA - Z PODZIALKA

- Wysoka jakos¢

kod poj. (U mm cena (PLN)
516102 0,5 90x(H)110 49,-
516201 1 ?120x(H)135 59,-
516300 2 B140x(H)175 69,-

ALUMINIUM WASH

SZUFELKA ALUMINIOWA

kod poj. () dtugosé (mm) cena (PLN])
521205 0,125 180 16,-
521304 0,2 210 18,-
©521403 03 250 2, -
521502 05 265 26,
521601 0,65 310 36,-
@ 521809 2 400 86,-

POLYETHYLENE

SZUFELKA Z POLIETYLENU

kod poj. () dtugos¢ (mm) cena (PLN)
562000 0,125 187 8,-
562017 0,25 250 14~

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

567104

b

516102

521403

562000

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

516201

521809

562017

567500

516300
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PRZYBORY KUCHENNE

WAGI KUCHENNE

WAGI KUCHENNE

STAINLESS STEEL

STAINLESS STEEL

STAINLESS STEEL

STAINLESS STEEL

PLASTIC

580202

WAGA GASTRONOMICZNA Z SZALKA
- W zestawie szalka o 200 mm

980033

580103

kod mm zakres doktadnos¢  cena (PLN)

980033 210x140x(H)255  2kg  10g 198,-

WAGA 0 DUZEJ DOKLADNOSCI

- Pomiar wagi do 1 kg z doktadnoécia +0,1g

- Z funkcja tarowania

- Powierzchnia wazaca wykonana z jednego
kawatka stali nierdzewnej

- Wskaznik przeciazenia

- Na 4 baterie AA (nie s3 zataczone)

kod mm zakres doktadnos¢  cena (PLN)

580103 253x200x(H)53  1kg 0,19 279,-

WAGA 0 DUZEJ DOKLADNOSCI

- Pomiar wagi do 5 kg z doktadnosécia +1g

- Z funkcja tarowania

- Powierzchnia wazaca wykonana z jednego
kawatka stali nierdzewnej

- Wskaznik przeciazenia

- Na 4 baterie AA (nie s3 zataczone)

kod mm zakres doktadnos¢  cena (PLN)

580202 253x200x(H)53 5kg g 279.-

WAGA GASTRONOMICZNA CYFROWA
DO 5 KG

- Obudowa wykonana z tworzywa ABS

- Szalka ze stali nierdzewnej

- Na baterie 9V (nie jest zataczona)

-Z timerem

kod mm zakres doktadnos¢  cena (PLN)
580004 170x215x(H)55  5kg 19 229,-
DUZA WAGA CYFROWA

- Pomiar wagi do 100kg

- Doktadnoé¢ do 50g

- Precyzyjny pomiar dzieki zaawansowanej
technologii, z funkcja tarowania

- Platforma ze stali nierdzewne;j

- Operowanie poprzez oddzielny wyswietlacz
cyfrowy z 3 przyciskami

- Wyswietlacz LCD oszczedny w zuzyciu energii,
ze wskaznikiem baterii

- Na 2 baterie AAA (nie sa zataczone)

DI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

kod mm zakres doktadnos¢  cena (PLN)

580301300x255x(H)42  100kg ~ 50g  389,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



WAGI LEGALIZOWANE E%

s+ C+A L - E

WAGA KUCHENNA Z LEGALIZACJA

- Do stosowania w handlu, przemysle,
gastronomii oraz aptekach

- Wyposazona w 2 szalki 230x190 mm
(plastikowa i ze stali nierdzewnej)

- Dwa wyswietlacze 5-cyfrowe (1 z przodu,
1 z tytu), wysokos¢ cyfr 25 mm

- Zasilanie 230 V poprzez zasilacz DC 9V
lub na baterie 6 x R20 1,5 V (komplet baterii
w zestawie) .

- Czas pracy baterii alkalicznych do 1000 godz., 580318
baterii zwyktych do 500 godz.

- Temperatura pracy: od -10°C do +40°C

-Waga: 2,8 kg

kod mm zakres doktadnos¢ W cena (PLN)

580318 287x260x137 Max 10kg  2g 9 599,-

ANN3IHINY AH08AZdd

WAGA KALKULACYJNA Z LEGALIZACJA

- Przeznaczone sa do pracy na bazarach iw
handlu obwoznym

—— - Po 3 wyéwietlacze z przodu i z tytu (dla

operatora i klienta): waga, cena za 1 kg,
naleznos¢

- 4 klawisze szybkiej sprzedazy dla najczesciej
sprzedawanych towaréw . 580325

- Podswietlane wyswietlacze LCD zapewniaja g
odczyt wyniku wazenia w kazdych warunkach

- Wbudowany akumulator 6V 4Ah zapewnia
prace nawet do miesiaca bez tadowania
(do 180 godz. ciagtej pracy)

- Dodatkowo mozliwos$¢ podtaczenia do 230V
poprzez zasilacz 12V

- Stalowa szalka 290x209 mm

- Temperatura pracy: od -10°C do +40°C

-Waga: 3,5 kg

kod mm zakres doktadnos¢ W cena (PLN)

580325 324x304x(H)112 Max 15kg 29 9 999,

ANVMOZITVIIT IOVM

580325

WAGA MAGAZYNOWA Z LEGALIZACJA

- Przeznaczona do stosowania w sklepach,
gastronomii oraz w przemysle

- Wbudowany akumulator pozwala na uzywanie
wag réwniez na bazarach, gietdach hurtowych
itp.

- Dodatkowo mozliwosc¢ podtaczenia do 230V
poprzez zasilacz 12V

- Port RS232 pozwala na podtaczenie wagi
do komputera lub kasy fiskalnej

- Podtaczenie drukarki pozwala na drukowanie
etykiet lub paragonéw z wynikami wazenia

-1 wyswietlacz 6-cio cyfrowy

- Stalowa platforma 360x460 mm

- Temperatura pracy: od -10°C do +40°C

-Waga: 15 kg

kod mm zakres doktadnos¢ W cena (PLN)

580332 360x580x(H)765 Max150kg  20g 20 1099,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT



TERMOMETRY

PRZYBORY KUCHENNE

TERMOMETRY

271407
= [

STAINLESS STEEL

271131

TERMOMETR BEZDOTYKOWY

- Wskaznik laserowy dla doktadnego celowania
w obiekt

- Zakres pomiaru: od -32°C do +300°C (-26°F ~
572°F)

- Jednostka pomiaru °C lub °F

- Doktadnoé¢: £1,5°C / £1,5 %

- Stopniowanie: 0,1°

- Tryb "lock mode" do ciagtego monitorowania
temperatury

- Automatyczne wytaczanie

- Bateria w zestawie

kod mm zakres cena (PLN)

271148  37x70x(H)150 -32/300°C 299,-

TERMOMETR CYFROWY Z SONDA

- Wodoszczelny

- Zakres pomiaru: od -50°C do +300°C

- Jednostka pomiaru °C lub °F

- Doktadno$é: £1°C / £1 % miedzy -30°C i 150°C

- Stopniowanie: 0,1°

- Tryb "lock mode” do ciagtego monitorowania
temperatury

- Przycisk funkcji temperatury min/max

- Wyjmowana sonda ze stali nierdzewnej 213 mm

- Automatyczne wytaczanie

- Z podstawka, zawiera ochronny futerat
z tworzywa

- Bateria w zestawie

kod mm zakres cena (PLN)

271407  85x195x(H)45 -50/300°C 199,-

TERMOMETR BEZDOTYKOWY Z SONDA

- Posiada certyfikat kalibracji

- Zakres temperatury od -33°C do +220°C

- Jednostka pomiaru °C lub °F

- Pomiar temperatury bezdotykowy lub przy
pomocy sktadanej sondy

- Doktadno$¢ +2 % / +2°C

- Stopniowanie 0,1°

- Tryb pomiaru ciagtego

- Przycisk funkcji temperatury min/max

- Sonda ze stali nierdzewnej 105 mm

- Automatyczne wytaczanie

- Bateria w zestawie

- Wysoka szczelno$é (IP54)

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

kod mm zakres cena (PLN)
271131 20x45x(H)165 -33/220°C 299,-
| do cen nalezy doliczyé VAT 23%



TERMOMETR CYFROWY Z SONDA

- Zakres pomiaru od -50°C do +300°C

- Jednostka pomiaru °C lub °F

- Doktadno$¢: £1°C / £1 % miedzy 0°C i 100°C

- Stopniowanie: 0,1°

- Funkcja "lock mode™ do ciagtego
monitorowania temperatury

- Przycisk funkcji temperatury Min/Max

- Sktadana sonda ze stali nierdzewne;j

- Automatyczne wytaczenie przyrzadu jezeli nie
jest uzywany przez 1 godzine

- Bateria w zestawie

kod mm zakres cena (PLN)

271308 150 -50/300°C 49,-
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TERMOMETR MULTIFUNKCYJNY Z SONDA

-ZERGONOMICZNYM UCHWYTEM

- Zakres pomiaru od -40°C do +200°C

- Jednostka pomiarowa: °C lub °F

- Stopniowanie 0,1°C

- Funkcja HOLD-zachowanie temperatury
chwilowej

- Sonda ze stali nierdzewnej 105 mm

- Samoczynne wytaczanie

- Ostona sondy

- Bateria w zestawie

kod mm zakres cena (PLN)

271209 20x150 -40/200°C 49,-
TERMOMETR MULTIFUNKCYJNY Z SONDA STANLESS STEEL

- ZERGONOMICZNYM UCHWYTEM

-Szczelny

- Zakres pomiaru od -50°C do +300°C

- Jednostka pomiarowa: °C lub °F

- Stopniowanie 0,1°C miedzy -19,9°Ci 199,9°C,
dla innego zakresu temperatury 1°C;
stopniowanie 1°C miedzy -20°C i 100°C,
dla innego zakresu temperatury + 2°C.

- Funkcja "lock mode” do ciagtego
monitorowania temperatury

- Sonda ze stali nierdzewnej 120 mm

- Samoczynne wytaczanie przyrzadu po 10 min.

- Ostona sondy

- Z ergonomicznym uchwytem

- Bateria w zestawie

271209

AdLINOWYHTL

271162

kod mm zakres cena (PLN)

271162 50x290 -50/300°C 54, -

TERMOMETR Z SONDA
- Zakres pomiaru od 0°C do +100°C

- Stopniowanie 1°C

- Sonda ze stali nierdzewnej 127 mm

- Ostona sondy z klipsem

- Czytelna tarcza _

kod mm zakres cena (PLN) | 1
271216 P44,5x140 0/100°C 12,- m
STAINLESS STEEL

TERMOMETR DO PIECZENIA Z SONDA

- Z funkcja timera

- Zakres pomiaru od 0°C do +300°C

- Jednostka temperatury °C lub °F

- Stopniowanie 1°C |

- Funkcja "lock mode™ do ciagtego
monitorowania temperatury

- Funkcja temperatury min/max

- Z sygnatem dzwiekowym

- Sonda ze stali nierdzewnej 150 mm
(zaroodporna), mozna ja pozostawic
w piekarniku podczas pieczenia

- Bateria w zestawie

kod mm zakres cena (PLN)

271346  65x70x(H)17 0/300 °C 39,-

271216

271346

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




STAINLESS STEEL

271179 \

271186
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TERMOMETR UNIWERSALNY DO PIECOW TERMOMETR DO MROZNI | LODOWEK

| PIEKARNIKOW - Zakres temperatur od -50°C do 25 °C

- Zakres temperatur od 50°C do 300 °C - Stopniowanie 2,5°C

- Stopniowanie 10°C _ - Obudowa ze stali nierdzewnej

- Obudowa ze stali nierdzewnej - Posiada specjalna zawieszke oraz stopke

- Posiada specjalna zawieszke oraz stopke - Czytelna tarcza

- Czytelna tarcza kod mm zakres cena (PLN)
kod mm zakres cena (PLN) 271186 ©60x(H)70 mm -50/25°C 12,-

271179 ©60x(H])70 mm 50/300°C 12,-

TERMOMETRY

Jednostka
pomiarowa: °C i °F

TERMOMETR DO MIESA

- Zakres temperatury 60°C do 88°C

- Stopniowanie 10°F

-Sonda o dtugosci 70 mm ze stali nierdzewnej
- Metalowa szpila do naktuwania miesa

Na tarczy znajduje
sie sugerowana
temperatura wewnatrz

miesa Swiadczaca

o jego wypieczeniu w zestawie
— - Metalowa koncéwka chroni rurke termometru
- - tatwy odczyt
271193 - Zapewnia doskonate efekty pieczenia
kod mm zakres cena (PLN)
271193 85x(H)175 60/88°C 9,-
TERMOMETR DO STEKOW

- Wskazuje zakres: surowy - $rednio wypieczony

- wypieczony

- Sonda o dtugosci 50 mm ze stali nierdzewnej
- Mozliwos¢ uzytkowania w piekarnikach

kod mm cena (PLN)

271339 4 szt. w blistrze 025 28,-

«pHENDl . iy do cen nalezy doliczy¢



TIMERY

TIMER KUCHENNY - CYFROWY
- Odliczanie: max. 99 min. 59 s.

- Bateria w zestawie

kod mm cena (PLN)

271155 67x(H)67 15,-

Z funkcjonalnym Mocowanie
klipsem na magnes

TIMER KUCHENNY - ANALOGOWY
- Odliczanie max. 60 min.
- Doktadnos¢ do 1 minuty STANLESS STEEL

- Czerwona linia wskazuje uptyw czasu
- Tarcza bardzo dobrze widoczna z duzej

odlegtosci
kod mm cena (PLN)
582015 280 29.-

TIMER KUCHENNY - CYFROWY

kod mm cena (PLN)

582022 65x70x(H)17 26,-

Mocowanie Funkcjonalna
na magnes stopka

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «p H
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FOOD SERVICE EQUIPMENT
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STAINLESS STEEL —-_I_
AUTOMAT DO BITEJ SMIETANY HENDI 2,5
- Przeznaczona do cukierni, kawiarni, lodziarni

l ®HEND)
i restauracji

‘ HMERDI 2.5
- Bita $mietana jest zawsze wytwarzana
z prawidtowa temperatura (4°C) i konsystencja

- Demontowane elementy dyszy dozujacej
umozliwiaja doktadne czyszczenie i zachowanie
wysokiego poziomu higieny

- Chtodzona powietrzem

- Pojemnos¢ zbiornika 2,5

- Wyjmowany pojemnik

- Wydajno$¢ 50 I/h

- Bita $mietana jest zawsze wytwarzana
z prawidtowa temperatura (4°C) i konsystencja

-Waga: 25 kg

kod mm v w cena (PLN)
290903 230x400+160x(H)430 230 500 9999,-
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290903

STAINLESS STEEL

- ‘ @HEND) , AUTOMAT DO BITEJ SMIETANY HENDI 9/6
HEMDI #/4 - Przeznaczona do cukierni, kawiarni, lodziarni
i restauracji
- - Bita $mietana jest zawsze wytwarzana

f z prawidtowa temperatura (4°C) i konsystencja
¥ - Demontowane elementy dyszy dozujacej
{ umozliwiaja doktadne czyszczenie i zachowanie
wysokiego poziomu higieny
- Chtodzona powietrzem
- Wtacznik gtéwny z lampkami kontrolnymi
- Funkcja czasowego dozowania w zakresie
od0do 6szkrokiemco0,2s
- Funkcja zmiany temperatury pojemnika
na $mietane
- Funkcje schtadzania z lampkami kontrolnymi
- Wydajnoé¢ 100 kg/h
-Waga: 37 kg
.f""l kod mm v w cena (PLN)
999443 295x520x(H)520 230 500 13999,-

AUTOMATY DO BITEJ SMIETANY

Dwa wyjmowane pojemniki
na ptynna Smietane: 6 Li 91

999443

. 1 J

Wyswietlacz cyfrowy:

temperatury, alarmow,
czasu dozowania

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




ALUMINIUM

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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SYFON DO BITEJ SMIETANY

KURT SCHELLER EDITION

- Wykonany w catosci z aluminium

-3 koncowki z polipropylenu i szczoteczka
w zestawie

- Nie nalezy przygotowywa¢ goracych sosow

- Do uzytku z nabojami do syfondéw do bitej
$mietany (N,0), naboje nie sa dotgczone

INYIIMNI | INUVIMVYY 0d ATNAALYEY

kod kolor poj. (U cena (PLN])

975893 turkusowy 0,5 99,-
975855 26tty 0,5 99,-
975886 fioletowy 0,5 99,-
975879 zielony 0,5 99,-
975862 niebieski 0,5 99,-
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975893 975855 975886 975879 975862 i
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NABOJE DO SYFONU DO BITEJ SMIETANY
KURT SCHELLER EDITION
-N,0
-5 lat przydatnosci do uzycia
- Data waznosci na nabojach
- Uwaga: uzywanie w syfonach Liss, Kidde, ISI
i Kaiser nie powoduje utraty gwarancji!

kod ilo¢ szt. w opak. cena (PLN)

975787 10 13,50,-
975787

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




STAINLESS STEEL

zobacz film
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588017 588024

SYFON DO BITEJ SMIETANY PROFI LINE

- Przeznaczony do matych i Srednich punktéw

- Umozliwia przygotowanie pysznej bitej
$mietany, kremdw, musoéw czy zimnych soséw

- Idealny do dekorowania cappuccino, kawy,
shake’ow czy lodow

- Mozliwo$¢ przygotowywania goracych kreméw
i sosow do temperatury 70°C

- Smietana przechowywana w lodowce
zachowuje $wiezos¢ do 14 dni

- W zestawie: 2 koncéwki ze stali nierdzewnej
i 1z polipropylenu oraz szczoteczka

- Do uzytku z nabojami do syfonéw do bitej
$mietany (N,0), naboje nie sa dotaczone

SYFONY DO BITEJ SMIETANY PROFI LINE

kod poj. (U mm cena (PLN)
588017 0,5 ?85x(H)235 199,-
588024 1 ?98x(H)330 229,-
589205 Czeéci zamienne do syfonéw Profi Line 59,-

589205

“pH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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DHEenD! MHEeND!

588369 588376

SYFON DO BITEJ SMIETANY
KITCHEN LINE

- Wykonany w catosci z aluminium

- 3 koncowki z polipropylenu i szczoteczka
w zestawie

- Nie nalezy przygotowywa¢ goracych soséw

- Do uzytku z nabojami do syfonow do bitej
$mietany (N,0], naboje nie sa dotaczone

ANIT NIHILIM ANVLIINS r3119 0 ANO4AS

kod poj. () mm cena (PLN)
588369 0,5 ?80x(H)260 89,-
588376 0,95 ?95x(H)320 109,-
589007  Czeici zamienne do syfonéw Kitchen Line 39,-

589007

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT



S bestseller!

CREAM WHIPPER CARTRIDGES

588208

588215 cARTRIDEE5

CREAM WHIPPER G
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586907

R CARTRIDGES
CREAM WHIPPER CARTRIEEE
HEN D | CRE eator

ynsEAvicEEOUTE

0

NABOJE DO SYFONU DO BITEJ SMIETANY

NABOJE DO SYFONU DO BITEJ SMIETANY
-N,0
-5 lat przydatnosci do uzycia
- Data waznosci na nabojach
- Uwaga: uzywanie w syfonach Liss, Kidde, ISI
i Kaiser nie powoduje utraty gwarancji!

kod ilos¢ szt. w opak. ilo$¢ opakowan w kartonie cena (PLN]
588208 10 36 13,-
588215 24 25 30,-
586907 50 12 62,-

HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu




FORMY DO ZAPIEKANIA | WYCINANIA

= 'I = ’

682104 682302 682401

FORMA DO CIAST
- Prostokatna ALUMINIUM
kod mm cena (PLN)
682104 180x80x(H)60 28,-
682302 260x100x(H)75 38,-
682401 300x110x(H)75 48,- '
Wywiniety
FORMA DO BABECZEK ALUMINIUM brzeg
kod mm cena (PLN)
689608 (@70x(H)68 16,-
689806 (@70x(H)68 14,-
689608 689806
|
} |'
483507 i 683705
FORMA DO PUDDINGU m (,\,ﬂ FORMA DO CIAST m 0@4
- Ksztatt kwiata AuMNoM. | wash - Ksztatt kwiata AuMNOM. | wash
kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
683507 B60x(H)55 14,- 683705 @80x(H)35 12,-

674406
1.*.\-_-_
673409 675106

FORMA DO WYCINANIA
- Okragta FORMA DO WYCINANIA
- Zestaw 14 szt. - Zestaw 6 szt.

kod model mm cena (PLN]) kod model mm cena (PLN])
673409 gtadka ?21-112 b4,- ® 675106 gwiazda 045-90 58,-

674406 karbowana (20-100 64,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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FORMY SILIKONOWE DO PIECZENIA

FORMY SILIKONOWE DO PIECZENIA
-Wykonane w 100% z nieprzywierajacego silikonu
-Wymiary catkowite formy: 176 x 300 mm

< 325mm _—p

taca 600 x400
600 Mm ——»

GN 1/3 GN1/1

<4—— 530mm >

-60°C
260°C

: |_

176 mm -

-+

+— wwggs —™

“+— ww ooy —»

e

676202

OO0
000

NN
FORMA SILIKONOWA SEMI-SPHERE

ilos¢ otworéw  cena (PLN) kod

@70x(H)32 6 45,- 676509

kod mm

676202

e

676806

geleds]
EDEDED

\W/AWAW/
FORMA SILIKONOWA BRIOCHETTE
iloé¢ otworéw cena (PLN) kod

?80x(H)40 6 45,- 676905

kod mm

676806

-

677209

000
000,

L /LU
FORMA SILIKONOWA MUFFINS

kod mm

677209

ilo$¢ otworéw  cena (PLN) kod

D69x(H)40 6 45,- 677308

FORMA SILIKONOWA TARTALETTE

5

FORMA SILIKONOWA MINI-MUFFINS

e

FORMA SILIKONOWA MINI-MADELEINES

00000 =99
Q0000 SSS
O0000) =SS

BS—A —2 —
FORMA SILIKONOWA MADELEINESS

mm ilos¢ otworéw  cena (PLN) kod mm

P50x(H)17 15

ilos¢ otworéw  cena (PLN]

45,- 676707 70x47x(H)17 9 45,-

===

676905

677001

Ly Q|
N I S [ S
N R SN [ S
\I:I —O =
o) ©

| T VY W |  J JU 7

FORMA SILIKONOWA MINI-CAKE
ilos¢ otworéw cena (PLN)

80x30x(H)33 9 45,-

mm ilos¢ otworéw cena (PLN]) kod mm

677001

@53x(H)30 1 45,-

677308 677506
EEELEE)
223> BooY
SSSSS5) DOH0

AN AT
FORMA SILIKONOWA CANNELE BORDELAIS

mm ilos¢ otworéw  cena (PLN) kod mm

42x29x(H)11 20 45,- 677506 @54x(H)48 8

iloé¢ otworéw cena (PLN)

45,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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MATA SILIKONOWA DO PIECZENIA

kod mm grubos¢ (mm) cena (PLN)
677834 300x400 0,7 45,-
677810 530x325 0,7 59,-
677827 600x400 0,7 76,-

677834 677810 677827
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515204

PEDZELEK CUKIERNICZY - PLASKI| (3
- Drewniany uchwyt
kod mm cena (PLN])

515204 25x204 10.-
515303 37x207 14-

/ VINIZJ3ld 00 IMONOMTITIS ALV

i

4Z3INH3IMNI IM13Z2d3d

515358

515365

E <280°C]

TEMP POLYPROPYLENE

PEDZELEK CUKIERNICZY Z SILIKONU
- PLASKI
- Uchwyt wykonany z polipropylenu

kod mm cena (PLN)
515358 35x235 16,-
515365 50x235 18,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p H ENDI




STAINLESS STEEL.

ARTYKULY DO KAWIARNI | CUKIERNI

572016
GALKOWNICA KITCHEN LINE

kod poj. (U mm - cena (PLN)

o ®572016  1/10 870 blister 49,-
(;) 572115 1/12 D66 blister 49,-
= 572214 1/16 359 blister 47,-
% @® 572313 1/20 056 blister 47,-
~ 572412 /2 853 blister 45,-
-\<[J 572511 1/30 @50 blister 45,-
© 572610  1/36 048 blister 45,-
@® 572719 1/40 Dbb blister 45,-

759240
759264

GALKOWNICA PROFI LINE

kod poj. (U mm - cena (PLN)
(@) 759226 1/20 @56 blister 92,-
STAINLESSSTEEL | - POLYAMIDE WASH ® 759233 1/24 @53 blister 92'-

@® 759240 1/30 @50 blister 92,-
759257 1/36 048 blister 92,-
® 759264 1/40 B4é blister 92,-

“DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




STAINLESS STEEL

755037 I ,«; v
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755143 \ \
v \ A
_—7 ’
F GALKOWNICA STOCKEL
755075 kod poj. (U mm cena PLN)
® 755006 14 @100 129,-
- v ——3 755013 1/8 280 129,-
e 755020 1/10 70 129,-
' ® 755037 112 067 129,-
755044 116 959 129,-
755051 1/20 956 129,-
755068 1/24 951 129,-
@ 755075 1/30 049 129,-
755082 1/36 047 129,-
755099 1/40 045 129,-
755105 1/50 043 129,-
755112 1/60 040 129,-
755129 1/65 038 129,-
755136 1/70 935 129,-

® 755143 1/100 930 129,

STAINLESS STEEL WASH

\ \ '\'\
- 755259
\\\ \\ ,...-r’f#’
b, /
\‘* 755273
\ =N ’
f F
755297 GALKOWNICA STOCKEL - OWALNA

kod poj. (1) mm cena (PLN)
755259 1/20 70x52 129,-
755273 1/30 62x43 129,-
755297 1/40 57x38 129,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




ARTYKULY DO KAWIARNI | CUKIERNI
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™ STAINLESSSTEEL | - POLYAMIDE

755464

‘ ‘ 755426

GALKOWNICA STOCKEL ‘ l

- Nylonowy uchwyt wzmocniony wtéknem
szklanym

- Lepsza identyfikacja wielkoéci porg;ji

kod poj. () mm cena (PLN)

® 755334 112 067 129,-
755341 1/16 059 129,-
755358 1/20 256 129,- -
755365 1/24 251 129,-
® 755372 1/30 049 129,-
755389 1/36 047 129,- .
755396 1/40 045 129,-
755402 1/45 044 129,- D
755419 1/50 043 129,-
® 755426 1/55 041 129,-
755433 1/60 040 129,-
755440 1/65 038 129,-
755457 1/70 035 129,-
® 755464 1/100 830 129,-

Z TRITANU

kod mm kolor cena (PLN)

18/10 ,
STANLESSSTEEL m SZPATULA DO LODOW Z UCHWYTEM

755808 260 niebieski 22,-
755815 260 czerwony 22,-
755822 260 26tty 22,-
755808 755839 260 fioletowy 22,-

755815

755822

755839

«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



759301

PORCJONER KITCHEN LINE

- Z dtugim uchwytem wypetnionym olejem
- dla lepszego porcjowania lodéw

ALUMINIUM

759400
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PORCJONER PROFI LINE

- Z powtoka ceramiczna
- Z dtugim uchwytem wypetnionym olejem

kod

759301

mm

P49x225

poj. ()

blister 1/30

cena (PLN)

- dla lepszego porcjowania lodow
kod

759400

40,-

cena (PLN)

40,-

ALUMINIUM

mm

049x225

poj. (U
1/30

blister

A43INOId0d

755686
755655
= 755556 755532
J=
755587 -
PORCJONER STOCKEL PORCJONER STOCKEL
kod poj. (U mm cena (PLN) -Z dluglm uchwytem
@ 755532 1/12 B67x120 108, - o poi U - p—re
755549 1/16 ?59x120 108,- @ 755655 1/20 P56x170 199,-
® 755556 1/20 ?#56x120 108,- 755679 1/30 (#49x170 199,-
755563 1/24 ?51x120 108,-
755570 1/30 B49x120 108,-
® 755587 1/40 @45x120 108,-
PORCJONER STOCKEL
- Z powtoka ceramiczna
- Z dtugim uchwytem
kod poj. (U mm cena (PLN)
@ 755686 1/20 ?#56x170 199,-
755693 1/30 ?#49x170 199,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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bestseller! [Mbemir ety

kod mm cena (PLN)

755730 200x95x(H)85 129,-

KUWETA DO LODOW

- Najwyzsza profesjonalna jakosc

- Stal o grubosci 0,8 mm

- Bardzo solidna konstrukcja

- tagodne krawedzie pozwalajace utrzymac
czystosé

- Moze byc¢ stosowana w lodéwkach i mrozniach

kod poj. (1) mm cena (PLN)
m 802021 6,5 360x165x(H)150 66,-
EI=EEsd @ 802038 5 360x165x(H)120 bLb,-

802038
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755730

802045 3,6 360x165x(HI80  42,-
0?6 78 210 012 014 216 018 ., 3
\ | KONCOWKI DO REKAWOW
\ \ { { 'l KARBOWANE
' kod - mm cena (PLN)
. 551714 7 szt. w blistrze @6-8-10-12-14-16-18  68,-
i | 1 L
3 i \ I‘ d \ 48 [i & l j‘a b .!JIH

551714
0L 06 78 210 812 P14 B16 KONCOWKI DO REKAWOW .
P R OS T E STAINLESS STEEL

kod - mm cena (PLN)
% 551615 7 szt. w blistrze P4-6-8-10-12-14-16 68,-
=
N
o 551615
o
o
()]
> 78 210 012 014 016 018 020 KONCOWKI DO RE,KAW()W
; KARBOWANE POLYPROPYLENE
O kod - mm cena (PLN)
O 551110 7 szt. w blistrze @8-10-12-14-16-18-20  16,-
Z
(@)
x
S~~~
; 551110
O
[mm)]
(@) (U2 06 78 @10 012 D14 @16 . . P
1 KONCOWKI DO REKAWOW
(@) PROSTE POLYPROPYLENE
[mm) kod - mm cena (PLN)
<t 551011 7 szt. w blistrze @4-6-8-10-12-14-16 16,-
|_
L
S
< 551011
.-.'.-..-.-
I =7
¥ KONCOWKI DO REKAWOW ROZNE m
|I.. = ZESTAW 12 SZTI POLYPROPYLENE
I|lI kod mm cena (PLN)
f 551400 (6-8-10-12 42,-

551400

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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550106 >

550205 >

550304 g

550403 ;>U

550502 Z

WOREK DO SZPRYCOWANIA —

- Wykonany z super nylonu, bez szwéw 550700 (@)

- Do wielokrotnego uzytku, bardzo wytrzymaty ; C

- Z zawieszka =X

- Elastyczny i cienki E

- Mozliwo$¢ uzycia w gotujacej wodzie v
kod mm cena (PLN)

550106 300 16,- Z
550205 350 17,-
550304 400 20,-
550403 450 23,-
550502 500 25,-
550601 550 27,-
550700 600 32,-
550809 650 35,-
550908 700 38,-
550007 750 46,-

=S

L
ova AMLSVd ‘%.'

(PHENDI

PASTRY BAG

100 dspaaslis bags

VINVMOOAYdZS 04 IMH4OM

bestseller! R 557105

: .

WORKI DO SZPRYCOWANIA .
- JEDNORAZOWE HACCP m
- Grubosc¢ folii: 90 mikronow POLYETHYLENE
- Opakowanie - rolka 100 szt.
- Zgodne ze standardami HACCP

kod kolor mm cena (PLN)

557105 przezroczysty 550x290 49,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT



ARTYKULY DO KAWIARNI | CUKIERNI

~

X
<
=
<
z
<
=
e
N
L
N
o
o
o
a
o
=
)
S~~~
=
)
<
o
o
a
L
‘N
o
z
X
o
)
o
>
n

SKROBKI | NOZE DO CIASTA

553404

855751

&
P
=

e

554432

SKROBKA DO CIASTA m O

- W ksztatcie trapezu POLYPROPYLENE
kod - mm cena (PLN)
554432 3 szt. wblistrze 216x128 14,-
554166

SKROBKA DO CIASTA m
= Pétokragta POLYPROPYLENE

kod - mm cena (PLN)
554166 6 szt. wblistrze 120x88 12,-

GH

FOOD SERVICE EQUIPMENT

NOZ DO CIASTA

kod mm cena (PLN)

553404 150x110 14,-

NOZ DO CIASTA

- Wykonany ze stali nierdzewnej, raczka
z polipropylenu

kod mm cena (PLN)
855751 150x110 20,-
554364

SKROBKA DO CIASTA m O

- W ksztatcie prostoka,ta POLYPROPYLENE
kod - mm cena (PLN)
554364 6 szt. wblistrze 120x96 12,-

637807

-.ﬁ

SITO DO PRZESIEWANIA MAKI m
- Wykonane ze stali nierdzewnej STANLESSSTEEL

- 7 zawieszka, $rednica wnetrza sita 247 mm

kod mm cena (PLN)
637807 P260x(H)63 29,-
DI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



470
250

A

515006

WALEK DO CIASTA
- Oparty na tulejach éllZgOWyCh STAINLESS STEEL

kod mm waga (kg) cena (PLN)
515006  ©65x250/470 18 89,-
< 470 .
250

A

' WALEK DO CIASTA .

- NIEPRZYWIERAJACY m

- Powierzchnia watka pokryta  (GIr=EES
materiatem nieprzywierajacym

- Oparty na tulejach slizgowych
- W zestawie stojak chromowany

515013

INYIIMNI | INUVIMVYY 0d ATNAALYEY

kod mm waga (kg) cena (PLN])
515013  §65x250/470 1,65 109,-
< 590 .
380

»|
>

515020

WALEK DO CIASTA - DREWNIANY
- Oparty na tulejach slizgowych

kod mm waga (kg) cena (PLN)

515020 ¥75x380/590 1,6 99,-

PALNIK GAZOWY DO CREME BRULEE
- Do wielokrotnego napetniania - zapalanie

automatyczne
- Nie zawiera wktadu z gazem
- Z podstawa
kod mm cena (PLN)
198209 140x(H)485 119,-

~

WKLADY Z GAZEM DO PALNIKA
- Butan
- W zestawie rozne koncowki

kod ilog¢ ml cena (PLN)
199008 1sat 200 5.- X
199046  zestaw 4 szt. 200 18,-

7

337NY9 INFHD 00 AMOZVO MINTVd / VLSVIO 04 IMTIVM

zobacz film

199008 198209

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% PHENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT



PROFESJONALNE KOCIOLKI DO ZUP
&= 1515 AL[PP|
b ests e l. le r ! / POLYPROPYLENE

Uchwyt na etykiete
na pokrywce

ARTYKULY BUFETOWE

Pokrywa z izolowanym
uchwytem oraz wycieciem
na chochle
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860502

Cyfrowy panel sterujacy z wyswietlaczem pokazujacy na przemian
temperature zadana oraz temperature rzeczywista zupy

. KOCIOLEK DO ZUPY ELEKTRONICZNY -8 L
- Izolacja termiczna zmniejsza zuzycie energii
do 95°C, co 1°C oraz utrzymuje niska temperature obudowy

zewnetrznej

- Redukcja zuzycia energii nawet o 30%

- Zdejmowana pokrywa wykonana z twardego,
przezroczystego poliweglanu

- Aluminiowy pojemnik na wode zapewniajacy
wydajny przeptyw ciepta

- Wktad na zupe wykonany ze stali nierdzewnej 18/8

- Obudowa wykonana z polipropylenu

- Pierscien umozliwia bezpieczne wyjecie
pojemnika na zupe

kod poj. (1) mm \ w cena (PLN])

860502 8 @370x(H)300 230 450 299,-

Zabezpieczenie przed przegrzaniem - z alarmem
informujacym o zbyt niskim poziomie wody

1 04 “p HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%




STAINLESS STEEL

. -fh_!__ 5 o
G

860083

KOCIOLEK DO ZUP KITCHEN LINE -8 L

- Ildealny do bufetu

- Obudowa wykonana ze stali malowanej na kolor
czarny

- Pokrywa i pojemnik na wode wykonane ze stali
nierdzewne;j

- Regulacja mocy grzewczej

- W zestawie magnetyczne zawieszki

kod poj. (U mm v w cena (PLN)
860083 8  (340x(H)360 230 435 249,-

TERMOS NAZUPE-7L

- Idealny do cateringu, utrzymywania w cieple
zup, sosow, gulaszu, paréwek itp.

- Nie wymaga podtaczenia do pradu

- Utrzymuje temperature do okoto 2 godzin

- Podwaojne Scianki z izolacja poliuretanowa

- Wyprofilowane dno dopasowane do podstawy

cena (PLN)
290x(HI280  499,-

kod poj. (U mm

710807 7

Przezroczysta pokrywa
z poliweglanu z wycieciem na
chochle, tatwa do zdejmowania

pomiaru 0-100°C

Zintegrowany wyjmowany
termometr, zakres

STAINLESS STEEL

860304

KOCIOLEK DO ZUP PROFI LINE - 8 L

- Idealny do bufetu

- Pokrywa i pojemnik na wode wykonane ze stali
nierdzewnej

- Regulacja mocy grzewczej

- W zestawie magnetyczne zawieszki

kod poj. () mm v W cena(PLN)

860304 8

@340x(H)360 230 435 369,-

STAINLESS STEEL

710807

Zdejmowana podstawa
z miejscem na etykiete

do cen nalezy doliczyé VAT 23% “p H

FOOD SERVICE EQUIPMENT

AM0134Ng AINAALYYV
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PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY

KITCHEN LINE GN 1/1

- Model "Tellano™

- Wanna wodna wykonana z wysokiej jakosci
polipropylenu odpornego na wysoka
temperature

- Ptynna regulacja temperatury do 85°C

- Wytacznik, lampka kontrolna

- Zawiera pojemnik GN 1/1 - 65mm

- Odpowiedni do pojemnikéw GN 1/1 o wysokosci
do 100 mm

kod poj. (U mm \ W cena(PLN)
204825 9 573x348x(H)284 230 900 389,-

PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY

PROFI LINE GN 1/1

- Model "Pollina”

- Ptynna regulacja temperatury do 100°C

- Wytacznik, lampka kontrolna

- Zawiera pojemnik GN 1/1 - 65 mm

- Odpowiedni do pojemnikéw GN 1/1 o wysokoéci
do 100 mm

PODGRZEWACZE ELEKTRYCZNE

kod poj. () mm \ W cenal(PLN)

204900 9  615x355x(H)280 230 800  499,-

PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY

KITCHEN LINE - OKRAGLY

- Model "Tesino”

- Wanna wodna wykonana z wysokiej jakosci
polipropylenu odpornego na wysoka
temperature

- Pokrywa wykonana ze szkta

- Ptynna regulacja temperatury do 85°C

- Wytacznik, lampka kontrolna

- W zestawie pojemnik ze stali nierdzewnej
- @360x65mm, o pojemnosci 6,8 |

kod poj. () mm v W cena(PLN)
204832 68 (405x(H)248 230 500 359,-

PODGRZEWACZ ELEKTRYCZNY

PROFI LINE - OKRAGLY

- Model "Savoi”

- Pokrywa wykonana ze szkta

- W zestawie pojemnik ze stali nierdzewnej
(@400x65 mm

- Ptynna regulacja temperatury do 100°C

- Wytacznik, lampka kontrolna

FOOD SERVICE EQUIPMENT

kod poj. (U mm \ W cena(PLN)
239902 6,8 (400x(H)250 230 1000 599,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PODGRZEWACZE NA PASTE
-Wysokie] jakosci profesjonalne podgrzewacze do dan
-ldealne do bufetdw oraz cateringu

470008

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p HENDI

470206

STAINLESS STEEL Jll STAINLESS STEEL

PODGRZEWACZ NA PASTE ROLLTOP

GN 1/1

- Model Rental-Top GN 1/1

-Solidna podstawa z polerowana pokrywa
Rolltop

- W zestawie 2 pojemniki na paste oraz pojemnik
GN 1/1 - 65 mm ze stali nierdzewnej

- éruby do zainstalowania grzatki 809709

- Odpowiedni do pojemnikéw GN o wysokosci
do 100 mm

kod poj. () mm cena (PLN)

470206 9 590x340x(H)400 429,-

STAINLESS STEEL Jll STAINLESS STEEL

PODGRZEWACZ NA PASTE GN 1/1

- Model Rental GN 1/1

- Solidna podstawa, podnoszona, polerowana
pokrywa

- W zestawie 2 pojemniki na paste oraz pojemnik
GN 1/1 - 65 mm ze stali nierdzewnej

- Przygotowane prowadnice do zainstalowania
grzatki 809709

- Odpowiedni do pojemnikdow GN o wysokosci
do 100 mm

kod poj. (U mm cena (PLN)

470008 9 590x340x(H)355 299,-

AM0134Ng AINAALYYV

41SVd VN 373VM3Z49d0d




ARTYKULY BUFETOWE

471005

STAINLESS STEEL Jll STAINLESS STEEL

PODGRZEWACZ NA PASTE GN 1/1
- Model Fiora GN 1/1
- Pietrowalna rama, polerowana pokrywa
- W zestawie 2 pojemniki na paste oraz pojemnik
GN 1/1 - 65 mm wykonany ze stali nierdzewnej
- Odpowiedni do pojemnikdw GN o wysokosci
do 100 mm

kod poj. (1) mm cena (PLN)
471005 9 585x385x(H)315 179,-

PODGRZEWACZ NA PASTE
GN 1/1 - ZESTAW 18/0
- W zestawie: STAINLESS STEEL Jll STAINLESS STEEL

- Podgrzewacz model Fiora GN 1/1 o kodzie
471005
- 2 dodatkowe pojemniki GN 1/2 o wysokosci
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65 mm
- 3 dodatkowe pojemniki GN 1/3 o wysokosci
65 mm
kod mm cena (PLN)
471050 585x385x(H)315 239,-

471050

“p |:O|SECN0D| do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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475904

STAINLESS STEEL

PODGRZEWACZ NA PASTE GN 1/1
- Model Economic
- Podnoszona polerowana pokrywa i rama
- W zestawie pojemniki na paste oraz pojemnik
GN 1/1 ze stali nierdzewnej o wysokosci 65 mm
- Odpowiedni do pojemnikéw GN do wysokosci
do 65 mm
kod poj. (U mm cena (PLN)

475904 9 620x350x(H)310 129,-

41SVd VN 3Z0vM3Z7490d0d

.

PODGRZEWACZ NA PASTE GN 1/2 |18/0

- Model Economic
- Podnoszona polerowana pokrywa i rama
- W zestawie 1 pojemnik na paste oraz pojemnik
GN 1/2 ze stali nierdzewnej o wysokosci 65 mm
- Odpowiedni do pojemnikéw GN o wysokosci
do 65 mm

kod poj. (U mm cena (PLN)
475201 4,5 385x295x(H)310 149,-

475201

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




ARTYKULY BUFETOWE

7

PODGRZEWACZE NA PASTE / PODGRZEWACZE INDUKCYJNE

472507 ' 18/0

PODGRZEWACZ DO ZUP NA PASTE

- Model Economic

- W zestawie 1 pojemnik na paste oraz pojemnik
do zup ze stali nierdzewnej

- Pokrywa z wycieciem na chochle

kod poj. (U mm cena (PLN)

472507 10

@370x(H)325 199,-

e

18/10
470 0 60 STAINLESS STEEL

PODGRZEWACZ INDUKCYJNY TOP LINE

- PROSTOKATNY GN 2/3

- Elegancki podgrzewacz bufetowy
z wysokopolerowanej stali nierdzewnej 18/10

- Bez stelaza, do postawienia na kuchenke
indukcyjna maks. do 260 mm

- Wktad ze stali nierdzewnej: GN 2/3
(354x325x(H)60 mm)

- Pokrywa unoszona ku gdrze z mechanizmem
spowalniajacym zamykanie

- Pokrywa wyposazona w przeszklone okienko
260x260 mm i odpowietrznik

- Regulowany element stabilizujacy,
zabezpieczajacy przed przechyleniem
przy otwieraniu pokrywy

kod poj. () mm cena (PLN)

470060 55 405x420x(H)190  1199,-

470619 18/0

PODGRZEWACZ NA PASTE - OKRAGLY

- Szklana pokrywa

- W zestawie pojemnik na paste oraz pojemnik
ze stali nierdzewne;j

kod poj. (I mm cena (PLN)

470619 Bl

?390x(H)270 139,-

_-ﬂm

18/10
470077 STAINLESS STEEL.

PODGRZEWACZ INDUKCYJNY TOP LINE

- OKRAGLY

- Elegancki podgrzewacz bufetowy
z wysokopolerowanej stali nierdzewnej 18/10

- Bez stelaza, do postawienia na kuchenke
indukcyjna maks. do 280 mm

- Wktad ze stali nierdzewnej: @390x(H)64 mm,
pojemnos¢ uzytkowa 5

- Pokrywa unoszona ku gérze z mechanizmem
spowalniajacym zamykanie

- Pokrywa wyposazona w przeszklone okienko
(260 mm i odpowietrznik

- Regulowany element stabilizujacy,
zabezpieczajacy przed przechyleniem
przy otwieraniu pokrywy

kod poj. (U mm cena (PLN)

470077 6 435x480x(H)190  1199,-




809600

GRZALKA DO PODGRZEWACZY
- Do stosowania jako alternatywa dla
Wytacznik standardowych podgrzewaczy na paste
bezpieczenstwa - Mozna stosowac wytacznie do podgrzewaczy
! o ptaskim dnie
- ldealne rozwiazanie do podgrzewaczy, ktore

AM0134Ng AINAALYYV

GRZALKA nie sa przygotowane do montazu grzatek
- Odpowiednia do podgrzewaczy GN 1/1 ’
~7wit Kiem bezbi ‘ot elektrycznych
wylacznikiem bezpreczenstwa - Do podgrzewaczy Hendi o kodach 470008,
kod mm v W cenalPN 475201, 470206 i 471005
809709 200x320 230 400 199,- ot p e PN
809716 Pojemnik na wode GN 1/1+$ruby 99,- 809600 ?130x(H)100 169,-

470 909
= T >
——y A

e q 470 930

R

470909 470930

STAINLESS STEEL

STAINLESS STEEL

ADAPTER NA 2 POJEMNIKI DO ZUPY
- Pasuje do réznych typéw podgrzewaczy GN 1/1

kod nazwa poj. (1) mm cena (PLN)

470930 Adapter 530x325 89,-
470909 Pojernniknazupe 4,2 @220x(H)190 69,-

PODGRZEWACZE STOLOWE

-Obudowa oraz uchwyty wykonane ze stali nierdzewnej
- Ptyta grzewcza z anodowanego aluminium

-0dporny na zarysowania

-Z 2 uchwytami m@ /I
ALUMINIUM | STAINLESS STEEL

PODGRZEWACZ STOLOWY NA 2 SWIECZKI " - * e ° ‘.
- Zawiera 2 pojemniki na Swieczki L ] - ® - ¥
kod mm cena (PLN) ’ - ‘ J')f
463000 330x180x(H)65 139,- e 463000
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PODGRZEWACZ STOLOWY NA 3 SWIECZKI
- Zawiera 3 pojemniki na swieczki

ALUMINIUM ] STAINLESS STEEL /
[ 4

kod mm cena (PLN) x
463109 450x180x(H)65 149,- E— r

463109
UCHWYT NA SWIECZKI STAINLESS STEEL
kod mm cena (PLN) ?
464809 Bhé 3,- 464809

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




PODGRZEWACZE NA PASTE TOP LINE - NIEKAPIACE

- Ekskluzywny podgrzewacz bufetowy
-Patent DRIPLESS: specjalnie wyprofilowana rynienka
w unoszonej pokrywie zapobiegajaca kapaniu skroplin na stot.
Skropliny odprowadzane do pojemnika z woda
-Opatentowany mechanizm otwierania - bardzo cichy
-Pokrywa typu Rolltop otwierana do 180°
-Stal nierdzewna wysokopolerowana 18/10
-Stelaz ze stali 2,3 mm, pokrywa 1,2 mm grubosci
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470336

PODGRZEWACZ NA PASTE ROLLTOP
GN 1/1 NIEKAPIACY

- W zestawie 2 pojemniki na paste i GN 1/1-65 mm

kod poj. () mm cena (PLN)

470336 9 660x490x(H)460 999,-

Specjalnie wyprofilowana rynienka Skropliny odprowadzane
W unoszonej pokrywie zapobiegajaca do pojemnika z woda
kapaniu skroplin na stot

PODGRZEWACZE NA PASTE TOP LINE - NIEKAPIACE

PODGRZEWACZ NA PASTE ROLLTOP
OKRAGLY NIEKAPIACY
- W zestawie 1 pojemnik na paste

- Pojemnik na zywnos$¢ @ wew. 345x(H)60 mm

kod poj. (U mm cena (PLN)

470343 56 510x540x(H)480 899,-

470343 ==

HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PODGRZEWACZE NA PASTE TOP LINE - NIEKAPIACE

PODGRZEWACZ DO ZUP NA PASTE

- OKRAGLY, INDUKCYJNY

- Elegancki podgrzewacz bufetowy

- Opatentowany mechanizm otwierania - bardzo
cichy

- Pokrywa unoszona ku gérze z mechanizmem
spowalniajacym zamykanie

- Pokrywa wyposazona w okienko #260 mm
i odpowietrznik

- Mozliwos¢ podgrzania wody na kuchence
indukcyjnej: dno @260 mm

- W zestawie 1 pojemnik na paste

- Pojemnik na zupe: @ wew. 265x(H)200 mm

- Stal nierdzewna wysokopolerowana 18/10

- Stelaz ze stali 2,8 mm, pokrywa i obudowa
1,2 mm grubosci

STAINLESS STEEL

cena (PLN)

1499,-

kod poj. (U mm

470329 1 405x480x(H)460

PODGRZEWACZ NA PASTE ROLLTOP

GN1/1

- Elegancki podgrzewacz bufetowy

- Opatentowany mechanizm otwierania - bardzo
cichy

- Pokrywa typu ROLL-TOP otwierana do 180°

- Mozliwoéc¢ podtaczenia grzatki elektrycznej

- W zestawie 2 pojemniki na paste i GN 1/1
-65mm

- Stal nierdzewna wysokopolerowana 18/10

- Stelaz ze stali 2,3 mm, pokrywa 1,2 mm

470329

~[18/10
[ STAINLESS STEEL

grubosci
kod poj. (U mm cena (PLN)
470305 9 660x490x(H)460  559,-
470374 Grzatka do podgrzewacza 159,-

PODGRZEWACZ NA PASTE ROLLTOP
- OKRAGLY

—Elegancki podgrzewacz bufetowy

- Opatentowany mechanizm otwierania - bardzo
cichy

—Pokrywa typu ROLL-TOP otwierana do 180°

—-W zestawie 1 pojemnik na paste

- Pojemnik na zywnos¢: @ wew. 345x(H)60 mm

—Stal nierdzewna wysokopolerowana 18/10

—Stelaz ze stali 2,3 mm, pokrywa 1,2 mm

grubosci

kod poj. () mm cena (PLN)
470312 5,6 510x540x(H)480 499,-
WKLAD PORCELANOWY - OKRAGLY
- Do podgrzewaczy 470312, 470343

kod poj. (U mm cena (PLN)
470350 5,6 390/345x(H)60 189,-
WKLAD STALOWY - OKRAGLY
—Do podgrzewaczy 470312, 470343

kod poj. (U mm cena (PLN)
470367 56 390/345x(H)60 99,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

470367
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PASTY DO PODGRZEWACZY

PASTY DO PODGRZEWACZY

- Pasty do podgrzewaczy wytwarzane sa z naturalnego (bio) alkohol

u etylowego

PASTA DO PODGRZEWACZY

- Puszka 200g, do podgrzewaczy
- Czas spalania ok. 3 godziny

kod ilos¢ w kartonie (szt.)  ilos¢ w zestawie (szt.)  cena (PLN)/szt.

® 194317 48 1 2,99,-
194356 3 8,95,-
194357 6 17,91,-

N
- P

194317 R
3 godziny
/ 2
SS| 5
POJEMNIK NA PASTE 470527 e
kod iloé¢ w zestawie (szt.) mm cena (PLN)
470527 2 @90x(H)40 19,-
bestseller!
HENDi
:::I!'uumm i =
e iy O
= o
== O
195505
190401
195109
PASTA DO PODGRZEWACZY PASTA DO PODGRZEWACZY PASTA DO PODGRZEWACZY

- Wiadro 4 kg, etanol - Kanister 5 , etanol

- Butelka 1, etanol

kod wKartonie (szt.) cena (PLN)/szt. - 30 karton6w na pa lecie kod wkartonie (szt.) cena (PLN)/szt.
190401 A 46'_ kod w kartonie (szt.) cena (PLN)/szt. 195109 12 9'99|-
® 195505 4 46,-
195604 pompka do kanistra 69,-

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PALIWA DO PODGRZEWACZY Z KNOTEM

@ BEZPIECZENSTWO
- paliwo spala sie w 100%
- nie emituje toksyn oraz zapachdw
- zawiera glikol dwuetylenowy

@ JAKOSC PLOMIENIA
- specjalny knot zapewnia odpowiednia
temperature i ptomien palenia
- temperatura palenia ponad 90°C
- jednakowo wysoka temperatura i wysokos¢
ptomienia w trakcie catego procesu

spalania

193761
4 godziny

193709
8 godzin

SPECJALNA ZAKRETKA
umozliwia:
I
Wielokrotne uzycie
tej samej puszki
I

Magazynowanie
Przenoszenie

193839
6 godzin

o >

Sempy
T

B ===
-

R
-

Bug - =
s _%
A

Specjalny knot zapewnia

odpowiednia temperature

i ptomien palenia

Nienagrzewajaca sie puszka,
nie wymaga pojemnika,
utatwia przenoszenie

PALIWO DO PODGRZEWACZY Z KNOTEM

l

- PUSZKA

kod - ilos¢ wkartonie (szt.) g cena [PLN)/szt.
193761 czas spalania +4 godzin 4,19,-
193839 czas spalania 6 godzin 4,49,-
193709 czas spalania +8 godzin 4,99,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

Wielokrotne uzycie
tej samej puszki
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PRZYBORY DO SERWOWANIA PROFI LINE

STAINLESS STEEL WASH
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721308 720509
\ . CHOCHLA DO SOSOW
&_ i f’ 720400 kod poj. () mm cena (PLN)
o’ 720608 720400 0,03 290 31,-
720103
CHOCHLA DO SERWOWANIA
WIDELEC DO MIES WIDELEC DO SALATEK kod poj. mm cena (PLN)
kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN) 721308 0,06 (70x285 31,'
" 720103 325 31,- 720608 305 31,- 720509 0,12 (#90x315 34,-
=
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- \ - 721407
720806
ﬁ 721001
- 720905
721100
721209
NOZ DO CIAST Z ZABKOWANYM SZPATULA
OSTRZEM kod mm cena (PLN)
kod mm cena (PLN) 721001 325 31'_
721100 290 31.-
LYZKA DO SPAGHETTI LYZKA CEDZAKOWA LYZKA DO SERWOWANIA
kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
721209 325 31,- 720905 ?#110x365 34,- 721407 300 31,-
720806 325 31.-

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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PRZYBORY DO SERWOWANIA KITCHEN LINE
- UChWyt z p0lipr0pylenu POLYPROPYLENE M STAINLESS STEEL
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529409

529102

529300

529201

o

V)

529003 o

CHOCHLA DO ZUuP <

kod poj. () mm cena (PLN]) g

529003 0,12 90x335 2%, 2

LYZKA CEDZAKOWA =

kod mm cena (PLN) i

529201 345 2% - o

. (0p]

tYZKA DO POTRAW m

kod mm cena (PLN) g

529300 350 2%.-

o

WIDELEC =

kod mm cena (PLN) o '-\: ..__ ;

°29102 % 24 Wyprofilowana rekojes¢ =
SZPATULA zapobiega wpadaniu tyzki

kod mm cena (PLN) do podgrzewacza Z

529409 355 2%, - i a— =

T

m

=z

—

Z

m

722107

PODSTAWKA POD PRZYBORY BUFETOWE
kod mm cena (PLN)

722107 0120x240 2 -

do cen nalezy doliczyé VAT 23% HENDI
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L CHOCHLE Z TWORZYWA
S =l
l_ HEAT-RESISTANT MICRO
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563755
563700
563557
563502
564004
563908
CHOCHLA
kod poj. (I kolor mm cena (PLN)
SZTUéCE DO SALATEK 563502 0,07 biaty 235 12,-
kod nazwa kolor mm cena (PLN) 563557 0,07 czarny 235 12'_
563908  tyzka do satatek biaty 305 13,- 563700 0,14 biaty 300 14,-
564004 Widelec do satatek biaty 305 14,- 563755 0,14 czarny 300 14,-

LYZKI DO SALATEK Z TWORZYWA

m E <80
PLASTIC TEMP
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564455
564400
564202
564158
564103
LYZKA DO SALATEK LYZKA DO SALATEK
kod poj. (U kolor mm cena (PLN) kod poj. (U kolor mm cena (PLN)
564103 0,03 biaty 235 8,- 564400 0,06 biaty 335 14,-
564158 0,03 czarny 235 8,- 564455 0,06 czarny 335 14,-
564202 0,03  przezroczysty 235 8,-

«DH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




SZCZYPCE

657607

565506

565551
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657621

E 70°C
[.J[PC M| o
m - On MELAMINE

SZCZYPCE UNIWERSALNE SZCZYPCE DO SALAT

) kod kolor dtugosé (mm) cena (PLN)
kod kolor dtugos¢ (mm) cena (PLN]) K
657607 czarny 230 9,- 565506 biaty 290 13,-
657621  przezroczysty 230 9,- 565551 czarny 290 13,-
p— “'G..,_..--"'___F
g— ,"\
1 _
' 4 s
g
171622 ==
:; ? @
£ 171608 j
b
b 523018
£
(@)
SZCZYPCE CUKIERNICZE SZCZYPCE CUKIERNICZE GIe=Ems
- Dekoracyjne kleszcze STAINLESS STEEL kod dtugosé (mm) cena (PLN)
kod dtugos¢ (mm) cena (PLN) 523018 215 1 3-'
171608 220 16,-
171622 280 18,-

523315 FEveri 523216
’
SZCZYPCE DO SALAT SZCZYPCE DO SPAGHETT| ==
kod dtugoé¢ (mm) cena (PLN) kod - dtugosé (mm) cena (PLN)
523315 212 13,- 523216 w blistrze 200 12,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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TACE | WITRYNY DO PREZENTACJI

TACE | WITRYNY DO PREZENTACJI

424186

424193

—
—

PH

FOOD SERVICE EQUIPMENT

(CEESD

TACA CHLODZACA - GN 1/1

-1 element chtodzacy, schtadzanie do
temperatury ponizej 0°C

- W zestawie taca GN 1/1 ze stali nierdzewnej

- Przezroczysta pokrywa typu Rolltop wykonana
z poliweglanu

- Podstawa wykonana z tworzywa ABS

kod - mm cena (PLN)
424186 zawiera element chtodzacy 555x357x(H)175 339,-
424193 Element chtodzacy do tacy 510x300 79 _

chtodzacej 424186

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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871805 871812

WITRYNKA CHLODZACA - POJEDYNCZA WITRYNKA CHLODZACA - PODWOJNA
- Wykonana z tworzywa ABS - Wykonana z tworzywa ABS
- Przezroczysta pokrywa Rolltop z tworzywa SAN - Przezroczysta pokrywa Rolltop z tworzywa SAN
- W zestawie taca wykonana ze stali nierdzewnej - W zestawie 2 tace wykonane ze stali
i 2 elementy chtodzace nierdzewnej i 4 elementy chtodzace
kod mm cena (PLN]) kod mm cena (PLN)
871805 440x320x(H)205 229,- 871812 440x320x(H)440 459,-

PLASTIC COOLING
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424155

TACA CHLODZACA Z POKRYWA
- PROSTOKATNA
- 5-czesciowy zestaw
- Przezroczysta pokrywa z tworzywa ABS,
podstawa wykonana z polistyrenu
- W zestawie taca ze stali nierdzewnej
- 2 elementy chtodzace
kod mm cena (PLN)

424155 430x290x(H)150 119,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




POKRYWA ROLLTOP GN 1/1

kod mm cena (PLN)
866009 545x335x(H]95 159,-

866009
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| SAN|ABS
' WITRYNKA POJEDYNCZA PLastic | pLastic

- |ldealna do drozdzéwek i paczkow

- Wykonana z tworzywa ABS
- Przezroczysta pokrywa typu Rolltop z tworzywa
SAN
kod mm cena (PLN)
871706 465x310x(H)190 149,-

871706 -

WITRYNKA PODWOJNA

-Idealna do drozdzéwek i paczkow
- Wykonana z tworzywa ABS
- Przezroczysta pokrywa Rolltop z tworzywa SAN

WITRYNY DO PREZENTACJI / POKRYWY

kod mm cena (PLN)

871713 465x310x(H)410 259,-

871713

T2 [ 9 e

-
'8

-\.\-- I .. = ~
i POKRYWA UCHYLNA GN 1/1
427415 kod mm cena (PLN)
427415 530x325x(H)76 69,-

«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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424001 980101
TACA Z POKRYWA - OKRAGLA TACA Z POKRYWA OKRAGLA
- 2-czesciowy zestaw: - Pokrywa wykonana z tworzywa SAN
- pokrywa Rolltop z chromowanym uchwytem - Taca z raczkami wykonana ze stali nierdzewnej
- taca wykonana ze stali nierdzewnej kod mm cena PLN)
(mozliwoé¢ dokupienia osobno, kod: 427 514) 980101 @300x(H)110 49,-
kod mm cena (PLN)
® 424001 ?380x(H)240 199,-
427514 pokrywa #380x(H)240 119,-

STAINLESS STEEL PLASTIC

523827 523834
PATERA OBROTOWA DO CIASTA

- Podstawa ze stali nierdzewnej
- Pokrywa wykonana z polistyrenu sprzedawana

AMAYYOd / IMJVLN3IZ3¥d 00 30VL

oddzielnie
kod - mm cena (PLN])
523827 patera (3300x(H)90 189,-
523834 pokrywa ?300x(H)110 24,-
™ \ @ _@5 =
o
523902
SZPATULA DO CIAST
- Uchwyt z polipropylenu
kod mm cena (PLN)
523902 260x60 19,-
LOPATKA/NOZ DO TORTU &
- Uchwyt z czarnego polipropylenu
- D?I-ekl zaostrzonym brzegom moze stuzy¢ jako -~ 523957
noéz
kod mm cena (PLN) -
523957 280x75 29,- ——

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




§ PATERY DO SERWOWANIA
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428269
PATERA DO CIASTECZEK | PRALINEK
2-STOPNIOWA - SKEADANA
-Z 2 tacami
kod mm cena (PLN)
428269 ?130-100x(H)160 39,-
_v
PATERA DO CIASTEK 3-STOPNIOWA
- SKLADANA
429914 -Z 3 tacami
kod mm cena (PLN)
429914 (3268-220-166x(H)320 169,-
<
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é — 3 waianl STOJAK NA TALERZE
_-_--.- - Na 3 ta lerze CHROME PLATED
el o™ 425473 kod } mm cena (PLN)
1 — i 425466 na3talerze@170mm  185x120x(H)260 99,-
425466 . 425473 naltalerze@275mm  290x200x(H}440 169,-
— 1

v

480502
18/0||

PATERA DO OWOCOW MORZA
-Z 2 tacami

kod - mm cena (PLN)
480519 (#300-400x(H)200  149,-

480502 podstawa (3250-200x(H)190 52,-

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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TERMOS DO CIEPLYCH NAPOJOW YL
- Podwadjne $cianki ze stali nierdzewnej

pozwalaja utrzymac ciepte i zimne napoje

w statej temperaturze
- Izolacja prézniowa
- Do filizanek i kubkéw o max. wysokosci 11 cm
- Wskaznik poziomu napoju
- tatwy w czyszczeniu

kod poj. (U mm cena (PLN])

445884 3 ?168x(H)456 189,-

STAINLESS STEEL.

AM0134Ng AINAALYYV

MOr0dVN HOA1d310 00 SONY3TL

445884

do cen nalezy doliczyé VAT 23% “DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT



ARTYKULY BUFETOWE
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425299

425190

425343

nowoSC! G =

557402

DYSPENSER DO SOKOW

- Posiada specjalna rure umieszczona w srodku
zbiornika przeznaczona na lod schtadzajacy
napgj

- tatwy do czyszczenia, ze zdejmowana kratka
ociekowa

- Zbiornik na sok wykonany z poliweglanu

- Niekapiacy kranik

kod poj. () mm cena (PLN])

425299 8 260x360x(H)560 349,-

DYSPENSER DO SOKOW

- Posiada specjalna rure umieszczona w $rodku
zbiornika przeznaczona na lod schtadzajacy
napoj

- Zbiornik na sok wykonany z poliweglanu

- Niekapiacy kranik

kod poj. () mm cena (PLN)

425190 5 280x220x(H]510 399,-

DYSPENSER DO MLEKA

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j

- Posiada specjalna rure umieszczong w $rodku
zbiornika przeznaczona na ldd schtadzajacy
mleko

- Wyjmowany pojemnik z niekapiacym kranikiem

- Stabilna podstawa ze zdejmowana tacka
ociekowa

kod poj. (U mm cena (PLN])

425343 10,5 260x360x(H)536 899,-

DYSPENSER DO MUSLI

- ldealny do bufetéw i kuchni

- Przeznaczony do dozowania produktow sypkich

- Podstawa wykonana ze stali nierdzewnej

- Pojemnik na musli wykonany z tworzywa

- Posiada elastyczny dozownik

- Szczelna pokrywa pozwala zachowac dtugo
Swiezos¢

- Wolnostojacy lub do zawieszenia na écianie

kod poj. (U mm cena (PLN)

557402 4 184x240x(H)600 349,-

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

\

-
do cen nalezy.doti



425138

DZBANEK DO NAPOJOW
- Model prosty, z pokrywa

- Wykonany z odpornego na zarysowania

przezroczystego plastiku

DZBANEK DO NAPOJOW

DZBANEK Z WKLADEM NA LOD

- Wykonany z odpornego na zarysowania
przezroczystego plastiku

- Z pokrywa

- Posiada specjalny wktad na kostki lodu

kod poj. (1) mm
425138 2 ?120x(H)250
KARAFKA
- Zamykana, z dozownikiem

kod poj. (U mm
425763 1 ?92x(H)245

# N
r i
e/

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT

kod poj. (U mm cena (PLN)

425121 3 B150x(HI290  69,-
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ARTYKULY BUFETOWE

X
-
<<
ad
<
wn
o
()]
X
w
=
~
Ll
)
()]
Z
(@)
L
(@)
(@)
Ll
=
(@)
()]
<
—
(@)
X
Ll
N
(@)
(@)
()]
<<
Z
=
|_
Z
(@)
L

PLASTIC

566909

422502

GH

FONTANNA DO CZEKOLADOWEGO
FONDUE

- Wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

- Z funkcja podgrzewania

- Odpowiednia na 700 g czekolady

- Osobny wtacznik do silnika oraz do elementu

grzewczego
kod mm % w cena (PLN)
274101 ©210x(H)390 230 250 199,-

MISKA DO SALATEK Z PODWéJNA

SCIANKA

- Podwdjna écianka pozwala dtuzej zachowad
Swiezos¢ satatki

422601

kod mm cena (PLN)
422502 P160x75 59,-
422601 200x90 69.-
422700 ?240x110 89,-

MISKA DO SALATEK Z TWORZYWA

- Kolor btekitny, przezroczyste tworzywo

DI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

kod mm poj. (U cena (PLN)

566909 ?325x100 4 39,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



KOSZYKI DO PIECZYWA

KOSZYK DO PIECZYWA - OWALNY

- Wykonany ze wzmocnionego polirattanu

KOSZ/YK DO PIECZYWA PROSTOKATNY
1

- Wykonany ze wzmocnionego polirattanu

dM0134N8 AINAALYV

VMAZJ3Id 0d IMAZSOM

KOSZYK DO PIECZYWA Z POKRYWA

KOSZYKI DO PIECZYWA PROSTOKATNE

- Wykonany ze wzmocnionego polirattanu

- Wewnetrzna obrecz wzmacniajaca kosz
wykonana ze stali nierdzewnej

- Pokrywa Rolltop wyko

- Zestaw 2 szt. z chromowanym stelazem

ana z poliweglanu

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



STOJAKI BUFETOWE Z POJEMNIKAMI Z MELAMINY m m
-Doskonate rozwiazanie, aby zaoszczedzi¢ miejsce i elegancko wyeksponowac el | B

przystawki w bufecie lub kuchni
-Rama ze stali nierdzewnej, tatwa w montazu
-Pojemniki z melaminy: higieniczne i lekkie - w zestawie
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561911 \ 561928 \ 561935 \

STOJAK BUFETOWY Z STOJAK BUFETOWY Z STOJAK BUFETOWY Z
POJEMNIKAMI Z MELAMINY POJEMNIKAMI Z MELAMINY POJEMNIKAMI Z MELAMINY
kod wielkos¢ cena (PLN) kod wielkos¢ cena (PLN) kod wielko$¢ cena (PLN)
® 561911 3xGN 1/3 349,- @561928 3xGN 1/6 289,- @561935 3x1LI(P120x(H)110 mm) 199,-
561850 pojemnik GN 1/3 79,- 561898 pojemnik GN 1/6 59,- 561942 pojemnik @120x(H)110 mm 29,-
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STOJAKI BUFETOWE Z POJEMNIKAMI Z MELAMINY
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HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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TACE, POLMISKI | TALERZE Z MELAMINY a00c M %d ] ;JE
-Higieniczne, odporne na uderzenia 70°C - J 3
-Bardzo lekkie =<
~
c
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561607 B
TACAGN 1/1 POLMISEK PROSTOKATNY

kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)

561607 530x325x(H)20 84,- 561508 360x205x(H)38 59,-

561515 495x270x(H)56 94,-

561522 560x320x(H)52 114,-

m J ] TALERZ KWADRATOWY
r kod mm cena (PLN)
—— »

561539 305x305x(H)40 59,-
561546 355x355x(H)40 89,
561553 405x405x(H)50 114,-

561645

ANIWVIIW Z 3Z43TVL | IMSINTOd ‘FIVL

561652
POLMISEK OWALNY
kod mm cena (PLN)
561645 610x230x(H)42 69,
561652 713x285x(H)40 114,-
-_‘_-__———
561591

TALERZ DO MAKARONU OKRAGLY

kod mm cena (PLN)

561591 ©380x(H)90 69,

do cen nalezy doliczyé VAT 23% HENDI
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POJEMNIKI GN | TACE Z PORCELANY ‘ Hﬁ H — \
-Najbardziej wytrzymaty typ porcelany na rynku <00 gt

-Wysoka odporno$¢ na oddziatywania fizyczne i niewielka waga
- Biata btyszczaca porcelana
-W kolorowym opakowaniu

STACKABLE

ARTYKULY BUFETOWE

783009 783016

POJEMNIK GN 1/1 POJEMNIK GN 1/2

kod mm cena [PLN) kod mm cena (PLN)

783009 530x325x(H)65 199,- 783016 325x265x(H)65 69,-

783023 : ; 783047

POJEMNIK GN 1/3 TACAGN 1/2
kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
783023 325x176x(H)65 49,- 783047 325x265x(H)20 49,-

POJEMNIKI GN | TACE Z PORCELANY

do cen nalezy dali
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PORCELAIN

STACKABLE

TACA PROSTOKATNA

kod mm cena (PLN)
783054 570x390 159,-
TACA OWALNA

kod mm cena (PLN)
783207 458x322x(H)32 69,-
POLMISEK JAPONSKI

kod mm cena (PLN)
783504 460x250x(H)50 89,-

E .
- .I —
785003 785010

DZBANEK DO SOSOW

kod ml cena (PLN)
785003 1800 39.-
785010 1000 29.-
785027 500 19.-
785034 125 1.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

783054

— ——
785027 785034
N ——

dM0134N8 AINAALYV
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ARTYKULY BUFETOWE

TACE | POLMISKI ZE STALI NIERDZEWNEJ

TACE | POLMISKI ZE STALI NIERDZEWNEJ
bestseller!

436103

TACA BANKIETOWA GN 1/1

- Polerowana z matowym rantem STAINLESS STEEL
kod mm cena (PLN)

436103 530x325x(H)17 89,-

415207

427002 415405
TACAGN 1/1 18/10 TACA CATERINGOWA 18/0
- Z dekoracyjnym rantem STAINLESS STEEL - Z zaokraglonym rantem STAINLESS STEEL
kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
427002 530x325x(H)15 159,- 415207 420x310 79,-
415405 500x380 149,-
410103

412107

410202 412206

TACA Z RACZKAMI PROSTOKATNA |18/0 TACA PROSTOKATNA 18/0
- Z dekoracyjnym rantem STAINLESS STEEL - Z dekoracyjnym rantem STAINLESS STEEL
kod mm cena [PLN) kod - mm cena (PLN)
410103 520x310 89,- 807804 GN1/1 530x325 89,-
410202 600x360 119,- ® 412206 500x360 89,-
® 412107 420x310 59,-

«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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TACA BANKIETOWA
- Wysoka jakos¢

- Idealna do obstugi imprez cateringowych
- 0zdobny wzér

STAINLESS STEEL

kod mm cena (PLN)
480205 3300 39,-

® 480304 (3350 53,-
@ 480403 (400 70,-

dM0134N8 AINAALYV

NICKEL PLATED @ Fu0OD CONTACT

TACA DO SERWOWANIA

kod typ mm cena (PLN)
496206 owalna 455x340 19,- J
496305 okragta 350 19,- !
496404 prostokatna GN 1/1 530x325 29,-
496107 prostokatna 410x310 19,-

MR 496404

POLMISEK OWALNY
- Idealny do obstugi imprez cateringowych
- Wysoka jakos¢

kod mm cena (PLN)

@ 999520 450x180 19,
999521 505%245 2% -
@ 999522 540x220 29,
999523 600x250 34,-
® 999524 650x260 39,-
999525 710x255 4 -
@ 999526 750x300 69.-
g

FANMIZAHIIN I1TVLS 3Z IMSINTOC | 3IVL

POLMISEK DO MIES | WEDLIN - OWALNY

- Idealny do obstugi imprez cateringowych

- Wysoka jakos¢
kod mm cena (PLN)
@ 404003 190x140 8,-
@ 404102 250x180 10,
® 404201 300x220 13,-
@ 404300 350x220 16,-
404409 400x260 22,-
@ 404508 450x290 28,-
@ 404607 500x350 35,-

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT
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466131 466124 466117 466087 466070

SWIECZNIK 5-RAMIENNY - STOLOWY

- Swieczki nie wchodza w sktad zestawu

kod wys. (mm) cena (PLN) 198124
466070 380 109,-
466087 520 159,- ZAPALACZ GAZOWY

- Mozliwoéc¢ wielokrotnego napetniania

466117 780 269,- - Dostarczany jako pusty
466124 960 399-' kod - mm cena (PLN)
466131 1200 549,- 198124 2 szt. 230 39,-
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STOL CATERINGOWY
- Sktadany do formatu walizki, utatwia transport
i magazynowanie

kod mm cena (PLN)
810910 1830x740x(H)760 299,-

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




POJEMNIKI NA SZTUCCE 552315

POJEMNIK NA SZTUCCE GN 1/1

- A-CZeéCiOWy POLYPROPYLENE
kod kolor mm cena (PLN) 552308

552315 czarny 530x325x(H)100 29,-

552308 szary 530x325x(H)100 22,-

552353 ‘
POJEMNIK NA SZTUCCE GN 1/1
- 6-czesciowy
-Z miejscem na tyzeczki do kawy, POLYETHYLENE
' g
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tyzeczki do herbaty oraz widelczyki do ciasta

kod kolor mm cena [PLN)
552353 szary 530x325x(H)105 25,-
552360 czarny 530x325x(H)105 34,- 552360

- il

552254

POJEMNIK NA SZTUCCE Z PODSTAWA

- Zestaw: pojemnik na sztuéce i podstawa GN 1/1

kod - kolor cena (PLN)
552254  4-czedciowy szary 99,-

33JNLZS VN IMINW3Od

552407
552261 POJEMNIK NA SZTUCCE
- Na 4 wktady
POLYETHYLENE - Pojemnik nie zawiera wktadow STAINLESS STEEL
POJEMNIK NA SZTUCCE Z PODSTAWA kod mm cena (PLN)
- Zestaw: pojemnik na sztuéce i podstawa GN 1/1 552407 255x295x(H1215 149,-
kod - kolor cena (PLN)
552261 6-czesciowy szary 99,-

HH

ﬁj

POLYPROPYLENE —

f
WKLAD NA SZTUCCE Z POLIPROPYLENU " > @ Il
kod mm cena (PLN) & .
871201 ?97x(H)137 6,- 4 s @ [
. J
. * o !
WKLAD NA SZTUCCE - STALOWY EI=seED 4 - F
-
kod mm cena (PLN) A
552490 97x(H)137 15.- 871201 552490 i

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




< TACE Z POLIPROPYLENU

>
< bestseller!
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878927 878828

TACA Z POLIPROPYLENU TACA Z POLIPROPYLENU
) - Idealne do baréw szybkiej obstugi -Idealne do bardéw szybkiej obstugi
Z kod kolor mm cena (PLN) kod kolor mm cena (PLN)
= 878903 S7ary 305x415 12,- 878804 szary 350x450 14,
E 878910 czerwony 305x415 12,- 878811 czerwony 350x450 14,-
o @ 878927 niebieski 305x415 12,- @ 878828 niebieski 350x450 14,-
o 878934 zielony 305x415 12,- 878835 zielony 350x450 14,-
% 878941 brazowy 305x415 12,- 878842 brazowy 350x450 14,-
@) 878958 czarny 305x415 12,- 878859 czarny 350x450 14,-
o
N
Ll
(@)
<

«p H END' do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



TACA POLIESTROWA I —]
bestseller! >
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TACA POLIESTROWA - = e JE
- Prostokatna, gtadka, kolor granit : =||". — =
- Idealna do stotdéwek i baréw samoobstugowych >
kod - mm cena (PLN)
@ 876619 GN 1/ 530x325 33,-
876602 GN 1/2 265x325 27,-
| —

!

- [
i-") ~ s\

GN 1/2 GN 1/1

TACE DO SERWOWANIA

STAINLESS STEEL H

TACA KELNERSKA - OKRAGLA

- Z wysokim rantem
kod mm cena (PLN)

480106 0320x(H)47 39,-

480106

Ob

STAINLESS STEEL

VINVMOMY3S 04 F3VL / VMOH1S3170d VIVL

TACA DO SERWOWANIA KAWY - OWALNA
- Satynowana

kod mm cena (PLN)
405000 200x140 9,-
405208 265x195 14,-
405307 285x220 15,-

T

F40D CONTACT WASH

TACA DO SERWOWANIA KAWY - 0ZDOBNA
- Chromoniklowana [
kod mm cena (PLN)

421291 310x230 15,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% HENDI
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TACE ANTYPOSLIZGOWE DREWNIANE

TACE ANTYPOSLIZGOWE DREWNIANE
-Tace drewniane, laminowane z antyposlizgowa powierzchnia
-0dpornos¢ na wstrzasy i ztamania
-Kolor mahon

-Gwarancja na materiat - 5 lat

507216
TACA ANTYPOSLIZGOWA DREWNIANA
- Prostokatna
kod - mm cena [PLN])
® 507216 GN 1/ 325x530 48,-
507117 EN 370x530 50,-
507018 430x610 69,-
507469 330x430 42,-

507933

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

507865

[ -100c
100°C

TEMP

TACA ANTYPOSLIZGOWA DREWNIANA

- Okragta
kod mm cena (PLN)
507865 2380 35-

TACA ANTYPOSLIZGOWA DREWNIANA

-Owalna
kod mm cena (PLN)
507568 200x265 20,-
507964 230x160 18,-
® 507933 290x210 23,-

507711

TACA ANTYPOSLIZGOWA DREWNIANA

- Z wysokim rantem, okragta

kod mm cena (PLN)

® 507711 (320x(H)35 40,-
507766 ?360x(H)30 50,-
507773 ?420x(H)30 70,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



 -10°¢
100°C

TEMP

TACE DO SERWOWANIA - POLIESTROWE
- Poliester wzmocniony wtéknem szklanym
-Wytrzymate na duze obciazenie
-Antyposlizgowa powierzchnia na mokro i sucho
-0dporne na wstrzasy i ztamania
—Mycie wytacznie w cyklu kréotkim w profesjonalnych zmywarkach
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508626

TACA DO SERWOWANIA - PROSTOKATNA TACA DO SERWOWANIA - OWALNA
-Czarna -Czarna
kod - mm cena (PLN) kod mm cena (PLN])
508657 200x280 19,- ® 508718 160x230 11,-
@ 508626 GN 1/1 325x530 GN 1/1 37,- 508725 200x265 15,-
508619 Euronorm 370x530 EN 39,- 508732 210x290 19,-
TACA DO SERWOWANIA - OKRAGLA
-Czarna
kod mm cena (PLN)
508824 (280 19,-
@ 508817 2350 24,-
508800 P400 29,- " ’
508794 0460 39,-

508817

E <80°C

TACE DO SERWOWANIA Z POLIPROPYLENU
-Wytrzymate na duze obciazenia
-Antyposlizgowa powierzchnia na mokro i sucho

-0dporne na wstrzasy i ztamania

TEMP

878408

TACA DO SERWOWANIA - OKRAGLA

878101

TACA DO SERWOWANIA - PROSTOKATNA Z WYSOKIM RANTEM
-Czarna -Czarna
kod - mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
878118 255x355 14,- 878606 7320 19,-
@ 878101 GN1/1 530x325 24,- @ 878408 7360 24,-

NN3ITAJOYdITOd Z / IMOYLSTITOd - VINVMOMYIS 00 33VL

TACA DO SERWOWANIA - OKRAGLA

-Czarna
kod mm cena (PLN])
878125 9280 12,-
878132 7360 13,-
@ 878149 9410 19.-

878149

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI




ROCK

-Solidne wykonanie
-Recznie polerowane, lustrzane wykonczenie
-Sprzedawane wytacznie w zestawie

\\\!

o

STAINLESS STEEL

L
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i Sk

1 2 3 4 5 6 7 8 9
kod p. nazwa los¢  dtugosé (mml o ZLZI(:\N] kod p. nazwa los¢  dtugosé (mm) o ,aZ[eF;lL:u
769034 1 tyzka stotowa 6 szt. 207 4,50,-/27,- 769065 6 tyzka deserowa 6 szt. 176 4,50,-/217,-
769027 2 Widelec stotowy 6 szt. 205 4,50,-/27,- 769058 7 Widelec deserowy 6 szt. 181 4,50,-/217,-
769010 3 N6z stotowy 6 szt. 227 7,50,-/45,- 769041 8 N6z deserowy 6 szt. 201 6,-/36,-
769089 4 tyzeczkadoherbaty/kawy 12 szt. 137 2,75,-/33,- 769072 9  Widelczyk do ciasta 12 szt. 142 3,-/36,-
769096 5 tyzeczkadoespresso 12szt. 111 2,75,-/33,-

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



BLUES
-Solidne wykonanie

STAINLESS STEEL.

-Recznie polerowane, lustrzane wykonczenie
-Sprzedawane wytacznie w zestawie

yz

33JN1ZS

\

| | 1 —' |

" k-/'l
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1"

kod lp. nazwa iloé¢ dtugos¢ (mm) Z;C/EZLZ\;:‘:]/ kod lp. nazwa ilog¢ dtugosé (mm) g;{f/azizlt—a,\\:\]/
768037 1 tyzka stotowa  6szt. 204 5,-/30,- 768068 6  tyzkadeserowa 6 szt. 179 4,50,-/27,-
768020 2 Widelec stotowy ~ 6szt. 205 5,-/30,- 768051 7 Widelec deserowy 6 szt. 178 4,50,-/27,-
768013 3 N6z stotowy bszt. 231 7,-142,- 768044 8 N6z deserowy 6 szt. 210 6,-/36,-
768082 4 tyzeczkado herbaty/kawy 12 szt. 139 3,-/36,- 768075 9 Widelczyk do ciasta 12 szt. 145 3,-/36,-
768099 5 tyzeczkadoespresso 12szt. 119 3,-/36,- 768105 10  Widelec do ryb 6 szt. 180 5,-/30,-
768112 11 N6z do ryb 6 szt. 205 5,-/30,-

FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI 143
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SZTUCCE

REGGAE

144

REGGAE

-Solidne wykonanie

-Recznie polerowane, lustrzane wykonczenie

-Sprzedawane wytacznie w zestawie

kod

767030
767023
767016
767085
767092
767061

nazwa

tyzka stotowa

Widelec stotowy
N6z stotowy

tyzeczka do herbaty/kawy 12 szt.
tyzeczka do espresso 12 szt.

tyzka deserowa

ilos¢
6 szt.
6 szt.
6 szt.

6 szt.

dtugos¢ (mm)

204
205
231
139
19
179

cena (PLN)
szt./zestaw

5,-/30,-
5,-/30,-
7,-142,-
3,-/36,-
3,-/36,-
4,50,-/27,-

kod
767054
767047
767078
767108
767115

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

nazwa

Widelec deserowy
N6z deserowy

Widelczyk do ciasta 12 szt.

Widelec do ryb
N6z do ryb

ilos¢
6 szt.
6 szt.

6 szt.
6 szt.

dtugos¢ (mm)

178
210
145
180
205

STAINLESS STEEL

Ob

10 11

cena (PLN)
szt./zestaw

4,50,-/27,-
6,-/36,-
3,-/36,-

4,50,-/27,-

4,50,-/27,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



SOUL

-Solidne wykonanie ze stali nierdzewnej 18/10 (noze 18/0)
-Recznie polerowane, lustrzane wykonczenie
-Sprzedawane wytacznie w zestawie

18/10||

STAINLESS STEEL.

yz

33JN1ZS

.—.‘ I
| | A
[
| ||
| }
LJ J - o b &l L . A\
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1"
kod lp. nazwa ilog¢ dtugos¢ (mm) Z:{T/az[epslga’\\lﬁl kod lp. nazwa ilos¢  dtugosé¢ (mm) Zj{_‘/an[;l;a,\“’\],
766033 1 tyzka stotowa 6 szt. 209 8,-/48,- 766057 7 Widelec deserowy 6 szt. 182 7,-142,-
766026 2 Widelec stotowy 6 szt. 208 8,-/48,- 766040 8 N6z deserowy 6 szt. 195  7,50,-/45,-
766019 3 N6z stotowy 6 szt. 224 10,-/60,- 766071 9  Widelczyk do ciasta 12szt. 145 5,-/60,-
766088 4 tyzeczkadoherbaty/kawy 12 szt. 142 5,-/60,- 766101 10 Widelec do ryb 6 szt. 228 8,-/48,-
766095 5 tyzeczkado espresso 12 szt. 122 4,50,-/54,- 766118 11 N6z do ryb 6 szt. 207 8,-/48,-
766064 6 tyzka deserowa 6 szt. 185 7,-142,-

FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI



JAZZ

-Solidne wykonanie

-Recznie polerowane, lustrzane wykonczenie
-Sprzedawane wytacznie w zestawie

’

SZTUCCE

STAINLESS STEEL

146
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1 12 13 14
kod lp. nazwa ilos¢  dtugosé (mm) E:FZLZI;;‘,], kod lp. nazwa ilos¢  dtugosc (mm) ;:C/azt[a:\t_a,\\:\]/
765036 1 tyzka stotowa 6 szt. 208 5,-/30,- 765043 8 N6z deserowy 6 szt. 207 7,-142,-
765029 2 Widelec stotowy 6 szt. 205 5,-/30,- 765074 9 Widelczyk do ciasta 12 szt. 141 3,-/36,-
765012 3 N6z stotowy 6 szt. 233 7,-142,- 765104 10 Widelec do ryb 6 szt. 201 5,-/30,-
765081 4 tyseczkadoherbaty/kawy 12 szt. 138 3,-/36,- 765111 N N6z do ryb 6 szt. 21 5,-/30,-
765098 5 tyzeczka do espresso 12 szt. 115 3,-/36,- 765128 12 tyzeczka do lodow 12 szt. 139 4,-/48,-
765067 6 tyzka deserowa 6 szt. 180 5,-/30,- 765241 13 N6z do masta 12 szt. 159 3,-/36,-
765050 7 Widelec deserowy 6 szt. 183 5,-/30,- 765135 14  tyseczkado latte macchiato 6 szt. 193 5,-/30,-

o Tad W

L b - - W
1 2 3 4 5 6 7 8 9

kod lp. nazwa ilos¢  dtugos¢ (mm) z::/az[ezl;:\il kod lp. nazwa ilos¢  dtugos¢ (mm) ;::/az[ezl(au
765142 1 topatka do tortu 2 szt. 277 7,-/4,- 765197 6 N6z do stekow 6 szt. 221 8,-/48,-
765159 2 tyzka do satatek 2 szt. 206 7,-14,- 765203 7 Chochladozup-60ml 2 szt. 278 18,-/36,-
765166 3 Widelec do satatek 2 szt. 206 7,-/14,- 765210 8 tyzka do warzyw 2 szt. 203 7,-114,-
765173 4 Widelec pétmiskowy 2 szt. 202 7,-14,- 765227 9 tyzkado ziemniakéw 2 szt. 214 7,-/14,-
765258 5 Widelec do mies 6 szt. 137 6,-/36,- 765234 10 tyzka dososu-30ml 2 szt. 203 15,-/30,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p HENDI
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ECONOMIC

ECONOMIC

-Polerowane mechanicznie
-Sprzedawane wytacznie w zestawie

kod

764039
764022
764015
764084
764091
764060
764053

©

N o O W =

kod p.
764046
764077
764121

764145
764305

3 4
nazwa ilos¢
tyzka stotowa 12 szt.
Widelec stotowy 12 szt.
Noz stotowy 12 szt.

tyzeczka do herbaty/kawy 24 szt.
tyzeczka do espresso 24 szt.

tyzka deserowa 12 szt.
Widelec deserowy 12 szt.
4 5

nazwa ilos¢

N6z deserowy 12 szt.
Widelczyk do ciasta 24 szt.

tyzeczka do lodéw 6 szt

topatka do tortu 2 szt.

1
2
3
764138 4 tyzeczka do latte macchiato 12 szt.
5
6

tyzka i widelec do satatek ~ 1+1

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

dtugosé (mm)
198
198
214
138
115
190
189

<5

STAINLESS STEEL

R

6

cena (PLN])
szt./zestaw

1,50,-/18,-
1,50,-/18,-
2,-/24,-
0,75,-/18,-
0,75,-/18,-
1,-112,-
1,-112,-

dtugos¢ (mm)
205
148
143
214
209
208

cena (PLN)
szt./zestaw

2,-/24,-
0,75,-/18,-
1,-/6,-
1,25,-/15,-
5,-/10,-
10,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



SZTUCCE DO STEKOW

e (R TTRTITRAT

WIDELEC DO STEKOW
ZESTAW 6 SZT.
- Wykonany ze stali nierdzewnej,
uchwyt z tworzywa ABS
kod mm cena (PLN)

781432 215 24, -

NOZ DO STEKOW
ZESTAW 6 SZT.
- Wykonany ze stali nierdzewnej,
uchwyt z tworzywa ABS
kod mm cena (PLN)

781449 200 2, -

PRZYBORY DO SLIMAKOW | HOMAROW

5, & :
W e-6¢>)) Y
N = / ;
402023 el
TALERZ DO SLIMAKOW

- Na 6 slimakéw

e

kod - mm cena (PLN])
402023  zestaw 3 szt. ?150x(H)20 49,-
18/0
' S o STAINLESS STEEL
781913

NOZ DO OSTRY

kod - dtugos¢ (mm) cena (PLN)

781913 blister 180 20,-

403709 L

WIDELCE | SZCZYPCE DO HOMAROW
- W zestawie: 1 szczypce ze stali nierdzewnej
oraz 4 chromowane widelce

kod dtugosé (mm) cena (PLN)

403709 205 89,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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781432 781449

Q)

STAINLESS STEEL

o) \
N \
< "\_“_ h_’-d_-_
402528 " h

.

SZCZYPCE DO SLIMAKOW

- Otwieranie poprzez $ci$niecie uchwytow

kod

402528

- dtugos¢ (mm) cena (PLN)
zestaw 2 szt. 170 29,-

STAINLESS STEEL

-\"\1_

402221 O

—
T
.

=,

WIDELCZYK DO SLIMAKOW
_ cena (PLN)
zestaw 6 szt. 140 22,-

kod

402221

dtugos¢ (mm)

Ob

STAINLESS STEEL WASH

) )

403716

WIDELEC DO HOMAROW

- 6 widelcow w zestawie

kod dtugosé (mm) cena (PLN)

403716 205 49,-

D1

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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Porcelana Fine Bone

Ciepty kolor ecru oraz eleganckie i ekskluzywne ksztatty
- porcelana dla najbardziej wymagajacych uzytkownikow
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Porcelana Fine Bone - to najszlachetniejsza odmiana porcelany stotowej. Szlachetna ze wzgledu na swoj
niepowtarzalny kolor (ecru) oraz specyfike produkcji z domieszka maczki kostne;.

Jest ona najbardziej ceniona porcelana przez profesjonalistow, ktdrzy uzywaja jej w prestizowych hotelach
i restauracjach na catym $wiecie. Nowoczesna linia, klasyczny styl w potaczeniu z nietypowym eleganckim
kolorem kosci stoniowej a takze wyjatkowa wytrzymatosc i odpornos¢ na zarysowania oraz szczerbienie,
powoduja, iz zaden lokal, ktory dba o wysoka jakos$¢ ustug, nie zawiedzie sie na jej jakosci.

Wyprodukowana z naturalnych, ekologicznych surowcow mineralnych, do jej wytwarzania nie uzywa sie toksycznych
sktadnikow i komponentow.

Do jej niepowtarzalnych zalet zaliczamy réwniez idealna gtadkosc glazury i wysoka przeswiecalnos¢. Dzieki
spieczeniu charakteryzuje sie zerowa nasiakliwoscia, co chroni jg przed zabrudzeniem i gwarantuje najwyzsza

5 klase mycia (tatwo zmy¢ ttuszcze, sosy, zupy).

Nadaje sie do uzytku w zmywarkach, kuchenkach mikrofalowych oraz piecach konwekcyjno-parowych, jest
odporna na szok termiczny, wytrzymuje wysoka temperature.

Pietrowalna - istnieje mozliwo$¢ ustawiania stosu talerzy do 100 sztuk.

Stata ciagtosc produkcji oraz dostepnos$¢é wzoru - gwarantowana. 3

[} — o
= !
\ —-\%_, ®

Linie porcelany Fine Bone HENDI: Classic, Gourmet dostepne na stronach: 152 - 155.
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Porcelana biata

Wysokiej jakosci porcelana hotelowa
- do codziennego uzytku

VNV13040d

Porcelana biata: linie biatej porcelany HENDI Flora, Di Dim, Rey, Frig, Exclusiv czy Saturn charakteryzuja
sie bardzo czysta biata barwa bez wad wtapialnych (tzw. czarnych kropek).

Wysoka twardos$¢ i bardzo duza odpornos¢ na obttuczenia powoduje, iz ten rodzaj porcelany proponujemy
do kazdego rodzaju lokalu gastronomicznego.

Biata porcelana HENDI jest porcelana gruboscienna ze wzgledu na odporno$¢ na szczerbienie poprzez pogru-
bienie linii rantu talerzy, filizanek, misek do zupy i spodkow. Grubos$¢ biatej porcelany sprawia, ze talerze
i potmiski dtuzej utrzymuja temperature potraw. Filizanki zas i miski do zupy, poprzez specjalne wgtebienie
w spodzie naczynia, mozna sztaplowac - czyli ustawia¢ na sobie. Taki uktad pozwala na duza oszczednos¢
miejsca przy magazynowaniu oraz transporcie w cateringu.

Wszystkie materiaty, z ktérych produkowana jest biata porcelana HENDI, sa pochodzenia naturalnego, nie uzywa
sie przy jej produkcji toksycznych sktadnikéw czy komponentéw, nie zawieraja kadmu i cynku.

Biata porcelana HENDI jest regularnie testowana, badana w laboratoriach kontrolujacych mechaniczna odpornosé,
trwatos$¢ szkliwa i nieskazitelna biel.

Odporna na wysoka temperature i szok termiczny, 0% absorbcji wody.

Nadaje sie do uzytku w zmywarkach, kuchenkach mikrofalowych
oraz piecach konwekcyjno-parowych.

o

OVEN

—
-f\.,
MICRO

Linie biatej porcelany HENDI: Flora, Di Dim, Rey, Frig, Exclusiv, Saturn dostepne na stronach: 156 - 171.

Stata ciagtosc produkcji oraz dostepnosé¢ fasonéw - gwarantowana.
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PORCELAIN STACKABLE

TALERZ PLYTKI
kod mm cena (PLN])
® 780329 8170 1,-
780336 2190 12,-
780343 7210 14,-
780350 $265 16,-
780367 9290 18.-
TALERZ GLEBOKI
kod mm cena (PLN)
780374 ?230x(H)30 16,-

TALERZ DO MAKARONU | SALAT

kod mm cena (PLN)

780381 0270 24,-

POLMISEK OWALNY

kod mm cena (PLN)

® 780398 230x155 28,-
780404 280x200 32,-
780411 320x230 42.-
780428 350x265 58,-

POLMISEK OKRAGLY

kod mm cena (PLN)
780435 0320 42,-
MISKA NA MUSLI/SALATKE

kod mm ml cena (PLN)

@ 780442 ©@130x(H)40 200 12,-
780459  @170x(HI50 400 2% -
780466  ©225x(HI60 1000 34,-
780473  ©260x(HI70 1400 38,-

MISKA NA ZUPE PIETROWALNA

kod mm ml cena (PLN)

780480  ©100x(H)60 250 22,-

MISKA NA ZUPE

kod mm ml cena (PLN)

780503 O110x(HI65 300  22,-

FILIZANKA PIETROWALNA

kod mm ml cena [PLN)

@ 780527  D65x(H)50 100 9,-
780541  @80x(H)55 200 10,-
780565  @90x(H)60 250 14,

FILIZANKA

kod mm ml cena(PLN)

® 780589  @65x(H)50 100 9,-
780602  ?80x(H)55 200 10,-
780626  ©110x(H)65 330 14,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

9

SPODEK = v)
kod mm cena (PLN) o
® 780534 0130 6- 2
780558 0150 7,- (@)
780497 0160 10,- m
—
>
Z
DZBANEK DO KAWY >
kod mm ml cena (PLN)
@ 780640  120x(H)140 300 32,-
780657  230x(H)220 1200 68,-
il
. e
DZBANEK DO HERBATY
kod mm ml cena (PLN)
@ 780664  190x(H)130 500 48,-
780671  210x(H)180 1000 68,- E —— —
DZBANEK DO SMIETANKI
kod mm ml cena (PLN)
@ 780688  B65x(H]50 50 1,-
780695 ?95x(H)90 130 20,-
780701 ©@105x(H)105 250 26,-
780718 @145x(H])170 500 34,-
CUKIERNICA
kod mm ml cena (PLN)
780725 @100x(H)135 250 28,- - —
WAZA NA ZUPE
kod mm ml cena (PLN) -——
780732 ©@320x(H)210 3000 120,-
SOLNICZKA
kod mm cena (PLN)
780749 @50x(H)70 1,-
PIEPRZNICZKA
kod mm cena (PLN)
780756 ?50x(H]70 1,-
SOSJERKA
kod mm ml cena (PLN) ’
780763 0220xH)95 350  36,- -
SERWETNIK
kod mm cena (PLN)
780770  115x50x(H)70 2%, -
JAJECZNIK
kod mm cena (PLN)
780787 P50x(H)50 6,-
DI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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PORCELAIN STACKABLE

TALERZ PLYTKI
kod mm cena (PLN)
@ 780008 0190 12,-
780015 0210 14,-
780022 9230 16,-
780039 0270 18,-
780046 0290 20.-
TALERZ GLEBOKI
kod mm cena (PLN)
780053 0240 16,

TALERZ DO MAKARONU | SALAT

kod

mm

cena (PLN)

780060 ?270x(H)55 24,-
POLMISEK OWALNY
kod mm cena (PLN)
@® 780077 240x(H)170 32,-
780084 305x(H)220 42,-
780091 360x(H1260 62,
POLMISEK OKRAGLY
kod mm cena (PLN)
780107 0320 42
MISKA NA MUSLI/SALATKE
kod mm ml cena (PLN)
® 780114 ©@130x(H}40 250 14,-
780121  ©@150x(H)60 500 24,-
780138  ©230x(H)70 1200  36,-
780145  ©250x(H)95 2500 38,-
MISKA NA ZUPE
kod mm ml cena (PLN)
780152  ©@100x(H)60 350 24,-
FILIZANKA
kod mm ml cena (PLN)
® 780176 ?65x(H)50 100 9,-
780190 ?#90x(H)65 250 10,-
SPODEK
kod mm cena (PLN])
® 780183 0115 6-
780206 0160 6
780169 0180 10.-
DZBANEK DO KAWY
kod mm ml cena (PLN)
780220 225x(H)160 1000 68,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

-U
(@)
DZBANEK DO HERBATY v
kod mm ml cena (PLN) O
780213 @245x(H)150 1200 68,- m
—
>
: Z
DZBANEK DO SMIETANKI >
kod mm mt cena (PLN)
780237  155x(H]75 300 24,-
CUKIERNICA
kod mm ml cena (PLN)
780251 @95x(H)100 200 28,
WAZA NA ZUPE
kod mm ml cena (PLN)
780268  215x(H)190 2800 120,-
SOLNICZKA
kod mm cena (PLN)
780299 045x(H)55 10.-
PIEPRZNICZKA
kod mm cena (PLN)
780305 045x(H)55 10,-
SOSJERKA
kod mm ml cena (PLN)
780244  220x(H)95 350 36,-
SERWETNIK
kod mm cena (PLN)
780275  115x40x(H)80 2 -
JAJECZNIK
kod mm cena (PLN)
780282 P50x(H)45 7,-
ZESTAW DO PRZYPRAW
kod mm cena (PLN)
780312 195x120x(H)150 70,-
-

D1
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FLORA

-Wysokogatunkowa, biata porcelana hotelowa
-Wzmocnione brzegi, solidna jako$¢ szkliwa

-Najwyzsza odpornosc¢ na zadrapania, obttuczenia

i szok termiczny
-10 lat ciagtosci zapasow

-Sprzedawana wytacznie w opakowaniach zbiorczych

=
PORCELAIN STACKABLE

TALERZ PLYTKI
kod mm cena (PLN)
787007 0160 8,-
787014 (200 9,-
@® 787021 (255 11,-
787038 @270 15,-
787045 (300 24,-
TALERZ GLEBOKI
kod mm cena (PLN)
787052 0235 11,-
POLMISEK OWALNY
kod mm cena (PLN)
787304 180x110 21,-
787311 230x150 27,-
787069 280x180 35,-
® 787076 330x225 49,-
787328 360x250 bb,-
MISKA NA MUSLI/SALATKE
kod mm ml cena (PLN)
® 787298 ?100x(H)60 300 10,-
@® 787083 ?145x(H)45 250 11,-
787335 ?190x(H)60 450 16,-
787090 ?#230x(H)65 1000 24,-
MISKA NA ZUPE
kod - mm ml cena (PLN)
787267 miska ?100x(H)60 250 20,-
787182 spodek (158 7,-
FILIZANKA | SPODEK
kod - mm ml cena (PLN)
787113 filizanka @65x(H)55 120 7,-
787120 spodek 2130 5,-
787144 filizanka ?80x(H)55 180 9,-
® 787151 spodek 0138 6,-
@® 787175 filizanka ?88x(H)65 250 10,-
787182 spodek 0158 7,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

o
o
X
(@)
m
—
>
Z
>

WD ,. 4
- 787076

u,
%

T i
787298

787083

T
787267

787182

T ) .
E ".‘-."u\ I

787151



<
P
<
—
L
(&)
o
o
o

st 787366

T

N

787427

DZBANEK DO HERBATY

787229

kod mm ml

cena (PLN)

787410
787397
787403
DZBANEK DO KAWY
kod mm ml cena (PLN)
® 787366  130x(H)145 350 49,
787373  200x(H)220 1500 79,-
CUKIERNICA
kod mm ml cena (PLN)
787274  095x(H)115 250 29.-
SOLNICZKA
kod mm cena (PLN)
787397 ?55x(H)50 12,-
SERWETNIK
kod mm cena (PLN)
787410 120x60x(H)65 17.-

@ 787342  135x(H)110 275 49,-
787359  165x(H)130 500 54,-
787205  205x(H)160 1000 69,-
DZBANEK DO SMIETANKI

kod mm ml cena (PLN)

©® 787229  90x(H)78 100 29,
787236  100x(H)90 200 34,
WAZA NA ZUPE

kod mm ml cena (PLN)
787380 290x215x(H)170 3200 99,-
PIEPRZNICZKA

kod mm cena (PLN)
787403 55x(H)50 12,-
JAJECZNIK

kod mm cena (PLN)
787427 @55x(H]50 9,-

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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DI DIM
-Wysokogatunkowa, biata porcelana hotelowa
-Wzmocnione brzegi, solidna jako$¢ szkliwa

-Najwyzsza odpornos¢ na zadrapania, obttuczenia
i szok termiczny

-10 lat ciaggtosci zapasow
-Sprzedawana wytacznie w opakowaniach zbiorczych

=
=
PORCELAIN STACKABLE

TALERZ PLYTKI

PORCELANA

kod mm cena (PLN)

® 787779 9170 7.-

787786 0200 8-

787793 0250 .-

787809 270 13-

787816 2300 23.-
TALERZ GLEBOKI

kod mm cena (PLN)

@ 787823 0220 10,-

787830 2300 29.-

POLMISEK OWALNY

kod mm cena (PLN)
782040 180x110 18,-
782057 220x140 24,-

® 787847 280x190 32,-
787854 320x220 49,-

MISKA NA MUSLI/SALATKE

kod ml mm cena (PLN)

® 787861 300 ?120x(H)50 10,-
782019 175 P140x(H)45 10,-
787878 500 ?150x(H)65 16,-
782026 450 0180x(H)55 18,
782033 1000 ?230x(H)60 26,-

MISKA NA ZUPE

kod - mm mt cena (PLN)
787755 miska ?110x(H]60 280 12,-
787748 spodek ?170 6,-

FILIZANKA | SPODEK

kod mm ml cena (PLN)
787700 filizanka P65x(H)45 80 6,-
787717 spodek 9120 4, -
787724  filizanka @75x(H)55 150 7,-

® 787731 filizanka ?#80x(H)60 200 8,-
® 787748  spodek 0170 b,-

DI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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782194

i

782071

=

782088

782149
782163 782217
782132
\‘-_-—-"
782101
782118 —
: 782125 782095
DZBANEK DO HERBATY DZBANEK DO KAWY
kod mm ml cena (PLN) kod mm ml cena (PLN)
® 782163  160x(H120 400 42,- @ 782194  150x(H)135 400 42,-
782170 185x(H)155 700 51,- 782200 210x(H)190 1000 62,-
782187 210x(H)175 1200 61,-
DZBANEK DO SMIETANKI CUKIERNICA
kod mm ml cena (PLN) kod mm ml cena (PLN)
® 782217 110x(H)75 130 25,- 782132 95x(H)90 230 26,-
782224 145x(H)95 300 35,-
PIEPRZNICZKA SOLNICZKA
kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
782101 ?50x(H)60 14,- 782095 ?50x(H)60 14,-
JAJECZNIK SOSJERKA
kod mm cena (PLN) kod mm ml cena (PLN)
782125 ?50x(H)40 14,- 782071 190x(H)85 100 29,-
782088 spodek 205x130 19,-
MISECZKA NA MUSZTARDE
kod mm cena (PLN)
782118 050x(H45 13,-
SERWETNIK
kod mm cena (PLN])
- 782149 115x45x(HI70 16,-
|
i WAZA NA ZUPE
. . - kod mm ml cena (PLN)
K‘ﬂf__ 782064 782064  275x(H)195 3000 103,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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REY
-Wysokogatunkowa, biata porcelana hotelowa
-Wzmocnione brzegi, solidna jako$¢ szkliwa

-Najwyzsza odpornos¢ na zadrapania, obttuczenia
i szok termiczny

-10 lat ciagtosci zapasow
-Sprzedawana wytacznie w opakowaniach zbiorczych

—

=
E
PORCELAIN STACKABLE

o
o
X
(@)
m
—
>
Z
>

TALERZ PLYTKI
kod mm cena (PLN)
786604 0170 7.-
786611 @200 8,-
786628 0250 .-
® 786635 0270 14.-
786642 0300 23.-
"
786703
TALERZ GLEBOKI S SES
kod mm cena (PLN)
786703 0220 ",-
POLMISEK OWALNY
kod mm cena (PLN)
782323 180x110 19,-
782330 220x140 23.-
® 786727 280x190 31,-
786710 330x220 49,-
782347 400x190 73.-
MISKA NA MUSLI/SALATKE
kod mm ml cena (PLN)
® 786758 ?120x(H)55 250 1,-
® 786765 ?150x(H)45 200 10,-
782361  ©190x(H)55 500 18,-
782378 ?#230x(H)60 1000 26,-
MISKA NA ZUPE
kod - mm ml cena (PLN)
786734 miska ?120x(H)55 300 12,-
786741 spodek 175 10,-

FILIZANKA | SPODEK

kod mm ml cena (PLN)
786659 filizanka @B65x(H)50 90 6,-
786666 spodek 9130 4, -

® 786673 filizanka ?80x(H)60 180 7,-
786680 filizanka @90x(H)70 250 9,-

@ 786697  spodek 0155 b,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p H DI
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782415

782408

i

782446

782422
782552 782439
DZBANEK DO HERBATY DZBANEK DO KAWY
kod mm ml cena (PLN) kod mm ml cena (PLN)
@ 782484  165x(H)120 350 41,- @ 782460  145x(H)125 490 50,-
782491 190x(H)140 750 51,- 782477 210x(H)160 1150 68,-
782507  215x(H)160 1250 60,-
DZBANEK DO SMIETANKI CUKIERNICA
kod mm ml cena (PLN) kod ml mm cena (PLN])
782514 120x(H)65 150 25,- 782392 330 ?105x(H)65 35,-
® 782521  135x(H}75 280 30,-
WAZA NA ZUPE SOSJERKA
kod ml mm cena (PLN) kod ml mm cena (PLN])
782415 3200 240x(H)200 102,- 782408 350 150x(H)65 29,-
SOLNICZKA PIEPRZNICZKA
kod mm cena (PLN) o - cena (PLNJ
782422 050x(H)70 14,- e OSSR o
MISECZKA NA MUSZTARDE JAJECZNIK
kod mm cena (PLN]) kod mm cena (PLN)
782385 P60x(H)45 13,- 782552 ?50x(H)40 35,-
SERWETNIK
kod mm cena (PLN)
782446 130x40x(H160 15,-

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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FRIG

-Wysokogatunkowa, biata porcelana hotelowa
-Wzmocnione brzegi, solidna jako$¢ szkliwa

-Najwyzsza odpornosc¢ na zadrapania, obttuczenia
i szok termiczny

-10 lat ciagtosci zapasow
-Sprzedawana wytacznie w opakowaniach zbiorczych

-%
]
===
fa—
L PORCELAIN STACKABLE WASH
¥ '

pa=ithie e |

PORCELANA

TALERZ PLYTKI
kod mm cena (PLN)
786802 120 8,-
786819 9200 8-
® 786826 250 13.-
786833 0270 16,-
786840 @300 25,-
TALERZ GLEBOKI
kod mm cena (PLN)
786901 9220 13-

POLMISEK OWALNY

kod

mm

cena (PLN)

@ 786918 320x218 59,-
786925 280x189 36,-
MISKA NA MUSLI/SALATKE

kod mm ml cena (PLN])
786956 ?#120x(H)55 350 10,-
786963 ?150x(H)40 200 12,-
MISKA NA ZUPE

kod - mm ml cena (PLN)
786932 miska ?#120x(H)55 300 11,-
786949 spodek 2170 9,-
FILIZANKA | SPODEK

kod - mm ml cena(PLN)
786857 filizanka @65x(H)50 100 6,-
786864 spodek ?120 4,-

@ 786871 filizanka ?#80x(H)60 180 7,-
786888 filizanka @90x(H)70 275 9,-

® 786895 spodek ?160 6,-

DI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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EXCLUSIV

-Wysokogatunkowa, biata porcelana hotelowa
-Wzmocnione brzegi, solidna jako$¢ szkliwa

-Najwyzsza odpornosc¢ na zadrapania, obttuczenia
i szok termiczny

-10 lat ciagtosci zapasow
-Sprzedawana wytacznie w opakowaniach zbiorczych

=
=
PORCELAIN STACKABLE
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TALERZ PLYTKI
kod mm cena (PLN)
782606 0140 6,-
782613 ?170 8,-
794159 0210 9.-
794166 0250 12.-
® 794173 0270 14,-
794180 7300 23,-
TALERZ GLEBOKI
kod mm cena (PLN)
794203 0220 10,-

TALERZ DO MAKARONU

=
= kod mm cena (PLN)
% 794135 ?300 25,-
—
O ra
é POLMISEK OWALNY
kod mm cena (PLN)
782651 200x160 22,-
782668 240x190 24,-
® 794197 340x270 50.-
794296 290x230 35,-
782675 390x310 69,
MISKA NA SALATKE
kod mm ml cena (PLN)
794272 ?150x(H)40 250 10,-
794142 @190xIHI55 500 15.-
D 796289 ® 794289  0245x(HI6S 1000 21~
AN S W ® 782682  0120x(HI55 250 12.-
MISKA NA ZUPE
kod - mm ml  cena(PLN)
794258 miska ?120x(H)50 300 20,-
794265 spodek 7190 9,-

FILIZANKA | SPODEK

kod - mm ml  cena(PLN)
794234 filizanka B65x(H)45 90 6,-
794241 spodek 120 4,-
® 794210 filizanka (#80x(H)55 170 8,-
794111 filizanka @90x(H)60 230 8,-
® 794227 spodek 0145 6,-

DI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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782767

782774

82729
—
782828

DZBANEK DO HERBATY

kod mm ml cena (PLN)

® 782699  165x(H)120 400 49,-

782705 200x(H)155 800 60,-
782712 220x(H)170 1000 66,
CUKIERNICA

kod mm ml cena (PLN)
782743  B100x(H)45 180 21,
SOSJERKA

kod mm ml cena (PLN)
782774 165x100x(H)75 400 33,-
782781 spodek 200x155 22,-
PIEPRZNICZKA

kod mm cena (PLN)
782804 50x(H)70 .-
JAJECZNIK

kod mm cena (PLN)
782828 @50x(HI50 10,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

782699

782750
hY
S .
782804
‘-—-—
782798
DZBANEK DO SMIETANKI
kod mm ml cena (PLN)
® 782729  90x(HI65 100 2.~
782736 110x(H)80 150 26,-
WAZA NA ZUPE
kod ml mm cena (PLN)
782767 3200 280x(H)200 98,-
SOLNICZKA
kod mm cena (PLN)
782798 ?50x(H)70 1,-
MISECZKA NA MUSZTARDE
kod ml mm cena (PLN)
782811 90 P65x(H)75 15,-
SERWETNIK
kod mm cena (PLN)
782750 110x55x(H165 16,-

VNV13040d
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SATURN
-Wysokogatunkowa, biata porcelana hotelowa
-Wzmocnione brzegi, solidna jako$¢ szkliwa

-Najwyzsza odpornos¢ na zadrapania, obttuczenia
i szok termiczny

-10 lat ciagtosci zapasow
-Sprzedawana wytacznie w opakowaniach zbiorczych

—
=
-N
=
PORCELAIN STACKABLE WASH

VNV13040d

TALERZ PLYTKI
kod mm cena (PLN)
794319 (200 9,-
® 794326 0240 10,-
794333 0260 1,-
794340 280 18,- i o
794357 (#300 22,-
794364 320 30,- ; “_:Z94395 ik
TALERZ GLEBOKI
kod mm cena (PLN)
® 794395 0220 10,-
794517 (300 22,-
(92}
>
. —
POLMISEK OWALNY %
kod mm cena [PLN) =z
® 794371 290x200 37,-
794388 340x240 53,-
MISKA NA SALATKE
kod mm mt cena (PLN)
® 794463 ?150x(H)45 180 13,-
794470 ?250x(H)70 750 20,-
794524 ?3190x(H)55 500 20,-
MISKA NA ZUPE
kod - mm ml cena (PLN)
794449 miska ?120x(H)55 380 20,-
794456 spodek 190 9,-

FILIZANKA | SPODEK

kod - mm ml cena (PLN)
794425  filizanka P@65x(H)45 90 b,-
794432 spodek 9125 4,- 794401
® 794401 filizanka @75x(H)55 170 9,-
@ 794418 spodek 150 6,-
794487  filizanka ?@85x(HJ60 230 9,-
794494 spodek 2150 b,-
KUBEK
kod mm ml cena (PLN)
794531 ?75x(H)90 300 8,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “pH ENDI
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LIONHEAD ‘ Hﬁ ‘N H
-Najbardziej wytrzymaty typ porcelany na rynku @ <©00°C g

-Wysoka odpornos$¢ na oddziatywania fizyczne i niewielka waga
- Biata btyszczaca porcelana
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784730
784433 - 784754
784778

MISECZKA - DO DIPOW | TAPAS - ZESTAW MISKA NA ZUPE
6 SZT. kod mm ml cena (PLN)
kod ilos¢ szt. w opak. mm ml cena (PLN]) @ 784778 @9UX[H]60 125 7,-
784433 6 szt. @55x(H)45 50 28,- 784761 @120x(H)78 250 10,-
® 784754 9138x(H)95 500 15,-
784747 @175x(H)120 1000 32,-
@ 784730 0215x(H)155 2000 48,-

TACE | MISKI DO PREZENTACJI

=

Q 2

< F ,

= POLMISEK TORRO

< - Prostokatny

Ll E

N kod mm cena (PLN])

L ® 783634 250x175x(H)23 22.-

g : 783641 310x210x(H)25 28,

o TR 783658 360x240x(H)30 48,

() e\

X &

2 TACA BARK

= | - Prostokatna

E kod mm cena (PLN)

(&) 785546 218x105x(H)23 18,-

i : ® 785553 352x146x(H)40 32,-

~

Al

<

L MISKA VANILLA

T kod mm cena (PLN)

% 785560 225x111x(H)62 24,-

| 785577 290x136x(H)80 34,-
® 785584 332x165x(H)94 59,-

DI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



TAPASMINI

-Najbardziej wytrzymaty typ porcelany na rynku
-Wysoka odporno$¢ na oddziatywania fizyczne i niewielka waga

-Biata btyszczaca porcelana

=
REEE
PORCELAIN STACKABLE

784303
MISECZKA CASCARA

kod ilo¢ szt. w opak. mm cena (PLN)
784303 6 szt. 100 28,-
784433
MISECZKA LIONHEAD

kod ilog¢ szt. wopak.  mm ml  cena (PLN)

784433  6szt.  @s5x(H)45 50 28,-

784327
MISECZKA CUADRADO
- KWADRATOWA
kod ilos¢ szt. w opak. mm cena [PLN)

784327 6 szt. 80x80x(H)35 30,-

VNV13040d

784365
MISECZKA REDONDO
- Okragta
kod ilos¢ szt. w opak. mm cena (PLN])

784365 6 szt. B75x(H)30 26,-

784341 784334
MISECZKA PESCADOS MISECZKA CONCHA
- W ksztatcie ryby - W ksztatcie todki
kod ilo¢ szt. w opak. mm cena (PLN) kod ilos¢ szt. w opak. mm cena (PLN)

784341 6szt.  90x105x(H)25 30,-

784334 6 szt. 90x50x(H)20 24,-

—
784426 e 784419 784396
MISECZKA PLATO MISECZKA TAPAS CUADRADO MISECZKA TRIANGOLO
- Okragta - Kwadratowa - Tréjkatna
kod ilos¢ szt. w opak. mm cena (PLN) kod ilos¢ szt. w opak. mm cena (PLN) kod ilo$¢ szt. w opak. mm cena (PLN)

784426  6szt.  @100x(H)25 26,-

784419 6 szt. 59x59x(H)37 24,-

784396  6szt.  100x100x(H)25 30,-

784389 — 784372 785324
MISECZKA CACEROLE MISECZKA HUEVO LYZECZKA DO DIPOW
kod ilos¢ szt. w opak. mm cena (PLN) kod ilos¢ szt. w opak. mm cena (PLN]) kod ilos¢ szt. w opak. mm cena (PLN)

784389 6 szt. B60x(H)25 24,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

784372 6 szt. B65x(H)15 24,-

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

785324 6 szt. 133x43x(H)26 24,-




PORCELANA
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NACZYNIA DO ZAPIEKANIA PORCELANOWE

-Najbardziej wytrzymaty typ porcelany na rynku
- Biata btyszczaca porcelana

-Wysoka odpornos¢ na oddziatywania fizyczne i niewielka waga

POLMISEK OWALNY

P
REME
PORCELAIN STACKABLE

—_—
-

POLMISEK PROSTOKATNY

kod mm cena [PLN)
784006 165x105x(H)30 14,-
784013 215x140x(H)35 20,-
784020 270x180x(H)40 30,-
786321
RUSTICA NACZYNIE DO ZAPIEKANIA
- OWALNE
kod mm cena (PLN)
® 786321 220x130x(H)40 16,-
786338 245x145x(H)55 20,-
786345 340x205x(H)70 55,-
786369
RUSTICA NACZYNIE DO ZAPIEKANIA
- PROSTOKATNE
kod mm cena [PLN)
® 786369 280x185x(H)65 40,-
786376 330x225x(H)70 58,-
786383 375x260x(H)75 78,-
783160

783153 783177

MISECZKA DO ZAPIEKANIA/KOKILA
- Z dekoracyjnymi rowkami

kod mm cena (PLN)

783153 @70x(H)35 5,-
783160 090x(H)48 8,-
783177 0120x(H)55 10,-

kod mm cena (PLN)

784105 100x140x(H)45 14,-
784112 120x190x(H)50 20,-
784129 185x260x(H]55 42.-
786352
RUSTICA NACZYNIE DO ZAPIEKANIA
- KWADRATOWE
kod mm cena (PLN)
786352 165x165x(H)70 20,-
786307
RUSTICA NACZYNIE DO ZAPIEKANIA
- OKRAGLE
kod mm cena (PLN)
® 786307 ?100x(H)50 8,-

786314 #250x(H)70 42,

.
.
a

DI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



NACZYNIA DLA DZIECI

VNV13040d

786239
786499
TALERZ DZIECIECY ..MIS'" MISECZKA DO DESEROW KLAUN"
- Srednica talerza bez uszu: 190 mm kod mm cena (PLN)
kod mm cena (PLN) 786239 226x145x(H)37 28,-
786499 ?265 34,-

TALERZE "“ H \
194081 nowos¢!|

=z
>
(@)
N
<
=
>
O
—
>
794098 799406 O
~
m
TALERZ PLYTKI DELTA TALERZ DO MAKARONU (@)
kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN) :
794081 0270 10,- ® 799406 0260 22,- —
794098 7300 16,- 799413 (300 24,- IE
m
)
AKCESORIA STOLOWE H
. \
DZBANEK DO MLEKA PORCELAIN J;
kod ilo¢ szt. w opak. poj. (U cena (PLN) (@)
2 szt. 0,08 = m
786451 sz 18, wn
(@)
Y
— |5 1 A
NI -
SOSJERKA MICRO PORCELAIN m
kod mm cena (PLN) 6‘
786437 180x55x(H)130 16,- ~
786451 786437 (@)
=
m

ZESTAW DO PRZYPRAW

- 3-czesciowy: sél, pieprz, wykataczki PORCELAIN
kod mm cena (PLN)
786420 125x54x(H190 22.-

h— ZESTAW DO PRZYPRAW

- 2-czesciowy: sol, pieprz

kod mm cena (PLN)
786420 . 786413 D42x(H)80 18,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




NACZYNIA Z MELAMINY

-Higieniczne, odporne na uderzenia

MELAMINA

MISKA KWADRATOWA MISECZKA DO SOSOW | DIPOW
kod mm cena (PLN) - Z dekoracyjnymi rowkami
® 561560 130x130x(H]65 20-' kod ml mm cena (PLN)

561577 190x190x(H)100 72,- ® 561706 50 P70x(H)35
561584 270x270x(H)105 124,- 561713 80 P80x(H)40
561720 100 ?85x(H)45

NACZYNIA Z MELAMINY

561706

el '.||l|: il

R ALY

«DH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



PLYTY LUPKOWE m

-Do serwowania przekasek i dan
-Idealne do bufetéw i restauracji typu .Gourmet”

ZESTAW LUPKOWY DO PREZENTACJI
W zestawie:
- Obrotowa ptyta tupkowa - 1 szt.
- Noze do sera - 3 szt.
- Tabliczki - 3 szt.
- Stojaki na tabliczki - 3 szt.
- Kreda - 3 szt.
kod mm cena (PLN)

424605 ?350x(H)25 129,-
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424605

PLYTA LUPKOWA - OKRAGLA

ZESTAW 2 SZT.
kod mm cena (PLN)
® 424612 ?200x(H)5 18,-
424629 ?250x(H)5 26,-
424636 (300x(H)5 36,-

424612

PLYTA LUPKOWA - KWADRATOWA )
ZESTAW 2 SZT. re
kod mm cena (PLN) =<
_|
@ 424643 200x200x(H)5 18,- <
424650 250x250x(H)5 26,- E
424667 300x300x(H)5 38 - =
424643 3>
=
m
PLYTA LUPKOWA - PROSTOKATNA
ZESTAW 2 SZT.
kod mm cena (PLN)
@ 424674 150x100x(H)5 9,-
424681 200x100x(H)5 10,-
424698 300x200x(H)5 18,- 424674

PLYTA tUPKOWA Z RACZKAMI

kod mm cena (PLN)

424704 300x450x(H)40 69,-

424704

PLYTA LtUPKOWA W KSZTALCIE FALI

ZESTAW 2 SZT.
kod mm cena (PLN)
® 424711 200x100x(H)5 14,- -
424728 300x150x(H)5 2% -

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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KOSZYKI

-Wykonane z polirattanu
-0dporne na uderzenia

426906

426708

426609

426807 Wt
=
= 426500
KOSZYK - OWALNY KOSZYK - PROSTOKATNY KOSZYK - OKRAGLY
kod mm cena (PLN]) kod mm cena (PLN]) kod mm cena (PLN)
426500 250x160x(H)65 6,- 426807 230x180x(H)70 7,- 426609 (200x(H)65 7,-
KOSZYK - OWALNY KOSZYK - OWALNY DLUGI
kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
426708 230x100x(H)60 6,- 426906 375x150x(H)75 9,-
426302 W m on
i { )
(! 2 ﬁ STAINLESS STEEL
LA A P T KOSZYK DO PIECZYWA
| OWOCOW - OKRAGLY
I T e { - Z drutu ze stali nierdzewnej
[~ It.ﬂrﬁi""' }“i % '\:_m N ("I. kod mm cena (PLN)
' PR < 426005 B175x(HI70 43,-
'O T Hvmrmr 426203 0205(H)85 56,
W ph— w y 426203 426302 B255x(H)95 58,-
426005 il

426418

KOSZYK DO OWOCOW

- Z chromowanego drutu

CHROME PLATED

kod mm cena (PLN)

426418 ©215x(H)205 26,-

425701

425800

425602

425503

KOSZYK - OKRAGLY KOSZYK - OWALNY

kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
425701 ?#150x(H)40 4,- 425503 200x140 7,-
425800 ?200x(H)50 7,- 425602 230x180 9,-

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



EKSPOZYTOR NA HERBATE
- Pudetko wykonane z drewna
- Pokrywka z akrylowym okienkiem
- 12 przegrédek
kod mm cena (PLN)

456514 300x280x(H)90 114,-

456514

T
/,,/‘_' , A
() R
W, -
570807
SITKO DO HERBATY | ZIOt - ZAMYKANE
- Z drucianym uchwytem STANLESS STEEL
’ kod mm cena (PLN])
- 570807 40x150 1,
-
i ey,
Vi — e
LY o
638101
SITKO DO HERBATY | ZIOL 18/10
- Z drucia nym uchwytem STAINLESS STEEL
kod mm cena (PLN)
638101 @70x225 12,-
WYCISKACZ DO CYTRYN WasH ! ),
kod mm cena (PLN) & 3
592007 80x70 4,50,- \ -,
) 592007
do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% HENDI
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TERMOSY

TERMOSY

-Podwojne scianki wykonane ze stali nierdzewnej

-Jednolita struktura prézni

-Pokrywa, przycisk, dzidbek i uchwyt z metalu chromowanego
-Doskonate wtasciwosci izolacyjne

TERMOS DO KAWY | HERBATY

kod

poj. (U

mm

cena (PLN)

445808 0,35 ?108x(H)150 149,-
445815 0,6 ?120x(H)168 159,-
445822 1 ?136x(H)188 169,-
445839 1,5 ?136x(H)258 179,-

445808 445815

POLYPROPYLENE

TERMOS ZE SZKLANYM WKLADEM

kod poj. (U kolor mm cena (PLN)

449608 1 czarny D140x(H)268 34,-
449707 1 biaty ?140x(H)268 34,-

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

STAINLESS STEEL

449707

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



POLYPROPYLENE Jl STAINLESS STEEL

446508 446607
TERMOS DO KAWY
- Podwojne scianki wykonane ze stali
nierdzewnej
- Pokrywka z przyciskiem wykonana
z polipropylenu
- Przycisk w kolorze czarnym
kod poj. (U mm cena (PLN)
446508 1 B145x(H)205 42,-
446607 1,5 ?145x(H)230 48,-
446706 2 ?145x(H)260 52,-

446522

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

446621

446706

TERMOS DO HERBATY

- Podwdjne $cianki wykonane ze stali
nierdzewnej

- Pokrywka z przyciskiem wykonana
z polipropylenu

- Przycisk w kolorze z6ttym

kod poj. (1) mm
446522 1 ?145x(H)205
446621 1.5 ?145x(H)230
446720 2 ?145x(H)260

446720

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

cena (PLN)
42,
48,-
52,-
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POLYPROPYLENE J| STAINLESS STEEL

ARTYKULY STOLOWE

il |

TERMOS Z POMPKA
- Podwdjne $cianki, pokrywa z polipropylenu
> - Mozliwosc¢ obracania na podstawie
92) - Przycisk ze stopu cynku - bardzo wytrzymaty
g - Pokrywa otwiera sie do 125 stopni, co utatwia
o czyszczenie
LLl - Uchwyt do przenoszenia
— kod poj. (U mm cena (PLN)
445877 g @171x(H)373 249,-

445891

TACKA OCIEKOWA

kod cena (PLN)
445891 do termosu 445877 49,-

445877

Mozliwosc¢ taczenia
termosow w zestawy

@QHENDI

«DH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




POLYPROPYLENE ] STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL.
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ASOWYH3L

448908 445884

TERMOS Z POMPKA TERMOS DO CIEPLYCH NAPOJOW

- Wykonany ze stali nierdzewnej - Podwdjne Scianki ze stali nierdzewne;j

-Z pompka - do tatwego nalewania napojow utrzymuja gorace oraz ciepte napoje w statej
kod poj. (1) mm cena (PLN) temperaturze

448908 2,2 ?150x(H)340 79,- - lzolacja prézniowa

- Do kubkéw i filizanek o max. wysokosci 11 cm
- Wskaznik poziomu napoju
- tatwy w czyszczeniu

kod poj. (U mm cena (PLN)

445884 3 0168x(H)456 189,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT



STAINLESS STEEL

DZBANEK DO KAWY / HERBATY
Z POKRYWKA

- Pokrywka otwierana na przycisk

- Model prosty

ARTYKULY STOLOWE

[ kod poj. (1) mm cena (PLN)
| \ ® 453001 0.2 074x(H)95 2, -
| | \[ ¥ 453100 03 074x(HI123 2.
\ ®453209 06 097x(H)142 3%, -

—F — ™ 453308 0,9 ?120x(H)158 52,-
453407 14 @126x(H)185 64, -

453001 453209 453506 @ 453506 19 9145x(H1210 88,-

- DZBANEK DO MLEKA m @m
} - Model prosty STAINLESS STEEL
‘Q._ " i ‘ kod poj. (U mm cena (PLN)

\ @ 451007 03 85x(H)110 2%, -
451106 0,6 @100x(H)120 30,-
\T ® 451205 0.9 2120x(H)130 b,
\ 451304 14 @130x(H)170 56,-
» —~—ll® —~—® ® 451403 19 145x(H)185 86,-
451007 451205 451403
X
=
m DZBANEK DO SMIETANKI
E - Model prosty STAINLESS STEEL
’.. kod poj. (U mm cena (PLN)
ap - ] 450109 003 035x(H)35 8,
am; T 1 . 450208 0,05 @40x(H)40 9,-
! ,| \ \— 450307 0.1 D50x(HI55 10,-
_,I‘ > __....=1 —r —— 450406 0,15 @60x(H)60 1,-
0,3 75x(H)75 -
450109 450208 450307 450406 450505 450505 o75x(H) 5

DZBANEK DO SPIENIANIA MLEKA
| PRZYGOTOWYWANIA CAPPUCCINO

- T‘ kod poj. (U mm cena (PLN)

} — | 451502 035 976x(H)93 22,-

| i 451519 06 @90x(H)112 26,-

\ \ 451526 0.9 D102x(HI25  36.-

e — 451533 15 P112x(H161 49,-
451502 451519 451526 451533

STAINLESS STEEL

diB: "lﬁ DZBANEK DO SPIENIANIA MLEKA

- Z uchwytem

kod poj. (U mm cena (PLN)
\\ 458204 07 95x105 54,-
; \ » 458006 0,9 $100x115 59,-
-—J el
458204 458006

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




455012
ZESTAW STOLOWY DO CUKRU

| SMIETANKI (@h)

- Model prosty STAINLESS STEEL
- Sktada sie z 3 elementéw: tacy 130 x 230 mm,
cukiernicy 0,2 l i dzbanka na $mietanke 0,15

kod - mm cena (PLN)
455012 w blistrze 230x130 42,-
- + 2 "
,_,.-'-‘-""’-'TF___:'F‘ = "
523629 @ 523636
SZCZYPCE DO CUKRU
kod - mm cena (PLN)
523629 zestaw 2 szt., blister 160 14,-
523636 zestaw 2 szt., blister 113 10,-

440704 @ __4

SMIETNICZKA STOLOWA

- Pojemnik wykonany ze stali nierdzewnej

- Wahadtowa pokrywka wykonana z czarnego
tworzywa ABS

kod mm cena (PLN)

440704 120x(H)165 38,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «p H

452004 —= 452103

CUKIERNICA

- Z pokrywka otwierana na przycisk

kod poj. (U mm cena (PLN)
452004 02 B75x(H)70 20,-
452103 03 085x(H)80 22,-
|
1 452202
B!
CUKIERNICA a
- Bez pokrywk| STAINLESS STEEL
kod poj. (U mm cena (PLN)
452202 03 085x(H65 20,-
r—
’

452325
452714 —
SALATERKA NA CUKIER E
LUB BITA SMIETANE STANLESS STEEL
kod - mm cena (PLN)
452714 Zestaw 6 szt. 065 24,-
452325 Zestaw 4 szt. ?100 26,-
'——1
I
|
452400
CUKIERNICA

- Wykonana ze szkta
- Pokrywa ze stali nierdzewnej

kod - mm poj. (1 cena (PLN)
452400 w kolorowym opakowaniu  @80x(H)140 0,2 10,-

D1

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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§ WAZA, BULIONOWKI | SOSJERKI
O WAZA NA ZUPE' STAINLESS STEEL
= - Pokrywka z wycieciem na chochle

E - Chochla 118 ml w zestawie

U) kod poj. (l) mm cena (PLN])
> 434109 1.5 ?217x(H)105 32,-
= ® 434208 2,7 9270x(H)120 64,-
>

x

>

[

o

<

_——
430002 431009
BULIONOWKA BULIONOWKA/SOSJERKA
- Z uchwytami - Na podstawce
kod poj. (U mm cena (PLN) kod poj. (U mm cena (PLN)
430002 0,35 ?120x(H)50 10,- 431009 0,35 ?#120x(H)60 14,-

401606

401408

401309

4
o
Ll
)
n
O
7y
<
=
O
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o
—
>
m
<
N
<
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401002 401101 401200
MISECZKA NA WARZYWA/SUR(')WKE, SOSJERKA
- Z uchwytami - Na stopce

kod mm cena (PLN) kod poj. (U mm cena (PLN)

401002 ?120x(H)30 5,- 432143 0,085 120x(H)50 7,-
401101 @140x(H)35 7,- 432006 0,14 135x(H)70 10,-
401200 ?160x(H)40 8,- 432105 0,23 160x(H)90 14,-
401309 ?180x(H)45 10,- 432129 0,28 200x(H)105 17,-
401408 (200x(H)50 15,- 432136 0,46 240x(H)120 21,-
401606 0220x(H)50 20,

) _ﬂ}f _ -rﬂ)’ P —/ﬁy ‘ff q’.)~

«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




STAINLESS STEEL.

ra T
— _=--"'""f
Y

h L

630907

STOJAK NA TOREBKE TYPU ROZEK
kod mm cena (PLN)

630907 ©95/110x(H)175 16,

AKCESORIA SNIADANIOWE

441008
MASELNICZKA Z POKRYWKA
- Pasuje do kostki masta 250 g
kod mm cena (PLN)
441008 125x(H)55 4é,-

441466
JAJECZNIK Z RANTEM m
- Model ptaskl STAINLESSSTEEL )l  STACKABLE
kod - mm cena (PLN)
441466  zestaw 6 szt ?85x(H)15 24,-
LYZECZKA DO JAJKA m
- Wykonana z biatego tworzywa ABS PLASTIC
kod - cena (PLN])
441503 zestaw 6 szt 7,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «p H

FOOD SERVICE EQUIPMENT

441107

PUCHAREK DO LODOW m (@5

-Na stopce STAINLESS STEEL
kod mm cena (PLN)
441107 P90x(H)50 9,-

441305

JAJECZNIK - KIELISZEK m Ob

-Na StOpCe STAINLESS STEEL
kod mm cena (PLN)
441305 @50x(H)45 3-
441503
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ARTYKULY STOLOWE
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ZESTAWY DO PRZYPRAW, PIEPRZNICZKI | SOLNICZKI

STAINLESS STEEL

N2

- ., l 4
—
465301 3

465349 465332
ZESTAW DO PRZYPRAW ZESTAW DO PRZYPRAW ZESTAW DO PRZYPRAW
- 2-czesSciowy - sol, pieprz - 2-czesciowy - ocet, oliwa - 3-czesciowy - sol, pieprz, musztarda
- Satynowany - Satynowany - Z tyzeczka do musztardy ze stali
kod mm cena (PLN]) kod mm ml cena (PLN) nierdzewnej
465301 85x55x(H)115 12,- 465349 120x75x(H)185 150 24,- - Satynowany
kod mm cena (PLN)
465332 100x95x(H)115 18,-

STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

1

R

465318 465325 465356
ZESTAW DO PRZYPRAW ZESTAW DO PRZYPRAW ZESTAW DO PRZYPRAW
- 3-czeéciowy - s6l, pieprz, serwetnik - 3-czeéciowy - sél, pieprz, wykataczki - 4-czesciowy - sél, pieprz, oliwa, ocet
- Satynowany - Satynowany - Satynowany
kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
465318 85x75x(H)115 15,- 465325 90x90x(H)115 14,- 465356 130x110x(H)185 32,-
nowosc! PRRSIIIEIN nowosc! Y
-..\I STAINLESS STEEL [ STAINLESS STEEL - I STAINLESS STEEL.
o |
I .
¥ 7 ’
T B &
- ] i
465363 ; 460009 460108
ZESTAW DO PRZYPRAW ZESTAW DO PRZYPRAW ZESTAW DO PRZYPRAW
- 5-czesciowy - sél, pieprz, oliwa, - 2-czesciowy - sol i pieprz - 3-czesciowy - sol, pieprzi
ocet, wykataczki kod mm cena (PLN) przyprawa do zup
- Satynowany 460009 100x50x(H) 140 32,- - Dostarczany bez butelki do Maggi
kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN]
465363 130x110x(H)185 32,- 460108 140x50x(H)140 42,-

“DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



465387

ZESTAW DO PRZYPRAW
- SOLNICZKA | PIEPRZNICZKA

cena (PLN)

465387 zestaw2szt.  @40x(H)70 6,-

kod mm

631102 _ o mm e
631300 e sanl)

e U

_—-"'"'F’f’
631201
DYSPENSER KUCHENNY
kod mm cena (PLN)

631201 do pieprzu lub soli @55x(H) 75 20,-
631102 doparmezanu  @55x(H)75 20,-
631300 docukrupudru @55x(H)75 20,-

v

\

452424 e

DYSPENSER DO MIODU

Z PRZYCISKIEM
- Wykonany ze szkta

- Dozownik z chromowanego
tworzywa sztucznego

e e
| |
| '\
461167 461266
PIEPRZNICZKA | SOLNICZKA

- Szklana z pokrywka ze stali
nierdzewnej

468821

POJEMNIK NA WYKALACZKI

- Wykonany ze szkta
- Z pokrywka ze stali nierdzewnej

- STAINLESS STEEL

kod - mm  cena (PLN)
461167 Pieprzniczka- zes. 6 szt. P40x(H)70  28,-

461266 Solniczka- zes. szt. P4Ox(H)70  28,-

PORCELAIN MICRO

Opr,

“]ﬂ"

786413

ZESTAW DO PRZYPRAW

- 2-czesciowy: sol, pieprz

cena (PLN)
P42x(H)80 18,-

kod mm

786413

i

462164

MUSZTARDOWKA

- Wykonana ze szta

- Z pokrywka ze stali nierdzewnej

- W komplecie z tyzeczka z
polistyrenu

kod ilo$¢ szt. w opak. mm cena (PLN)

468821 6 OLOKHIT0 28,

PORCELAIN

786420

ZESTAW DO PRZYPRAW

- 3 czesciowy: sol, pieprz, wykataczki

465370

kod mm cena (PLN)
786420  125x54x(H)90 22,
— g 18/0
S
\:_-—_-:ﬁ'—
-._\_H_\_\_\___.
==

e — ;
DYSPENSER DO PARMEZANU/
CUKIERNICA

- Ze szklanym pojemnikiem oraz

tyzeczka wykonana ze stali
nierdzewne;j

cena (PLN)
?80x(H)115 16,-

kod mm

452424

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

kod ilo$¢ szt. w opak. mm cena (PLN)

462164 6 @55x(HIS0  99,-

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

kod mm cena (PLN)

465370 P130x(H)90 2% -
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ARTYKULY STOLOWE
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MLYNKI DREWNIANE
-Wyjatkowy produkt do precyzyjnego mielenia przypraw w 10 __ wieczysta
o L . . htawarah G = mgwarancja
-Zapiecie i pret wykonane ze stali nierdzewnej R'9 ) /- '&
-Gdrna nakretka z gtebokim gwintem i wktadem HELICOIL
7\ A

-Whktadka nakretki HELICOIL zapobiega przypadkowej
zmianie ustawienia
e

-Wyprodukowany w Niemczech

Ceramiczny Mechanizm mielacy
mechanizm mielacy ze stali nierdzewnej
do soli do pieprzu

o~y

l

3

MLYNEK DREWNIANY DO PIEPRZU MLYNEK DREWNIANY DO PIEPRZU

kod kolor wys. (mm) cena (PLN) kod kolor wys. (mm) cena (PLN)
469156 naturalny 180 74,- 469019 brazowy 180 74,-
469163 naturalny 210 82,- 469026 brazowy 210 82,-
469187 naturalny 300 115,- 469040 brazowy 300 115,-
MLYNEK DREWNIANY DO SOLI MLYNEK DREWNIANY DO SOLI

kod kolor wys. (mm) cena (PLN) kod kolor wys. (mm) cena (PLN)
469217 naturalny 180 74,- 469095 brazowy 180 74,-
469224 naturalny 210 82,- 469101 brazowy 210 82,-
469248 naturalny 300 115,- 469125 brazowy 300 115,-

{ =

4

MLYNEK DREWNIANY DO PIEPRZU m

kod kolor wys. (mm) cena (PLN) E
469286 biaty potysk 180 92,- 980316
469262 180 STAINLESS STEEL

czarny potysk 92, ZESTAW MLYNKOW DO PIEPRZU | SOLI

MLYNEK DREWNIANY DO SOLI - Mtynek do pieprzu - mechanizm stalowy
- Mtynek do soli - mechanizm z tworzywa POM

kod kolor wys. (mm) cena (PLN)
469293 biaty po{ysk 180 92-' kod mm cena (PLN)
469279 czarny potysk 180 92,- 980316 ?55x(H)140 68,-

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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428511

SERWETNIK
- Satynowa ny STAINLESS STEEL

kod mm cena (PLN)

428511 170x30x(H)70 19,-

T
595206
TACKA NA RACHUNEK
- Zestaw 3 szt. m
-Z kllpsem STAINLESS STEEL
kod mm cena (PLN)
595206 152x110 45,-

& & & &

444023

400005

— 400203

400104

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

| j = " i S ___..z'
| .. e = H"‘-‘\‘"‘;r |
P
428528 T
SERWETNIK
- Z chromowanego drutu CHROMEPLATED
kod mm cena [PLN)
428528 190x190x(H)65 28,-

665251

PODSTAWKA POD KARTE MENU

- Nie zawiera karty
- Zestaw 6 szt. w kolorowym
opa kowaniu STAINLESS STEEL

kod mm cena (PLN)

665251  B8Ox77x(H)18 b4, -
T

KLIPSY DO OBRUSOW STANLESS STEEL
kod - mm cena (PLN)

444023 zestaws4szt.  50x(H)40 12,-

TACA DO GARNIROWANIA
kod mm cena (PLN)
400005 230x130 22,-

STAINLESS STEEL

TACA DO SERWOWANIA

- PROSTOKATNA
kod mm cena (PLN)
400203 205x155 12,-

STAINLESS STEEL

MISECZKA DO DESERU

"BANANA SPLIT"
kod mm cena (PLN)
400104 210x110 12,-

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

595008

DZWONEK RECEPCYJNY

- Podstawa metalowa w kolorze

czarnym
kod mm cena (PLN)
595008 ?85x(H)60 32,-
a =
-
e v | |
( » |
|
|| 665510
|
665503
>
STOJAK NA KARTE MENU
kod mm cena (PLN)
665503 100 16,-
665510 200 19,-

i 595305

STOJAK NA KARTE MENU
-7 kllpsem STAINLESS STEEL

cena (PLN])
P4OxX(H)104 36,-

kod - mm

595305 zestaw2szt.
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L TABLICZKI INFORMACYJNE NA DRzZWI
; -W blistrze
o
S
: h i 55
> WC
: * TABLICZKA INFORMACYJNA NA DRZWI
> - Samoprzylepna
x kod typ mm  cena (PLN)
> 663608 663615 663622 663608 mezczyzni @75 7,-
E 663615 kobiety 075 7,-
< 663622 wC @75 7,-
{r“ j}} 663639 zakaz palenia @75 7,-
663646 dla niepetnosprawnych @75 7,-
1] % ‘ 663653 zakaz uzywania telefonéw komérkowych @75 7,-
663639 663646 663653

STAINLESS STEEL

TABLICZKA INORMACYJNA NA DRZWI
- Samoprzylepna
; kod typ mm cena (PLN)
I I | il | ’ 663783 dla palacych @75 7,-
663790 zakaz palenia B75 7,-
@ 663820 dla palacych-duza 2160 20,-

® 663806  zakaz palenia-duza 3160 24,-

663820 663806
TABLICZKI INFORMACYJNE STOLOWE

TABLICZKA INFORMACYJNA

f "ZAKAZ PALENIA" 8/0
‘ '.I - Dwustronna STAINLESS STEEL
o kod mm cena (PLN)

f'J 663660 52x(H)40 7,-

i
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663660 el
TABLICZKA INFORMACYJNA
"REZERWACJA" 18/0
\ ¥ - Zestaw 4 szt. STAINLESS STEEL
kod napis mm cena (PLN)
". Rel%mm 663714 “Rezerwacja” 52x(H)40 22,-
663714 "-,
TABLICZKA INFORMACYJNA
- Dwustronna PLEXIGLAS
kod napis mm cena (PLN)
@ 663523 “"Rezerwacja” 130x35x(H)40 7,-
663530 "Cron 3akazaH” 130x35x(H)40 7,-
663523 663462 “"Reserved” 130x35x(H)40 7,-

\

8/0

‘ ’ 2 TABLICZKA INFORMACYJNA Z NUMEREM
3 | - Zestaw z mieszanymi numerami
QR - 12 numeréw w zestawie

/f kod B mm cena PLN)

> / 663844 Numer1-12  55x52x(H)35 70,-

) 663851 Numer 13-24 55x52x(H)35 70,-

663844 663868 Numer25-36  55x52x(H)35 70,-
663875 Numer 37-48 55x52x(H)35 70,-

663882 Numer 49-60 55x52x(H)35 70,-

/ 663899  Numer 61-72  55x52x(H)35 70,-

“DH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




POPIELNICE DO UZYTKU NA ZEWNATRZ POMIESZCZEN

&
———

569757 440407

440605
POPIELNICA Z RYNNA NA POPIOL POPIELNICZKA Z POKRYWKA POPIELNICA Z POKRYWKA

kod mm cena (PLN) kod mm cena [PLN) kod - mm cena (PLN)

440605 ?140x(H)40 14,- 569757 D146 22,- @ 440407 ?90x(H)28 9,-
440490 zes.3szt, blister B90x(H)28 25,-

¢ II =t

POPIELNICE DO UZYTKU WEWNATRZ POMIESZCZEN

-

440902 440001 440209 ““---._.—-""f
POPIELNICA POPIELNICA Z RYNNA NA POPIELNICA Z OBROTOWYM
- Masywna POPIOL PRZYCISKIEM
od . cena (PLN) kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
440803 @75x(H)28 12,- ® 440001 ?#140x(H)30 6,- 440209 ?90x(H)45 18,-
440858 ?95x(H)28 18,- 440100 ?160x(H)30 7,-
@ 440902 ?120x(H)28 22,-

440506

m o
STAINLESS STEEL

POJEMNIK NA POPIOL
- Z podnoszona pokrywka
- Do bezpiecznego oprdzniania
popielniczek
kod mm cena (PLN)

440506 210x140x(H)90 110,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% HENDI
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TABLICE GASTRONOMICZNO - REKLAMOWE
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664032

664049

TABLICA SCIENNA
- Czarna z drewniana rama

kod mm cena (PLN)
664025 300x400 34 -
664032 400x600 54, -
664049 600x800 89,-

664018

- 664001

664063 664056
TABLICZKA STOLOWA TABLICA WOLNOSTOJACA
- Czarna, z drewniana podstawa - Czarna z drewniang rama

kod - mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)

664056  zestaw 2 szt. 150x230 24,- 664001 500x850 239,-
664063  zestaw 2 szt 210x320 32,- 664018 700x1200 459,-
MARKERY DO TABLICY - WASKA
KONCOWKA

- Koncdwka stozkowa ukoéna, grubosé linii
pisania 2 do 6 mm

kod - cena (PLN)
664209 5 biatych markeréw 39,-

w zestawie: 1 rézowy, 1 zielony, 1 niebieski i _
664216 2 biate markery 39'

MARKERY DO TABLICY - SZEROKA

TABLICE GASTRONOMICZNO - REKLAMOWE

KONCOWKA
- Z szeroka ptaska koncowka, grubosc linii
15 mm
kod - cena (PLN)
664223 3 biate markery 39,-
664230 w zestawie: 1 rozowy, 1 zielony i 1 niebieski 39 - 664209

marker

664223

Grubos¢ linii
pisania od 2do 6 mm

Grubos¢ linii
pisania 15 mm

DI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Mocowanie
do potki

ll‘!.li;]i

598702 598801

STOJAK DO DOZOWNIKOW
- Wysokos¢ butelki od 230 do 350 mm

kod rodzaj montowania cena (PLN)
Mocowanie 598702 mocowany do pétki 29,-
do sciany 598801 mocowany do $ciany 29,-

.
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", 598009 598207 598405
e
599006 599105 599204
DOZOWNIK Z KULKA DOZOWNIK NIEKAPIACY
- Wykonany z tworzywa - Wykonany z tworzywa
kod ml cena (PLN) kod mt cena (PLN)
599006 25 10,- 598009 25 20,-
599105 35 10,- 598207 35 20,-
599204 50 10,- 598405 50 20,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




DOZOWNIKI I NALEWAKI

598498
599365 599310
NALEWAK CHROMOWANY NALEWAK CZARNY - ZESTAW KOREK DOZUJACY NIEKAPIACY
- ZESTAW 3 SZT. 4 SZT. - ZESTAW 6 SZT.
- Wykonany z tworzywa - Wykonany z tworzywa - Wykonany z tworzywa SEBS
- Koncdwka chromowana kod - cena (PLN] kod - cena PLN)
kod - cena (PLN) 599310 blister 16.' 598498 blister 1 1'_
599365 blister 26,-
NALEWAK STALOWY DLUGI .
- Z korkiem z tworzywa STANLESSSTEEL
kod cena (PLN)
590140 6,-

X

<

=

Ll

—

<<
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x

=

o 590133 595589

o

[mm)] NALEWAK - ZESTAW 6 SZT. m KOREK DO BUTELKI SZAMPANA
- Z korkiem STANLESSSTEEL - Do przechowywania otwartych C r

kod - model cena (PLN) butelek CHROME PLATED

590034  blister krotki 48,- kod - cena (PLN)
590133 blister dtugi 46,- 595589 blister 13,-

Nalezy zwinac

przed uzyciem
A

597453
L

KONCOWKA ZAPOBIEGAJACA

KAPANIU - ZESTAW 2 SZT.

- Zapobiega kapaniu z butelki CHROMEPLATED -‘-

kod cena (PLN)

597453 blister 14,- ‘T | - ™

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




OTWIERACZE DO BUTELEK | KORKOCIAGI

OTWIERACZ

- Wykonany ze stali chromowanej, uchwyt
z tworzywa ABS

- 4-funkcyjny

- Z otwieraczem do butelek

dvd

596807

kod mm cena (PLN)
596807 140 8- _
OTWIERACZ ..
- Model zakrzywiony
- 3-fun kCYJ ny STAINLESS STEEL
kod mm cena (PLN) o~
597200 110 12,- . "}’ 597200
< 3

N
S

KORKOCIAG
- Model z dzwignia cr
- Chromowa ny CHROME PLATED

o

_|

- Z otwieraczem do butelek 597507 =
kod - mm cena (PLN) v E
597507 blister 170 19,- b
>

O

N

vy ()

- o

oy}

(o

, =i

OTWIERACZ BARMANSKI PULLTAP GIE==E p
- Wykonany ze stali nierdzewnej, metalowy bestseller! m
uchwyt >~
- 3-funkcyjny —
kod (PLN) X

(] - mm cena o
597316 blister 120 34,- 2
597316 ~

o

=

2>

@

Z dodatkowym wyciagiem
do dtugich korkéow

zobacz film

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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593806 593103
TERMOS DO WINA
- Podwdjne Scianki ze stali nierdzewne;j WIADRO DO_SZAMPANA
- Uzywac bez kostek lodu STANLESSSTEEL - Z uchwytami
kod mm cena (PLN) kod poj. () mm
593806 ?120x(H)180 49,- 593103 35 ?210x(H)210
bestselle r!
[ n,
@
593202 593158

WIADRO DO SZAMPANA

STAINLESS STEEL

WIADERKO DO WINA/DO SZAMPANA

STAINLESS STEEL

cena (PLN)

34,-

PLASTIC

- Z uchwytami - Przezroczyste
kod poj. (U mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
593202 3,3 ?190x(H)190 29,- 593158 220x185x(H)226 38,-

593905

STOJAK DO WIADRA DO SZAMPANA
- Obrecz o $rednicy 185 mm Cr

- Mocowany do stotu

e

593608

STOJAK DO WIADRA m
Do SZAM PANA USER ASSEMBLY Jll STAINLESS STEEL

cena (PLN)
?195x(H]510 49,-

kod mm

593905

593608

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

©185x(H)740 249,-

- Wygodny do magazynowania )
- Sktadany - 5 czesci "
kod mm cena (PLN) - .I el

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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471500 471524

MISA DO SZAMPANA/PONCZU MISA DO SZAMPANA/PONCZU ECONOMIC
kod poj. (1) mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)

471500 13,5 ?370x(H)230 169,- 471524 ?350x(H)230 89,-

| -
593165 594704 -J
MISA DO SZAMPANA m -
- Iransparentna POJEMNIK DO LODU - PODWOJNE
- Owalna PLASTIC SCIAN Kl STAINLESS STEEL

kod mm cena (PLN) kod poj. (U mm cena (PLN)

593165 470x290x230 69,- 594704 5 ?200x(H)230 210,-

Z podstawka
usztywniajaca [§

679005 523520

FORMA DO KOSTEK LODU
- Profesjonalna SZCZYPCE DO LODU

- Wykonana z miekkiej gumy

¢ ) kod mm cena (PLN)

- Zawiera 32 kostki 523520 180 18,-
kod mm cena (PLN)

679005 335x180 46,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI
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KOSTKARKI | KRUSZARKI DO LODU

/
- WHEND)
271551 ——

KOSTKARKA KITCHEN LINE 15

- Model stotowy

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- Produkcja kostek metoda zalewowa, zdolnos$é
mrozenia 15 kg na 24 h, pojemnik zasobu 4,5

- Wytwarzanie 12 kostek na cykl (do wyboru 3
wielkosci)

- Bez statego podtaczenia do wody

- Srodek chtodzacy: R134A

- Pojemnos¢: 150 kostek

kod mm v w cena (PLN)
271551 375x435x(H)420 230 200 1099,-

zobacz film i Ostrza ze stali

nierdzewnej

695708

KRUSZARKA DO LODU
- Chromowany stop cynku
- N6z ze stali nierdzewnej
- topatka na l6d w zestawie
- Wyjmowany pojemnik
kod mm cena (PLN)

695708 160x140x(H)270 119,-

GH

FOOD SERVICE EQUIPMENT

PLASTIC

QHEN

271568

KOSTKARKA KITCHEN LINE 12

- Model stotowy

- Obudowa wykonana z tworzywa ABS

- Produkcja kostek metoda zalewowa, zdolnos¢
mrozenia 12 kg na 24 h, pojemnik zasobu 3,2 kg

- Wytwarzanie 9 kostek na cykl (do wyboru 3
wielkosci)

- Bez podtaczenia do wody

-Srodek chtodzacy: R134A

- Pojemnos¢: 100 kostek

kod mm \ w cena (PLN)
271568 320x367x(H)378 230 130 849,-

ALUMINIUM

271513 v

KRUSZARKA DO LODU ELEKTRYCZNA
- Profesjonalna kruszarka do lodu idealna
do przygotowywania granity, mojito, mrozonej
kawy i innych mrozonych napojéw
- Obudowa z lakierowanego odlewu aluminium
- Zamkniecie wyposazone w mikrowytacznik
- Kielich i zespot ostrzy ze stali nierdzewnej
- Mozliwos$¢ wyboru rozmiaru kruszonego lodu
- Pojemnos¢ kielicha 3
- Predko$¢: 800 obr/min., wydajnosé: ok. 120 kg/h
-Waga: 5 kg
kod mm \ w cena (PLN)
271513  210x380x(H)490 230 150 1999,-

DI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



KOSTKARKI DO LODU

-Obudowa wykonana ze stali kwasoodpornej
-Sterowanie elektroniczne

-Wymagane podtaczenie do wody i odptywu
-Kostki petne, przezroczyste

- Kostki wytwarzane metoda natryskowa
-Waga 1 kostki ok. 18 g

-Urzadzenie pracuje do temp. otoczenia +43°C

KOSTKARKI - CHLODZENIE WODA

1

T

kod mm wydajnos¢ 24h ilos¢ kostek na cykl  pojemnik zapasu \ w kg cena (PLN)
@ 271605 36¢5x495x(HI595 do 20 kg (1176 kostek*) 24 5kg=29kostki 230 350 33 3199,-
271629 365x495x(HI690 do 30 kg (1764 kostki*) 28 10kg=588kostek 230 450 36 4299,-
271643 500x585x(H)795 do 50 kg (2941 kostek*) 40 26kg=1470kostek 230 800 55  5350,-
271865 740x605x(H)1015 do 100 kg(5882 kostki*) b4 do 60 kg (3529 kostki*) 230 1000 87  7999,-
271889 840x745x(H)1070 do 175 kg(10294 kostki*) 108  do 175 kg(10294 kostki*) 230 1700 113 10999,-
KOSTKARKI - CHLODZENIE POWIETRZEM
kod mm wydajnos¢ 24h ilos¢ kostek na cykl  pojemnik zapasu \ w kg cena (PLN])
271612 365x695x(H)595 do 20 kg (1176 kostek*) 24 5kg=29kostki 230 350 33 3199,-
271636 365x495x(H)690 do 30 kg (1764 kostki*) 28 10kg=588 kostek 230 450 36 4299,-
271650 500x585x(H)795 do 50 kg (2941 kostek*) 40 26kg=1470 kostek 230 800 55  5350,-
271872 740x605x(H)1015 do 100 kg (5882 kostki*) b4 do 60 kg(3529 kostki*) 230 1000 87  7999,-
271896 840x745x(H)1070 do 175 kgl10294 kostki*) 108  do175kg(10294 kostki*) 230 1700 113 10999,-

* parametry przy temp. wody do +15°C i temp. powietrza do +21°C

LUSKARKI DO LODU
-Obudowa wykonana ze stali kwasoodpornej

-Sterowanie elektroniczne
-Wymagane podtaczenie do wody i odptywu
-Urzadzenie pracuje do temp. otoczenia +43°C

LUSKARKI CHLODZONE WODA

kod mm wydajnos¢ 24h pojemnik zapasu  V W kg cena(PLN)

@ 271803 500x696x(H)696 do 80 kg 15 kg 230 600 64 8999,-

271827 500x696x(H)796 do 120 kg 25 kg 230 600 69 10499,-
LtUSKARKI CHLODZONE POWIETRZEM

kod mm wydajnoéé 24h pojemnikzapasu V. W kg  cena (PLN)

271810 500x696x(H)696 do 80 kg 15 kg 230 600 64 8999,-

271834 500x696x(H)796 do 120kg  25kg 230 600 69 10499,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

STAINLESS STEEL

271605

271803
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POLYCARBONATE

bestseller! ' @ABS PC

WYCISKARKA ELEKTRYCZNA DO CYTRUSOW
- Solidna obudowa wykonana z materiatu
odpornego na rdze
- Manualne sterowanie
- Predkos$¢: 1500 obr./min.
- UWAGA: Wszystkie elementy, oprdcz obudowy,
mozna my¢ w zmywarkach!
kod mm \ w cena (PLN])
221204 300x200x(H)350 230 180 529,-

221204

W zestawie 3 naktadki
do wyciskania matych
i duzych owocow
cytrusowych

Ostona
antyrozpryskowa

Sitko wykonane
z ABS

WYCISKARKI DO CYTRUSOW

Pojemnik na
sok ze stali
nierdzewnej

“p |:!SECN0D| do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



STAINLESSSTEEL Jl  ALUMINIUM

WYCISKARKA ELEKTRYCZNA
DO CYTRUSOW Z POKRYWA DOCISKOWA
- Obudowa ze stali nierdzewnej
- Podstawa aluminiowa lakierowana na szaro
- Reczny dociskacz
- Predkos$é: 900 obr./min.
-Waga: 7 kg
kod mm \% w cena (PLN])

221037 180x290x(H)400 230 350  2199,-

Pokrywa
dociskowa

Naktadka i sitko wykonane
ze stali nierdzewnej

221037

STAINLESS STEEL | CHROME PLATED

WYCISKARKA DO CYTRUSOW

- Model dZzwigni, wykonana z wysokiej jakosci
stopu cynku i stali chromowanej

- Uchwyt zwiekszajacy stabilnos¢

- Dzieki sprezynie samodzielnie powraca
do pozycji poczatkowej

- Czes$¢ wyciskajaca [prasa i pojemnik) wykonana
ze stali nierdzewnej

kod mm cena (PLN)

695906 225x180x(H)510 259,

MOSNHLAD 00 IMHVHSIOAM

695906

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT



T Mikroprzetacznik

BLENDER @ﬁ

- Wielofunkcyjne urzadzenie elektryczne
przeznaczone do przygotowywania: koktajli,
musow, drinkdw, deserow lodowych, sorbetéw
itp.

- N6z wykonany ze stali nierdzewnej

- Niettukacy dzbanek z poliweglanu
o pojemnosci 2 litréw, z pokrywka z twardej
gumy

- Ptynna regulacja predkoséci i wtacznik
pulsacyjny

- Obudowa w petni wykonana z tworzywa ABS

- Predkos$¢ obrotowa silnika bez obciazenia:
MIN 15500 obr./min; MAX 24250 obr./min.

- Mikroprzetacznik systemu bezpieczenstwa
w pokrywie

kod mm v W cena(PLN)
230701 210x230x(H)520 230 1500 889,-

230701

1 STAINLESSSTEEL |  ALUMINIUM

SHAKER DO KOKTAJLI MLECZNYCH
- Do przygotowania frappe, koktajli, shake’éw,
sorbetow itp.
- Stelaz aluminiowy, obudowa silnika
chromowana
- Kubek 0,5 | ze stali nierdzewnej
- Mikser zatacza sie automatycznie
po podwieszeniu kubka
- Predkos$¢: 15000 obr./min.
-Waga: 3 kg
kod mm % w cena (PLN])
224021 160x190x(H)490 230 140 999,-
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«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




, o
POJEMNIK BARMANSKI NA DODATKI DO >
A

= DRINKOW
- Wykonany ze stali nierdzewnej
- Przezroczysta pokrywa wykonana
ol z polipropylenu
- W zestawie 5 biatych pojemnikéw-wktadow
kod mm cena (PLN)

552100 375x140x(H190 89,-

zf’
Ao A
W/
2N

AIMSNVINHVE VIHOSTINV

593028 — 593004 i 593035

SHAKER

 Praezrocaysty SHAKER SHAKER

_ 3-CZEéCiOWy PLASTIC - 3-CZ@éCiOWy STAINLESS STEEL - 3—czeéciowy STAINLESS STEEL

kod mm poj. () cena (PLN) kod mm poj. (I cena (PLN) kod poj. (I cena (PLN)
593028 ?95x250 0,65 19,- 593004 ©80x(H)240 0,75 46,- 593035 0,75 31,-
o e 50m( € 3

« ._ P oasm |

25 ml 25 ml / = -
596715 596722 593042 \H' "fff 593066 o
MIARA BARMANSKA MIARA BARMANSKA SHAKER BOSTONSKI
- Dwustronna o pojemnosci: 25 - Dwustronna o pojemnosci: 25 - 2-czeSciowy STANLESSSTEEL
mli 35 ml STANLESS STEEL mli 50 ml SnEesTE kod - cena (PLN)
kod - mm cena [PLN) kod cena [PLN) 593042  kubek stalowy - 0,75 18,-
596715  blister  @40x(H)75 12,- 596722 12,- 593066 szklanica - 0,45 | 12,-

FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI




AKCESORIA BARMANSKIE

557624

557600 557617

fﬁs

=

552681 m
ZMYWAK Do SZKLANEK ALUMINIUM

- Obudowa wykonana z aluminium
- Szczotka z nylonu
- Dno wyposazone w 4 przyssawki

kod mm

552681

cena (PLN)
?150x(H)190 49,-

665015

BRELOK KELNERSKI

"ROLLMATIC" - ZESTAW 2 SZT.

-Z klipsem
- tancuszek o dtugosci 50 cm
- Kétko o srednicy 3 cm

DYSPENSER BARMANSKI
- 2-CZESCIowY

POLYPROPYLENE

-Wymienna koncéwka i pokrywka
- Do dozowania, mieszania

i magazynowania napojow
-0dkrecana gorna czesc

kod

557600
557617
557624
557631
557648

557631 557648

696040 m
SZCZOTKI DO SZKLANEK |y

- Wykonane z polipropylenu
-3 szczotki z nylonu
- Dno wyposazone w 4 przyssawki

kod mm cena (PLN)
696040 190x100x(H)180/250/180 39,-

597958

kolor mm poj. (U cena (PLN)
czerwony  @90x(H)300 08 14,-
niebieski  @90x(H)300 0,8 14,-
zielony  @90x(H)300 0,8 14,-
brazowy  ©90x(H)300 0,8 14,-
26tty ?#90x(H)300 0,8 14,-

Fedr®sFTH

696002 m
SZCZOTKI DO SZKLANEK |

- 3 szczotki z nylonowym wtosiem
- Dno wyposazone w 4 przyssawki

cena (PLN)
190x100x(H)180 34,-

kod mm

696002

POLYPROPYLENE

KRATKA BARMANSKA - ZESTAW 5 SZT.
- Wykonana z biatego polipropylenu

- ldealna do osuszania szklanek i kieliszkdw
- Mozliwos¢ taczenia

- Spetnia normy higieny HACCP

kod

665015 blister

kod

26,- 597958

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

mm cena (PLN)

313x209 25,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



O DYSTRYBUTOR DO PIWA - STOLOWY

Lz - Wykonany ze szkta akrylowego
- Wysokiej jakosci niekapiacy kran
kod poj. () mm cena (PLN)
598955 3 ?#100x(H)850 179,-
598962 5 ?100x(H)1150 199,-

zobacz film

Ly

598955 598962

SYFON DO WODY SODOWEJ

- Emaliowany
- Do btyskawicznego przygotowywania wody
sodowej
- Do uzytku wytacznie z nabojami CO,
kod kolor poj. (1) cena (PLN)
588505 srebrny 1 158,-

NABOJE DO WODY SODOWEJ CO,
-Dozowanie 1 nabdj 8 gram CO, na 1 litr

kod kolor - cena (PLN)
588406 ztoty 10 szt. w opakowaniu 15,-
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588505

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




CHLODNICTWO

SZAFY CHLODNICZE | MROZNICZE PROFI LINE

SZAFY CHLODNICZE | MROZNICZE PROFI LINE

e
4 < (1
| J’ A

STAINLESS STEEL

SZAFY CHLODNICZE | MROZNICZE

PROFI LINE - 1-DRZWIOWE

- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowej
stali nierdzewnej (tylna zewnetrzna $ciana ze stali
galwanizowanej)

- Chtodzenie wymuszone

- Filtr przeciwpytkowy

- Grubos¢ Scianki 65 mm

- Cyfrowy wyswietlacz, elektroniczny termostat

- Agregat chtodniczy EMBRACO

- Komora w standardzie GN 2/1

- Oswietlenie komory

- Samozamykajace sie drzwi wyposazone w zamek

- Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi

-4 regulowane nozki ze stali nierdzewnej

- W zestawie 3 potki GN 2/1

- Bezproblemowa praca urzadzenia do temp. otoczenia
+43°C

-Waga 120 kg

kod mm

pojemnosc¢ () temperatura (°C)  V W cena (PLN)
232118 730x845x(H)2100 700 -2/+8 230 300 4599,-
232132 730x845x(H)2100 700 -17 /-22 230 500 5499,-

A=) ) I /

e o Wl

| SERN | S

232149 .

SZAFY CHLODNICZE | MROZNICZE

PROFI LINE- 2-DRZWIOWE

- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowej
stali nierdzewnej (tylna zewnetrzna $ciana ze stali
galwanizowanej)

- Chtodzenie wymuszone

- Filtr przeciwpytkowy

- Grubos¢ $cianki 65 mm

- Cyfrowy wyswietlacz, elektroniczny termostat

- Agregat chtodniczy EMBRACO

- Komora w standardzie GN 2/1

- Oéwietlenie komory

- Samozamykajace sie drzwi wyposazone w zamek

- Wygodny profilowany uchwyt do otwierania drzwi

- 4 regulowane nézki ze stali nierdzewne;j

- W zestawie 6 pdtek GN 2/1

- Bezproblemowa praca urzadzenia do temp. otoczenia
+43°C

- Waga 200 kg

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

kod mm pojemnosc () temperatura (°C) V. W cena (PLN)
232125 1314x845x(H)2100 1300 -2/+8 230 390 6499,-
232149 1314x845x(H)2100 1300 -17/-22 230 700 8499,-

| do cen nalezy doliczyé VAT 23%



STOLY CHLODNICZE | MROZNICZE PROFI LINE

STAINLESS STEEL.

STOL CHLODNICZY PROFI LINE

2-DRZWIOWY Z AGREGATEM BOCZNYM

- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z
wysokogatunkowej stali nierdzewne;j (tylna
zewnetrzna $ciana ze stali galwanizowanej)

- Chtodzenie wymuszone

- Agregat chtodniczy EMBRACO

- 2-drzwiowa komora chtodzaca w standardzie GN 1/1

- Wyposazony w cyfrowy wyswietlacz

- Bezproblemowa praca urzadzenia do temp.
otoczenia +43°C

kod mm temperatura (°C) \ W cena(PLN])

232040 1360x700x(H)850  +2/+8 230 330 4399,-
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232040

STOL CHLODNICZY PROFI LINE @
3-DRZWIOWY Z AGREGATEM BOCZNYM A———
- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z

wysokogatunkowe;j stali nierdzewnej (tylna

zewnetrzna $ciana ze stali galwanizowanej) J
- Chtodzenie wymuszone =

- Agregat chtodniczy EMBRACO ?fﬁfﬁﬂﬁ i
- 3-drzwiowa komora chtodzaca w standardzie GN 1/1 st
- Wyposazony w cyfrowy wyswietlacz i
- Bezproblemowa praca urzadzenia do temp.
otoczenia +43°C
kod mm temperatura (°C) \% W cenal(PLN)

232057 1795x700x(H)850  +2/+8 230 330 4799,-

STOL MROZNICZY PROFI LINE

2-DRZWIOWY Z AGREGATEM BOCZNYM - :

- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z
wysokogatunkowej stali nierdzewnej (tylna
zewnetrzna $ciana ze stali galwanizowanej)

- Chtodzenie wymuszone

- Agregat chtodniczy EMBRACO

- 2-drzwiowa komora mroznicza w standardzie GN 1/1

- Wyposazony w cyfrowy wyswietlacz

- Bezproblemowa praca urzadzenia do temp.
otoczenia +43°C

¥
i
LALERAAARR

\

RN

u
5

kod mm temperatura (°C) \ W cena(PLN)
232064 1360x700x(HI850 -17/-22 230 400 5399,-

%
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SZUFLADA Z PROWADNICAMI - ZESTAW

2SZTUK
- Do stotéw chtodniczych i mrozniczych z agregatem
bocznym
kod cena (PLN)
232071 1299,-

2 sit_uki w zestawie -

232071

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT



CHLODNICTWO

STOLY CHLODNICZE PROFI LINE

STAINLESS STEEL

232033

STOLY CHLODNICZE PROFI LINE

-Wyposazone w cyfrowy termostat i wyswietlacz LCD

-Automatyczne rozmrazanie

-Ciecz chtodzaca - R134a, chtodzenie wspomagane
wentylatorem

-Regulowane no6zki, 2 regulowane potki

-Cena nie obejmuje pojemnikéw

-Praca bezproblemowa do temp. otoczenia +30°C
i wilgotnosci od 30% do 55%

STOL CHLODNICZY Z NADSTAWA | BLATEM

GRANITOWYM

- 2-drzwiowa komora chtodzaca w standardzie GN 1/1

- Pojemnos¢ nadstawy 5 x GN 1/6, maksymalna
wysokos$¢ pojemnika 150 mm

kod mm v w cena (PLN)
232859 900x698x(H]1100 230 250 2999,-

STOL CHLODNICZY Z POKRYWA UCHYLNA
- 2-drzwiowa komora chtodzaca w standardzie GN 1/1
- Czes¢ blatu wykonana z polietylenu
- przeznaczona do krojenia
kod mm \% w cena [PLN)

232804 900x698x(H)850 230 250 2699,-

bestseller!

STOL CHLODNICZY Z BLATEM GRANITOWYM
DO PIZZY 3-DRZWIOWY Z AGREGATEM
DOLNYM ORAZ CHLODNICZA NADSTAWKA
NA POJEMNIKI GN
- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna
z wysokogatunkowej stali nierdzewnej (tylna
zewnetrzna $ciana ze stali galwanizowanej)
- Chtodzenie statyczne z wentylatorem
wspomagajacym (nadstawka chtodnicza
z chtodzeniem statycznym)
- Agregat chtodniczy EMBRACO
- Komory chtodnicze w standardzie GN 1/1
- Nadstawka chtodnicza na 6 x GN 1/4 o wymiarze
1400x335x(H)225 mm
- Samozamykajace sie drzwi
- Bezproblemowa praca urzadzenia do temp.
otoczenia +32°C
- Cena nie obejmuje pojemnikdow GN
kod mm °C v W cena (PLN)

232033 1360x700x(H)1100/1325 +2/+8 230 300 6999,-

DI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



STOL CHLODNICZY 2-DRZWIOWY Z BLATEM

ROBOCZYM

- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z
wysokogatunkowej stali nierdzewnej (tylna
zewnetrzna $ciana ze stali galwanizowanej)

- Chtodzenie statyczne z wentylatorem
wspomagajacym

- Z agregatem dolnym

- Agregat chtodniczy EMBRACO

- 2-drzwiowa komora chtodzaca w standardzie GN 1/1

- Wyposazony w cyfrowy wyswietlacz

- Bezproblemowa praca urzadzenia do temp.
otoczenia +32°C

- Cena nie obejmuje pojemnikéw GN

STAINLESS STEEL
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kod mm temperatura (°C) \ w cena (PLN])
232019 900x700x(H)850 +2 /+8 230 250 2699,-

STOL CHLODNICZY 3-DRZWIOWY Z BLATEM

ROBOCZYM

- Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z
wysokogatunkowe;j stali nierdzewnej (tylna
zewnetrzna éciana ze stali galwanizowanej)

- Chtodzenie statyczne z wentylatorem
wspomagajacym

-Z agregatem dolnym

- Agregat chtodniczy EMBRACO

- 3-drzwiowa komora chtodzaca w standardzie GN 1/1

- Wyposazony w cyfrowy wyswietlacz

- Bezproblemowa praca urzadzenia do temp.
otoczenia +32°C

- Cena nie obejmuje pojemnikéw GN

kod mm temperatura (°C)  V W cena(PLN) . 4 L, h PN srainLess sTecL S

232026 1365x700x(H)850  +2/+8 230 300 3999,-

NADSTAWA CHLODNICZA

- Wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

- Z witryna ze szkta hartowanego

- Funkcja automatycznego rozmrazania

- Wyposazona w cyfrowy termostat i wyswietlacz LCD

- Odpowiednia do pojemnikéw GN o maksymalnej
wysokosci 150 mm

- Cena nie obejmuje pojemnikéw GN

kod pojemnos¢ mm \ w cena (PLN)

@ 232903 5xGN1/4 335x1200x(H)425 230 161 1999,-
232910 7xGN1/4 335x1500x(H)425 230 161 2299,-
232927 9xON1/4 335x1800x(H)425 230 161  2399,- : 232026
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232903

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI 21 1
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SZAFY CHLODNICZE | MROZNICZE BUDGET LINE

CHLODNICTWO

232569 . 232613 232651
232576 - : 232620 232668

SZAFY CHLODNICZE BUDGET LINE Z OBUDOWA ZE STALI MALOWANEJ

- Chtodzenie statyczne z wewnetrznym wentylatorem wyréwnujacym temperature

- Zakres temperatury: +2/+8°C

- Obudowa zewnetrzna ze stali malowanej proszkowo w kolorze biatym

- Zewnetrzny tyt oraz dét z ocynkowanej blachy

- Whnetrze z tworzywa ABS

- Praca bezproblemowa do temp. otoczenia +33°C i wilgotnosci wzglednej powietrza 60%
- Czynnik chtodzacy: R 134a

- Mozliwo$¢ zmiany otwierania drzwi

- Zamek w drzwiach

kod poj. (U mm zew. mm wew. pétki (mm) izolacja (mm) v w kg  cena(PLN)
232569 130  600x585x(H)855 510x485x(H)620 2x500x415, 1x 500x211 40 230 150 44 1599,-
232613 350 600x585x(H)1850 480x450x(H)1580 3x 500415, 1 x 500x211 45 230 185 69 2499,-
232651 570 775x650x(H)1885 630x530x(H)1650 3 x 650x480, 1x 650x290 60 230 185 90 3299,-

SZAFY CHLODNICZE | MROZNICZE BUDGET LINE

SZAFY MROZNICZE BUDGET LINE Z OBUDOWA ZE STALI MALOWANEJ

- Chtodzenie statyczne z wewnetrznym wentylatorem wyrownujacym temperature

- Zakres temperatury: -18°C/-22°C

- Obudowa zewnetrzna ze stali malowanej proszkowo w kolorze biatym

- Zewnetrzny tyt oraz dét z ocynkowanej blachy

- Wnetrze z tworzywa ABS

- Praca bezproblemowa do temp. otoczenia +33°C i wilgotnosci wzglednej powietrza 60%
- Czynnik chtodzacy: R 134a

- Mozliwo$¢ zmiany otwierania drzwi

- Zamek w drzwiach

kod poj (U mm zew. mm wew. pétki (mm) izolacja (mm) Vv W kg cena(PLN)
232576 120 600x585x(H)855 510x485x(H)620 2x500x415 60 230 150 45 1799,-
232620 340 600x585x(H)1850 480x450x(H)1580  state pdtki 6 x 480x400 co 210 60 230 210 74 2999,
232668 555 775x650x(H)1885 630x530x(H)1650  state pdtki 6 x 650x500 co 210 60 230 350 94 3799,-

«p H END' do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



232637 2675
232644 232682

SZAFY CHLODNICZE BUDGET LINE Z OBUDOWA ZE STALI NIERDZEWNEJ

- Chtodzenie statyczne z wewnetrznym wentylatorem wyréwnujacym temperature

- Zakres temperatury: +2/+8°C

- Obudowa zewnetrzna ze stali szlachetnej

- Zewnetrzny tyt oraz dét z ocynkowanej blachy

- Whnetrze z tworzywa ABS

- Praca bezproblemowa do temp. otoczenia +33°C i wilgotnosci wzglednej powietrza 60%
- Czynnik chtodzacy: R 134a

- Mozliwos$¢ zmiany otwierania drzwi

- Zamek w drzwiach

kod poj. (U mm zew. mm wew. pétki (mm) izolacja (mm) \ w kg  cena(PLN)
232583 130  400x585x(H)855 510x485x(H)620 2x 500x415, 1x 500x211 40 230 150 44 1999,-
232637 350 600x585x(H)1850 480x450x(H)1580 3x 500x415, 1x 500x211 45 230 185 69 2899,-
232675 570 775x650x(H)1885 630x530x(H)1650 3x 650480, 1 x 650x290 60 230 185 90 3699,-

SZAFY MROZNICZE BUDGET LINE Z OBUDOWA ZE STALI NIERDZEWNEJ

- Chtodzenie statyczne z wewnetrznym wentylatorem wyrdownujacym temperature

- Zakres temperatury: -18/-22°C

- Obudowa zewnetrzna ze stali szlachetnej.

- Zewnetrzny tyt oraz dot z ocynkowanej blachy

- Wnetrze z tworzywa ABS

- Praca bezproblemowa do temp. otoczenia +33°C i wilgotnosci wzglednej powietrza 60%
- Czynnik chtodzacy: R 134a

- Mozliwo$¢ zmiany otwierania drzwi

- Zamek w drzwiach

kod poj. (U mm zew. mm wew. pétki (mm) izolacja(mm) V. W kg cena(PLN]
232590 120 600x585x(H)855 510x485x(H)620 2x500x415 60 230150 45 2299,-
232644 340 600x585x(H)1850 480x450x(H)1580 state potki 6 x 480x400 co 210 60 230210 74 3299,-
232682 555 775x650x(H)1885 630x530x(H)1650 state pétki 6 x 650x500 co 210 60 230350 94 3999,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p H ENDI
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SCHLADZARKI SZOKOWE

SCHLADZARKI SZOKOWE

-Obudowa zewnetrzna oraz komora wewnetrzna wykonane z wysokogatunkowej stali nierdzewnej

-Urzadzenia stuzace do szybkiego schtadzania lub zamrazania przygotowanych potraw .

-Komora wewnetrzna z zaokraglonymi
-Komora z prowadnicami na GN 1/1i bl

naroznikami utatwiajacymi czyszczenie
achy piekarnicze 600x400 mm

—lzolacja o grubosci 60 mm z poliuretanu, wtryskiwana pod wysokim ci$nieniem, co gwarantuje wysoki wspotczynnik

izolacji termicznej
-Gorna pokrywa zdejmowana

-Automatycznie domykajace sie drzwi z uszczelka magnetyczna

- Elektroniczny panel sterowania i kontr
-Sonda w zestawie

oli danych

-System schtadzania/zamrazania wymuszony wentylatorem
-Bezproblemowa praca w temp. otoczenia do +43°C i wilgotnosci wzglednej powietrza do 65%

-Czynnik chtodzacy: R404a/R507

-Mozliwos$¢ schtadzania od +70°C do +3°C (90 min.), od +70°C do -18°C (240 min.) lub w okreslonym czasie bez podania

koncowej temperatury
-Regulowane no6zki ze stali nierdzewnej

232163

SCHLADZARKA SZOKOWA 3xGN 1/1

- Pojemnos¢ komory: 3 x GN 1/1 lub 3 x blachy
600x400 mm

- Wymiary wew. komory: 610x410x(H)280 mm

-3 pary prowadnic z odstepem co 70 mm

- Wydajnos¢ przy schtadzaniu do +3°C: 14 kg

- Wydajnoé¢ przy zamrazaniu do -18°C: 11 kg

kod mm % w kg  cena(PLN)
232163 750x740x(H)720/750 230 1150 50 7499,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



bestseller!
SCHLADZARKA SZOKOWA 5xGN 1/1 =

- Pojemno$¢ komory: 5 x GN 1/1 lub 5 blach
600x400 mm

- Wymiary wew. komory: 610x410x(H)410 mm

-5 par prowadnic z odstepem co 70 mm

- Wydajnos¢ przy schtadzaniu do +3°C: 20 kg

- Wydajnoé¢ przy zamrazaniu do -18°C: 15 kg
kod mm % w kg  cena(PLN)

232170 750x740x(H)850/880 230 1420 71 8499,-

SCHLADZARKA SZOKOWA 7xGN 1/1
- Pojemnoé¢ komory: 7 x GN 1/1 lub 7 blach
600x400 mm

- Wymiary wew. komory: 610x410x(H)760 mm

-7 par prowadnic z odstepem co 105 mm

- Wydajnoé¢ przy schtadzaniu do +3°C: 25 kg

- Wydajnos$¢ przy zamrazaniu do -18°C: 20 kg
kod mm \% w kg  cena (PLN)

232194 750x740x(H)1260/1290 230 1490 90 8799,-

232170

Sonda w zestawie we
wszystkich modelach

AMOMOZS IMYVZAVIHIS

SCHLADZARKA SZOKOWA 10xGN 1/1
- Pojemno$¢ komory: 10 x GN 1/1 lub 10 blach
600x400 mm

- Wymiary wew. komory: 610x410x(H)760 mm

- 10 par prowadnic z odstepem co 70 mm

- Wydajnoé¢ przy schtadzaniu do +3°C: 25 kg

- Wydajnos¢ przy zamrazaniu do -18°C: 20 kg
kod mm \ w kg cena (PLN)

232187 750x740x(H)1260/1290 230 1490 90 10999,-

232187

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI
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WYPOSAZENIE LAD CHLODNICZYCH

CHLODNICTWO

ALUMINIUM

TACA CUKIERNICZA EKSPOZYCYJNA

kod mm cena (PLN)
® 808511 600x400x(H)20 36,-
808504 400x300x(H)20 28,-

Ob
568101 TEMP MELAMINE

POJEMNIK NA MIESO

- Wykonany z czarnej melaminy

kod mm cena (PLN)

@ 568101 290x160x(H)35 39,
568200 350%250x(H)40 79,
568309 420x280x(H160 99.-

WYPOSAZENIE LAD CHEODNICZYCH

POJEMNIK NA MIESO

- Wykonany z czarnej melaminy
kod mm cena (PLN)

568804 280x210x(H)60 79,-

808573

OH

FOOD SERVICE EQUIPMENT

ALUMINIUM

TACA CUKIERNICZA EKSPOZYCYJNA

kod mm cena (PLN)
@ 808573 600x400x(H)20 56,
808566 400x300x(H)20 42,

70°C
POJEMNIK NA MIESO

- Wykonany z czarnej melaminy

kod mm cena (PLN)
@ 558408 290x160x(H)60 49,
568507 300x190x(H)80 b

MELAMINE

TACA EKSPOZYCYJNA
- Wykonana z czarnej melaminy
kod mm cena (PLN])

@ 569009 270x210x(H)17 39,-
569016 300x150x(H)17 39,-
569108 300x190x(H)17 39,-
569207 350x240x(H)17 59,-

DI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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407202 i STAINLESS STEEL WASH 407400 STAINLESS STEEL

TACA EKSPOZYCYJNA TACA EKSPOZYCYJNA

-Z nbézkami kod mm cena (PLN)
kod mm cena (PLN) 407400 345x245 79.'

407202 240x170 34, -

il 18/0
408308 STAINLESS STEEL

STAINLESS STEEL

TACA EKSPOZYCYJNA POJEMNIK NA MIESO
kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
408308 310x230 bbi- @ 508107 260x200x(H)48 64,-
508206 310x240x(H148 79,-
508305 360x275x(H)52 99.-
508404 410x315x(H)55 109,-

LODOWKA MINIBAR Z ZAMRAZALNIKIEM

-1 regulowana potka m
- Drzwi z mozliwo$cia zamiany stron (prawe-lewe)

- Regulowane ndzki
- Czynnik chtodzacy:R-600a (16g) L LD
- Poziom hatasu max. 42 dB
- Termostat regulowany recznie od 0 do 10°C
w temperaturze otoczenia 25°C

- Pojemnos¢ 46 |, wymiary wew. 388x366x(H)412 mm
- Klasa energii A
-Waga: 19 kg

kod mm v w cena (PLN)

232217 445x473x(H)498 230 58 699,-

= }

= { ’ 232217

7

dVEININ YMMQAO0T / HOAZOINAOIHI @v1 IINIZVSOdAM

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “DH ENDI
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zwane plexi lub akryl
-Wysoki wspdétczynnik sztywnosci

-W kolorze czarnym z potyskiem
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566602

POJEMNIK GN 1/1

POJEMNIKI EKSPOZYCYJNE DO LAD CHLODNICZYCH PLEXI LINE

-Pojemniki w standardzie GN, wykonane z PMMA (polimetakrylan metylu) popularnie

-Idealne do lad chtodniczych na mieso i inne art. spozywcze

GN 1/2

-

566633

POJEMNIK GN 1/2

PLEXIGLAS

GN 1/3

566664

POJEMNIK GN 1/3

566763

POJEMNIK GN 2/5

>

566787

POJEMNIK GN 3/4

kod wys. (mm) cena (PLN) kod wys. (mm) cena (PLN) kod wys. (mm) cena (PLN)
® 566602 17 179,- ® 566633 17 74,- ® 566664 17 54,-
566619 50 209,- 566640 50 104,- 566671 50 74,-
566626 80 289,- 566657 80 119,- 566688 80 94,-
GN 1/4 GN 1/5 GN 2/4
566695 566725 566756
POJEMNIK GN 1/4 POJEMNIK GN 1/5 POJEMNIK GN 2/4
kod wys. (mm]) cena (PLN) kod wys. (mm) cena (PLN) kod wys. (mm) cena (PLN)
® 566695 17 49,- ® 566725 17 49,- 566756 17 99,-
566701 50 b4,- 566732 40 64,-
566718 80 69,- 566749 80 99,-
GN 2/5 GN 3/4

GN 5/4

566817

POJEMNIK GN 5/4

POJEMNIKI EKSPOZYCYJNE DO LAD CHtLODNICZYCH PLEXI LINE

kod wys. (mm) cena (PLN)
® 566763 17 104,-
566770 40 119,-

kod wys. (mm) cena (PLN)

@ 566787 17
566794 50

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

cena (PLN)

254,-

kod wys. (mm)

566817 40
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630655

EKSPOZYTOR DO DYSPENSEROW
DO SOSOW
- Bardzo solidne wykonanie
-5 otworéw @75 mm na dyspensery HENDI
- Pasuje do dyspenserow do soséw: 557907,
557914, 557921

kod mm cena (PLN)

630655 530x110x(H)118 130,-

STAINLESS STEEL

EKSPOZYTOR DO HOT-DOGOW
- Bardzo solidne wykonanie

- 4 miejsca na hot-dogi

- Podstawa z rantami na okruchy
kod mm cena (PLN)

630648 260x110x(H)118 100,-

MIVYNYY | MO90A-LOH ‘MOYISNIJSAA OG AHOU\ZOdSMEI

EKSPOZYTOR DO KANAPEK
- Na 7 kanapek
kod mm cena (PLN)

429419 475x105x(H)60 bbi-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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OBROBKA MECHANICZNA
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SZATKOWNICA ELEKTRYCZNA PROFI LINE DO WARZYW

-Doskonata do krojenia duzych ilosci warzyw

-Obudowa wykonana z aluminium

-2 zabezpieczenia: zatrzask sruby zamykajacy
pokrywe oraz czujnik elektromagnetyczny
(otwarcie pokrywy wytacza urzadzenie)

-Waga 24 kg

zobacz film

231807

b

-

bestseller!

&

SZATKOWNICA ELEKTRYCZNA PROFI LINE
DO WARZYW Z ZESTAWEM 5 TARCZ

Duzy otwor z raczka
do wktadania duzych
kawatkow warzyw

Maty otwor do wktadania
mniejszych warzyw

kod mm \ w cena (PLN)

Zawiera 5 tarcz dajacych rozne
efekty krojenia: plastry 2i 4 mm
oraz wiorki3,5i7 mm

ssssssssssssssssssss

231807 540x240x(H)450 230 550  2599,-
- 23
4 5 .
A % 3
i iyttt
(i el ol
- ; - ﬁ':-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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TARCZA DO PLASTROW m
- PaSUje do SZatkOWniCy 231807 STAINLESS STEEL

kod typ grubosé (mm) cena (PLN)
® 280096 DF-1 1 210, T,
280102 DF-2 2 210,- Ay
280126 DF-4 4 210,- /
280201 DF-6 6 210,-
280218 DF-8 8 210,
280096

o

280225 DF-10

TARCZA DO WIORKOW m J—
STAINLESS STEEL //1! r\"\ \

210,-
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- Pasuje do szatkownicy 231807 A, E
kod typ grubos¢ (mm) cena (PLN) f "'-1 2 i
280294 DT-2 2 130, e ’}_:- j
280300 DT-3 3 130,- ki e
280416 DT-5 5 130,- Ned S
® 280317 DT-7 7 130,- 280317

TARCZA V DO TARCIA ZIEMNIAKéW

- Pasuje do szatkownicy 231807 STAINLESS STEEL
kod cena (PLN)

280621 130,-

280621

TARCZA DO KOSTEK

- Pasuje do szatkownicy 231807 ‘_,“.- .
- Nalezy uzywac jednoczesnie z tarcza En Wy N J
do plastréw STAINLESS STEEL L rc“_
kod typ grubos¢ (mm) cena (PLN)
280379 PS-8 8 250,- — l
® 280386 PS-10 10 250,- 280386

TARCZA DO SLUPKOW /Q i 5“

- Pasuje do szatkownicy 231807 STaNasssTeEL /' ‘M
kod typ grubos¢ (mm) cena (PLN) - .

280423 DQ-3 3x3 230,-

TARCZA DO FRYTEK

- Pasuje do szatkownicy 231807 Fareeern
- Nalezy uzywac jednoczesnie z tarcza m T

do plastréw STAINLESS STEEL
kod typ grubos¢ (mm) cena (PLN) -
® 280607 DQ-8 8 230,-
280614 DQ-10 10 230,- 280607

STOJAK NA TARCZE { K \ l \
- Pojemnos¢ 18 tarcz ‘Klg Ili f /!
- Cena nie obejmuje tarcz ' 3 *
kod mm cena (PLN) - d f.t.-o—’"’?‘" .

L .
280690 400x250x(H)90 59,- | \ . - - H&' { IIr
|
|

ANIT 140dd MAZHVM 00 MINZ3IAY1IMF13 AJINMOMLVZS 00 3Z34VL

280690

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “DH ENDI
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L| Duzy otwor z raczka
do wktadania duzych
kawatkow warzyw

Obudowa ze stali
nierdzewnej 18/8

:

Maty otwor do wktadania
mniejszych warzyw

231845

SZATKOWNICA ELEKTRYCZNA TOP LINE
DO WARZYW Z ZESTAWEM 7 TARCZ
- Noze tnace ze stali AlSI 304
- Tarcze nozy ze stali AISI 304 lub aluminium
dopuszczonego do kontaktu z zywnoécia
- Dodatkowy przycisk pracy ..impulsowej”
- Dysk ewakuacyjny z tworzywa w standardzie
- Mikrowytacznik bezpieczenstwa dociskacza
- Demontowalna pokrywa gérna
z mikrowytacznikiem bezpieczenstwa
- Wytacznie do zastosowania wewnatrz
pomieszczen do temp. otoczenia +40°C
- Wydajno$é 250-450 kg/h
-Waga: 21,5 kg
kod mm \% w cena (PLN)
231845  490x280x(H)530 230 580 6999,-

SZATKOWNICA ELEKTRYCZNA TOP LINE DO WARZYW

7 TARCZ W ZESTAWIE:

- E2 do plastréw 2 mm (podwdjne ostrze)

- E10 do plastréow 10 mm (pojedyncze ostrze)
-D10x10 do kostek 10x10 mm (uzywa¢ z tarcza E10)
- Héx4 do stupkéw, frytek 4x4 mm

- Z4 do widrkéw 4 mm

v - 27 do wiérkéw 7 mm

-V do tarcia ziemniakdéw

“pH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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KOTLECIARKA ELEKTRYCZNA

- Idealna do restauracji, sklepéw miesnych
i zaktadéw gastronomicznych

- Maksymalna wielko$¢ porcji miesa: szerokos¢
160 mm x grubos$¢ 30 mm

- Obudowa ze stali nierdzewnej

STAINLESS STEEL.
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- W zestawie przystawka do zmiekczania miesa —

wotowego i wieprzowego @ =
- Predkos$¢ zespotdw nozy zmiekczajacych

75 obr./min i"-‘
- Silnik chtodzony wbudowanym wentylatorem >

-4 gumowe nozki

.
kod mm v w cena PLN) P |

975305 465x220x(H)430 230 350  2699,-

"

. 975305
PRZYSTAWKA DO MIESA DROBIOWEGO

- Obudowa ze stali nierdzewnej
- 2 watki ugniatajace z polipropylenu
- Dtugos¢ watka 180 mm

kod mm cena (PLN) _||
975329 236x130x(H)120 699, \ b \

PRZYSTAWKA DO MIESA NA SHOARME e
- Obudowa i noze ze stali nierdzewnej ! — i
-2 zespoty nozy tnacych na paski o szerokos$ci 4 mm '# I.t.! i i % K
- Dtugos¢ watka 165 mm TR ’l e =
kod mm cena (PLN) \
975312 235x130x(H)120 1599,- W = 975329 & 975312

wykonany z tworzywa

Kotek docisko L&'JLEEEJ@
Lnowos¢!

3 koncowki z tworzywa do wyrobu
kietbas: 12, 15i 20 mm,
koncéwka do wyrobu tatara

I

/ VYNZJIALIMI 1T VMEVIOTTLOM

1
Aluminiowy slimak, n6z wykonany
ze stali nierdzewnej, sitka ze stali
proszkowej

Obudowa wykonana
z aluminium

-

r_,a o
R\

2 sitka o $rednicy 65,8 mm
z otworami 4 mm, 7 mm oraz szarpak

MASZYNKA DO MIELENIA MIESA
HENDI 198
- Przeznaczona do matej gastronomii
- Tacka na zmielone mieso z tworzywa
- Wtacznik/przetacznik zmiany kierunku
- Silnik o mocy 1800 W, z blokada
- Nie jest przeznaczona do pracy ciagtej
-Waga: 5,2 kg
kod mm \ w cena (PLN)
210864  275x190x(H)347 230 700 499,-

1

VS3IN VINTTIIN 00 VMNAZSVYIN

210864

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI
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ze stali nierdzewnej

Korpus wykonany ze
stali nierdzewnej
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WILKI DO MIESA KITCHEN LINE
' ‘Al\PP‘S.S.\
b estse lle r ! POLYPROPYLENE
Taca zatadowcza wykonana
-

Lej zatadowczy wykonany|
ze stali nierdzewnej

Watek slimakowy wykonany ze
specjalnego stopu aluminium

Wytacznik zgodny
z certyfikatem CE

7

282007
282199

WILKI DO MIESA KITCHEN LINE

WILK DO MIESA HENDI 12 KITCHEN LINE WILK DO MIESA HENDI 22 KITCHEN LINE
- Przeznaczony do matych restauracji, - Przeznaczony do matych restauracji,
pensjonatow, pizzerii pensjonatoéw, pizzerii
- Korpus, lej zatadowczy i pojemnik na mieso - Korpus, lej zatadowczy i pojemnik na mieso
wykonane ze stali nierdzewnej wykonane ze stali nierdzewnej
- Kotek dociskowy wykonany z polipropylenu - Kotek dociskowy wykonany z polipropylenu
- Wyciszona przektadnia zebata pracujaca - Wyciszona przektadnia zebata pracujaca
w kapieli olejowej (bardzo cicha) w kapieli olejowej (bardzo cicha)
- Srednica sitka 70 mm z otworami o @6 mm - Srednica sitka 82 mm z otworami o @6 mm
- Nie jest przeznaczony do pracy ciagtej - Nie jest przeznaczony do pracy ciagtej
- Wydajnoé¢ chwilowa: 200 kg/h - Wydajnoé¢ chwilowa: 300 kg/h
-Waga: 19 kg -Waga: 24 kg
kod mm \ W cena (PLN) kod mm \ W cena (PLN)
282199 370x220x(H)440 230 750 1899,- 282007  430x250x(H)510 230 1100 2699,-

“DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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WILKI DO MIESA PROFI LINE

Taca zatadowcza wykonana
ze stali nierdzewnej

Lej zatadowczy i gtowica
wykonane z polerowanego stopu
aluminium

VNZJIINVHOIW YXE04490

Wytacznik zgodny
z certyfikatem CE

(e
e /
5

Przycisk reset

ANIT 1404d VS3IN 04 IMTIM

210802 210819
L
Lejek do kietbas z polipropylenu 2 sitka z otworami 6i8 mm Noz i slimak wykonane ze stali Gardziel wykonana z odlewu
w zestawie wykonane ze stali nierdzewnej nierdzewnej zeliwa
WILK DO MIESA HENDI 12 PROFI LINE WILK DO MIESA HENDI 22 PROFI LINE
- Wysokiej jakosci, profesjonalne urzadzenie - Wysokiej jakosci, profesjonalne urzadzenie
przeznaczone do mielenia wszystkich rodzajow przeznaczone do mielenia wszystkich rodzajow
miesa bez kosci i skory miesa bez kosci i skory
- Prosty demontaz utatwia czyszczenie urzadzenia - Prosty demontaz utatwia czyszczenie urzadzenia
- Silnik posiada zabezpieczenie przed przegrzaniem - Silnik posiada zabezpieczenie przed przegrzaniem
- Predko$¢ obrotowa 170 obr./min. - Predko$¢ obrotowa 170 obr./min.
- Gardziel wykonana z odlewu zeliwa (10mm) - Gardziel wykonana z odlewu zeliwa (10mm)
- Kotek dociskowy wykonany z polietylenu - Kotek dociskowy wykonany z polietylenu
- Przycisk resetujacy chroni przed przeciazeniem - Przycisk resetujacy chroni przed przeciazeniem
- Antyposlizgowe ndzki - Antyposlizgowe ndzki
- Wydajno$¢ chwilowa 100 kg/h - Wydajno$¢ chwilowa 200-220 kg/h
- Nie jest przeznaczony do pracy ciagtej - Nie jest przeznaczony do pracy ciagtej
kod mm \ w cena [PLN) kod mm \ w cena (PLN)
210802 432x261x(H)484 230 550 1799,- 210819 427x261x(H)486 230 750 2099,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT



< AKCESORIA DO WILKOW KITCHEN LINE
4
N —
&) Oy | ..}: SITKO DO WILKA HENDI 12 SITKO DO WILKA HENDI 22
Z snesssteeL )| wasH R (] & -@70 mm -0 82mm
< :.. % kod mm odpowiednido  cena (PLN) kod mm odpowiednido  cena (PLN)
T b o - 8 282229 08 282199  149.- 282014 @8 282007  175.-
(&) '# { 282236 06 282199 149,- 282021 D6 282007 175,-
L -.:.' ye X ®282243 045 282199 149,- 282038 @45 282007 175,
= \ ..?. / 282250 03 282199 139,- 282045 ©3 282007  185,-
< R e *e 282267 02 282199 169,- 282052 02 282007 218,-
e 282243 .L"W
(a8]
O
o
(a8]
e ' Al
WALEK SLIMAKOWY ALUMINIUM
- Wykonany z anodowanego aluminium
kod odpowiedni do cena (PLN])
® 282304 282199 199,-
282069 282007 349,-

g (@s
NOZ DO WILKA STAINLESS STEEL WASH
kod odpowiedni do cena (PLN)
; @ 282359 282199 66,-
5 282076 282007 86 -
x
—
= 282359
=
= p
SE AKCESORIA DO WILKOW PROFI LINE
= [ss.
8 SITKO DO WILKA HENDI 12 SITKO DO WILKA HENDI 22
L STAINLESS STEEL ~0 70 mm _ 082 mm
(2) kod mm odpowiednido  cena (PLN) kod mm odpowiednido  cena (PLN)
< 931233 08 210802 89,- 933343 08 210819 99,-
931226 06 210802 89,- @ 933336 06 210819 99,-
931219 045 210802 89,- 933329 045 210819 99,-

933336

WALEK SLIMAKOWY

- Wykonany z aluminium

kod odpowiedni do cena (PLN)
® 933367 210819 199,-
931257 210802 179,-

933367

NOZ DO WILKA STAINLESS STEEL WASH
kod odpowiedni do cena (PLN)
@ 933350 210819 69,-
931240 210802 49,-

933350

“pH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




WILK DO MIESA HENDI 350 PROFI LINE
- Urzadzenie do mielenia miesa i ryb na farsz
oraz powtérnego mielenia masy na kotlety
- Funkcja nadziewania kietbas przy uzyciu
dodatkowych akcesoriéw na zaméwienie
- Korpus wykonany ze stali nierdzewne;j
- Czes¢ robocza wykonana ze specjalnego stopu
aluminium
- Wentylowany tréjfazowy silnik pozwala
na prace ciagla
-Z rewersem
- 185 obrotow na minute
- W zestawie 2 sitka o Srednicy 82 mm
z otworami o @5 i @9 mm
- Posiada znak bezpieczenstwa B i CE
-Waga: 42 kg
kod mm wydajnosé (kg/h) vV w cena (PLN)

228182 560x520x(H)420 350 400 1900  4299,-

4.2 X

POLYCARBONATE J STAINLESS STEEL SRR

231821

KUTER

- Urzadzenie do homogenizacji, ugniatania, kruszenia,
mieszania, rozdrabniania.

- Korpus ze stali nierdzewnej, pokrywa pojemnika
z przezroczystego poliweglanu

- Ptaski panel sterowania, mikrowytacznik
bezpieczenstwa na pokrywie i na podstawie

- Pojemnik, hamulec silnika

- Pojemnik wyposazony w n6z 2-ramienny petny

- Opcjonalnie: noze do rozdrabniania 2- lub 4-ramienne
petne oraz 2- i 4-ramienne z otworami do ubijania piany

1. Klin

2. Slimak

3. Szarpak - néz nadcinajacy
6z dwustronny

STAINLESS STEEL

228182

5. Sitko z otworami 9 mm
6. Sitko z otworami 5 mm
7. Pierscien oporowy

8. Nakretka dociskowa

ALUMINIUM || STAINLESS STEEL

282113

PRASA DO HAMBURGEROW

- Elementy majace kontakt z miesem ze stali nierdzewnej

- Dolna obudowa z aluminium anodowanego

- Praktyczna dzwignia do wyjmowania gotowego
hamburgera z formy

- Pojemnik na folie do przektadania gotowych

hamburgerow
kod mm $rednica hamburgera (mm) kg cena (PLN)
282113  330x250x(H]300 130 5,2 699,-

FOLIE DO PRASY DO HAMBURGEROW

kod L obr./min mm zew. pojemnik (mm) V. W kg cena(PLN)
231821 3 1400  240x310x(H)460 B210x(H)105 230 750 18 2999,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p H

kod ilog¢ cena (PLN)
282120 Tkg - ok 1400 szt. 159,-
DI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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KRAJALNICE PROFI LINE

-Wykonane z anodowanego aluminium

-Silnik chtodzony powietrzem zabezpieczony metalowa pokrywa

—Mechanizm blokujacy i ostona bezpieczenstwa

-0dkrecana prowadnica utatwiajaca czyszczenie z resztek pozostatych
po krojeniu

-tatwy demontaz utatwia czyszczenie

-Bezpieczna ostona na néz, wbudowana ostrzatka

-Wysokiej jakosci n6z ustawiony skosnie

zobacz film
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'6 210048
s 210031

o

8 KRAJALNICA HENDI PROFI LINE 195 KRAJALNICA HENDI PROFI LINE 220

= - Srednica noza: 195 mm - Srednica noza: 220 mm

E - Ptynna regulacja grubosci krojenia - Ptynna regulacja grubosci krojenia

< od0do 12mm od 0do 12 mm

2 kod mm v w cena [PLN) - Orientacyjna maksymalna $rednica krojonego
o 210031 380x360x(H)325 230 150 1199,- produktu: 150 mm

X kod mm \ w cena (PLN)

210048 410x400x(H)350 230 320 1299,-

Wbudowana
ostrzatka

Mecnizm
bezpieczenstwa blokujacy

L Akrylowa ostona | |

‘%

Wytacznik zgodny | Silnik chtodzony powietrzem
z certyfikatem CE z metalowa pokrywa

e

Bezpieczna ostona
na noz

«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




210000

KRAJALNICA HENDI PROFI LINE 250

- Srednica noza: 250 mm

- Ptynna regulacja grubosci krojenia
od 0do 12 mm

- Orientacyjna maksymalna $rednica krojonego
produktu: 180 mm

KRAJALNICA HENDI PROFI LINE 300

- Srednica noza: 300 mm

- Ptynna regulacja grubosci krojenia
od 0do 15 mm

- Orientacyjna maksymalna $rednica krojonego
produktu: 200 mm

kod mm \ w
210000 380x490x(H)380 230 320

cena (PLN)

1599,-

NOZ TEFLONOWY NIEPRZYWIERAJACY
DO KRAJALNIC HENDI

kod mm odpowiedni do cena (PLN)
975800 0195 210031 299,-
® 975732 0220 210048 299,-
975749 0250 210000 329,-
975756 7300 210017 349,-

EXTRA DUZA
MOC IDEALNA

DO CARPACCIO

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

kod mm \ W
210017 500x620x(H)435 230 420

cena (PLN)

2699,-

975732

210017

VNZJIINVHOIW YXE04490
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OBROBKA MECHANICZNA

OBIERACZKI DO ZIEMNIAKOW

STAINLESS STEEL STAINLESS STEEL

OBIERACZKA DO ZIEMNIAKOW PROFI LINE 5 KG OBIERACZKA DO ZIEMNIAKOW PROFI LINE 10 KG
- Wykonana w catosci ze stali nierdzewnej - Wykonana w catosci ze stali nierdzewnej
- Przezroczysta pokrywa - Przezroczysta pokrywa
- Cyfrowy timer - Cyfrowy timer
- Separator ustawiony bezposrednio pod - Separator ustawiony bezposrednio pod
urzadzeniem urzadzeniem
- Tarcza traca - Tarcza traca
- Sciany wytozone demontowalna oktadzina - Sciany wytozone demontowalna oktadzina
Scierna Scierna
- Wytacznik bezpieczenstwa - Wytacznik bezpieczenstwa
- Skonstruowana zgodnie z wymogami EC oraz CE - Skonstruowana zgodnie z wymogami EC oraz CE
- Dodatkowy element $cierny na Scianki - Dodatkowy element $cierny na Scianki
- Waga: 35 kg - Waga: 40 kg
kod mm wsad(kg) VW  wydajnoéé (kg) cena (PLN) kod mm wsad (kg) VW  wydajnos¢ kg) cena [PLN)
226834 530x520¢Hi700 5 230 370 75 4999,- 226810 530x660xHB50 10 400 550 100 5999,-
I.I . : :‘ |
i |
L]
b Wi
bestseller! s

#
B |

OBIERACZKA DO ZIEMNIAKOW HENDI 7

- Urzadzenie do obierania ziemniakdw, marchwi,
burakdw itp.

- Wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

- Pokrywa z akrylowym wizjerem

- Wytacznik bezpieczenstwa

- Masywny, wymienny dysk i $ciany bebna
o wtasciwoséciach $ciernych

- tatwy demontaz utatwia czyszczenie urzadzenia

- Boczne odprowadzenie miazgi

- Wyposazona w timer

- Posiada znak bezpieczenstwa B i CE

- Waga: 46 kg

kod mm wsad (kg) Vv W wydajnosé (kg/h)  cena (PLN)
226841 40a00<HI800 7 400 510 150 4299,- ] )
226858 Separator do obieraczki Hendi 7 299,- A — - -‘

«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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PILA DO KOSCI

- Korpus z aluminium

- Stot roboczy oraz ndz ze stali nierdzewnej

- Przycisk zatrzymania awaryjnego

- Mikrowytacznik zamkniecia obudowy

- Zabezpieczenie przeciazeniowe

- Regulacja grubosci ciecia: 5-155 mm

- Dtugos¢ noza: 1650 mm

- Szerokos$¢ noza: 19 mm

- Grubos$é¢ noza: 0,5 mm

- Stoét roboczy 505x415 mm

- Zakres wysuwu stotu roboczego: 240 mm
kod mm kg \% W cena(PLN)

282519  550x500x(H]920 47 230 750  4499,-
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PILA DO KOSCI

- Korpus z lakierowanego aluminium

- Elementy majace kontakt z miesem ze stali
nierdzewnej

- Przycisk zatrzymania awaryjnego

- Hamulec silnika

- Mikrowytacznik zamkniecia obudowy

- Regulacja grubosci i wysokosci ciecia

- Dtugos$é noza: 1550 mm

- Wymiary ciecia 170x(H)150 mm

- Stét roboczy 330x300 mm

- Opcja za doptata: stojak ze stali lakierowanej
550x570x(H)650 mm

kod mm kg v W cena(PLN)

282502  530x400x(H]850 37 230 750 5699,-

282502

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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NADZIEWARKI DO KIELBAS

STAINLESS STEEL

282151

NADZIEWARKA DO KIELBAS PROFI LINE

- ldealna do przyrzadzania wtasnych wyrobow

- Wykonana ze stali nierdzewnej

- Wyposazona w uktad dwdch predkosci napetniania,
ktory jest tatwy i szybki w obstudze

- Czesci majace kontakt z zywnoscia mozna tatwo
zdemontowac¢ w celu napetnienia i czyszczenia

- Wyposazona w tozysko oraz uktad przektadni
ze stali hartowanej, dzieki czemu jest odporna
na cisnienie

- Wszystkie czeéci majace bezposrednia stycznosé
z zywnoscia spetniaja wymogi normy higieny
zywnosci

- Mozliwoé¢ dokupienia silikonowej uszczelki

282090

W zestawie 4 lejki ze stali
nierdzewnej w réznych rozmiarach
o $rednicy: 16/22/32/38 mm

mm

NADZIEWARKA DO KIELBAS KITCHEN LINE

- ldealna do przyrzadzania wyrobdéw wedliniarskich

- Obudowa wykonana ze stali malowanej

- Cylinder oraz ttok ze stali nierdzewnej

- Wyposazona w uktad dwdch predkosci napetniania,
ktory jest tatwy i szybki w obstudze

- Czeéci majace kontakt z zywnoscia mozna tatwo
zdemontowac w celu napetnienia i czyszczenia

- Wyposazona w tozysko oraz uktad przektadni
ze stali hartowanej, dzieki czemu jest odporna
na cisnienie

- Wszystkie czesci majace bezposrednia stycznosc
z zywnoscia spetniaja wymogi normy higieny

kod mm poj. (U cena (PLN)
282090 300x340x(H)830 7 949,-
282151 300x330x(H]580 10 1199,-

STAINLESS STEEL

282137 282144

PH

FOOD SERVICE EQUIPMENT

zywnosci
kod mm poj. (U cena (PLN)
282137 300x340x(H)570 3 599,-
282144 300x340x(H)690 5 699,-

W zestawie 4 lejki z tworzywa
w réznych rozmiarach o srednicy:
10/20/30/40 mm

DI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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MIKSER PLANETARNY 7 ) r‘- ¥ _.-._:=-'=‘..~_=. A MIKSER PLANETARNY 10 \ f‘- % =S
ey g Ven¥
- Obudowa ze stali lakierowanej = S| 2 - Obudowa ze stali lakierowanej o

- Dzieza ze stali nierdzewnej 6,65 | b - Dzieza ze stali nierdzewnej 9,5 L

- Silnik: 3/4 Km = 658 W - Silnik: 3/4 Km = 650 W
-5 predkosci: od 100 do 500 obr. /min. - 15 predkosci: od 100 do 500 obr. /min.
- Timer: do 30 min. - Timer: do 30 min.
- Panel sterowania: cyfrowy - Panel sterowania: cyfrowy
- 3 koncowki: hak, mieszadto ptaskie, rézga - 3 koncowki: hak, mieszadto ptaskie, rézga
kod mm l kg v w cena (PLN) kod mm l kg \Y w cena (PLN)
226261 336x460x(H)518 6,65 18 230 658 3599, 226278 336x483x(H)558 9,5 20 230 650 4999,-

ANHVLINVId AISHIN

Tg ; A L MIKSER PLANETARNY 20 r-fi‘-.; .
MIKSER PLANETARNY 12 I.'“ff.- \" M - Obudowa ze stali lakierowanej i - : il T
- Obudowa ze stali lakierowanej ¥ L4 - Dzieza ze stali nierdzewnej 19 " L
- Dzieza ze stali nierdzewnej 11,4 " g - Silnik: 2 Km =375 W
- Silnik: 2 Km =375 W -3 predkoséci: 142, 264, 482 obr. /min.
-3 predkosci: 121, 218, 489 obr. /min. - Timer: do 15 min.
- Timer: do 30 min. - Panel sterowania: reczny
- Panel sterowania: cyfrowy - Dzieza: 3320, (H)300 mm
- 3 koncowki: hak, mieszadto ptaskie, rézga - 3 koncowki: hak, mieszadto ptaskie, rézga
kod mm L kg \ w cena (PLN]) kod mm L kg \ w cena (PLN])
226285 398x499x(H)630 11,4 35 230 375 5699,- 226292 460x520x(H)880 19 100 230 375 6799,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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OBROBKA MECHANICZNA

Ptynna regulacja
obrotow

Rézga ubijajaca
w zestawie

224373

MIKSER RECZNY HENDI 250VV
- ZE ZMIENNA PREDKOSCIA

- Wersja profesjonalna

- Obudowa wykonana z nylonu

nierdzewne;j

- Ramie ubijajace w zestawie

- Latwy w utrzymaniu czystosci

- Ergonomiczny uchwyt

- Dtugos$¢ ramienia: 250 mm

- Odpowiedni do naczyn o pojemnosci
do 20 litréw

, - Pokretto requlacji predkosci

MIKSER RECZNY Z ROZGA HENDI 400 - Predkos¢: 2 500-15 000 obr./min.

- Urzadzenie do uzyskania réznych produktéw -Waga 1,9 kg

- Ramie oraz ostrze wykonane ze stali

spozywczych w zaleznosci zastosowane;] rod - v W

koncowki 224373  075x555 230 250
- MIXER: do przygotowania zup jarzynowych,

przecierow, sosow, farszéw, majonezu,
przecieru pomidorowego, pesto, itp.
- ROZGA: do bitej Smietany, kremdw, omletdow,
sufletow
- Oba narzedzia ze stali nierdzewnej
- Predko$¢ miksera: 2500-11000 obr/min.
- Dtugos$¢ ramienia miksera: 400 mm
- Maksymalne zanurzenie miksera: 290 mm
- Predkos¢ rézgi: 250-1500 obr/min.
- Dtugos¢ rézgi: 350 mm
- Odpowiedni do naczyn o pojemnosci
do 60 litrow
kod mm \ w cena (PLN)
224014 170x120x(H)740 230 400 1699,-

Z ramieniem miksujacym i ubijajacym 224014
oraz wieszakiem mocowanym do Sciany

FOOD SERVICE EQUIPMENT

cena (PLN)

1249,-

“DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%



MIKSERY RECZNE m m
_Wersja profesjonalna POLYAMIDE STAINLESS STEEL

-Obudowa wykonana z nylonu r ‘
-Ramie oraz ostrze wykonane ze stali '} A
nierdzewnej &
. Jo -
—-tatwy w utrzymaniu czystosci A 250 mm N
<% gl
224328

|

a o T :
- 3
! -
- = ff 300 mm ‘|
B >|
- > - 224335
Elektroniczny panel sterowania

w modelach 224335 i 224359
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L il 224359
MIKSER RECZNY HENDI 250 MIKSER RECZNY HENDI 300 MIKSER RECZNY HENDI 500
- ZE STALA PREDKOSCIA - ZE ZMIENNA PREDKOSCIA - ZE ZMIENNA PREDKOSCIA
- Odpowiedni do naczyn o pojemnosci - Odpowiedni do naczyn o pojemnosci - Odpowiedni do naczyn o pojemnosci
do 20 litrow do 50 litréw do 100 litrow
-Waga: 1,45 kg -Waga: 3,45 kg -Waga: 4,1 kg
- Predkos$¢: 15 000 obr./min. - Predkos$¢: 2 000 - 13 000 obr./min. - 9 predkosci, regulacja obrotow:
kod korpus (mm) \ w cena (PLN) kod korpus (mm) \% w cena (PLN) 2000 - 15000 Obr'/min'
224328 ©75x285 230 250 849,- 224335 ©100x350 230 300 1299,- kod korpus (mm] v W cena(PLN)

224359 ©100x350 230 400 1599,-

STAINLESS STEEL

RAMIE UBIJAJACE DO MIKSERA
RECZNEGO HENDI 300 | HENDI
500
- Sktada sie z dwéch rézg
- Latwe i bezpieczne mocowanie do
bloku napedowego
kod mm cena (PLN)

224342 120x320 549,-

224380

MIKSER RECZNY HENDI 400

- ZE ZMIENNA PREDKOSCIA

- Wersja profesjonalna

- Obudowa korpusu wykonana z nylonu

- Elektroniczny panel sterowania

- Ramie oraz ostrze wykonane ze stali
nierdzewne;j

- Bezproblemowa wymiana ramion

- tatwy w utrzymaniu czystosci

- Ergonomiczny uchwyt

-9 predkosci, regulacja obrotéw: 2 000

Elektroniczny

panel sterowania - 9 000 obr./min.
- Odpowiedni do naczyn o pojemnosci
do 80 litrow
- Ramie ubijajace @120x(H)330 mm
— — — -Waga: 4,1 kg
z ram_lenlen'! mlksuja'cYm ! ubljajec_ym kod korpus (mm) \ w cena (PLN)
oraz wieszakiem mocowanym do $ciany 224380 ©100x350 230 400 1999,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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975251

PAKOWARKA PROZNIOWA KITCHEN LINE
- KOMOROWA
- Przeznaczona do pakowania produktéw
spozywczych i technicznych
- Konstrukcja i komora wykonana z wysokiej
jakosci stali nierdzewnej
- Wypukta pokrywa umozliwiajaca pakowanie
duzych porgji
- Dno z duzym wgtebieniem (tylko w modelu
975251)
- Transparentna pokrywa umozliwiajaca kontrole
procesu pakowania wykonana z materiatu
o wysokiej gestosci wydtuzajacej jej zywotnosé
- Uszczelka w ksztatcie litery V" gwarantujaca
wysoki wspotczynnik szczelnosci
- Wyswietlacz cyfrowy
Dno z duzym - tatwa obstuga
wgtebieniem - Automatyczna praca
— - Wydajnoé¢ pompy 10m%/h w modelach 974251
i 975268 oraz 20m*/h w modelu 97527
- Regulowany czas zgrzewania
- Wskaznik ci$nienia
kod mm listwa (mm) \% W cena (PLN)
@ 975251 330x480x(H)360 260 230 370 3899,-
975268 370x480x(H)435 300 230 370 4199,-
975275 425x560x(H)460 350 230 370 4699,-

PAKOWARKA PROZNIOWA

Wypukta pokrywa
umozliwiajaca pakowanie
duzych porcji

«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



(@]
bestseller! ES
(@
o
P
>
=
D 2 B
H E H D I WA eurm pachaging irumt R >
@ Z
(@)
N
P
>
D 3

970362

PAKOWARKA PROZNIOWA KITCHEN LINE

- Wykonana ze stali nierdzewnej

- Profesjonalna pompa oraz manometr
prézniowy

- Obstuga reczna lub automatyczna

- Cyfrowy wyswietlacz

- Regulowany czas zgrzewania

- Listwa zgrzewajaca pokryta teflonem

- Dtugos¢ listwy zgrzewajacej: 340 mm
(dla torebek 320 mm)

- Pompa prézniowa olejowa: 15 l/min.

- Do uzytku wytacznie z workami moletowanymi

kod mm \% w cena (PLN)
970362  378x290x(H)180 230 150 1699,-

VMOINZOYd YAHVMONVd

PLASTIC

PAKOWARKA PROZNIOWA FRESH
BUDGET LINE - LISTWOWA

- Obudowa wykonana z tworzywa ABS

- Dtugos¢ listwy zgrzewajacej: 300 mm

- Wydajno$¢ pompy: 10 [/min

- Waga netto: 2,3 kg

- Do uzytku wytacznie z workami moletowanymi

kod mm \ w cena (PLN)

970461 380x180x(H)J80 230 190 549,-

970461

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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OBROBKA MECHANICZNA

PASUJA DO WSZYSTKICH
=== PAKOWAREK KOMOROWYCH
DOSTEPNYCH NA RYNKU

PASUJA DO WSZYSTKICH
PAKOWAREK LISTWOWYCH
DOSTEPNYCH NA RYNKU

WORKI DO PAKOWAREK | GOTOWANIA SOUS VIDE

FOOD SERVICE EQUIPMENT

WORKI DO PAKOWAREK KOMOROWYCH

- Wykonane z wielowarstwowej folii barierowej
PAPE nylon/polietylen o grubosci 65 mikronéw

kod ilo$¢ w opakowaniu mm cena (PLN)

@ 970607 100 szt. 140x200 12,-
970386 100 szt. 160x230 14,-
970614 100 szt. 200x300 22,-
970393 100 szt. 250x350 32,-
970621 100 szt. 300x400 42.-

WORKI DO GOTOWANIA SOUS VIDE

| PAKOWAREK KOMOROWYCH

- Wykonane z wielowarstwowej folii PA/PE

- Przeznaczone m.in. do przyrzadzania potraw
metoda Sous Vide

- Charakteryzuja sie wysoka transparentnoscia,
odpornoscia na wysokie temperatury.

- Grubos$¢ woreczkdw 55 mikronéw.

- Dopuszczone sa do kontaktu z zywnoscia

- Nadaja sie do gotowania jak i pasteryzacji

kod ilos¢ w opakowaniu mm cena (PLN)
®970676 1005zt 140x200 16,
970652 100 szt. 160x230 22,-
970683 100 szt. 200x300 36,-
970669 100 szt. 250x350 52,-
970690 100 szt. 300x400 68,-

WORKI MOLETOWANE DO PAKOWAREK

LISTWOWYCH

- Wykonane z PA/PE, grubo$¢ 70 mikrondw

- Przeznaczone m.in. do przyrzadzania potraw
metoda Sous Vide

- Warstwa z nylonu przeznaczona do kontaktu
z Zywnoscia

- Warstwa z poliamidu gwarantuje
hermetycznos¢

- Wyttoczenia utatwiaja wyciaganie powietrza
i uzyskanie prozni

- Doskonale nadaja sie do pakowania prézniowego
produktow spozywczych takich jak: mieso, sery,
warzywa, wyroby cukiernicze itp.

kod ilo$¢ w opakowaniu mm cena (PLN])

® 971017 100 szt. 150x250 32,-
971024 100 szt. 200x300 52,-
971031 100 szt. 300x400 98,-
971048 100 szt. 150x400 52,-
971055 100 szt. 250x350 78,-
971062 zestaw 2 rolek 200x6000 38,-
971079 zestaw 2 rolek 300x6000 56,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%




pojemnir:z miarka Czytelny wyswietlacz
100 ml ’ cyfrowy funkji
i parametrow .

Przycisk wagi l

Przycisk
predkosci TURBO

Pojemnik
2| ze stali
nierdzewnej

Przycisk
wyrabiania
ciasta/mieszania

VNZJIINVHOIW YXE04490

Pokretto
ustawienia
temperatury

Pokretto
ustawienia czasu

AKCESORIA

A

Sito do gotowania Szpatuta i topatka tatwo demontowalny Akcesoria do
i filtrowania do mieszania zespot 4 nozy gotowania na parze

ROBOT KUCHENNY INDUKCYJNY MYCOOK 1,6

- Mikser z podgrzewanym indukcyjnie
pojemnikiem

- Do mielenia, $cierania, siekania, rozgniatania,
mieszania, ubijania, wyrabiania, duszenia,
gotowania

- Sterowanie elektroniczne

- 0znaczenie poprawnego potaczenia i blokady
pojemnika z napedem

- Funkcja wagi: maks. waga w jednym wazeniu
2 kg (waga catkowita sktadnikéw 5kg), gradacja
10g i r. ¢

-Timer:od 0do 1 min.co 1s,0d 1 do 10 min co » w TECHNOLOGIA
30 S, od 10 do 90 min co 1 min. INDUKCYJNA

- Zakres temperatury: +40°C do +120°C

-Moc miksera: 600 W

- Predkos$¢ miksera: 8700 obr./min.
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- System autodiagnostyczny : #"j
- Obudowa silnika z tworzywa S A 1 Moc
-Waga: 10 kg ' indukcji:
- Wyposazenie: . 1000 W
- Pojemnik 2 | ze stali nierdzewnej z
oznaczeniem pojemnosci (1; 1,5; 2U)
- Latwo demontowalny zespot 4 nozy i MULTIFUNCYJNOSC
~Sito MIELENIE, SCIERANIE, SIEKANIE, ROZGNIATANIE, MIESZANIE,
od o v W cena PLN) UBIJANIE, WYRABIANIE CIASTA, DUSZENIE, GOTOWANIE

226391  350x270x(H)290 230 1600  3799,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




Pokrywka do
pojemnika z miarka
100 ml

Czytelny wyswietlacz
cyfrowy funkcji
i parametrow

’

OBROBKA MECHANICZNA

tatwo demontowalny
zespot 4 nozy

Sito do gotowania Szpatuta i topatka
i filtrowania do mieszania

Trojwarstwowe
scianki

PROFESJONALNY ROBOT KUCHENNY

INDUKCYJNY MYCOOK 1.8

- Mikser z podgrzewanym indukcyjnie
pojemnikiem

- Do mielenia, $cierania, siekania, rozgniatania,
mieszania, ubijania, wyrabiania, duszenia,
gotowania

- Sterowanie elektroniczne

- Cyfrowy wyswietlacz funkcji i parametréw

- 0znaczenie poprawnego potaczenia i blokady
pojemnika z napedem

-Timer:od 0do 1min.co1s,0d1 do 10 min co
30s, od 10 do 90 min co 1 min.

- Moc indukcji: 1000 W

- Zakres temperatury: +40°C do +120°C

- Moc miksera: 800 W

- Predkos¢ miksera: 8700 obr./min.

i
TECHNOLOGIA | - System autodiagnostyczny
INDUKCYJNA : - Obudowa silnika z tworzywa

Pojemnik 2 | ze
stali nierdzewnej
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§ -Waga: 7,8 kg
ﬂI'I kod mm % W cena (PLN)
v 226384 350x270x(H)290 230 1800 3599,-
. Profesjonalny
—~ '} T silnik o mocy
i . Moc 800 W
indukgji:
- -~ | 1ooow

. MULTIFUNCYJNOSC
MIELENIE, SCIERANIE, SIEKANIE, ROZGNIATANIE, MIESZANIE,
UBIJANIE, WYRABIANIE CIASTA, DUSZENIE, GOTOWANIE

«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




T-REX DO MIKSOWANIA PRODUKTOW T
ZMROZONYCH . , , , obudowa z odlewu
- Do przygotowania lodéw, sorbetéw, muséw aliminium

owocowych, jogurtéw mrozonych oraz
deserdw lodowych o idealnej temperaturze
i konsystencji z zamrozonych wczesniej
produktéw

- Aluminiowy korpus

- Wyswietlacz LCD w 6 jezykach (hiszpanski,
angielski, francuski, niemiecki, wtoski,
portugalski)

-2 stalowe pojemniki 1 | z pokrywkami
do mrozenia produktow

- Pojemnik/podajnik z tworzywa z uchwytem na
pojemniki stalowe

- Funkcja podwojnego miksowania dla uzyskania
wysokiej jakoéci homogenizacji

- Program mycia utatwia czyszczenie
i gwarantuje dtugowieczno$¢ urzadzenia

- 3 silnki: 250 W odpowiadajacy za pionowy ruch
trzpienia, 800 W wprawiajacy w ruch topatki,
trzeci silnik ttoczacy powietrze (15 |/min)

V]

Czytelny wyswietlacz
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kod mm \ w cena (PLN])
226490 190x335x(H)475 230 1050  13999,-
230091 kubek zapasowy do urzadzenia T-REX 199,-

Mozliwos¢ czesciowego miksowania
zamrozonych produktow: od 1 do 10
porcji eliminuje straty produktu

2 stalowe pojemniki 1
z pokrywkami do
mrozenia produktow

JAK LATWO PRZYGOTOWAC DESER

i Podajnik z tworzywa
.- chwytem na
Wysokiej jakosci Z uchwy!
noze ze stali 6 pojemniki stalowe
nierdzewne 8

A
Pozwala osiagna¢
delikatna, idealnie

HOANOZOYINZ MOLIMNAOYd VINVMOSHIN 00 X34-1

1. Napetnij pojemnik 2. Wstaw pojemnik 3. Przygotuj urzadzenie zbalansowana teksture
Wsyp owoce i zalej sokiem z do schtadzarki szokowej Rowzer T-rex
owocow do poziomu max. Zamroz zawartos¢ Zatdz ndz na koncowke watka

do temperatury -18°C / -20°C napedowego wraz z pokrywa
czarnego podajnika

©

4. Umies¢ pojemnik 5. Nastaw zadany 6. Gotowy produkt

w czarnym podajniku program miksowania Zawsze $wiezy deser §
Po zamrozeniu, umies¢ po- Wybierz program poje- w idealnej temperaturze i
jemnik w podajniku i wstaw dynczego lub podwojnego serwowania ok. -12°C Fy
do urzadzenia miksowania

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT



EKSPRES DO KAWY AUTOMATYCZNY PROFI LINE m 02:

-Wbudowany pojemnik na swieza wode: 1,8l

-Ruchoma wylewka do filizanek h=80-140mm

-Regulowana moc kawy: 7-14 g/porcja reddot design award
-Regulowana wolumetrycznie pojemnos$¢ napojow: 25-240 ml
-Regulowana wolumetrycznie pojemnos$¢ goracej wody: 25-450 ml
-Czasowa regulacja porcji pary: 3-120 sekund

-Taca ociekowa: 2 |

-Licznik poszczegolnych rodzajow napojow i taczny
—-Automatyczny program myjacy
-Pompa wibracyjna: 19 bar
-Przewdd elektryczny: 1,2m
-Waga 14 kg

~

Whbudowany
pojemnik na kawe
ziarnista: 750 g

Cyfrowy wyswietlacz
funkcji, komend,
btedow

Dotykowy panel
sterowania
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Mozliwos¢ podtaczenia do
zewnetrznego pojemnika
o wiekszej pojemnosci

Pojemnik na mleko
600 ml w zestawie

EKSPRESY DO KAWY AUTOMATYCZNE

Pojemnik na fusy:
50 porgcji —— .

Zbiornik na zuzyta
wode 2 |

208854
EKSPRES AUTOMATYCZNY DO KAWY
PROFI LINE
kod mm v w cena (PLN)

208854 302x450x(H)590 230 1400 4999,-

Mozliwosé . - - y

korzystania z kawy _
' | S |
—!-.- - L —';l L e \""‘;

juz zmielonej
Fenseian Long coffes  COngaesing i e Host rrolis era b Wity

Wbudowany mtynek Mozliwos¢ zaprogramowania roznych napojow: espresso,
z regulac!a, stopnia lungo, cappuccino, latte, gorace mleko, gorace spienione
mielenia kawy mleko, goraca woda

7

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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STAINLESS STEEL

EKSPRES DO KAWY AUTOMATYCZNY
KITCHEN LINE

- Wbudowany mtynek z regulacja stopnia
mielenia kawy
- Wbudowany pojemnik na kawe ziarnista: 250 g
- Mozliwos¢ korzystania z kawy juz zmielonej
- Wbudowany pojemnik na Swieza wode: 1,8l
- Ruchoma wylewka do filizanek h=80-115mm
- Regulowana moc kawy: 7-14 g/porcja
- Regulowana wolumetrycznie pojemnos$¢
napojow: 25-240 ml
- Czasowa regulacja porcji pary: 3-120 sekund
- Pojemnik na fusy: 15 porcji
- Licznik poszczegdlnych rodzajéw napojow
i taczny
- Automatyczny program myjacy
- Pompa wibracyjna: 19 bar
- Przewad elektryczny: 1,2m
-Waga: 11,5 kg
kod mm \ w cena (PLN)
208861 302x450x(H)370 230 1400  3499,-

Cyfrowy wyswietlacz
funkcji, komend,
btedow

- o= 5

i | |
- -

Cofles

MOr0dVN HOAJVHO09 FJINVMAMOLO9OAZHd

cing Liyre FULE S
Mozliwos¢ zaprogramowania réznych napojow:
espresso, lungo, cappuccino, latte, gorace mleko,
gorace spienione mleko

208861

Pojemnik na mleko | =
600 ml w zestawie

CHEMIA DO CZYSZCZENIA EKSPRESOW AUTOMATYCZNYCH

PROFESJONALNY PLYN DO CZYSZCZENIA .
INSTALACJI SPIENIANIA MLEKA
W EKSPRESACH DO KAWY
- Przeznaczony do czyszczenia wszystkich
standardowych ekspresow do kawy
wyposazonych w przystawki do spieniania
mleka
- Usuwa zabrudzenia ttuszczowe i pozostatosci
biatek
- Moze by¢ stosowany do czyszczenia G ENDI
zewnetrznych powierzchni urzadzenia T —
- Nie wptywaja na jako$¢ smaku kawy o SPENLARA MLERA
- Zawiera sktadniki konserwujace czyszczone B
elementy : ——
- Wykazuje dziatanie odkamieniajace S
- Produkt wytacznie do zastosowan =
profesjonalnych

ANZIJALVINOLNY AMVYX 00 AS3HdSHE

kod poj (U cena (PLN])

231296 1 34,-

PROFESJONALNE TABLETKI

DO CZYSZCZENIA AUTOMATYCZNYCH

EKSPRESOW DO KAWY

- Srodek czyszczacy w tabletkach z dodatkiem
aktywnego tlenu do usuwania garbnikéw
oraz osadow kawowych w automatycznych
ekspresach do kawy

kod - g cena (PLN])
231289 250 tabletek 500 78,- =

231296 231289

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT



EKSPRESY DO KAWY KOLBOWE

EKSPRES DO KAWY MARINA

- 1-GRUPOWY, AUTOMATYCZNY

- Profesjonalny ekspres ci$nieniowy wykonany
z wysokogatunkowych materiatow

- ldealny do matych kawiarni i punktow
gastronomicznych

- Podgrzewacz do filizanek

- Manometr dla pompy i bojlera

-1 dysza do wrzatku, 1 dysza do pary

- Maksymalna érednica tampera: 58 mm

- Maksymalna wysokos¢ filizanki: 90 mm

~

r: — -Waga: 31 kg
___' ..._3.! s 0 kod mm poj. bojlera () V W cena (PLN)
f JI' o = \ 208830 375x530x(H)485 3 230 1800 5799,-

(m.Ht-.Nlﬂ

EKSPRES DO KAWY ATLANTIC COMPACT

CV - 2-GRUPOWY

- Profesjonalny ekspres ci$nieniowy wykonany
z wysokogatunkowych materiatow

- Wersja kompaktowa - zmniejszone wymiary
zewnetrzne

- Sterowanie elektroniczne

- Programowanie porcji poszczegdlnych napojow

- Obstuga ONE TOUCH

-1 dysza do wrzatku i 1 dysza do pary

- Podgrzewacz do filizanek

- Automatyczny program czyszczenia

- Automatyczne dopuszczanie wody do bojlera

- Wbudowana pompa

- Mechaniczna kontrola temperatury wody
w bojlerze

- Maksymalna érednica tampera: 58 mm

- Maksymalna wysokosc¢ filizanki: 90 mm

- -Waga: 52,5 kg
MHEND
kod mm \ W cena(PLN])

poj. bojlera (1)

,'-' 208748 475x563x(H)530 6,5 230 1950 8499,-
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EKSPRESY DO KAWY KOLBOWE

EKSPRES DO KAWY ATLANTIC
- 2-GRUPOWY
- Profesjonalny ekspres cisnieniowy wykonany
z wysokogatunkowych materiatéw
- Podgrzewacz do filizanek
-2 niezalezne manometry dla pompy i bojlera
-1 dysza do wrzatku, 2 dysze do pary
- Ruchome dysze wykonane ze stali nierdzewne;j
- Automatyczne uzupetnianie wody w bojlerze
- tatwy dostep do wnetrza urzadzenia,
co utatwia jego serwisowanie
- Maksymalna érednica tampera: 58 mm

A - Maksymalna wysoko$c¢ filizanki: 90 mm
' - Waga: 59 kg
' kod mm poj. bojlera (1) \% w cena (PLN)
Quenn | 208823 e656emHIsE 9 230 3800 8899,-
- R
208823

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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EKSPRES DO KAWY PACIFIC

MULTIBOILER 2-GRUPOWY

Z 3 BOJLERAMI

- Profesjonalny ekspres cisnieniowy wykonany
z wysokogatunkowych materiatéw
z oddzielnymi bojlerami na goraca wode i pare
oraz dla kazdej z grup

- Elektroniczne sterowanie temperatura ) =] Sl )
kazdego bojlera (tolerancja 0,8°C) .fPatl'fi(_

- Elektroniczne sterowanie temperatura kazdej
grupy (tolerancja 0,8°C)

- Elektroniczne wyswietlacze temperatury grup
i bojleréw oraz czasu parzenia kawy

- POWER SELECT - System oszczedzania energii
az do 50%

- EASY CARE - automatyczny system
czyszczenia grup

- TALL CUPS: mozliwo$¢ stosowania wysokich
szklanek H=180 mm

- Programowanie porcji poszczegélnych napojow
i porcji goracej wody

- Pojemnos¢ i moc bojlera na wode i pare: HEND)
12 /3500 W

- Pojemno$é bojleréw grup (na kawe):
2x 0,5 1/1500 W

-1 dysza do wrzatku i 2 dysze do pary 208762

- Izolowana dysza pary
- Podéwietlona powierzchnia pracy operatora
- Licznik przyrzadzonych napojéw
- System diagnostyczny
- Podgrzewacz do filizanek m
- Automatyczne dopuszczanie wody do bojlera
e

4

MOr0dVN HOAJVHO09 FJINVMAMOLO9OAZHd

Do ubijania kawy
w wiekszosci
ekspresow
kolbowych

- Wbudowana pompa
- Maksymalna $rednica tampera: 58 mm
-Waga: 62 kg

kod mm poj. bojleréw (I V w cena (PLN)
208762 750x660x(H)610 12+05+05 400 7000 17999,-

208731

TAMPER
- Ubijak ze stali nierdzewnej AISI 304
- Uchwyt drewniany malowany

kod $rednica ubijaka (mm) cena (PLN)

208731 058 79.-

PROFESJONALNY PREPARAT
DO CZYSZCZENIA EKSPRESOW DO KAWY

- Proszek z dodatkiem aktywnego tlenu do
usuwania garbnikéw oraz osadéw kawowych w
ekspresach do kawy

- Czysci porcelane oraz wewnetrzne
powierzchnie termoséw z osadéw po kawie
i herbacie

- Produkt wytacznie do zastosowan
profesjonalnych —
kod kg cena (PLN) @H'E N D I
231272 1 45,- PROFES JONALNY PREPARE]
B0 DO AMIENIAMIA T
GRSTROMGMICINTCH
PROFESJONALNY PREPARAT — - @uenk)
DO ODKAMIENIANIA - . W R
- Skoncentrowany érodek do czyszczenia e
urzadzen gastronomicznych i innych = _' -
elementdw odpornych na dziatania kwaséw = o =
- Doskonale usuwa wszelkie osady mineralne, -
nagromadzone w trakcie eksploatacji
urzadzenia, jak i ogranicza ich pézniejsze
osadzanie -
- Nadaje sie do odkamieniania do zmywarek 1 ! E Ul
gastronomicznych, podgrzewaczy, czajnikéw, l e
grzatek elektrycznych, pralek, ekspresow
do kawy itp.

VIN3ZJZSAZJ 00 ALVYVdIdd / AMVYM 00 IMOETOM ASFHdSHI

975008 231272

kod cena (PLN)

975008 butelka - 1 litr 13,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI
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MLYNKI DO KAWY

ALUMINIUM

Poj ik na k.
Plarnista: 1.2 kg PROFESJONALNY AUTOMATYCZNY

MLYNEK DO MIELENIA KAWY
- Profesjonalny mtynek do kawy wykonany

z wysokogatunkowych materiatow
- Obudowa z lakierowanego odlewu aluminium
- Pojemnik na kawe zmielona: 250 g
- Regulacja porcji: 4-9 g
- Zarna ze stali nierdzewnej @63 mm
- Iloé¢ obrotéw zaren: 1400 obr./min.
- Wydajnos¢ na 24 h - 3 kg (500 kaw)

kod mm v w kg  cena(PLN)

208878 160x290x(H)510 230 420 10,5 1799,-

2

PRZYGOTOWYWANIE GORACYCH NAPOJOW

208878

m PROFESJONALNY ELEKTRONICZNY

MLYNEK DO MIELENIA KAWY
- Mielenie kazdej porcji, ktdrej gramature
i iloé¢ (pojedyncza, podwdjna, potréjna)
mozna modyfikowac¢ niezaleznie, odbywa
sie bezposrednio przed zaparzeniem kawy.
Dzieki temu kawa nie traci nic z aromatul( brak
pojemnika na kawa zmielona)
- Obudowa z lakierowanego odlewu aluminium
- Zarna ze stali nierdzewnej @63 mm
- 1loé¢ obrotéw zaren: 1400 obr./min.
- Wydajnos¢ na 24 h - 3 kg (500 kaw)
kod mm % w kg  cena(PLN)
208885 160x280x(H)510 230 420 10 2599,-
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Pojemnik na kawe
ziarnista: 1,2 kg

Elektroniczna kontrola porcji
i ilosci zmielonej kawy.
Duzy podswietlany wyswietlacz
utatwia prace w zaciemnionych
pomieszczeniach

208885

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PODGRZEWACZ DO CZEKOLADY 5L

- Podgrzewanie typu bain-marie (posrednie)
zabezpieczajace przed przypaleniem czekolady

- Dno pojemnika ze stali nierdzewnej AISI 304

- Boczne $cianki pojemnika z poliweglanu

- Tacka ociekowa ze wskaznikiem poziomu ptynu

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem

- Ciagte mieszanie gwarantujace jednorodna
konsystencje czekolady

- Niezatykajacy sie kranik

- Zakres temperatury: +65°C do +85°C

- Wymagana temp. otoczenia: +10°C do 32°C

-Waga: 6,9 kg

kod poj () mm \% w cena [PLN)
274125* 5 410x280x(H)460 230 1006 1599,-
* produkt dostepny od wrzesnia 2015

208304

ZAPARZACZ PRZELEWOWY DO KAWY

- Obudowa i pojemnik na filtr wykonane ze stali
nierdzewnej

- 2 ptyty grzewcze (dolna i gérnal, kontrolka
pracy

- Szybki przelewowy system filtrujacy - czas
przygotowania 1 dzbanka (1,8 U wynosi 5 minut

- Temperatura pracy od 93-96°C

- W zestawie 2 dzbanki szklane 1,8 l oraz 50
filtréw (110/250)

POLYCARBONATE

274125

STAINLESS STEEL

——— 208793

ZAPARZACZ PRZELEWOWY DO KAWY

'ECONOMIC’

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej,
pojemnik na filtr z polipropylenu

- Szklany dzbanek z pokrywka w zestawie

- Lampka kontrolna sygnalizuje zakonczenie
procesu parzenia

- Do filtréw 110/250

kod poj. (U mm \ w cena (PLN)

208304 1,8 200x385x(H)430 230 2100  749,-

445907
DZBANEK DO KAWY

- Wykonany ze szkta hartowanego
- Uchwyt i pokrywa z polipropylenu
- W kolorowym opakowaniu

kod poj. () mm \ w cena (PLN)

208793 1.8 205x400x(H)455 230 2060  599,-

208656

FILTR PAPIEROWY DO ZAPARZACZY

PRZELEWOWYCH 0250 mm

- Pasuje do wiekszosci zaparzaczy dostepnych
na rynku, np. Hendi, Bravilor, Animo

- Srednica filtra po roztozeniu 250 mm

- Srednica dna filtra 110 mm

kod ilo¢ szt. wopak.  poj. () mm cena (PLN)

445907 1 1,8 ©@160x(H)185 42,-

kod ilog¢ szt. w opak. cena (PLN)

208656 1000 szt. w kartonie 84,-

STAINLESS STEEL
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ZAPARZACZE DO KAWY O PODWOJNYCH SCIANKACH

ZAPARZACZE DO KAWY 0 PODWOJNYCH SCIANKACH

-Izolowane, podwojne Scianki z polerowanej stali nierdzewnej zmniejszaja strate ciepta przez przewodnictwo,
konwekcje i promieniowanie

-Do 20% mniejsze zuzycie energii w poréwnaniu z zaparzaczami o pojedynczych $ciankach

-Obudowa i zbiornik wykonane ze stali nierdzewnej

-Spawane raczki ze stali nierdzewnej z silikonowymi uchwytami

-Kran zapobiegajacy kapaniu

-Szklany wskaznik poziomu wody

-Wskaznik odkamieniania

-Tacka ociekowa z kratka ze stali nierdzewnej

m SAVE ENERGY
A7
STAINLESS STEEL 2

211106 211205 211304

ZAPARZACZ DO KAWY 0 PODWOJNYCH
SCIANKACH

kod poj. (U mm \ W cena(PLN)
211106 6 P241x(H)480 230 1500  499,-

211205 10 (#288x(H)530 230 1500 659,
211304 15 (#288x(H)602 230 1500  699,-

Podwojne scianki ' | Wyjmowana kratka
zmniejszajace zuzycie ociekowa
energii do 20 %

Wbudowany filtr ze stali nierdzewnej

do grubo mielonej kawy
—

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



ZAPARZACZE DO KAWY - POJEDYNCZE SCIANKI

-Obudowa o pojedynczych Sciankach ze stali nierdzewnej

-Wbudowany filtr do kawy grubo mielonej, stosowanie filtra papierowego nie jest konieczne

-Po zaparzeniu urzadzenie utrzymuje kawe w odpowiedniej temperaturze

-Posiadaja miarke, niekapiacy kran oraz funkcje automatycznego resetowania

-Lampka kontrolna informuje o zakonczeniu procesu parzenia i o koniecznosci usuniecia kamienia

bestseller!
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208007 208106 208205

ZAPARZACZ DO KAWY - POJEDYNCZE
SCIANKI

kod poj. (1) mm v W cena(PLN)
208007 6  336x310x(H)465 230 1500 429,-
208106 10  384x355x(H)530 230 1500 529,-
208205 15 384x355x(H)600 230 1500 599,-

IMNVIOS 3ZONAQAr0d - AMVYY 00 3Z3VZHVdVZ

Wbudowny filt ze stali nierdzwn
do grubo mielonej kawy
LN

Wskaznik poziomu
napoju

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




WARNIKI DO NAPOJOW 0 PODWOJNYCH SCIANKACH

-lzolowane, podwdjne Scianki z polerowane;j stali nierdzewnej zmniejszaja strate ciepta przez przewodnictwo,
konwekcje i promieniowanie

-Sterowanie temperatura za pomoca termostatu, regulacja temperatury do 100°C

-Do 20% mniejsze zuzycie energii w poréwnaniu z zaparzaczami o pojedynczych Sciankach

-Obudowa i zbiornik wykonane ze stali nierdzewnej

-tatwy demontaz czesci umozliwiajacy czyszczenie

-Spawane raczki ze stali nierdzewnej z silikonowymi uchwytami

-Kran zapobiegajacy kapaniu

-Szklany wskaznik poziomu wody

-Wskaznik odkamieniania

-Tacka ociekowa z kratka ze stali nierdzewne]

-Urzadzenia nie sa przeznaczone do przygotowywania czekolady

SAVE ENERGY
STAINLESS STEEL =
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211403

211502

WARNIK DO NAPOJOW 0 PODWOJNYCH
SCIANKACH

kod poj. (U mm % w cena (PLN)
211403 9 (#241x(H)480 230 2400 499,-

211502 18  @288x(H)602 230 2400  649,-

|
Podwadjne scianki

zmniejszajace zuzycie
energii do 20 %

WARNIKI DO NAPOJOW O PODWOJNYCH SCIANKACH

it T |
Wyjmowana kratka ]
ociekowa H

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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WARNIKI DO WODY - POJEDYNCZE $CIANKI m I
-Pojedyncze scianki ze stali nierdzewnej beStseller-

-Idealne do przygotowania herbaty i grzanego wina
-Czas gotowania ok. 50 min

—-Maksymalna temperatura 94-99°C

-0Ochrona przed wtaczeniem na sucho

-Nie sa przeznaczone do podgrzewania goracej czekolady

4

MOrodvN HOAOVHOO JINVMAMOLOOAZYd

;EI SHEND)

209882 209899

WARNIK DO WODY
WARNIK DO WODY - Niekapiacy kran z polipropylenu
kod poi. 11 mm v W cenalPLN) - Automatyczne resetowanie
209882 10 336x221x(H)474 230 2200  369,- - Dziata automatycznie i utrzymuje temperature
209899 20 384x268x(H]602 230 2200  469,- napoju na poziomie serwowania

- Kontrolka sygnalizujaca koniecznos¢
oczyszczenia
- Temperatura regulowana do 100°C
- Odpowiedni do grzanego wina
- Mozliwosc¢ przetozenia pokrywy na druga
strone i uzywania do podgrzewania filizanek
kod poj. (U mm \ w cena (PLN)

209905 30  @520x(H)500 230 2200  449,-

(™) ) )
Zabudowana grzatka ; 1

zwieksza zywotnos¢ urzadzenia

IMNVIOS 3ZONAQAr0d - ADOM 0d IMINYVM

WARNIK DO GRZANEGO WINA
- Emaliowany zbiornik
- Izolowane uchwyty
- Niekapiacy kranik
- Termostat z regulacja temp. do 90°C
- ldealny do przygotowywania grzanego wina
lub goracej wody
- Nie jest przeznaczony do podgrzewania goracej
czekolady
kod poj. () mm v w cena (PLN)
240601 27 460x480x349 230 1800 299,-

240601

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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STAINLESS STEEL - o . 7 KUCHNIA GAZOWA 4-PALNIKOWA KITCHEN
< . - LINE Z KONWEKCYJNYM PIEKARNIKIEM
ELEKTRYCZNYM GN 1/1
- Palniki: 2 x 3,5 kW + 2 x 6 kW
- Dla garnkéw: @120-300 mm
- Zeliwne ruszty
- Termopara
- Blat kuchni: AISI 304
- Obudowa: AISI 430
- Noézki stalowe z regulacja
-Waga: 82 kg
PIEKARNIK KONWEKCYJNY GN 1/1:
60kW  3,5kW - Elektryczny 3 kW/230 V
- Komora ze stali nierdzewnej: 640x370x(H)350 mm
-4 pary prowadnic na GN 1/1
'.' '.' - Odstep miedzy prowadnicami: 75 mm
- Na wyposazeniu 1 ruszt GN1/1
L] - - Termostat
. . kod mm moc gaz. (kW) moc el.(kW/V)  cena (PLN)

225882 800x700x(H)900 19 3/230  6049,-

KUCHNIA GAZOWA 6-PALNIKOWA KITCHEN
LINE Z KONWEKCYJNYM PIEKARNIKIEM
ELEKTRYCZNYM GN 1/1
- Palniki: 3x 3,5 kW + 3 x 6 kW
- Dla garnkéw: @120-300 mm
- Zeliwne ruszty
- Termopara
- Blat kuchni: AISI 304
- Obudowa: AISI 430
- Nozki stalowe z regulacja
-Waga: 105 kg
PIEKARNIK KONWEKCYJNY GN 1/1:
- Elektryczny 3 kW/230 V
- Komora ze stali nierdzewnej: 640x370x(H)350 mm
- 4 pary prowadnic na GN 1/1
- Odstep miedzy prowadnicami: 75 mm
- Na wyposazeniu 1 ruszt GN 1/1
- Termostat
kod mm moc gaz. (kW) moc el.(kW/V) cena (PLN)

225899 1200x700x(H)900 28,5  3/230  7199,-

’

OBROBKA TERMICZNA

3,5 kw 6,0 kw
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STANLESESTEEL = 3 - KUCHNIA ELEKTRYCZNA
_ = -4 PLYTOWA Z KONWEKCYJNYM
E ELEKTRYCZNYM PIECEM GN 1/1

—

e - Blat roboczy ze stali nierdzewnej AISI 304
"-_I o :-’ ,',‘ -‘...." ' - Obudowa boczna ze stali nierdzewnej AISI 430
@ f’) @ @ q - Ptyty grzewcze zeliwne: 4x@220 mm po 2,6 kW
'_- I - Stalowe, regulowane nozki
-Waga: 78 kg
—— SS— PIEKARNIK KONWEKCYJNY GN 1/1:

- Konwekcyjny, elektryczny, 3 kW

- Pojemnogé: 4x GN 1/1

- Odlegto$¢ miedzy prowadnicami: 75 mm
2,6kW 2,6 kw - Prowadnice chromowane
- Wentylator bez rewersu

- Komora ze stali nierdzewnej: 635x370x(H)350 mm
-1 ruszt GN 1/1 w zestawie
\ \

kod mm \ kw cena (PLN)

225936  800x700x(H]900 400 134 5499,

2,6kw 2,6 kw

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




KUCHNIA GAZOWA 5-PALNIKOWA PROFI
LINE Z KONWEKCYJNYM PIEKARNIKIEM
ELEKTRYCZNYM | Z GRILLEM
- 4 palniki z podwdjna korona: 2x2,5 kW
+2x3,5 kW oraz 1 palnik typu Dual Power 5 kW
- Termopara oraz iskrownik elektryczny
- Blat kuchni: AIS| 304
- Obudowa: AISI 430
- Nézki stalowe z regulacja
- Waga: 78 kg
PIEKARNIK KONWEKCYJNY Z GRILLEM
- Elektryczny 3 kW/230 V
- Komora emaliowana: 680x410x(H)375 mm
-4 pary prowadnic
- Odstep miedzy prowadnicami: 60 mm
- Na wyposazeniu 1 ruszt, 1 blacha

- Grill: 2 kW
- Termostat
- Tréjwarstwowe termiczne szyby w drzwiach
piekarnika
kod mm moc gaz. (kW) moc el.kW/V)  cena (PLN)

225813 900x600x(H]900 17 3/230 5899,-

KUCHNIA GAZOWA 5-PALNIKOWA KITCHEN
LINE Z KONWEKCYJNYM PIEKARNIKIEM
ELEKTRYCZNYM | Z GRILLEM
-Na gaz ziemny GZ 50
- W zestawie dysze na gaz butlowy propan butan
-3 palniki x 3 kW
-1 palnik x 1,8 kW
-1 palnik wok x 3,5 kW
- Zapalnik piezoelektryczny, zawdr termopary
- 3-czesciowy zeliwny ruszt
- Regulowana wysokos$c¢ nozek
-Waga: 74 kg
PIEKARNIK KONWEKCYJNY GN 1/1
- Elektryczny 2,7 kW, 2 wentylatory bez rewersu
- Termostat od 100°C do 275°C, timer
- Dodatkowy gérny element grzewczy x 2,5 kW
umozliwiajacy grillowanie
- Oswietlona komora ze stali nierdzewnej
kod mm moc gaz. (kW) moc el.(kW/V) cena (PLN)
225707 900x655x(HI850/900 14,3 2,9/230  5999,-

KUCHENKA GAZOWA KITCHEN LINE
5-PALNIKOWA NA PODSTAWIE
OTWARTEJ
-Na gaz ziemny GZ 50
- W zestawie dysze na gaz butlowy propan butan
-3 palniki 3 kW, 1 palnik 1,8 kW, 1 palnik 3,5 kW
- Zapalnik piezoelektryczny, zawdr termopary
- 3-czesciowy zeliwny ruszt
-Waga: 45 kg

kod mm moc gaz. (kW) \% kod

225806 900x600x(H)850 14,3 230 3999,-

NAKLADKA NA RUSZT KUCHENNY
- Do umieszczania matych garnkéw na duzych
rusztach kuchennych

kod mm cena (PLN)
839997 255x255x(H)25 28,-
O\ % L
839997 —

F

=N

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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FOOD SERVICE EQUIPMENT

STAINLESS STEEL
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OBROBKA TERMICZNA
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TABORETY GAZOWE

147108

TABORET GAZOWY PROFI LINE

-Na gaz z butli propan butan

- Zestaw adaptacyjny do zasilania gazem
ziemnym GZ 50

- Obudowa wykonana ze stali chromowej

- Zawor termopary i elektroniczny zapton

- Emaliowany ruszt

- Przewdd gazowy i reduktor ci$nienia

w zestawie
kod mm moc gaz. (kW) kod
147108 425x425x(H)400 6,7 1699,-
626504
)
il

147207

147306

STAINLESS STEEL Jll IN- & OUTDOOR

147801

TABORET GAZOWY KITCHEN LINE

- Model '‘Big Flame’ Kitchen Line - na gaz z butli
propan butan

- Zestaw adaptacyjny do zasilania gazem
ziemnym GZ 50

- Obudowa wykonana ze stali chromowej

- Zawor termopary i elektroniczny zapton

- Emaliowany ruszt

- Przewdd gazowy i reduktor ci$nienia

w zestawie
kod mm moc gaz. (kW) cena (PLN)
147801  425x425x(H)400 64 999,-
PATELNIA WOK

- Z uchwytami, wykonana ze stali
walcowanej, grubos¢ 1,5 mm

- Pasuje do podstawy 149546, ktéra
umozliwia uzycie patelni wok na grillach
gazowych oraz do 147207 obreczy do taboretu
gazowego 147108

kod mm cena (PLN)

626504 @700x(H)235 399,-

18/0
OBRECZ DO TABORETU GAZOWE G Ojrmereny

- Niezbedna do uzycia patelni wok 626504
na taborecie gazowym 147108

kod mm cena (PLN)

147207 360x(HI80 249,-

USER ASSEMBLY J STAINLESS STEEL

PODSTAWA DO TABORETU GAZOWEGO

kod mm cena (PLN)

147306 425x425x(H)400 499,-

/J
556603
REKAWICE PIEKARSKIE Tew

kod ilo$¢ szt. w opak. mm cena (PLN)

556603 2 345 29,-

DI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



URZADZENIA DO GOTOWANIA RYZU

URZADZENIE DO GOTOWANIA RYZU-5,4L
- Pojemnoé¢ na 30 porgji (miarka 180 ml)
surowego ryzu
- Do gotowania ryzu i utrzymywania
go jednoczesnie w cieple
- W zestawie miarka, tyzka do ryzu
i nieprzywierajaca podktadka zabezpieczajaca
przed przypaleniem
- Przy wtaczonej funkcji "podtrzymywanie ciepta”
ogrzewane sa oprocz spodu, rowniez scianki
pojemnika
kod poj. (U \ w mm cena (PLN)
240403 54 230 1950 455x455x(H]380  599,-

URZADZENIE DO GOTOWANIA RYZU
Z FUNKCJA GOTOWANIA NA PARZE-1,8L
- Do gotowania ryzu i utrzymywania go w cieple
- Pojemnik miesci od 4 do 10 miarek suchego
ryzu
- W zestawie plastikowy pojemnik do gotowania
na parze, miarka do ryzu i tyzka
- tatwy do czyszczenia, wyjmowany pojemnik
z aluminium
kod poj. (1) v w mm cena (PLN)
240410 1,8 230 700 ?280x(H)285 159,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

dH

FOOD SERVICE EQUIPMENT

STAINLESS STEEL

240410
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OBROBKA TERMICZNA
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239711

KUCHENKA INDUKCYJNA MODEL 3500 D

- Ustawianie mocy, temperatury i czasu na
panelu dotykowym

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- Ochrona przed przegrzaniem, posiada
podwdjne wentylatory

- tatwy w czyszczeniu filtr przeciwttuszczowy

- Automatyczne wtaczanie i dostosowanie
powierzchni grzewczej do podstawy garnka
Llub patelni

- Odpowiednia do garnkéw i patelni indukcyjnych
od @120 do @260 mm

- Regulowana wysokos$¢ nézek

kod mm \ W

239711 340x440x(H)120 230 3500

cena (PLN)

799,-

STAINLESS STEEL

WOK INDUKCYJNY PROFI LINE

MODEL 3500

- ldealny do przygotowywania zdrowych positkow

- Obudowa w catosci wykonana ze stali
nierdzewnej z tatwym do czyszczenia filtrem
przeciwttuszczowym

- Ustawianie mocy, temperatury i czasu
na panelu dotykowym

- Szybka reakcja na zmiany temperatury:
wysoka-niska

- Do uzytku jedynie z patelnia wok 239773

239766

239681 —— _'_'_‘_—h———-———._—.;__‘ .
-

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

kod - mm \ W cena(PLN]
239766 kuchenka 340x450x(H)120 230 3500 999,-

239681 kuchenkaswok P4904HN20 230 3500 1299, -

239773

PATELNIA INDUKCYJNA WOK
- Wykonana z 3 warstw stali nierdzewnej
z miekka raczka
- Pokrywa wykonana ze stali nierdzewne]
- Odpowiednia do woka indukcyjnego 239766

cena (PLN)

431,-

kod mm

239773 P360x(H)180

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



KUCHENKI INDUKCYJNE

KUCHENKA INDUKCYJNA MODEL 2000

- Bardzo cienka obudowa (32 mm) ze stalowa

rama
- Powierzchnia ze szkta ceramicznego
- Panel dotykowy
- Odpowiednia do garnkéw o $rednicy
do @260 mm
kod mm \% w cena (PLN)
239230 296x370x(H)46 230 2000 329,-

PLASTIC

239209

KUCHENKA INDUKCYJNA MODEL 1800

- Obudowa z tworzywa ABS

- Idealna dla matej gastronomii i gospodarstw
domowych

- Cyfrowa regulacja mocy, temperatury i czasu

- Szybka reakcja na zmiany temperatury:
wysoka-niska

- Automatyczne wtaczanie i dostosowanie
powierzchni grzewczej do podstawy garnka
lub patelni

- Odpowiednia do garnkdéw indukcyjnych
od @120 do @260 mm oraz patelni indukcyjnych
od §120 do @200 mm

- Wytacznie do patelni i garnkdéw indukcyjnych,
ktore wczesniej nie byty uzywane na
kuchenkach innego typu

kod mm \% w
239209 315x345x(H)70 230 1800

cena (PLN)

299,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p H

FOOD SERVICE EQUIPMENT

239230

bestseller!

239780

KUCHENKA INDUKCYJNA MODEL 3500 M

- Ptynna regulacja mocy

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewne;j

- Odpowiednia do garnkéw i patelni indukcyjnych
od @140 do 260 mm

- Wytacznie do patelni indukcyjnych, ktdre
wczeséniej nie byty uzywane na kuchenkach
innego typu

kod mm \ W

239780 327x425x(H)100 230 3500

cena (PLN)

699,-
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URZADZENIE SOUS-VIDE 18/0
—-Sposdb przygotowywania positkdw, w ktérym jedzenie jest prézniowo pakowane w plastikowe worki i gotowane
w odpowiedniej temperaturze (termostat pozwala na jej regulacje z doktadnoscia co do 0,1°C)

-ldealne do restauracji typu a la carte

-Odpowiednie do przygotowywania jedzenia poza godzinami najwiekszego ruchu
-Pozwala zachowa¢ stata jako$¢ serwowanych potraw

-Bardzo precyzyjny termostat z mozliwoscia regulacji temperatury od 45°C to 95°C
-Obudowa wykonana w catosci ze stali chromowe;j

-W zestawie separator, 6 przektadek i pokrywa ze stali nierdzewnej
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zobacz film

A\

Odwarzong i przyprawiong
porcje miesa wktadamy
do woreczka prézniowego

225448

Przy pomocy pakowarki
prézniowej usuwamy
powietrze z woreczka

URZADZENIE SOUS-VIDE

URZADZENIE SOUS-VIDE

kod poj. (U mm \% W cena (PLN)

225448 20 600x330x(H)300 230 600 1299,-

WORKI DO GOTOWANIA SOUS VIDE & e
| PAKOWAREK KOMOROWYCH ; , iy L
kod ilos¢ w opakowaniu mm cena (PLN) ‘j—. . I\ w =
® 970676 100 szt. 140x200 16,- ol }
U
970652 100 szt. 160x230 22,- | . d
970683 100 szt. 200x300 36.- Przygotoyvane w woreczkach
porcje umieszczamy
970669 100 szt. 250x350 52,- w zbiorniku urzadzenia
970690 100 szt. 300x400 68,-

WORKI MOLETOWANE DO GOTOWANIA
SOUS VIDE | PAKOWAREK LISTWOWYCH

kod ilo$¢ w opakowaniu mm cena (PLN)
® 971017 100 szt. 150x250 32,-
971024 100 szt. 200x300 52,-
971031 100 szt. 300x400 98,-
971048 100 szt. 150x400 52,- i )
971055 100 szt. 250x350 78,- e " /
971062 200x4000 38,- e

zestaw 2 rolek Fini -
iniszing
971079  zestaw 2 rolek 300x6000 56,-

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



-Do wolnego przygotowywania lub odgrzewania zywnosci za pomoca bardzo doktadnie ustawianego
i kontrolowanego procesu

-Cyfrowe sterowanie, odczyt czasu, ustawienie temperatury oraz odczyt aktualnej temperatury sondy/komory

-Prowadnica ze stali nierdzewnej, pasuje do pojemnikéw GN 1/1, rusztéw oraz blach o wymiarach 600x400mm,
3 poziomy pieczenia

-Regulacja temperatury co 1 stopien - temperatura komory 0 do 120°C, temperatura z uzyciem sondy i podtrzymanie
temperatury 0 do 100°C

—Drzwi lewo- lub prawostronne, zawiasy fabrycznie zamontowane po prawej stronie, tatwe
przetozenie zawiaséw na druga strone

—-Komora pieca ogrzewana z 4 stron, réwnomierne rozprowadzanie ciepta w komorze

-Ttoczona komora pieca z zaokraglonymi krawedziami, tatwa w czyszczeniu

-Z sonda temperatury, osobna regulacja ustawien sondy

-Uchwyty na bokach

-tatwe do czyszczenia uszczelki drzwi

-0szczednosc energii dzieki dodatkowej izolacji

PIEC DO GOTOWANIA W NISKICH TEMPERATURACH .
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zobacz film

225479

PIEC DO GOTOWANIA W NISKICH
TEMPERATURACH

kod mm % w cena (PLN)

225479  495x690x(H)415 230 1200 5999,-

HOVHNLVH3IdINTL HIOIMSIN M VINVMOLOS 04 J31d

Gotowanie z sondg
temperatury

Przed gotowaniem
nalezy podsmazy¢
mieso

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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FRYTOWNICE BLUE LINE

44

205822

FRYTOWNICA BLUE LINE

- Obudowa wykonana ze stali chromowej

- Pojemnik na olej wykonany ze stali nierdzewnej

- Demontowalny element sterujacy posiada
dodatkowe zabezpieczenie, ktdre w momencie
zdjecia go, wytacza frytownice

- Wyjmowany koszyk do smazenia utatwiajacy
jego czyszczenie

- Lampka kontrolna informujaca o pracy
urzadzenia

- Regulacja temperatury do 190°C

- Termostat chroniacy urzadzenie przed
przegrzaniem

- Zabezpieczenie przed przegrzaniem z funkcja
resetowania

- Koszyk z dtugim izolowanym uchwytem

- System ,,zimnej strefy” oddziela pozostatosci
smazenia ponizej poziomu grzatek,
zwiekszajac wydajnos¢ ttuszczu

- W zestawie koszyk oraz pokrywa

System

,Zimnej strefy”

FOOD SERVICE EQUIPMENT

kod poj. (U mm \ w cena (PLN)
205808 4 217x400x(H)290 230 3000 369,-
205846 2x4 470x420x(H)330 230 2x3000  799,-
205815 6 265x430x(H)290 230 3300 399,-
205822 8 265x430x(H)345 230 3500 499,-
205839 2x8 550x430x(H)345 230 2x3500 899,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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OBROBKA TERMICZNA FRYTOWNICE BLUE LINE
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FRYTOWNICE MASTERCOOK

FRYTOWNICE MASTERCOOK

-Wykonane ze stali chromowe;j

-Demontowalny element sterujacy posiada dodatkowe
zabezpieczenie, ktdre w momencie zdjecia go wytacza frytownice

-Mozliwos$¢ wyjecia pojemnika na ttuszcz utatwia czyszczenie

-Termostat z lampka kontrolna chroni urzadzenie przed przegrzaniem

-Termostat mozna ponownie uruchomié za pomoca znajdujacego sie
na dole przycisku resetujacego

-Ptynna regulacja temperatury do 195°C

-Specjalny uchwyt do zawieszania kosza po wyjeciu z ttuszczu, w celu
odsaczenia jego zawartosci

-System ,,zimnej strefy” - oddziela pozostatosci smazenia ponizej
poziomu grzatek zwiekszajac wydajnos¢ ttuszczu, zapobiega
przypalaniu sie frytury

-W zestawie koszyk do smazenia oraz pokrywa

@
L

~
5

207208

FRYTOWNICA MASTERCOOK - 8L

- Q
-

——

44

System
,zimnej strefy”

gL

FRYTOWNICA MASTERCOOK - 2x8 L

207307

kod poj. () mm v w cena (PLN) kod

207307 2x8 455x605x(H)355 230 2x3500

207208 8  455x300x(H)345 230 3500  799,-

mm \

209202
FRYTOWNICA MASTERPRO-8L FRYTOWNICA MASTERPRO - 2x8 L
Z KRANEM SPUSTOWYM Z KRANEM SPUSTOWYM
kod poj. (U mm \ w cena (PLN) kod mm v
209202 8 270x470x(H)325 230 3500 949,- 209301 2x8 550x470x(H)325 230  2x3500 1749,-

ssssssssssssssssss

STAINLESS STEEL

o W

209301

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



KUCHENKI MIKROFALOWE m
= _ bestseller!

’

Regulacja mocy,
wybor opcji
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Timer
0-30 minut

281703

KUCHENKA MIKROFALOWA Z GRILLEM
- Moc kuchenki 800 W, moc grilla 1000 W

- Lampa mikrofalowa Panasonic

- Wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

- Timer do 30 minut, osobny regulator mocy
- Odpowiednia do naczyn o wymiarze

(#280x(H)160 mm
Obrotowy talerz @245 mm, kod poj. (I mm v W cenalPLN)

grill o dtugosci 200 mm 281703 18 452x362x(H)262 230 1800  529,-

AMOTVA0IMNIN IMNIHINH

Cyfrowy panel

sterujacy - 10

przyciskow do
programowania

281406

KUCHENKA MIKROFALOWA

- Wykonana w catosci ze stali nierdzewnej

- Moc wejsciowa 1500 W, moc wyjsciowa 1000 W

- Odpowiednia do pojemnikdow GN do rozmiaru
GN 1/2 oraz do talerzy 320 mm

- tatwe otwieranie drzwi, drzwi przejrzyste

- Pamie¢ do 20 programéw w 3 krokach

- Wymiary wewnetrzne: 335x340x(H)200mm

Réwnomierne rozprowadzenie energii
przy uzyciu rotujacej anteny kod  poj.( mm v W cenalPLN)
281406 24 520x380x(H)310 230 1500 1099,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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PLYTY GRILLOWE BLUE LINE

PLYTY GRILLOWE BLUE LINE

-Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

-Chromowana powierzchnia (9 mm) utatwia czyszczenie

- Ptyta grillujaca z rantem, wyjmowana szuflada na ttuszcz

-Stopniowa regulacja temperatury do 300°C

-0Ochrona przed przegrzaniem

-Nadaje sie do pracy ciagtej

-Wtacznik/wytacznik zasilania
z lampka

-Antyposlizgowe nozki

STAINLESS STEEL

zobacz film

PLYTA GRILLOWA BLUE LINE

- 1/2 GLADKA, 1/2 RYFLOWANA

- Powierzchnia grillujaca 518x328 mm - lewa
ptyta 259 mm gtadka, prawa ptyta 259 mm

ryflowana
kod mm % w cena (PLN)
203156  550x380x(H)240 230 2400 1199,-

203170

PLYTA GRILLOWA BLUE LINE

- RYFLOWANA
- Powierzchnia grillujaca 518x328 mm
- ryflowana
kod mm \ w cena (PLN])
203170  550x380x(H)240 230 2400 1499,-

855201

ssssssss

203163

wwwwwwwwwwww

203125
PLYTA GRILLOWA BLU
- GLADKA
- Powierzchnia grillujaca 330x270 mm - gtadka
kod mm v w cena (PLN)

203125 450x300x(H)225 230 2000  949,-

203149

PLYTA GRILLOWA BLUE LINE

- GLADKA

- Powierzchnia grillujaca 518x328 mm - gtadka
kod mm \ w cena (PLN)

203149  550x380x(H]240 230 2400  1099,-

PLYTA GRILLOWA BLUE LINE

- 2/3 GLADKA, 1/3 RYFLOWANA

- Powierzchnia grillujaca 688x410 mm - gtadka
462 mm i ryflowana 226 mm

- Dwie niezaleznie sterowane strefy grzewcze,
2 lampki kontrolne

kod mm v w
203163  720x460x(H)240 230 3500

cena (PLN)

1699,-

SKROBKA DO PLYT GRILLOWYCH

kod mm cena (PLN)
855201 100x315 49,-
855218 zapasowe ostrza 19,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



GRILLE WODNE

-Wykonane w catosci ze stali nierdzewnej

-Modele stotowe

-Ruszt bezposrednio umieszczony na elementach grilla

-W krétkim czasie osiagaja zadana temperature

-Ttuszcz i skropliny sptywaja do specjalnego zbiornika, zbiornik tatwy w czyszczeniu
-Dzieki grillowaniu na parze, jedzenie jest soczyste i kruche

-Posiadaja funkcje samoczyszczenia

18/10

STAINLESS STEEL

’

VNZJINY31 vyYM80480

155103

GRILL WODNY - GN 1/1 GRILL WODNY - GN 2/3
kod mm v W cena(PLN) kod mm \ W cena(PLN)
155103 640x335x(H)181 230 3400 3499,- 155202 466x335x(H)166 230 2400 2699,-
MULTIPATELNIE ELEKTRYCZNE
-Wykonana z aluminium z powtoka nieprzywierajaca

-0Odtaczany termostat z zasilaniem
-Idealna do pizzy, smazenia i pieczenia
-Pokrywa z przezroczysta szyba
-lzolowane uchwyty

239605
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239506

MULTIPATELNIA ELEKTRYCZNA

kod rozmiar patelni (mm) mm \ W cena(PLN)

239506 ©@400x(H)50 500x(H)190 230 1400  139,-
239605 ©@550x(H)60 620x(H)190 230 1600  249,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




GRILLE KONTAKTOWE

-Powierzchnia grzewcza wykonana z zeliwa z powtoka -Tylna krawedz ochronna
ceramiczng -Termostat z ptynna regulacja temperatury e

-Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej do 300°C, lampka kontrolna

-W zestawie szczotka do czyszczenia -Uchwyt podnoszony na wysokos$¢ 530 mm

-Tacka na ttuszcz i resztki pozostate po grillowaniu

OBROBKA TERMICZNA

L

% 263501 263600

|_

<KI GRILL KONTAKTOWY POJEDYNCZY GRILL KONTAKTOWY POJEDYNCZY

— - Powierzchnia grillujaca 220x230 mm - Powierzchnia grillujaca 220x230 mm

Z kod - mm \ W cena(PLN] kod - mm % W cena(PLN)
S 263501 518 xvoaroxizio 230 1800 799,- 263600 SU3R4 290,a70uHZ10 230 1800 799,
L

—
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bestsellr! ———

263655 263662 #
GRILL KONTAKTOWY , PANINI” g GRILL KONTAKTOWY , PANINI”

- Powierzchnia grillujaca 340x230 mm - Powierzchnia grillujaca 340x230 mm
kod - mm % W cena(PLN) kod - mm v W cena(PLN)
263655 35l% saparodHizio 230 2200 949,- 263662 PRI W0GTKHIZI0 230 2200 949,

266 «p HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%




GRILL KONTAKTOWY PODWOJNY
- 2 termostaty regulowane niezaleznie
- Powierzchnia grillujaca 475 x 230 mm

kod - mm \ W cena(PLN)

263709 219 snar0dHizIo 230 3600 1399,-

ryflowane

243808 w

GRILL KONTAKTOWY PODWOJNY
- 2 termostaty regulowane niezaleznie
- Powierzchnia grillujaca 475x230 mm

263907

GRILL KONTAKTOWY PODWOJNY
- 2 termostaty regulowane niezaleznie
- Powierzchnia grillujaca 475x230 mm

263709

kod mm v W cena (PLN)

263808 P08 5703704210 230 3600 1399,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

kod

263907 1){%{3@@3 570x370x(HI210 230 3600  1399,-

mm v w cena (PLN)

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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OBROBKA TERMICZNA
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SALAMANDRY m
-Obudowa ze stali nierdzewnej

-Idealne do grillowania, podgrzewania réznych potraw i zapiekanek

-Ptynna regulacja gérnej czesci umozliwia obrébke cieplna potraw réznych rozmiaréw

-Termostat z ptynna regulacja temperatury do 300°C, lampka kontrolna

-Mozliwos$é réznorodnego dopasowania wysokosci za pomoca niezawodnego systemu do podnoszenia
-lzolowany uchwyt

w

2 I
Wysuwany
pojemnik na ttuszcz

SALAMANDER 450

- Ruszt o wymiarach 440x320 mm

264607 .

kod mm \ w cena (PLN)
264607 480x520x(H)530 230 2800 2299,-

SN Wysuwany
pojemnik na ttuszcz

i

Ptynna regulacja
gornej czesci

: SALAMANDER 600
264706 -Ruszt o wymiarach 590x320 mm

kod mm \ w cena (PLN)
264706 600x520x(H)530 230 3600 2499,-

“DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



OPIEKACZE m
-Ptynna regulacja temperatury od 50°C do 250°C

-Idealny do grillowania, do zapiekanek i do podgrzewania potraw
-Grzatka umieszczona na gorze

-Termostat, timer do 15 minut, lampka kontrolna

-Regulacja wysokosci rusztu - 4 pozycje

-Ruszt z raczkami oraz tacka na okruchy w zestawie
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I 264102

kod mm \ w cena (PLN) -
264102 610x340x(H)260 230 2000 899,- L

OPIEKACZ -
- Wymiary wewnetrzne: 440x280x(H)150 mm

Trwwn

473vX31d0

. 264201
-

OPIEKACZ
- Wymiary wewnetrzne: 400x300x(H)200 mm
kod mm v w cena (PLN)

264201 580x390x(H)390 230 2200 1249,-

OPIEKACZ e —
- Wymiary wewnetrzne: 630x420x(H)310 mm

kod mm % w cena (PLN)
264300 800x450x(H)470 230 3600 1699,-

264300

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT



PODGRZEWACZE ROLKOWE DO PAROWEK

-Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
-Szybkie nagrzewanie oraz odzyskiwanie ciepta
-Rolki pokryte powierzchnia nieprzywierajaca

-Dtugosé rolki 42 cm
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268605

PODGRZEWACZE ROLKOWE DO PAROWEK

268735

bestseller!

-Wyjmowana, tatwa do czyszczenia tacka ociekowa na ttuszcz i resztki

—-Max. temperatura rolek zalezy od takich czynnikéw jak: temperatura otoczenia, ilosci paréwek oraz ruchu powietrza
- Rolki bez natozonych paréwek, w temperaturze pokojowej, moga osiaga¢ temperature do 150°C

PODGRZEWACZ ROLKOWY DO PAROWEK
-1 pole grzewcze
kod model mm \ W cena(PLN)
268506 7rolek 520x325x(H)175 230 740 1299,-
@ 268605 9rolek 520x400x(H)175 230 940 1499,-

PODGRZEWACZ ROLKOWY DO PAROWEK
-2 pole grzewcze
kod model mm \ W cena(PLN)

268704 11 rolek 520x477x(H)175 230 1140 1799,-
@ 268735 14 rolek 520x591x(H]175 230 1480 2599,-

ssssssssssssssssss

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PODGRZEWACZE DO PAROWEK
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240502 240519
PODGRZEWACZ DO PAROWEK KITCHEN PODGRZEWACZ DO PAROWEK Z KRANEM
LINE10L SPUSTOWYM KITCHEN LINE 2x10 L
- Ptynna regulacja temperatury do 85°C - Ptynna regulacja temperatury do 85°C
kod mm \ w cena (PLN) kod mm \% w cena (PLN)

240502 360x270(H)265 230 1000  599,- 240519  570x435x(H)265 230 2x1000 1099,-

MIMOYVd 0d 320vM3IZ49d0d

\. " 265000

PODGRZEWACZ DO PAROWEK
- Urzadzenie do podgrzewania paréwek
do hot-dogow
- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
- Z regulacja mocy
kod mm \ w cena (PLN)
265000 240x300x(H)385 230 500 1099,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% HENDI
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NALESNIKARKI | GOFROWNICA I m
- Ptyta grzewcza wykonana z emaliowanego zeliwa beStseller-

- Gtadka powierzchnia grzewcza

-Specjalna szuflada do przechowywania przyborow, szpatuta w zestawie —

-Zabezpieczenie przed przegrzaniem

-Ptynna regulacja temperatury od 50°C do 300°C

-Ze wzgledu na ceramiczna powtoke ptyty nie nalezy uzywac ostrych
narzedzi do czyszczenia
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212004 212011

NALESNIKARKA POJEDYNCZA NALESNIKARKA PODWOJNA
< -1 ptyta grzewcza @400 mm - 2 ptyty grzewcze @400 mm
&) - Wymiary szuflady: 400x320x(H)30 mm - Wymiary szuflady: 730x320x(H)30 mm
=z kod mm \ w cena (PLN) kod mm \ w cena [PLN)
= 212004  450x485x220 230 3000 1199,- 212011  900x485x220 230 2x3000 2199,-
o
0t
L
o I
S [ bestseller![ 8
< Ir/ - Umozl’iwia przygotowanie jednoczesnie
o 2 gofréw (wym. 160x100x30 mm) STAINLESS STEEL
< - Dwie ptyty zeliwne z powierzchnia
E nieprzywierajaca
s - Ptynna regulacja temperatury
& - Izolowany uchwyt
I - Wyjmowana rynienka do zbierania nadmiaru
<t ciasta
Z - Zabezpieczenie przed przegrzaniem

kod mm \ w waga (kg)  cena (PLN)

212103 480x320x(H)226 230 1500 28 1199,-

wuw o091

i ) Szpikulec do
I wyjmowania gofréw

212103

Artykuty do bitej
$mietany str. 88-92

«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




TOSTERY
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261309

TOSTER PRZELOTOWY

- Dwa oddzielne elementy grzewcze
- Odpowiedni do ciagtego opiekania chleba

[ krojonego
- Taca wydawcza tylna
- Regulacja predkosci opiekania
! kod mm v w cena (PLN)

- Taca wydawcza przednia

261309  418x368x(H)387 230 2240 1849,-

TOSTER KANAPKOWY
- Obudowa wykonana ze stali m

nierdzewnej STAINLESS STEEL
- W zestawie klamry na tosty

wyposazone w uchwyty z tworzywa
- Oddzielne sterowanie dla lewej i prawej

kieszeni
- Timer o zakresie od 0-8 min., wyposazony
walarm
- Wyjmowana taca na okruchy
kod mm v w cena (PLN)

261163  300x200x(H)223 230 1200  749,-

261163

do cen nalezy doticzyc \ARUSSPA | PHENDI
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UTRZYMYWANIE CIEPLA

STAINLESS STEEL

’

OBROBKA TERMICZNA

273982 -

WITRYNA GRZEWCZA - POJEDYNCZA

- Obudowa ze stali nierdzewnej

- Elementy grzewcze emitujace podczerwien

- Wykonana ze szkta hartowanego, przednia
szyba zaokraglona

- Duza szyba z tytu urzadzenia, tatwy dostep
do jego wnetrza

- tatwa w czyszczeniu

- Wyjmowana taca na okruchy

- Regulacja temperatury do 85°C

- W zestawie ruszt GN 1/1 z matymi otworami,
odpowiedni do ekspozycji matych produktéw

273999

STAINLESS STEEL

WITRYNA GRZEWCZA - PODWOJNA

- Obudowa ze stali nierdzewnej

- Elementy grzewcze emitujace podczerwien

- Wykonana ze szkta hartowanego, przednia
szyba zaokraglona

- Duza szyba z tytu urzadzenia, tatwy dostep
do jego wnetrza

- tatwa w czyszczeniu

- Wyjmowana taca na okruchy

- Regulacja temperatury do 85°C

- W zestawie 2 ruszty GN 1/1 z matymi otworami,
odpowiedni do ekspozycji matych produktéw

kod

273982

\ w cena (PLN)
230 400 1399,-

mm

554x376x(H)311

PLYTA GRZEWCZA GN 1/1

- Obudowa wykonana z aluminium

- Izolowana podstawa, rozgrzewa sie
automatycznie do 95°C

< ,.-i"'——-___"'h.
|
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ALUMINIUM

cena (PLN)

1599,-

kod

273999

v w
230 400

mm

554x376x(H)432

8

TACA GRZEWCZA KITCHEN LINE

- Potrzebuje tylko 8 minut na rozgrzanie

- Po odtaczeniu od sieci podgrzewa
przez 60 minut

STAINLESS STEEL

273906

PH DI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

kod mm v W cenalPLN) - Automatyczna kontrola temperatury
209509  530x325x(H)25 230 190 649,- i zabezpieczenie przed przegrzaniem
- Nienagrzewajace sie raczki oraz ptyte grzejna
ze stali nierdzewne;j
kod mm \ w cena (PLN)
239858  665x205x(H]65 230 800 249,-
|
{ 3
“ f LAMPA DO PODGRZEWANIA .
| POTRAW m
- Do utrzymywania w cieple potraw ALUMIION
przed serwowaniem
B - tatwo regulowana wysokos$é
i . § L " - Bezodpryskowe zaréwki w zestawie
kod mm \ w cena (PLN)
273906 495x355x(H)590 230 500 449,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



BEMARY

bestseller!

BEMAR KITCHEN LINE - GN 1/1
- Regulacja temperatury do 85°C STAINLESS STEEL
- Zbiornik na wode ze stali nierdzewnej
z tagodnie wyprofilowanymi naroznikami
wewnetrznymi utatwiajacymi utrzymanie
pojemnika w czystosci
- Posiada wtacznik, termostat i lampke kontrolna
- Maksymalna gtebokos¢ pojemnikéw 150 mm
- Cena nie obejmuje pojemnikéw GN
kod mm \ w cena (PLN)
238905 340x540x(H)250 230 1200 379,-

201107

THERMOSYSTEM 1
- System One 18/0
- Emaliowany pojemnik na wode STAINLESS STEEL
?185 mm
- Wyposazony w pojemnik z pokrywka ze stali
nierdzewnej @200 mm
- Regulator temperatury z lampka kontrolna
kod poj. (1) mm v W cena(PLN)
201107 4,2 265x265x(H)245 230 200 799,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

(41

A %

238905

BEMAR Z KRANEM SPUSTOWYM

KITCHEN LINE - GN 1/1

- Regulacja temperatury do 85°C

- Zbiornik na wode ze stali nierdzewnej
z tagodnie wyprofilowanymi naroznikami
wewnetrznymi utatwiajacymi utrzymanie
pojemnika w czystosci

- Posiada wtacznik, termostat i lampke kontrolna

- Maksymalna gteboko$¢ pojemnikéw 150 mm

- Cena nie obejmuje pojemnikow GN

STAINLESS STEEL

GH

kod mm \ w cena (PLN)
238912 340x540x(H)250 230 1200 @ 469,-

A cam =

THERMOSYSTEM 2

- System Two

-2 emaliowane pojemniki na wode
(185 mm

- Wyposazony w 2 pojemniki z pokrywkami
ze stali nierdzewnej 200 mm

-2 regulatory temperatury z lampkami

STAINLESS STEEL

kontrolnymi
kod poj. (I} mm \ w cena (PLN)
201206 2x4,2 505x265x(H]245 230 400 1299,-

FOOD SERVICE EQUIPMENT

.‘[

238912

201206

’
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STAINLESS STEEL

Przeniesienie napedu | | Mozliwos¢ pracy
na przystawke recznej

MASZYNKA DO MAKARONU
ELEKTRYCZNA PROFI LINE
- |dealna do przygotowywania Swiezego
makaronu o szerokosci ciasta do 210 mm
- Pokretto z numerowanym wskaznikiem
10 grubosci
- Zakres grubosci od 0 do 5 mm
- Posiada naped elektryczny
- Przektadnia z hartowanej stali
- Samosmarujace sie z tozyska
-Waga: 1,4 kg
kod mm v W cena(PLN)
975497  350x220x(H)250 230 190 5199,-
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975497

STAINLESS STEEL

Uchwyt do
mocowania do blatu

MASZYNKA DO MAKARONU PROFI LINE

- ldealna do przygotowania swiezego makaronu,
szerokos$¢ ciasta 210 mm

- Pokretto z numerowanym wskaznikiem
10 grubosci

- Zakres grubosci od 0 do 5 mm

- Posiada korbke i uchwyt mocowania do stotu

- Przektadnia z hartowanej stali

- Samosmarujace sie tozyska

MASZYNKI DO MAKARONU

kod mm cena (PLN)

975480 975480 325x220x(H)275 2299,-

& A
975527 = 975510 = 975503 =
PRZYSTAWKA DO MASZYNKI PRZYSTAWKA DO MASZYNKI PRZYSTAWKA DO MASZYNKI
DO MAKARONU - SPAGHETTI DO MAKARONU - TAGIATELLE DO MAKARONU - FETUCCTINE
- Do maszynek 975497 i 975480 - Do maszynek 975497 i 975480 - Do maszynek 975497 i 975480
- Srednica makaronu: 2 mm - Szerokos$¢ wstazki: 2 mm - Szerokos$¢ wstazki: 6,5 mm
od cena (PLN) - Grubos¢ zalezna od ustawienia - Grubos¢ zalezna od ustawienia
975527 499,- watka watka
kod cena (PLN) kod cena (PLN)
975510 499,- 975503 499,-

«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




26./.07

MASZYNKA DO MAKARONU KITCHEN LINE
- Idealna do przygotowywania $wiezego
makaronu, szerokos$¢ ciasta 140 mm
- Posiada korbke i uchwyt mocowania do stotu
- Pokretto regulacji grubosci ciasta
0d 0,2do 2,2 mm
- Podwdjny n6z - mozliwosc uzyskania 2
rodzajow makaronu: tagliatelle 2 mm
i fettuccine 6,5 mm

ALUMINIUM

cena (PLN)
180x130x(H)205 199,-

kod mm

226407

975534

FORMA DO RAVIOLI - KLASYCZNA
- Forma na klasyczne ravioli

- Forma z odlewu aluminium

- Podstawa ze stali lakierowanej

- Na gumowych ndzkach

- 36 form 30x30x(H)8mm

- Watek drewniany w zestawie

cena (PLN)
320x137x(H)18 69,-

kod mm

975534

PIECYK DO PIZZY

- Taca odpowiednia do pizzy o $rednicy do 30 cm

- Timer do 15 minut, wtacznik

- Dwa elementy grzewcze (gérny i dolny), taca na
okruchy

- Odpowiedni do pizzy mrozonej

kod mm \ w

220306

cena (PLN)
480x420x(H)195 230 1300 599,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

GH

MASZYNKA DO MAKARONU

ELEKTRYCZNA KITCHEN LINE

- |ldealna do przygotowywania Swiezego
makaronu, szerokoé¢ ciasta 140 mm

- Pokretto regulacji grubosci ciasta
0d 0,2 do 2,2 mm

- Podwdjny néz - mozliwoé¢ uzyskania 2
rodzajéw makaronu: tagliatelle 2 mm
i fettuccine 6,5 mm

- Posiada korbke i uchwyt mocowania do stotu

kod mm \ w

226414

cena (PLN)
200x185x(H)160 230 80 599,-

ALUMINIUM

975541 A

FORMA DO RAVIOLI - CHEF
- Forma na okragte ravioli

- Forma z odlewu aluminium

- Podstawa ze stali lakierowanej
- Na gumowych ndézkach

- 12 form 52x52x(H)12 mm

- Srednica formy @39 mm

- Watek drewniany w zestawie

cena (PLN])

335x114x(H)22 69,-

kod mm

975541

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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PIECE DO P1ZZY m

-Front wykonany ze stali nierdzewnej
-Obudowa ze stali malowanej na czarno
-lzolacja z wetny mineralnej
-Dno komory wytozone szamotem
-Grzatki w kazdej komorze (géra i dot)

-Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatéow

_..__-rl""'""-——___'_

PIEC DO PIZZY BASIC 1/40
- Wymiary komory: 410x360x(H]90 mm
- Zakres temperatury: od 50°C do 320°C

kod mm \ w kg  cena(PLN)

226865 568x430x(H]280 230 1600 18 1999,-
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226865 1 pizza x @40 cm

PIEC DO PIZZY BASIC 2/40
- Wymiary komory: 2x410x360x(H)90 mm
- Zakres temperatury: od 50°C do 320°C
kod mm \ w kg  cena (PLN)
226872 568x430x(H)425 230 2400 31,8 2699,-

2 pizze x 940 cm

PIEC DO PIZZY BASIC 1/50 VETRO
- Wymiary komory: 620x500x(H)120 mm
- Zakres temperatury: od 50°C do 500°C
kod mm \ w kg cena (PLN)
226889 915x690x(H)355 400 5000 40 2999,-

1 pizza x @50 cm

PIECE DO PIZZY BASIC / VETRO

226889

PIEC DO PIZZY BASIC 2/50 VETRO
- Wymiary komory: 2x620x500x(H)120 mm
- Zakres temperatury: od 50°C do 500°C
kod mm \ w kg  cena (PLN)
226896 915x690x(H])530 400 7500 73,6 3999,-

1

2 pizze x @50 cm
226896

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




PIECE DO PIZZY SLIM LINE m

-Front wykonany ze stali nierdzewnej

-Obudowa ze stali

-Izolacja z wetny mineralnej

-Sterowanie mechaniczne

-0swietlenie komory

-Dno komory wytozone szamotem

- Grzatki w kazdej komorze (géra i dot)

-Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatéw
—-Termometr oddzielnie dla kazdej komory

-Zakres temperatury: od 50°C do 500°C

termostat grzatki gérnej

termometr - wskazanie
temperatury w komorze

termostat grzatki dolnej

wtacznik komory dolnej

wtacznik komory gérnej

wtacznik oswietlenia

9
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226926
PIECE DO PIZZY SLIM LINE 3 ) A A
kod mm ilos¢ komér wym. komory (mm) kg \ w cena (PLN) @ @ @
226926 1305x600x(H)415 1 1080x359x(H)140 60 400 3000 3999,- .
227138 podstawa 1350x490x(H)960 999,- 3 pizze x @35 cm

ANIT WITS AZZId 0d 3331d

226933
PIECE DO PIZZY SLIM LINE 33 > — —~
kod mm ilo$¢ komor wym. komory (mm) kg \ w cena (PLN) @ @ @ + @ @ @
226933 1305x600x(H)745 2 1080x359x(H)140 120 400 6000 6999,- — - -
227145 podstawa 1350x490x(HI860 999,- 6 pizz x @35 cm

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




PIECE DO PIZZY KITCHEN LINE m

-Front wykonany ze stali nierdzewnej

-Obudowa ze stali

-lIzolacja z wetny mineralnej

-Sterowanie mechaniczne

-0swietlenie komory

-Dno komory wytozone szamotem

- Grzatki w kazdej komorze (géra i dot)

-Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatéw
—-Termometr oddzielnie dla kazdej komory

-Zakres temperatury: od 50°C do 500°C

termostat grzatki gérnej

termometr - wskazanie
temperatury w komorze

termostat grzatki dolnej

wtacznik komory dolnej

wtacznik komory gérnej

wtacznik oswietlenia

PIZZA, PASTA & KEBAB

4 pizze x @32 cm
226902

) g PIECE DO PIZZY KITCHEN LINE BASIC 4, 6

@ @ kod mm ilos¢ komér wym. komory (mm) kg \ w cena (PLN)
Ll p i 226773 975x920x(H)415 1 660x660x(H)140 82,6 400 4700 2999,-
= @ @ 226797 podstawa 979x819x(H)960 849,-
—l 6 pizz X032 cm 226902 975x1220x(H)415 1 660x990x(H)140  103,6 400 7200 3999,-
E 227114 podstawa 979x1109x(H)960 1049,-
I
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226780

T

8 pizzx @32 cm

226919
TR
T T —

% ,:ﬁ_ ,:ﬁ. % 226780 975x920x(H)745 2 660x660x(H)140 125,6 400 9400 4999,-
) ) ) ) 227107 podstawa 979x819x(H)860 999,-

12 pizz x 832 cm 226919  975x1220x(H)745 2 660x990x(H)140 1783 400 14400  6999,-
227121 podstawa 979x1109x(H)860 1049,-

«p H END' do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%




PIECE DO PIZZY KITCHEN LINE XL

-Front wykonany ze stali nierdzewnej
-Obudowa ze stali

-lzolacja z wetny mineralnej
-Sterowanie mechaniczne
-0swietlenie komory

-Dno komory wytozone szamotem

- Grzatki w kazdej komorze (géra i dot)

-Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatéw

—-Termometr oddzielnie dla kazdej komory
-Zakres temperatury: od 50°C do 500°C

PIECE DO PIZZY KITCHEN LINE XL 4, 6, 9

kod mm ilo$¢ komoér wym. komory (mm) kg v w cena (PLN)
226940 1000x945x(H)415 1 720x720x(H)140 94 400 6000 3999,-
227152 podstawa 1004x849x(H)960 999,-
226964  1000x1315x(H)415 1 720x1080x(H)140 122 400 9000  4999,-
227176 podstawa 1004x1209x(H)960 1109,-
227046 1305x1345x(H)415 1 1080x1080x(H)140 150 400 13200 5999,-
227213 podstawa 1309x1239x(H]960 1219,-

PIECE DO PIZZY KITCHEN LINE XL 44, 66, 99

termostat grzatki gérnej

termometr - wskazanie
temperatury w komorze

termostat grzatki dolnej

wtacznik komory dolnej

wtacznik komory gérnej
wtacznik oswietlenia

% %
% %

4 pizz x @35 cm

%%
% %
% %

6 pizz x @35 cm

Y
% % %
% % %

9 pizz x @35 cm

TICE
'TIEY

8 pizz x @35 cm

T
T
TEL

12 pizz x @35 cm

227053

kod mm ilosé komor wym. komory [mm) kg v W cena(PLN]
226957 1000x945x(H)745 2 720x720x(H)140 149 400 12000 6599,-
227169 podstawa 1004x849x(H)860 999,-
226971 1000x1315x(H)745 2 720x1080x(H)140 199 400 18000 7199,-
227183 podstawa 1004x1209x(H)860 1109,-
227053 1305x1345x(H)745 2 1080x1080x(H)140 279 400 26400 10999,-
227220 podstawa 1309x1239x(H)860 1219,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT
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18 pizz x @35 cm
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PIECE DO PIZZY KITCHEN LINE XXL m

-Front wykonany ze stali nierdzewnej

-Obudowa ze stali

-lIzolacja z wetny mineralnej

-Sterowanie mechaniczne

-0swietlenie komory

-Dno komory wytozone szamotem

- Grzatki w kazdej komorze (géra i dot)

-Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatéw
—-Termometr oddzielnie dla kazdej komory

-Zakres temperatury: od 50°C do 500°C

termostat grzatki gérnej

termometr - wskazanie
temperatury w komorze

termostat grzatki dolnej

wtacznik komory dolnej

wtacznik komory gérnej
wtacznik oswietlenia
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6 pizz x @35 cm

PIECE DO PIZZY KITCHEN LINE BASIC XXL 6

kod mm ilo$¢ komor wym. komory (mm) kg \% w cena (PLN)
226988  1305x955x(H)415 1 1080x720x(H)140 110 400 9000 5299,-
227190 podstawa 1305x849x(H)960 1109,-

BHB (BB
%55 |5

12 pizz x @35 cm

PIECE DO PIZZY KITCHEN LINE XXL

PIECE DO PIZZY KITCHEN LINE BASIC XXL 66

kod mm iloé¢ komor wym. komory (mm) kg \ w cena (PLN)
226995  1305x955x(H)745 2 1080x720x(H)140 194 400 18000 8999,-
227206 podstawa 1305x849x(H)860 1109,-

«DH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




WALKOWNICE ELEKTRYCZNE DO PIZZY

-Idealne do rozwatkowywania zimnego ciasta do pizzy,

makaronu i pierogéw
-Nie nagrzewa ciasta podczas pracy
-Znacznie zmniejsza czas pracy personelu
-Wykonana ze stali nierdzewnej

226629

WALKOWNICA ELEKTRYCZNA DO PIZZY 300

- Srednica ciasta: 14 do 30 cm

kod mm wsad (kg) % w kg
226629 440x380x(H)615 0,08-0,21 230 250 25

WALKOWNICA ELEKTRYCZNA DO PIZZY
Z DWOMA PARAM| WALKOW HENDI 500

- Dwie pary regulowanych watkéw do ustawienia

cena (PLN)

3499,-

grubosci ciasta 0-4 mm i nadania mu okragtego

ksztattu
- Elektryczny przycisk nozny w zestawie
- Srednica ciasta: 26-45 cm

kod mm wsad (kg) \ w kg
226643 635x410x(H)680 0,22-1,00 230 370 41

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

cena (PLN)

4999,-

—Dwie pary regulowanych watkéw
do ustawienia grubosci ciasta
0-4 mm i nadania mu okragtego
ksztattu

-Mozliwos$¢ nastawienia czasu
pracy watkéw od 10 do 35 sekund

-0sobne ostony watkow dla tatwej
i bezpiecznej pracy

WALKOWNICA ELEKTRYCZNA DO CIASTA 400

- Srednica ciasta: 26 do 40 cm

kod mm wsad (kg)

\

w kg

226636 540x410x(H)720 0,21-0,7 230 370 37

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

226643

cena (PLN)

4499,-

avd3ay B vVLSvd 'VZzid
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PIECE DO PIZZY KITCHEN LINE XXL

226612

226827

273944

WALKOWNICA ELEKTRYCZNA DO CIASTA 500
- ldealne urzadzenie do rozwatkowania zimnego
ciasta do pizzy i makaronu
- Jedna para watkdw, elektryczny przycisk nozny
- Nie nagrzewa ciasta podczas pracy
- Znacznie zmniejsza czas pracy personelu
- Wykonana ze stali nierdzewnej
- Para watkéw do ustawienia grubosci ciasta 0-4 mm
- Ostona watkéw dla tatwej i bezpiecznej pracy
- Regulacja grubosci ciasta i Srednicy od 26-45 cm
- Waga: 27 kg
kod mm wsad(kg) VW  cena(PLN)
226612  645x360x(H)430 0,21-0,70 230 370 3399,-

URZADZENIE DO TARCIA TWARDYCH
SEROW | BULKI TARTEJ
- Idealne do uzytku w restauracjach, hotelach

i pizzeriach
- Funkcjonalne i praktyczne, stabilna konstrukcja
- Mimo matych wymiaréw posiada duza wydajnosc
- |dealne do tarcia parmezanu oraz innych twardych
serow
- Silnik posiada ochrone przed przeciazeniem
- Wyposazone w pojemnik na starty ser
o pojemnosci 1,3 L
- Liczba obrotéw na minute 1400
- Srednica watka 110 x 60 mm
- Wytacznik zgodny normami EC oraz CE

-Waga 8 kg
kod mm wydajnosé chwilowa (kg) \ W cena [PLN)
226827 280x250x(H)310 30 230 380 1199,-
= i
i %

Beben tray wykonany
ze stali nierdzewnej

18/10
WITRYNA GRZEWCZA

- Do apetycznej i zwracajacej uwage konsumentow
prezentacji pizzy i innych wypiekéw
- Regulacja temperatury: od +30°C do +90°C
-3 obrotowe pétki (ruszty) @400 mm
- Komora os$wietlona, przeszklona z 4 stron
- Konstrukcja wykonana ze stali nierdzewnej
J AlSI 304
o = - Sciany wykonane z hartowanego szkta
- Mikrowytacznik obrotéw przy otwarciu drzwi
kod mm kg \ W cena(PLN)
273944  490x510x(H)605 23 230 450 2699,-

e

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT



MIESIARKI SPIRALNE m

-Idealne dla pizzerii, cukierni, piekarni, a nawet domu
-0Obudowa z wysokie] jakosci stali lakierowanej na biato

-Dzieza, pokrywa bezpieczenstwa, spirala ze stali nierdzewnej 18/10

. . . , Pokrywa wykonana
- Mikrowytacznik pokrywy bezpieczenstwa z nierdzewnego drutu
-Cicha praca przektadni olejowej stalowego

-Wbudowany timer
-4 koétka, w tym 2 z hamulcami

avd3ay B vVLSvd 'VZzid

Timer i bezpieczny
wytacznik
dwustopniowy
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226346

Kotka - w tym 2
z hamulcami

Wyjmowana
dzieza
MIESIARKI SPIRALNE ZE STALA DZIEZA
- Stata gtowica i dzieza
kod mm poj. (.  wsad (kg) wydajnos¢ (kg/h)  $r. dziezy (mm) kg \% w kM cena (PLN)
226315 260x500x(H)500 10 8 35 260 30 230 370 05 3299,-
@ 226209 385x670x(H)725 22 17 56 360 65 400 750 1,0 3799,-
226308 424x735x(H)805 32 25 88 400 86,6 400 1100 1,5 4779,-
226322 480x805x(H)825 41 35 112 450 95,4 400 1100 1,5 6999,-
MIESIARKI SPIRALNE Z WYJMOWANA DZIEZA
- Unoszona gtowica i wyjmowana dzieza
kod mm poj. () wsad (kg) wydajnos¢ (kg/h)  $r. dziezy (mm) kg \% w kM cena (PLN)
226339 385x670x(H)675 10 8 35 260 60 230 370 0,5 4899,-
@ 226346 385x670x(H)725 22 17 56 360 73 400 750 1,0 5199,-
226353 424x735x(H)805 32 25 88 400 94,6 400 1100 15 6299,-
226360 480x805x(H)825 41 35 112 450 105,4 400 1100 1,5 8999,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI
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om
g BLACHA DO PIZZY
m kod mm cena (PLN)
>z 617069 200x(H)25 10.-
617076 0220x(H125 .-
od 617083 240x(H)25 12.-
< 617090 0260x(H125 12,-
5 617106 0280x(H)25 13-
< ® 617205 0300x(H)25 16,
o 617304 §320x(H)25 17.-
5 617403 0360x(H125 22.-
ﬁ 617410 B400x(H)25 30,
N 617427 P450x(H)25 36,-
o 617434 @500x(H)25 bd -

CHWYTAK DO BLACH
- Wykonany z niklowanej stali
- Pasuje do wszystkich typéw blach
kod mm cena (PLN)

617700 190 2% -

617700

>
N

N

o

(@)

9 SIATKA DO PIZzY

< el - Solidna konstrukcja

& - Idealna do réwnego wypieku pizzy

(=) kod mm cena (PLN)
— 617502 7230 10,-
v 617526 9280 12,-
|<_E \ ® 617533 @300 14,-
N / 617540 7330 16,-
> 617557 7360 20,-
= 617564 (400 22,-
3 617571 0450 2%,-
- 617588 (500 32,-
@ 617533 617595 0600 48,-

DESKA POD PIZZE
- Wykonana z surowego drewna bukowego
- Zagtebienia utatwiaja krojenie pizzy na
6 rownych czesci
kod mm cena (PLN)

505540 @300x(H)15 38,-

@ 505557 @350x(H)15 41,-

505564 B400x(H)18 46,-

' 505571 0450x(H)18 54 -
505588 @500x(H)18 b4,

505595 B600x(H)18 78,-

505557

“p |:°|SECN0D| do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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AKCESORIA DO PI1ZZY U
617861 617816 ﬁ
1 A N
>
LOPATA DO PIZZY ALUMINIUM -
- Drewniany uchwyt Y
kod mm cena (PLN) B
617816 305x355x(L1965 9%,- %
617861 405x457x(L)860 124,- >
Qo
525630 PN
- [} m
SZCZOTKA DO CZYSZCZENIA PIECA £ £ oo
DO PIZzY £ € >
- Szczotka wykonana z mosieznego drutu 2 18 w
- Stalowy skrobak i © o~
- Odkrecany drewniany uchwyt zakonczony $ruba
kod mm cena (PLN)
525630 255x(H)1030 104,-
: :
E 3
) v P &
- | £ r
A .
k
’ Yy
\.-’ >
£ =
~ £ ()
2 m
< ;E wn
I o
& )
iy \ i
y O
\ 4 i o
305 mm 255 mm 9
> N
N
<

RADELKO DO PIZzY
- Ostrze wykonane ze stali chromowe;j
- Raczka z polipropylenu

kod mm cena (PLN) HEMDI

617014 w blistrze ?100x230 29,-

-

\ STAINLESS STEEL Jl POLYPROPYLENE
L]

617014

SZPATULA DO CIAST
- Uchwyt z polipropylenu
kod mm cena (PLN) 523902
523902 260x60 19,- 523957
LOPATKA/NOZ DO TORTU o® ~
- Uchwyt z czarnego polipropylenu i S
- Dzieki zaostrzonym brzegom moze stuzy¢ jako T i
néz
kod mm cena (PLN)
523957 280x75 29,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI
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TORBY TERMOIZOLACYJNE

-Opakowania termoizolacyjne pozwola zaoszczedzi¢ czas i pieniadze, jak i poprawic¢ jakos¢ Panstwa ustug
-Produkt dotrze do klienta goracy i zachowa walory smakowe

-Dostepne w dwdch wielkosciach

TORBA DO PIZZY - KARTON 350x350 mm
- Szczelne, regulowane zamkniecie na rzepy
- Mocny i tatwy do czyszczenia materiat

kod pojemnosé wymiary (mm) cena (PLN)
709825 4 kartony 350x350 99,-

PIZZA, PASTA & KEBAB

TORBA DO PIZZY - KARTON 450x450 mm
- Szczelne, regulowane zamkniecie na rzepy
- Mocny i tatwy do czyszczenia materiat

kod pojemnos¢ wymiary (mm) cena (PLN)
709818 4 kartony 450x450 129,-
999881 3 kartony 450x450 38,-

Na wierzchu
przezroczyste kieszenie
na rachunki
709818

TORBY TERMOIZOLACYJNE

709849

TORBA LUNCHBOX 709900
kod - mm cena (PLN) m
7098[.9 6 lunchboxéw 450X290[H]300 109.- POLYPROPYLENE

PODKLADKI DYSTANSOWE DO PIZzY
- Opakowanie 500 szt.

- Wysokos$¢ podktadki: 35 mm ¥
kod cena (PLN)
709900 29,- b

-

«p H END' do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



U gory silnik z mozliwoscia zmiany
kierunku obrotow

SAVE ENERGY
a1
/ STAINLESS STEEL

9
N
N
P
i
>
i
>
Qo
~
m
o
>
m

Ostony termiczne
pozwalaja
zaoszczedzic

m do 30% gazu +
KEBAB GAZOWY PROFI LINE Z 0SLONA
TERMICZNA
- Pracuje na gaz ziemny z mozliwoscia zmiany - —

na gaz butlowy I'Fa:(n"kli?ﬁ\(;v
- Posiada wentyl bezpieczenstwa pa’nixow
- Regulacja odlegtosci rozna od elementéw

grzejnych
- Ostony termiczne pozwalaja zaoszczedzic¢ +

do 30% gazu
- Dtugosé rozna 900 mm, wktad miesa od 50 kg

do 80 kg

kod mm v kW cena (PLN)
226001 470x550x(H)1150 230 12 3299,- &.
i d .

Szeroka powierzchnia grzewcza

Wyjmowana taca na . -
skraca czas pieczenia

wytopiony ttuszcz

.-.

226001

-
267226 o
NOZ ELEKTRYCZNY DO KEBABA
PROFI LINE KITCHEN LINE
- Przeznaczony do krojenia dowolnego rodzaju - Przeznaczony do krojenia dowolnego rodzaju
pieczonego miesa z kebaba w warunkach pieczonego miesa z kebaba w warunkach
profesjonalnych profesjonalnych
- Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej - Ostrze wykonane ze stali nierdzewnej
- W zestawie: ostrzatka, dodatkowe ostrze, - W zestawie: ostrzatka i dodatkowe ostrze
zasilacz - katwa regulacja grubosci krojenia od 0,5 do 8 mm
- Latwa regulacja grubosci krojenia - Ostona ostrza zapewnia bezpieczenstwo
- Ostona ostrza zapewnia bezpieczenstwo w trakcie krojenia
w trakcie krojenia - Srednica ostrza 100 mm
- Srednica ostrza 80 mm kod mm v W cena(PLN]
-Waga 1 kg 267233 230x180x(H)265 230 80 599,-

kod mm obr./min. \ cena (PLN)
267226 215x115x(H)106 5000 230 2399,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI
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Muewo
225950

225950

PIEC KONWEKCYJNY
- Dobrze izolowane $cianki
- Wbudowany timer z alarmem
- Termostat z ptynna regulacja temperatury

do 250°C
- Zabezpieczenie przed przegrzaniem
- Zawiera 2 ruszty i 1 emaliowana blache

w zestawie
- Pojemnoé¢: 42 litry
- Wymiary blachy: 450 x 330 mm
- Odlegtos$¢ miedzy prowadnicami: 60 mm
- Wymiary wewnetrzne: 470x395x(H)240 mm
-Waga: 22,8 kg

kod mm v kW cena (PLN)

225950 580x560x(H)420 230 25  2299,-
923351 330x450 ruszt 239,-
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PIEC KONWEKCYJNY
- Obudowa i komora ze stali nierdzewnej
- Podwojne szklane drzwi
225172 - Na 4 blachy 429x345x(H)9 mm
-4 blachy w zestawie
- Odlegtos¢ miedzy prowadnicami: 74 mm
- Jeden wentylator bez rewersu
- Zakres temperatur: od 50 do 300°C
- Wspotczynnik szczelnosci IPX 3
- Waga: 34 kg
kod mm v kw cena (PLN)

225172 590x695x(H)590 230 28  1899,-

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY
MULTIFUNKCYJNY 4xGN 2/3

- Sterowanie manualne

- Konwekcja oraz nawilzanie

- Odlegtos$¢ miedzy prowadnicami 70 mm

-1 ruszt GN 2/3 w zestawie

Rodzaje grzatek:

- Konwekcyjna 3 kW; grilla: 1,8 kW

- Grzatki w komorze: dolna 1,6 kW; gérna 0,7 kW

225929 Ry kod mm v KW cena(PLN)
225929  620x555x(H)585 230 3 4399,-

«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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PIECE KONWEKCYJNE Z NAWILZANIEM
-Idealne rozwiazanie dla matych piekarni, sklepdw oraz wszelkiego typu lokali chcacych poszerzy¢

swoja oferte o Swieze i smaczne pieczywo

-Niewielkie rozmiary oraz ekonomiczne zuzycie energii elektrycznej sprawiaja, ze mozna zamontowac je praktycznie

wszedzie

-Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej
-Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie

-System chtodzenia elementdw sterujacych

-Wspbétczynnik szczelnosci IPX 3

-4 blachy aluminiowe 429x345x(H)9 mm w zestawie

PIEC KONWEKCYJNY Z NAWILZANIEM
4x429x345mm - elektryczny, sterowanie

manualne

Pojemnos¢ komory 4 blachy 429x345x(H)9 mm

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami
Wymiary zewnetrzne

Ilo$¢ wentylatoréw bez rewersu

74 mm

590x695x(H)590 mm

1

Termostat elektromechaniczny +50°C do +300°C
Nawilzanie bezposrednie, manulane,
za pomoca przycisku
Moc/napiecie 2,8 kW/230 V
Waga 34,2 kg
Kod 225028
Cena (PLN]) 2999,-

PIEC KONWEKCYJNY Z NAWILZANIEM

4x429x345mm - elektryczny,

programowalny, sterowanie elektroniczne

Pojemnos¢ komory 4 blachy 429x345x(H)9 mm

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami
Wymiary zewnetrzne
Ilo$¢ wentylatorow z rewersem

74 mm

590x695x(H]590 mm

1

Programowalny 99 programodw - po 4 kroki kazdy

Funkcja nagrzewania wstepnego TAK do 180°C
Termostat elektromechaniczny +50°C do +270°C
Nawilzanie bezposrednie, 10-stopniowe
sterowane elektronicznie
Moc/napiecie 2,9 kW/230 V
Waga 38 kg
Kod 225035
Cena (PLN]) 3999,-

PIEC KONWEKCYJNY MULTIFUNKCYJNY
4x429x345mm - elektryczny, sterowanie

manualne

Pojemno$¢ komory 4 blachy 429x345x(H)9 mm

Odlegtos$¢ miedzy prowadnicami
Wymiary zewnetrzne

Ilo$¢ wentylatoréw bez rewersu

74 mm

590x695x(H]590 mm

1

Termostat elektromechaniczny +50°C do +300°C
Nawilzanie brak
Model multifunkcyjny 8 opcji pieczenia
Moc/napiecie 2,6 kW/230 V
Waga 36,4 kg
Kod 225165
Cena (PLN]) 2999,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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-Idealne rozwiazanie dla piekarni, sklepow oraz wszelkiego typu lokali chcacych poszerzy¢
swoja oferte o Swieze i smaczne pieczywo

STAINLESS STEEL

PIECE PIEKARNICZE KONWEKCYJNE Z NAWILZANIEM m

-Niewielkie rozmiary oraz ekonomiczne zuzycie energii elektrycznej sprawiaja, ze mozna zamontowac je praktycznie
wszedzie

-Zamontowany system nawilzania sprawia, ze piec nadaje sie nawet do najbardziej wyrafinowanych wypiekéw
-Obudowa oraz komora pieczenia ze stali nierdzewnej
-Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie
-System chtodzenia elementow sterujacych
-Wspdtczynnik szczelnosci IPX 3
-4 blachy aluminiowe 600x400x(H)20 mm w zestawie
PIEC PIEKARNICZY, KONWEKCYJNY

Z NAWILZANIEM 4x600x400mm
- elektryczny, sterowanie manualne,

jednofazowy
Pojemno$¢ komory 4 blachy 600x400x(H)20 mm
Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 83 mm
Wymiary zewnetrzne 790x750x(H)635 mm
Ilo$¢ wentylatoréw bez rewersu 2
Termostat elektromechaniczny +50°C do +300°C
Nawilzanie posrednie, manulane,
za pomoca przycisku
Moc/napiecie 3,4 kW/230V
Waga 50,4 kg
Kod 225516
Cena (PLN]) 4499,-

225516

PIEC PIEKARNICZY, KONWEKCYJNY
Z NAWILZANIEM 4x600x400mm

- elektryczny, sterowanie manualne,
trojfazowy

Pojemno$¢ komory 4 blachy 600x400x(H)20 mm

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 83 mm
Wymiary zewnetrzne 790x750x(H)635 mm
Ilos¢ wentylatorow z rewersem 2
Termostat elektromechaniczny +50°C do +300°C
Nawilzanie bezposrednie, 5-stopniowe,
za pomoca przetacznika
Moc/napiecie 6,4 KW/400 V
Waga 58 kg
Kod 225523
Cena (PLN]) 5999,-

225523

PIEC PIEKARNICZY, KONWEKCYJNY

Z NAWILZANIEM 4x600x400mm

- elektryczny, sterowanie elektroniczne,
programowalny, tréjfazowy

Pojemno$¢ komory 4 blachy 600x400x(H)20 mm

PIECE PIEKARNICZE KONWEKCYJNE Z NAWILZANIEM

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 83 mm
Wymiary zewnetrzne 790x750x(H)635 mm
Ilos¢ wentylatorow z rewersem 2
Termostat elektromechaniczny +50°C do +270°C
Nawilzanie bezposrednie, 10-stopniowe,
sterowane elektronicznie
Moc/napiecie 6,4 KW/400 V
Waga 58 kg
Kod 225059
Cena (PLN]) 6999,-

225059

«p HEND' do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%




PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE HENDI - STEROWANIE MANULANE
-Idealne do wszelkiego rodzaju kuchni w restauracjach, barach,
stotowkach - do pieczenia ciast, pieczywa, mies, ryb, drobiu R ZEGAR GOTOWANIA e
' o ' g _ o~  DO120MIN.
-Z bezposrednim wytwarzaniem pary ‘
-Obudowa oraz komora w catosci wykonana z wysokogatunkowej stali

EREI

X ) REGULACJA TEMPERATURY GOTOWANIA
nl.er(?lzewn e J- . . w . (0D 100-275°C)
- Pieciostopniowa regulacja zaparowania komory .

- Dzieki funkcji zaparowania mozliwe przygotowanie delikatnych
i zdrowych potraw z ryb, warzyw

-Komora z oéwietleniem

—Lampki kontrolne poszczegélnych funkgcji

-Czytelny i tatwy w obstudze panel

-Wentylator o zmiennym kierunku obrotéw i

-Demontowane prowadnice

-Podtaczenie wody: 3/4”

L — REGULACJA WILGOTNOSCI

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 5xGN2/3,
ELEKTRYCZNY - sterowanie manualne

Pojemnos$¢ komory 5xGN 2/3
Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 80 mm
Wymiary zewnetrzne 610x730x(H)660 mm
Ilos¢ wentylatorow z rewersem 1
Timer 0do 120 min.
Termostat +100°C do +275°C
Moc/napiecie 3,2 kW/230 V
Waga 45 kg
Kod 225530 225530

Cena (PLN) 6999,- %

i @)

m
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PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 7xGN1/1, =

ELEKTRYCZNY - sterowanie manualne m

Pojemno$¢ komory 7xGN 1/1 é

Odlegtos¢ miedzy prowadnicami 68 mm é

Wymiary zewnetrzne 935x930x(H)825 mm =z

Ilo$¢ wentylatoréw z rewersem 2 CI)

Timer 0do 120 min. O

Termostat +50°C do +275°C %

Moc/napiecie 8,4 kW/400 V (@)

Waga 105 kg E

Kod 225554 225554 a0

Cena (PLN) 11999,- m

= Z
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PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY . Q

11xGN1/1, ELEKTRYCZNY - sterowanie =

manualne JE

Pojemno$¢ komory 11xGN 1/1 @ m

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 68 mm A <

Wymiary zewnetrzne 935x930x(H)1150 mm . JE

Ilo$¢ wentylatorow z rewersem 3 C

Timer 0 do 120 min. e —

Termostat +100°C do +275°C e :E

Moc/napiecie 16 KW/400 V m
Waga 129 kg
Kod 225578
Cena (PLN) 16499,-

225578

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE HENDI - STEROWANIE ELEKTRONICZNE
-Idealne do wszelkiego rodzaju kuchni w restauracjach, barach, stotéwkach do pieczenia ciast, pieczywa, mies,

ryb, drobiu
-Z bezposrednim wytwarzaniem pary

STAINLESS STEEL

-0Obudowa oraz komora w catosci wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej

- Procentowe ustawianie stopnia zaparowania w zakresie 20-100%
-Mozliwos¢ programowania (99 programéw - po 4 kroki kazdy)
-Sonda w zestawie

-Komora z o$wietleniem

-Lampki kontrole poszczegdlnych funkcji oraz cyfrowe wyswietlacze czasu, temperatury, programu gotowania

-Wentylator o zmiennym kierunku obrotéow
-Demontowalne prowadnice

- Dzieki funkcji zaparowania mozliwe przygotowanie delikatnych i zdrowych potraw z ryb, warzyw

-Podtaczenie wody: 3/4”

ru

qDHENDI

WYSWIETLACZ
CZASU GOTOWANIA

REGULATOR
CZASU GOTOWANIA

WYSWIETLACZ TEMPERATURY

(1]

REGULACJA
TEMPERATURY GOTOWANIA

N

REGULATOR ZAPAROWANIA

WYSWIETLACZ
PROGRAMU GOTOWANIA

@'® 10
R

WYBOR
PROGRAMU GOTOWANIA
Automatyczny System Myjacy

7

.

e -

PRZYCISK J

SZYBKIEGO SCHLADZANIA

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

DIODY SYGNALIZUJACE
KROKI GOTOWANIA

USTAWIANIE POSZCZEGOLNYCH
KROKOW GOTOWANIA

programowanie temperatury w komorze
aktualna temperatura w komorze
programowanie temperatury sondy

aktualna temperatura sondy

programowanie temperatury AT (delta T)

WYBOR RODZAJU TEMPERATURY

WYSWIETLACZ POZIOMU
ZAPAROWANIA

FUNKCJA REDUKCJI OBROTOW
WENTYLATORA 0 1/2

ZATRZYMANIE WENTYLATORA

PRE-HEATING
WSTEPNE ROZGRZANIE KOMORY

START/STOP CYKLU GOTOWANIA

ZAPAMIETYWANIE
PROGRAMOW GOTOWANIA

WLACZNIK/WYLACZNIK

PRZYCISK OSWIETLENIA KOMORY

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 5xGN2/3,
ELEKTRYCZNY - sterowanie elektroniczne

Pojemnos¢ komory 5xGN 2/3
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami 68 mm
Wymiary zewnetrzne 610x730x(H)660 mm
Ilo$¢ wentylatoréw z rewersem 1
Termostat +50°C do +270°C
Moc/napiecie 3,2 kW/230V
Waga 43 kg
Kod 225547
Cena (PLN) 8499,-

225547

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 7xGN2/3,

ELEKTRYCZNY - sterowanie elektroniczne dan
Pojemnos¢ komory 7xGN 2/3
Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 68 mm bt |
Wymiary zewnetrzne 935x930x(H)825 mm i i
Ilos¢ wentylatoréw z rewersem 2 =
Termostat +50°C do +270°C i
L}
Moc/napiecie 8,4 KW/400 V i
Waga 98 kg u
Kod 225561 ° :
Cena [PLN] 14999,- =
soow
Automatyczny System Myjacy .

w prezencie od

225561

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY 11xGN2/3,
ELEKTRYCZNY - sterowanie elektroniczne

Pojemnos¢ komory 11xGN 2/3
Odlegtos$¢ miedzy prowadnicami 68 mm
Wymiary zewnetrzne 935x930x(H)1150 mm
Ilo$¢ wentylatoréw z rewersem 3
Termostat +50°C do +270°C
Moc/napiecie 16 kW/400 V
Waga 129 kg
Kod 225585
Cena (PLN) 19999,-

Automatyczny System Myjacy
w prezencie od
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PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE TOUCH CONTROL m

-Idealne rozwiazanie dla kazdego lokalu gastronomicznego réznych wielkosci - restauracje,
stotowki, delikatesy, sklepy sieciowe, catering

-Nowy, dotykowy panel sterowania, prosty w obstudze i intuicyjny

-Komendy na panelu w 10 jezykach, w tym polski

-Interaktywne menu

-Programowalny (40 programow od producenta plus 200 miejsc na przepisy indywidualne)

-4 programy mycia automatycznego

-Sonda

-Funkcja szybkiego schtadzania komory

-Modutowy element grzewczy

-Wentylatory z rewersem

-Mozliwo$¢ opdznionego STARTU do 23 godz. 59 minut

-Port USB do wgrywania przepiséw i zapisywania parametrow gotowania dla zachowania HACCP

-Jezdny wdzek z prowadnicami na GN w standardzie (tylko model 225080)

-Obudowa oraz komora pieczenia ze stali
nierdzewnej AISI 304
-Drzwi przeszklone, wentylowane grawitacyjnie
-System chtodzenia elementdw sterujacych
- Podwdjne przytacze do wody: normalnej
i zmiekczonej
-Wspdtczynnik szczelnosci IPX 5

STAINLESS STEEL

WYSWIETLACZ LCD

ZMNIEJSZANIE WARTOSCI ZWIEKSZANIE WARTOSCI

PARAMETRU PARAMETRU
POTWIERDZENIA WARTOSCI
WYBOR KROKU/PARAMETRU PARAMETRU
FUNKCJA NAGRZEWANIA WYBOR PREDKOSCI
WSTEPNEGO WENTYLATORA

PROGRAMOWANIE OGOLNE USTAWIENIA MENU

KSIAZKA KUCHARSKA AKCESORIA

WLACZNIK GLOWNY
START/STOP

GNIAZDO SONDY

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY TOUCH
CONTROL 5xGN 1/1 - elektryczny,
sterowanie elektroniczne

PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE TOUCH CONTROL

Pojemnos¢ komory 5xGN 1/1
Odlegtos¢ miedzy prowadnicami 68 mm
Wymiary zewnetrzne 935x930x(H)745 mm
Ilo$¢ wentylatoréw z rewersem 1
Iloé¢ obrotéw 2800/1400/1100 obr./min.
Programowalny 240 programéw - po 9 krokéw kazdy
Funkcja nagrzewania wstepnego TAK do 180°C
Termostat elektroniczny +30°C do +260°C
Nawilzanie Bezposrednie, 10-stopniowe,
sterowane panelem dotykowym

Moc/napiecie 8,2 kW/400 V
Waga 85 kg
Kod 225097
225097 Cena (PLN) 14999,-

«DH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY TOUCH
CONTROL 7xGN 1/1 - elektryczny,
sterowanie elektroniczne

EREI

Pojemnos¢ komory 7xGN 1/1
Odlegtos$¢ miedzy prowadnicami 68 mm
Wymiary zewnetrzne 935x930x(H)825 mm
Ilos¢ wentylatordw z rewersem 2
Ilo$¢ obrotéw 2800/1400/1100 obr./min.
Programowalny 240 programéw - po 9 krokow kazdy
Funkcja nagrzewania wstepnego TAK do 180°C
Termostat elektroniczny +30°C do +260°C
Nawilzanie Bezposrednie, 10-stopniowe,
sterowane panelem dotykowym
Moc/napiecie 10,5 kW/400 V
Waga 98 kg 225066
Kod 225066
Cena (PLN) 17999,-

PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY TOUCH
CONTROL 11xGN 1/1 - elektryczny,
sterowanie elektroniczne

Pojemnos$¢ komory 11xGN 1/1
Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 68 mm
Wymiary zewnetrzne 935x930x(H)1150 mm
Ilos¢ wentylatoréw z rewersem 3
Ilo$¢ obrotéw 2800 obr./min.

Programowalny 240 programow - po 9 krokéw kazdy

Funkcja nagrzewania wstepnego TAK do 180°C
Termostat elektroniczny +30°C do +260°C E
Nawilzanie Bezposrednie, 10-stopniowe, m
sterowane panelem dotykowym %
Moc/napiecie 16 kW/400 V =
Waga 136,4 kg (@)
Kod 225073 =
Cena (PLN]) 24999,- E
225073 =
(@)
=
=z
o
[
o
>
2
o
PIEC KONWEKCYJNO-PAROWY TOUCH =
CONTROL 20xGN 1/1 - elektryczny, m
sterowanie elektroniczne 5'
Pojemnos$¢ komory 20xGN 1/1 C
Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 68 mm g
Wymiary zewnetrzne 935x930x(H)1920 mm o
Ilo$¢ wentylatorow z rewersem 5 o
Iloé¢ obrotéw 2800 obr./min. Z
Programowalny 240 programéw - po 9 krokéw kazdy 5'
Funkcja nagrzewania wstepnego TAK do 180°C o
Termostat elektroniczny +30°C do +260°C —
Nawilzanie Bezposrednie, 10-stopniowe,
sterowane panelem dotykowym
Moc/napiecie 30 kW/400 V
Waga 244,4 kg
Kod 225080
Cena (PLN) 43999,-
225080

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p HENDI




-Idealne do wszelkiego rodzaju kuchni w restauracjach, barach, stotéwkach - do pieczenia
ciast, pieczywa, mies, ryb, drobiu
-Niezwykle proste w obstudze sterowanie elektromechaniczne
-Rodzaje gotowania:
—gorace powietrze: od +70°C do +300°C
—-goraca para: od +70°C do +100°C
-kombinacja goracego powietrze z para wodna: od +70°C do +300°C
-szybkie schtadzanie komory przy otwartych drzwiach
-Bezposrednie wytwarzanie pary
-Dodatkowe manualne zaparowanie komory
—Zakres temperatury: Timer do 120 min. z sygnatem dzwiekowym uptywu czasu, lub praca NON STOP
-0Obudowa oraz komora w catosci wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej
-Odstepy miedzy prowadnicami: 70 mm
-Lampki kontrolne wtaczonych funkcji
-0swietlenie komory

PIECE COMBI HENDI BY LAINOX PROFI LINE - sterowanie manualne m

STAINLESS STEEL

PRZELACZNIK RODZAJOW GOTOWANIA
(gorace powietrze, goraca para, kombinacja, szybkie schtadzanie)

REGULACJA TEMPERATURY GOTOWANIA
(od +70°C do +300°C])

ZEGAR GOTOWANIA
(do 120 min. plus NON STOP)

MANUALNE ZAPAROWANIE

®

by LAINOX

Gotowanie na parze pozwala zachowa¢ petne wartosci odzywcze
zywnosci, ich naturalny kolor, umozliwia stosowanie mniejszej ilosci
przypraw, wody i soli, co przektada sie na obnizenie kosztéw potraw.

Gotowanie konwekcyjne pozwala skréci¢ czas gotowania,
zastosowane temperatury sa nizsze w poréwnaniu z tradycyjnymi
piecami, mozna takze gotowac rézne produkty bez mieszania sie

smakow i zredukowac przy tym koszty.

Gotowanie za pomoca goracego powietrza i pary pozwala

na szybkie przygotowanie potraw i zapewnienie wysokiej jakosci.
Zmniejszenie ilosci stosowanych przypraw i ograniczenie utraty wagi
przektada sie na wymierne oszczednosci.
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EREI

PIEC COMBI HENDI BY LAINOX PROFI
LINE 5xGN 1/1 - sterowanie manualne

Pojemno$¢ komory 5xGN 1/1
Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 70 mm
Wymiary zewnetrzne 830x640x(H)595 mm
Ilo$¢ wentylatoréw z rewersem 1
Timer 0do 120 min.
Termostat +70°C do +300°C
Moc/napiecie 7,25 kW/400 V
Waga 52 kg
Kod 224939
Cena (PLN]) 11999,-

224939

PIEC COMBI HENDI BY LAINOX PROFI
LINE 7xGN 1/1 - sterowanie manualne

Pojemnos¢ komory 7xGN 1/1
Odlegtos$¢ miedzy prowadnicami 70 mm
Wymiary zewnetrzne 830x640x(H)760 mm
Ilo$¢ wentylatoréw z rewersem 2
Timer 0 do 120 min.
Termostat +70°C do +300°C
Moc/napiecie 12,5 KW/400 V
Waga 75 kg
Kod 224946
Cena (PLN) 14999, -

224946

PIEC COMBI HENDI BY LAINOX PROFI
LINE 10xGN 1/1 - sterowanie manualne

Pojemnos$¢ komory 10xGN 1/1
Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 70 mm
Wymiary zewnetrzne 830x640x(H)970 mm
Ilo$¢ wentylatorow z rewersem 2
Timer 0 do 120 min.
Termostat +70°C do +300°C
Moc/napiecie 14,5 kW/400 V
Waga 80 kg
Kod 224953
Cena (PLN]) 17999,-

ANTVNNVIN JINVMOYILS - INIT I408d XONIVT A9 IANIH 1I8N0D 3331d

224953
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W PIECE COMBI HENDI BY LAINOX TOP LINE - STEROWANIE ELEKTRONICZNE

PIECE COMBI HENDI BY LAINOX TOP LINE - sterowanie elektroniczne
-Bardzo precyzyjne piece dla wszelkiego rodzaju kuchni, w ktorych liczy sie wysoka jakos¢
serwowanych dan
—-Mozliwos$¢ zaprogramowania 99 programéw, po 4 kroki kazdy
-Drzwi z podwdjnym przeszkleniem i chtodzeniem grawitacyjnym
-Obudowa oraz komora w catosci wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej
-Alfanumeryczne wyswietlacze temperatury, czasu gotowania, programu, btedow
—-Mozliwos$¢ recznego ustawiania parametrow
- Automatyczna kontrola zaparowania AUTOCLIMA
-Funkcja osuszania komory
-Sonda @3 mm, 1 punktowa
-Rodzaje gotowania:
—-kombinacja goracego powietrze z para wodna z funkcja AUTOKLIMA: od +30°C do +300°C
—-gorace powietrze z funkcja AUTOKLIMA: od +30°C do +300°C
—-goraca para: od +30°C do +130°C
-szybkie schtadzanie komory przy otwartych drzwiach
-Bezposrednie wytwarzanie pary
-Wentylator z autorewersem
-0Odstepy miedzy prowadnicami: 70 mm
-0swietlenie komory

STAINLESS STEEL

ey,
Automatyczny System
Myjacy

Przycisk cyklu pieczenia

Przycisk trybu parowego

Przycisk trybu konwekcyjnego Przycisk pieczenia/przepisow
Przycisk trybu konwekcyjno-parowego
Wyswietlacz wskazujacy temperature komory
pieczenia i program/przepis

Pokretto ustawiania temperatury/wyboru

Wyswietlacz czasu pieczenia [czas pozostaty/
czas zadany), temperatury wnetrza
(rzeczywista/zadana), wilgotnosci

Przycisk pieczenia z sonda temperatury

Przycisk usuwania pary z komor
wnetrza 4 pary y

Pokretto ustawiania/wyboru czas/temperatury

whnetrza potrawy
Przycisk automatycznego sterowania
wilgotnoscia (CLIMA), Przycisk
nawilzania recznego

Wtacznik swiatta w piecu Wytacznik gtowny - przycisk Start/Stop

Ztacze sondy temperatury wnetrza

- LAINGX

Gotowanie na parze pozwala zachowa¢ petne wartosci Sonda temperatury wnetrza

odzywcze zywnosci, ich naturalny kolor, umozliwia stosowanie

mniejszej ilosci przypraw, wody i soli, co przektada sie na

obnizenie kosztéw potraw.

Autoclima funkcja automatycznie ustawia idealny klimat

w komorze pieca. Temperatura i wilgotno$¢ dostosowywane
sa w zaleznosci od przygotowywanej zywnosci. Zastosowanie
tej funkcji zapewnia soczyste i miekkie potrawy.

Gotowanie konwekcyjne pozwala skréci¢ czas gotowania,
zastosowane temperatury sa nizsze w poréwnaniu

z tradycyjnymi piecami, mozna takze gotowac rézne produkty
bez mieszania sie smakéw i zredukowac przy tym koszty.

Gotowanie za pomoca goracego powietrza i pary
pozwala na szybkie przygotowanie potraw i zapewnienie
wysokiej jakosci. Zmniejszenie ilosci stosowanych przypraw
i ograniczenie utraty wagi przektada sie na wymierne
oszczednosci.
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PIEC COMBI HENDI BY LAINOX TOP LINE
5xXGN 1/1 - sterowanie elektroniczne

EREI

Pojemno$¢ komory 5xGN 1/1
Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 70 mm
Wymiary zewnetrzne 830x640x(H)595 mm
Ilo$¢ wentylatorow z rewersem 1
Termostat +30°C do +300°C
Moc/napiecie 7,25 kW/400 V
Waga 52 kg
Kod 224908
Cena (PLN]) 15999,-

224908

J_L -

PIEC COMBI HENDI BY LAINOX TOP LINE
7xGN 1/1 - sterowanie elektroniczne

Pojemno$¢ komory 7xGN 1/1
Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 70 mm
Wymiary zewnetrzne 830x640x(H)760 mm
Ilo$¢ wentylatoréw z rewersem 2
Termostat +30°C do +300°C
Moc/napiecie 12,5 kW/400 V
Waga 75 kg
Kod 224915
Cena (PLN]) 18999,-

224915

PIEC COMBI HENDI BY LAINOX TOP LINE
10xGN 1/1 - sterowanie elektroniczne

Pojemno$¢ komory 10xGN 1/1

Odlegto$¢ miedzy prowadnicami 70 mm

Wymiary zewnetrzne 830x640x(H)970 mm

Ilo$¢ wentylatoréw z rewersem 2

Termostat +30°C do +300°C

Moc/napiecie 14,5 KW/400 V

Waga 86 kg

Kod 224922

Cena (PLN]) 21999,-

224922

Grillowanie Smazenie Pieczenie Regeneracja Gotowanie Gotowanie Gotowanie Grillowanie
mies i ryb warzyw

pieczywa i ciast

il

na parze konwekcyjne powietrze + para

- -‘. -

s "\- ;
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PODSTAWY POD PIECE

PODSTAWA POD PIECE PIEKARNICZE
KONWEKCYJNE
- Pojemnoé¢: 6x600x400
- Pasuje do piecow: 225516, 225523 i 225059
kod mm cena (PLN)

225639 760x520x(H)950 1499,-

225639

PODSTAWA POD PIECE
KONWEKCYJNO-PAROWE HENDI
- Pojemnoé¢: 6xGN 2/3
- Pasuje do piecow: 225530, 225547

kod mm cena (PLN)
225646 590x480x(H)700 1499,-

225646

PODSTAWA POD PIECE HENDI
- Pojemnos¢: 6xGN 1/1
- Pasuje do piecéw: 225554, 225561 i 225530
kod mm cena (PLN)

225653 910x680x(H)700 1499,-

PODSTAWY POD PIECE

PODSTAWA POD PIECE HENDI BY LAINOX
- Pojemnogé: 7xGN 1/1
- Pasuje do piecow: 224939, 224946, 224908,
224915, 224953, 224922
kod mm cena (PLN)

227244 770x510x(H)700 1499,-

225653

PODSTAWA POD PIECE
KONWEKCYJNO-PAROWE HENDI
- Pojemnogé: 2x6xGN 1/1
- Pasuje do piecéw: 225554, 225066, 225097,
225578, 225585, 225073
kod mm cena (PLN)

225660 950x800x(H)700 1499,-

225660

“DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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BLACHY WYPIEKOWE 600x400

ALUMINIUM
ALUMINIUM

BLACHA WYPIEKOWA - 3 RANTY BLACHA WYPIEKOWA PERFOROWANA

- Blacha gtadka - 3 RANTY
kod mm cena (PLN) kod mm cena (PLN)
808207 600x400 49,- 808214 600x400 49,-

ALUMINIUM ALUMINIUM

BLACHA WYPIEKOWA PERFOROWANA BLACHA DO BAGIETEK
- 3 RANTY - Perforowana
- Z pokryciem silikonowym - Wykonana z aluminium, z pokryciem
kod mm cena (PLN) silikon owym
808221 600x400 87,- -Na 5 bagietek
kod mm cena (PLN)
808245 600x400 169,-

007X009 IMOMIIdAM AHOV14

Mz =
ALUMINIUM - - i 801994 STAINLESSSTEE OVEN

BLACHA DO BAGIETEK RUSZT

- Perforowana kod mm cena (PLN)

- Na 5 bagietek 801994 600x400 139,-
kod mm cena (PLN)

808238 600x400 129,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI
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BLACHY WYPIEKOWE | RUSZTY GN 1/1

ALUMINIUM ALUMINIUM

o

bestseller!

808306 808405

BLACHA WYPIEKOWA GN 1/1 - 4 RANTY BLACHA WYPIEKOWA GN 1/1 - 4 RANTY

kod mm cena (PLN)

808306 530x325x(H)10 49,-

- Z pokryciem silikonowym

kod mm cena (PLN)

808405 530x325x(H)10 79,-

R

STAINLESS STEEL OVEN

808429 801901
BLACHA WYPIEKOWA GN 1/1 - 4 RANTY RUSZT STALOWY GN 1/1
- Z pokryciem silikonowym kod mm cena PLN)
- Gtadka 801901 530x325 89,-
kod mm cena (PLN)
808429 325x530x(H)10 79,-

BLACHY WYPIEKOWE | RUSZTY GN 2/3

ALUMINIUM

ALUMINIUM
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808313

808412
BLACHA WYPIEKOWA GN 2/3 - 4 RANTY BLACHA WYPIEKOWA GN 2/3 - 4 RANTY
kod mm cena (PLN) - Z pokryciem silikonowym
808313 354X325X[H]10 3[;'- kod mm cena (PLN)
808412 354x325x(H)10 49,-

801932
RUSZT STALOWY GN 2/3 POJEMNIK GN 2/3 "KONWEKTOMAT"
kod mm cena (PLN]) kod mm cena (PLN)
801932 345x325 74,- ® 890349 345x325x(H)40 119,-
890356 345x325x(H)20 109,

“pH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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TACE | RUSZTY GN 1/1

-40°C
300°C

TACA GN 1/1 PROFI LINE

kod mm cena (PLN)

@ 809242 530x325x(H)40 89,-
809259 530x325x(H)20 79,-
809150 650x530x(H)20 159,-

POJEMNIK GN1/1"KONWEKTOMAT"

kod mm cena (PLN)

® 890233 530x325x(H)60 139,-

890240 530x325x(H)40 129,-

890257 530x325x(H)20 119,-
REKAWICE

- Certyfikowane rekawice ochronne. Oznakowanie CE zgodne z Dyrektywa PPE Srodki Ochrony Osobistej 89/686/EWG.

TEMP

e
1
bestseller! R _—G
REKAWICE PIEKARSKIE
kod ilog¢ szt. w opak. mm cena (PLN)
556603 2 345 29,-

REKAWICE OCHRONNE - Z WLOKNA
SZKLANEGO

- Dodatkowa ochrona przed woda

kod iloé¢ szt. w opak. mm cena (PLN)

556627 2 430 b4,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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STAINLESS STEEL [

808474

RUSZT DO PIECZENIA KURCZAKOW GN 1/1

- Umozliwia rownomierne pieczenie 8 kurczakow

cena (PLN)
530x325x(H)150,8 129,-

kod mm

808474

ALUMINIUM

_|

>

O

805558 m

POJEMNIK ALUMINIOWY GN Z POWLOKA g
NIEPRZYWIERAJACA GN 1/1 wn
kod mm cena (PLN) E'
805534 530x325x(H)65 129,- =2
805541 530x325x(H)40 109,- —
@ 805558 530x325x(H)20 99, ﬂ
P

>

=

O

m

TEMP

556610

REKAWICE OCHRONNE - Z BAWELNY
OGNIOODPORNEJ

- Bardzo dtugie dla lepszej ochrony reki

kod ilos¢ szt. w opak. mm cena (PLN)
556610 2 430 4h -
.‘? i
e
J“' r, " TEMP
3 f ?‘3“‘ i

556627



GRILLE GAZOWE GREEN FIRE

-Bardziej odporne na oddziatywania wiatru

-Emaliowana patelnia zeliwna i ruszt GN 1/1 w zestawie

-tatwe w czyszczeniu dzieki:
- catkowicie zdejmowanym palnikom
- wyjmowanemu pojemnikowi na ttuszcz GN 2/1

-W zestawie ostona przed wiatrem ze stali nierdzewnej

-Drugi ruszt ze stali nierdzewnej do podgrzewania sosow
lub Swiezo ugrillowanego miesa

-Przewdd gazowy z reduktorem cisnienia zamontowany
do grilla; przewdd gazowy i regulator montowany do butli
gazowej

-Ulepszone palniki gwarantuja optymalny rozktad ciepta
az na 90% powierzchni grillujacej

-Niewidoczne taczenia elementow

-Bardzo czysty ptomien, niska emisja CO,

-Zdejmowane nogi .
3
ourooon f smamizssstee. GRILL GREEN FIRE PROFI LINE

2-PALNIKOWY
- Demontowalne nogi umozliwiaja uzycie grilla
w wersji nastawnej
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kod mm kW cena (PLN)
149508 740x612x(H)825 11,6 1999,-
144930 pokrowiec z folii PEVA 59,-

POKRYWA ROLLTOP DO GRILLA GREEN
FIRE 2-PALNIKOWEGO

- Z wbudowanym termometrem
kod mm cena (PLN)
149515 706x685x(H)239 999,-

Pokrywa z wbudowanym
termometrem

149515

GRILLE GAZOWE GREEN FIRE

POLKA BOCZNA DO GRILLI GREEN FIRE
- Do grilli gazowych 149508, 1495911 149614
kod mm cena (PLN)

149522 480x298x(H)160 299,-

149508

149522

149522

“pH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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OUTDOOR STAINLESS STEEL.

GRILL GREEN FIRE KITCHEN LINE

2-PALNIKOWY

- Demontowalne nogi umozliwiaja uzycie grilla
w wersji nastawnej

kod mm kW cena (PLN)
149706 740x612x(H)825 11,6 1549,-
144947 pokrowiec z folii PEVA 49,-

OUTDOOR STAINLESS STEEL

GRILL GREEN FIRE PROFI LINE
3-PALNIKOWY
- Demontowalne nogi umozliwiaja uzycie grilla
W wersji nastawne;j
kod mm kW cena (PLN)
149591 1078x612x(H)825 17,4 3399,-

149522

POLKA BOCZNA DO GRILLI GREEN FIRE
- Do grilli gazowych 149508, 149591 i 149522

kod mm cena (PLN)
149522 480x298x(H)160 299,-

OUTDOOR STAINLESS STEEL

GRILL GREEN FIRE PROFI LINE
4-PALNIKOWY
- Demontowalne nogi umozliwiaja uzycie grilla
w wersji nastawnej
kod - mm kW cena (PLN)
149614 podstawa na kétkach 1400x612x(HI825 22 4999,-

transportowania

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

GH

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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149706

149591

149614
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Ll AKCESORIA DO GRILLI GREEN FIRE

N

= [nowoscl nowoscl
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—l 932001 932018

wl PLYTA ZELIWNA GN 1/1 RUSZT ZELIWNY GN 1/1

_l kod mm cena [PLN) kod mm cena (PLN)
| 932001 325x530 219,- 932018 325x530 219,-
(a'd

o

eeTe [

933404 933138
PATELNIA Z ZELIWA - EMALIOWANA RUSZT ORAZ PEYTKA OCHRONNA
kod rozmiar mm cena (PLN) NA PALNIK
932858 GN 2/1 650x530 319,-

- Do grilli z serii Green Fire
- Nalezy umiesc ptytke ochronna nad palnikiem,
aby uniemozliwi¢ ociekanie ttuszczu
bezposrednio na palnik
- Ruszt chromowany GN 1/1
- Ptytka ochronna na palnik ze stali nierdzewne;j
kod mm cena (PLN)

933138 325x530 219,-

933404 GN 1/ 325x530 219,-

RUSZT NA KAMIEN LAWOWY

kod mm cena (PLN)

145777 630x500 549,-

AKCESORIA DO GRILLI GREEN FIRE

145777

KAMIEN LAWOWY

Lavra rocks - Odpowiedni do wielu rodzajéw grilli gazowych

- W kolorowym pudetku

kod opakowanie cena (PLN])

® 152706 3kg 2, -

152805 5 kg 34,-

152904 152706 ® 152904 9 kg 42,-

“DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




GRILLE GAZOWE GRILL MASTER

OUTDOOR

154700

GRILL GAZOWY GRILL MASTER MINI

- Wolnostojacy

- Wykonany ze stali nierdzewnej

- Elektroniczny zapton, zawér termopary oraz
przewodd gazowy z reduktorem

- W zestawie: emaliowana patelnia
(290x480 mm) z raczkami, stalowy ruszt
(290x480 mm) i pojemnik na ttuszcz

- Na gaz butlowy, zuzycie gazu 0,215 m3h

kod mm moc kW [Hs] cena (PLN)

154700 340x540x(H)840 58 699,-

bestseller!

h 154717

GRILL GAZOWY GRILL MASTER MAXI

- Wolnostojacy

- Wykonany ze stali nierdzewnej

- Elektroniczny zapton, zawér termopary oraz
przewodd gazowy z reduktorem

- W zestawie: emaliowana patelnia
(590x480 mm) z raczkami, stalowy ruszt
(590x480 mm) i pojemnik na ttuszcz

- Na gaz butlowy, zuzycie gazu 0,430 m3/h

kod mm moc kW [Hs] cena (PLN])
154717 650x540x(H)840 11,6 999,-
144923 ostona z folii PEVA 49,-

P

154601

PATELNIA GAZOWA BAKE MASTER MINI
- Wykonana ze stali nierdzewnej
- Elektroniczny zapton, zawor termopary oraz
przewod gazowy z reduktorem
- W zestawie: emaliowana patelnia
(290x480 mm) z raczkami
- Na gaz butlowy, zuzycie gazu 0,215 m?¥h

kod mm moc kW [Hs] cena (PLN)

154601 340x540x(H)300 58 499,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «p H

FOOD SERVICE EQUIPMENT

STAINLESS STEEL.

bestseller!
s

e 154618

PATELNIA GAZOWA BAKE MASTER MAXI
- Wykonana ze stali nierdzewnej
- Elektroniczny zapton, zawor termopary oraz

przewdd gazowy z reduktorem
- W zestawie: emaliowana patelnia

(590x480 mm) z raczkami
- Na gaz butlowy, zuzycie gazu 0,430 m3/h

kod mm moc kW [Hs] cena (PLN)

154618 650x540x(H)300 11,6 699,-
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b

GRILL GAZOWY - MASTER QUATTRO

- Konstrukcja oraz pojemnik na ttuszcz
wykonane ze stali chromowe;j

- W zestawie patelnia pokrywajaca potowe grilla,
1 niklowany gdrny ruszt i odczepiana podstawa
na kétkach

- Z potka

- 4 palniki niezaleznie sterowane

- Wyposazony w elektryczny zapton, zawér
termopary oraz przewod gazowy z reduktorem

- Wysokos$¢ bez podstawy 300 mm

- Na gaz z butli, zuzycie gazu 0,8 m3/h

kod mm moc kW [Hs] cena (PLN)
154908 1270x525x(H)840 22 1999,-

GRILLE | LAMPY GRZEWCZE

STAINLESS STEEL

GRILLE NA WEGIEL DRZEWNY
-Wykonane ze stali chromowej z odczepianymi nogami ze stali nierdzewne;j

GRILL NA WEGIEL DRZEWNY "PATIO"

- Model "Patio”
- Wyposazony w dwa ruszty 345x345 mm

kod mm cena (PLN)
150603 770x380x(H)760 699,-

GRILL NA WEGIEL DRZEWNY "RESTO"
- Model "Resto”
- Wyposazony w trzy ruszty 345x345 mm
kod mm cena (PLN)

150801 1130x380x(H)760 799,-

GRILL GAZOWY - MASTER QUATTRO / GRILLE NA WEGIEL DRZEWNY

o]

STAINLESS STEEL

“p H END do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



GRILLE GAZOWE FIESTA

v

-a!

B bestseller! [
GRILL GAZOWY FIESTA 800 — ) Vi

- Na gaz z butli, zuzycie gazu 489 g/h

- W zestawie patelnia do potraw @800 mm

- Przewdd gazowy, elektroniczny zapton
i reduktor ci$nienia dotaczony

- Zdejmowana jednostka grzewcza utatwia
czyszczenie

- Nadaje sie szczegdlnie do przygotowywania
kebaba, gyrosa, paelli i innych potraw
serwowanych podczas duzych imprez

- Termometr, elektryczny zapton i okragty palnik

- W grillu mozna zmieéci¢ butle z gazem
5lub 11 kg

kod mm odpowiedni do moc kW [Hs] cena (PLN)
146804 800x800x(H)900 622605 7 2999,-

3ZOMIZY9 AdWV | ITTIMO

146804

GRILL GAZOWY FIESTA 600
- Na gaz z butli, zuzycie gazu 334 g/h
- W zestawie patelnia do potraw @600 mm
- Obudowa wykonana ze stali chromowej
- Przewdd gazowy, elektroniczny zapton
i reduktor ci$nienia dotaczony
- Zdejmowana jednostka grzewcza utatwia
czyszczenie
- Nadaje sie szczegdlnie do przygotowywania
kebaba, gyrosa, paelli i innych potraw
serwowanych podczas duzych imprez
- W grillu mozna zmieéci¢ butle z gazem
5lub 6 kg
kod mm odpowiedni do moc kW [Hs] cena (PLN)
146002 600x600x(H)870 622407 48  2299,-

V1S3I4 IMOZV9 311149

146002

PATELNIA DO PAELLI - Z UCHWYTAMI

- Wysokie] jakosci patelnia wykonana ze stali
walcowanej

- Z dwoma porecznymi uchwytami

kod - mm cena [PLN)
@ 622407 Odpowiednia do grilla Fiesta 146002 @600x(H)40 174,
622605 Odpowiednia do grilla Fiesta 146804 @800x(H)50  419,-

622407

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT



AKCESORIA DO GRILLI

GRILLE | LAMPY GRZEWCZE

AKCESORIA DO GRILLI

525500

SZCZOTKA DO GRILLA

- Drewniana, 3 rzedy stalowych drutow

kod mm cena (PLN)

525500 290 6,-

SZCZOTKA DO GRILLA

- Drewniana, 5 rzedoéw stalowych drutéw

kod mm cena (PLN)

525609 290 9,-

ke

556696

REKAWICE

525401

Y

SZCZOTKA DO GRILLA

- Drewniana, 8 rzedéw miedzianych drutéw

- Stalowy skrobak
kod mm cena (PLN)
525401 72x315 14,-

C

170038

SZPILA DO SZASZLYKOW - OPAK. 100 SZT.

kod dtugos¢ (mm) cena (PLN)

170038 210 95,

o

STAINLESS STEEL WASH

SZPILA DO SZASZLYKOW

kod -
170120
170328

cena (PLN)
zestaw 6 szt. 250 12,-

zestaw 6 szt. 350 15,-

dtugos¢ (mm)

FARTUCH DO GRILLOWANIA
- Ptécienny 280g/m?
- Powtoka trudnopalna

cena (PLN)
810x660 48,-

kod mm

556696

- Certyfikowane rekawice ochronne. Oznakowanie CE zgodne z Dyrektywa PPE Srodki Ochrony Osobistej 89/686/EWG.

E 250°C

bestseler!

/’-.'

-
556603 —
REKAWICE PIEKARSKIE
kod ilos¢ szt. w opak. mm cena (PLN)
556603 2 345 29,-
M .
.
TEMP __/

556627

PH

FOOD SERVICE EQUIPMENT

TEMP

556610

REKAWICE OCHRONNE - Z BAWELNY
OGNIOODPORNEJ

- Bardzo dtugie dla lepszej ochrony reki

kod ilo¢ szt. w opak. mm cena (PLN])

556610 2 430 bber-

REKAWICE OCHRONNE - Z WLOKNA
SZKLANEGO

- Dodatkowa ochrona przed woda

kod ilo¢ szt. w opak. mm cena (PLN])
556627 2 430 b4,-
DI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



LAMPY GRZEWCZE NA GAZ @
28
(Hss. (AU B=
OUTDOOR STAINLESS STEEL OUTDOOR ALUMINIUM r
m
. | r-
_— — | >
<
' 0
=<
H @
A
g N
il o= =
o
| N
, m
|

R
—
>
<
U
3
@
N
‘lllttlllllll m
d =
P
272602 272701 272404 ™N
rm
LAMPA GRZEWCZA NA GAZ LAMPA GRZEWCZA NA GAZ LAMPA GRZEWCZA GAZOWA :E
- Lampa do ogrédkéw restauracyjnych - SKLADANA Z PLOMIENIEM PIRAMIDA. . -
- Na gaz butlowy, zuzycie 1048 g/h - Lampa do ogrédkéw restauracyjnych - Ogrzewanie za pomoca ptomienia >
- Na gaz butlowy, zuzycie gazu 1048 g/h w szklanej rurze, tworzy wyjatkowy N

- Posiada uchwyty do mocowania w
podtozu

kod mm moc kW [Hs]  cena (PLN)
272602 ©770x(H)2200 12,7 899,-
144916 pokrowiec z folii PEVA 79,-

- Posiada uchwyty do mocowania w
podtozu
- Wysokos$¢ po roztozeniu: 2200 mm

kod mm moc kW [Hs]  cena (PLN)
272701 ©@770x(H)1580-2200 12,7 949, -

nastroj
- Obudowa wykonana z aluminium
z elementami bocznymi w kolorze
czarnym, rura ze szkta kwarcowego
- W podstawie miejsce na butle
z gazem

- Wyposazona w elektroniczny zapton,
przewdd gazowy i reduktor cisnienia

- Posiada uchwyty do montowania
w podtozu
- Na gaz z butli

kod mm cena (PLN)
272404 420x420x(H)2220 1999,-
144909 pokrowiec z folii PEVA 99,-

2 kota przy podstawie Wyposazona Mozliwos¢ regulacji
utatwiaja transport w elektroniczny zapton, wysokosci lampy
lampy przewod gazowy - model 272701

z reduktorem

FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI
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WOZKI DO TRANSPORTU

WOZKI DO TRANSPORTU

STAINLESS STEEL

810668

2 kotka
z hamulcami

WOZEK DO TRANSPORTU

POJEMNIKOW - 7xGN 1/1

- Na 7 pojemnikéw GN 1/1

- Z blatem roboczym 530x325 mm

- Posiada obustronne zabezpieczenie
przed wypadnieciem pojemnikéw

- Wyposazony w 4 skretne kotka,
2 z hamulcami

810613

Posiada obustronne
zabezpieczenie przed
wypadnieciem pojemnikéw

X

N\

POJEMNIKOW - 15xGN 1/1
- Na 15 pojemnikéw GN 1/1
- Odlegtos$¢ miedzy poziomami 80 mm
- Posiada obustronne zabezpieczenie
przed wypadnieciem pojemnikéw
- Wyposazony w 4 skretne kotka,
2 z hamulcami

WOZEK DO TRANSPORTU BLACH
15x600x400
-Na 15 blach 600x400 mm
- Odlegtos$¢ miedzy poziomami 80 mm
- Posiada obustronne zabezpieczenie
przed wypadnieciem pojemnikéw
- Wyposazony w 4 skretne kdtka,
2 z hamulcami

kod mm cena (PLN)

810668 380x550x(H)870 599,-

kod mm cena (PLN)

810613  380x550x(H)1735 749,-

ssssssssssssssssss

kod mm cena (PLN)

810651 460x630x(H)1735 799,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



USER ASSEMBLY

75kg

WEIGHT

810002

WOZEK 2-POLKOWY

- Wykonany ze stali nierdzewnej, potki ze stali
chromowej

- 2 potki wytozone od spodu materiatem
dzwiekochtonnym

- Maksymalne obciazenie pétki - 75 kg

- Posiada 4 skretne kdtka, 2 z hamulcami

- Zaokraglone krawedzie

- Odlegtos$¢ miedzy pétkami - 550 mm

-
. 75kg
g WEIGHT

kod mm wymiar blatu (mm) cena (PLN)

810002 900x590x(H]930 830x510 369,-

WOZEK 3-POLKOWY Z POLIPROPYLENU

- Odpowiedni jako mobilne narzedzie pracy
z mozliwoscia sktadowania

- Ptynnie porusza sie po nieréwnych
powierzchniach, w windach czy przejéciach

- Najwyzsza potka na ergonomicznej wysokosci
dla zapewnienia wiekszego komfortu pracy

- Maksymalne obciazenie pétki - 50 kg

- Posiada 4 skretne kdtka, 2 z hamulcami

- Zaokraglone krawedzie

- Odlegtos¢ miedzy pétkami - 340 mm

e

75kg
WEIGHT
: —
I
Illiiililll
i WEIGHT

E |
X
>
Z
2
U
o
)
-
<
>
@
>
N
=<
Z
o
=
>
Z
m

"%

&
2 810101

WOZEK 3-POLKOWY

- Wykonany ze stali nierdzewnej, potki ze stali
chromowej

- 3 potki wytozone od spodu materiatem
dzwiekochtonnym

- Maksymalne obciazenie pétki - 75 kg

- Posiada 4 skretne kdtka, 2 z hamulcami

- Zaokraglone krawedzie

- Odlegtos¢ miedzy pétkami - 295 mm

kod mm wymiar blatu (mm) cena (PLN)

810200 800x410x(H)950 615x400 349,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

DI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

kod mm wymiar blatu (mm) cena (PLN)

810101 900x590x(H)930 830x510 439,-

USER ASSEMBLY Jl POLYPROPYLENE

1 ;

WEIGHT

o 810200
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REGAL MAGAZYNOWY

WEIGHT

mr
|
|
[
|

|

i

{
|
|
U'

T -

’ tH :

812204

REGAL MAGAZYNOWY - 5-POLKOWY
-5 regulowanych pétek

- Maksymalne obciazenie pétki - 80 kg

- Regulowane nozki

- Chromowany
kod mm cena (PLN)
812204 455x910x(H)1830 289,-
HENDI

ssssssssssssssssss

Instrukcja montazu

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



REGAL MAGAZYNOWY ALUMINIOWY
-Rama wykonana z anodowanego aluminium ‘PP ‘ Al H ” \
- Potki z polipropylenu, ktére mozna my¢é w zmywarce

—-Mozliwos$¢ rozbudowy i tworzenia regatéw naroznych
—-Maksymalne obciazenie pétki - 150 kg

WEIGHT

812280

WEIGHT
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Mozliwos¢ rozbudowy
- - Il . . 1
i tworzenia regatow naroznych ‘

Patki z polipropylenu, ktore
mozna my¢ w zmywarce

_1

812273

REGAL MAGAZYNOWY ALUMINIOWY

kod mm cena (PLN)
812273 1280x405x(H) 1685 799,-
812280 hak do rozbudowy 10,-

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY

CATERINGOWY GN 1/1

- Wykonany z polietylenu LLDPE

- Podwdjne $cianki zapewniaja dtugie utrzymanie
temperatury potraw

- Przestrzen miedzy $ciankami wypetniona
specjalnym materiatem izolujacym

- Szczelna pokrywa zamykana na 4 klamry

kod mm zew. mm wew. cena (PLN)

707708 450x650x(H)300 GN 1/1 x (H)210 699,-

ANTAOVTI0ZIOWNYIL MINWIrOd / AMOININNTY AMONAZVOVIN 1V93Y

707708

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY TYPU "WIEZA"

POLYETHYLENE | STACKABLE

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY
- CATERINGOWY
- Podwadjne Scianki izolujace z polietylenu LDPE
- Utrzymuje zaréwno ciepta, jak i zimna
temperature zawartosci
- Wyposazony w dwa mocne uchwyty do
przenoszenia pojemnika
- Odpowiedni do pojemnikéw GN 1/1:
-GN - 10 mm wysokosci: 12 szt.
-GN - 65 mm wysokosci: 6 szt.
-GN - 100 mm wysokosci: 4 szt.
-GN - 150 mm wysokosci: 2 szt. + 1 szt. 100 mm
-GN - 200 mm wysokosci: 2 szt.
kod mm zew. cena (PLN)
707609 670x470x(H)670 1099,-
707807 725x530x(H)190 Wozek do pojemnikéw 707609 549,-

TRANSPORT | MAGAZYNOWANIE

Przyktadowe konfiguracje
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POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY TYPU ,WIEZA”

707807

Uszczelka
zamontowana
w drzwiach

T

«DH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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710203

Jednakowa srednica termosow
utatwia pietrowanie i transport

Ergonomiczne uchwyty|
transportowe

FANMIZAHTIN [1TVLS 37 ASOWH3L

Podstawa otoczona elastycznym
tworzywem zabezpiecza przed
uszkodzeniem termosu i podtogi

Podwdjna pokrywa
zabezpieczona uszczelka
wyposazona w 6 zatrzaskow

Wentyl odpowietrzajacy

TERMOS ZE STALI NIERDZEWNEJ DO

TRANSPORTU ZYWNOSCI
- Mozliwoé¢ pietrowania
Przestrzen mledzy kod poj. (1) mm zew. cena (PLN])
$ciankami wypetniona 710104 10 (#320x(H)200 589,-
_SPTCJ:aanm tworzywem @ 710203 20 @320x(H)310 699,-
utrzyroanie temparatury 710302 35 0320x(H)550 959,
potrawy od 6 do 8 godzin

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p |:O|SECN0D|
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POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY

POJEMNIKI TERMOIZOLACYJNE
-Wykonane z pianki polipropylenowej EPP

707906

707944

Mozliwos¢ przewozenia roznych
konfiguracji pojemnikéw GN

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY GN 1/1

Posiada ergonomiczne
uchwyty transportowe

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY EURONORM - 600x400

kod poj. () rozmiar mm zew. mm wew.

@ 707906 40 GN 1/1-200 600x400x(H)285 538x338x(H)234
707968 46 GN 1/1-250 600x400x(H)320 538x338x(H)257

707975

cena (PLN)
109,-
129,-

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

kod poj. (U rozmiar mm zew. mm wew. cena (PLN)

707951 53 EN-200 685x485x(H]260 625x425x(H)200 179,-
@ 707944 80 EN-300 685x485x(H)360 625x425x(H)300 199,-

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY DO PIZZY
kod poj. () mm zew. mm wew. cena (PLN)

707975 21 410x410x(H)240 350x350x(H]175 119,-

| do cen nalezy doliczyé VAT 23%



POJEMNIKI TERMOIZOLACYJNE m
-Wykonane z pianki polipropylenowej, maja zamknieta

konstrukcje i charakteryzuja sie wysokim
poziomem izolacji termicznej

AINVMONAZVOVIN | LHOdSNVY L

707982

Bardzo wytrzymata konstrukcja
o wtasciwosciach sprezystych

Ergonomiczne uchwyty Wagtebienie utatwiajace
transportowe otwieranie pojemnika

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY PROFI LINE

- Uniwersalny pojemnik termoizolacyjny spetniajacy
standardy HACCP

- Wtasciwosci pojemnika czynia go idealnym
do transportu cieptych i zimnych produktow
z zachowaniem wszelkich zasad higieny

- Perfekcyjnie utrzymuje zaréwno ciepta jak i zimna
temperature zawartosci

- Odpornosc¢ termiczna od -20°C do +110°C

- Specjalna powtoka wewnetrzna zapewnia ochrone
przed brudem i jest tatwa do czyszczenia

- Wygodne uchwyty utatwiaja przenoszenie, a pojemnik
mozna tatwo ustawi¢ jeden na drugim, z pokrywa
lub bez niej
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kod poj. (U mm zew. mm wew. cena (PLN)

707982 39  674x400x(H)287  538x338x(H)217 239,-

Wyjatkowo gtadka
powierzchnia wewnetrzna

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




POLYPROPYLENE |  STACKABLE

POJEMNIK TERMOIZOLACYJNY - CATERINGOWY

- Idealny dla cateringu do transportu i przechowywania
goracej lub zimnej zywnosci

- Ultralekki, zamykany z przodu oddzielna pokrywa

- Wysoka odpornos¢ na temperature

- 8 prowadnic na pojemniki/tace GN 1/1

- Odlegto$¢ miedzy prowadnicami: 61 mm

- Mozliwos¢ sztaplowania dzieki przettoczeniom
w obudowie

- Zaokraglone rogi dla bezpiecznego przenoszenia

- Mycie w zmywarkach do +80°C

- Utatwia wprowadzenie HACCP w zaktadach
gastronomicznych

kod poj. (U mm zew. mm wew. cena (PLN)

707999 100  635x465x(H)660 550x335x(H)545 649,-

TRANSPORT | MAGAZYNOWANIE

Przyktadowe konfiguracje

707999
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“DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




Duda-Cars prezentuje: Yo R

NISKA RATA

Wsiadz i odjedz! Stac Cie na to.

Mercedes Citan — "eg
f 08PN i

Mercedes Vito : - T = = Mercedes Sprinter |

- -
B

“ud

Zalety Lease&Drive Basic:

* state miesieczne koszty finansowania pojazdu,

* indywidualnie ustalony okres umowy od 24 do 60 miesiecy,

* brak koniecznosci wykupu pojazdu na koniec kontraktu,

* korzystne raty o statej, z géry ustalonej wysokosci chronig budzet firmy

i zapewniajg bezpieczenstwo kalkulacji.

Zadzwon: 61 864 44 44
Odbierz pakiet korzysci
w Duda-Cars

.

* Rata miesigczna netto w ofercie leasingu dla przedsigbiorcédw z 10-procentowg wptatg wiasna, okres wynajmu: 60 miesiecy, przebieg maksymalny: 20 000 km rocznie.
Oferta Mercedes-Benz Leasing Polska Sp. z 0.0.

Duda-Cars, ul. Ptasia 4, 60-319 Poznan,
tel: +48 61 864 44 44, biuro@duda-cars.mercedes-benz.pl @ Mercedes-Benz
www.duda-cars.mercedes-benz.pl _/



Meble skrecane HENDI ze stali nierdzewnej Bistro Line
tatwy, samodzielny i szybki montaz
Kompaktowe opakowanie - niskie koszty transportu

MEBLE ZE STALI NIERDZEWNEJ

WSZYSTKIE ELEMENTY
SA GOTOWE DO MONTAZU WRAZ
ZE SRUBAMI | KLUCZEM IMBUSOWYM 9

SOLIDNY MEBEL
GOTOWY W 5 MINUT

MEBLE SKRECANE HENDI :
DOSTARCZANE SA W PORECZNYM
OPAKOWANIU b

SZYBKI MONTAZ
PRZY POMOCY KLUCZA
IMBUSOWEGO | SRUB

MEBLE ZE STALI NIERDZEWNEJ BISTRO LINE

KLUCZ IMBUSOWY SOLIDNE MOCOWANIE NOG POZIOMOWANIE
DO SZYBKIEGO MONTAZU ZA POMOCA DWOCH SRUB | REGULACJA WYSOKOSCI STOLU

ssssssssssssssssss



MEBLE ZE STALI NIERDZEWNEJ BISTRO LINE

STOL ROBOCZY CENTRALNY Z POLKA

- SKRECANY

- Wykonany ze stali nierdzewnej AIS| 430

- Nogi z regulacja wysokosci wykonane z profilu
kwadratowego

- Blat usztywniony ptyta widrowa laminowana
(wodoodporna)

kod mm cena (PLN)

® 811511 1000x600x(H)850 729,-
811528 1200x600x(H)850 739,-
811535 1400x600x(H)850 799,-
811542 1600x600x(H)850 899,-
811559 1800x600x(H)850 999,-

STOL ROBOCZY PRZYSCIENNY Z POLKA

- SKRECANY

- Wykonany ze stali nierdzewnej AISI 430

- Nogi z regulacja wysokosci wykonane z profilu
kwadratowego

- Blat usztywniony ptyta widrowa laminowana
(wodoodporna)

- Z rantem - pozwala zachowac higiene

kod mm cena (PLN)
811450 800x600x(H)850 729,-

® 811467 1000x600x(H)850 749,-
811474 1200x600x(H)850 799,-
811481 1400x600x(H)850 849,-
811498 1600x600x(H)850 899,-
811504 1800x600x(H)850 999,-

STOL PRZYSCIENNY, SZAFKA

Z DRZWIAMI SUWANYMI - SPAWANY

- Wykonany ze stali nierdzewnej AISI 430

- Konstrukcja spawana

- Blat usztywniony ptyta widrowa laminowana
(wodoodporna)

- Z rantem - pozwala zachowa¢ higiene

- Nogi z regulacja wysokosci wykonane z profilu
kwadratowego

- Pdtka wyjmowana, nieprzestawna

- Drzwi suwane na zespotach jezdnych

- Pionowy chwyt drzwi

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

kod mm cena (PLN)
811641 800x600x(H)850 1399,-

® 811658 1000x600x(H)850 1499,-
811665 1200x600x(H)850 1599,-
811672 1400x600x(H)850 1749,-
811689 1600x600x(H)850 1899,-

Blat wzmocniony
ptyta wiorowa wodoodporna

Blat wzmocniony
ptyta wiorowa wodoodporna

2 J

Konstrukcja
spawana

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

Blat wzmocniony
ptyta wiorowa wodoodporna

SELF-ASSEMBLY

FANM3ZAY3IN ITTVLS 3Z 3793

811511

ANIT 041S19 323080 A101S

811658



Wykonany ze stali m
m kwasoodpornej AlSI 304

STOL Z JEDNYM ZLEWEM - PRAWY

- SKRECANY

- Wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304

- Ptyta z przettoczeniem obnizajacym o okoto
10 mm z przodu i bokéw

- Zlew 400x400x(H)250 mm

- Nogi z regulacja wysokosci wykonane z profilu

kwadratowego
- Z rantem - pozwala zachowa¢ higiene
kod mm cena (PLN)
® 811566 800x600x(H)850 999,-
811573 1000x600x(H)850 1049,-

811566

Wykonany ze stali
kwasoodpornej AlSI 304

‘-.ll"" .

MEBLE ZE STALI NIERDZEWNEJ

STOL Z DWOMA ZLEWAMI - SKRECANY
- Wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304
- Ptyta z przettoczeniem obnizajacym o okoto
10 mm z przodu i bokéw
- Zlewy 400x400x(H)250 mm
- Nogi z regulacja wysokosci wykonane z profilu
kwadratowego
- Z rantem - pozwala zachowac higiene
kod mm cena (PLN)

811580 1000x600x(H)850 1199,-

811580

Wykonany ze stali
r i kwasoodpornej AlSI 304

¥ STOL WYLADOWCZY DO ZMYWAREK
- SKRECANY
- Wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304
- Blat z obnizeniem i prowadzeniem na kosze
do zmywarek o szerokoéci 510 mm
- Posiada zaczepy do zmywarek kapturowych
- Mozliwo$¢ wyboru odmiany prawej lub lewej
-2 nogi z regulacja wysokosci wykonane z profilu
kwadratowego
- Z rantem - pozwala zachowac higiene

SELF-ASSEMBLY

STOLY DO ZMYWALNI BISTRO LINE

kod typ mm cena (PLN)
@ 231760 lewy 1000x600x(H)850 999,-
231784  prawy 1000x600x(H)850 999,-

Wykonany ze stali . -T.'*,-"
kwasoodpornej AISI 304 |

STOL ZALADOWCZY DO ZMYWAREK

ZE ZLEWEM - SKRECANY

- Wykonany ze stali nierdzewnej AISI 304

- Blat z obnizeniem i prowadzeniem na kosze
do zmywarek o szerokosci 510 mm

- Posiada zaczepy do zmywarek kapturowych

- Mozliwo$¢ wyboru prawej lub lewej wersji

- Zlew o wymiarach 400x400x(H)250 mm

-2 nogi z regulacja wysokosci wykonane z profilu
kwadratowego

- Z rantem - pozwala zachowac higiene

kod typ mm cena (PLN)
® 811597  lewy 1000x600x(H)850 1199,-
811603  prawy 1000x600x(H)850 1199,-

811597

“p HEND' do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



POLKA WISZACA POJEDYNCZA
- PRZESTAWNA

- Wykonana ze stali nierdzewnej AISI 430
- Pétka wiszaca z rantem z tytu
- Mozliwoé¢ demontazu pétki do czyszczenia

. k
kod mm cena (PLN) h
811719 800x300x(H)250 299,- 811719 i

SELF-ASSEMBLY

POLKA WISZACA PODWOJNA

- PRZESTAWNA

- Wykonana ze stali nierdzewnej AISI 430

- Pétka wiszaca z rantem z tytu - dwupoziomowa

- Dla A=1600 mm i 1800 mm poétka z trzema
konsolami (wzmocniona)

- Mozliwo$¢ demontazu pétek do czyszczenia

FANM3ZAY3IN ITTVLS 3Z 3793

kod mm cena (PLN)

® 811726 1000x300x(H)600 479,-

811733 1200x300x(H)600 499,-

811740 1400x300x(H)400 529.-
811757 1600x300x(H)600 549,- 811726

811764 1800x300x(H)400 599,-

Konstrukcja
spawana

7

SZAFKA WISZACA Z DRZWIAMI

NA ZAWIASACH - SPAWANA

- Wykonana ze stali nierdzewnej AIS| 430
- Konstrukcja spawana

- Pdtka wyjmowana, nieprzestawna

- Pionowy chwyt drzwi

- Zawieszana na zaczepach

kod mm cena (PLN)
® 811696 800x300x(H)600 829,-
811702 1000x300x(H)600 859,-

811696

SELF-ASSEMBLY

ANIT 041SI18 A4VZS/IM10d

SZAFA PRZELOTOWA Z DRZWIAMI
SUWANYMI

- Wykonana ze stali nierdzewnej AIS| 430

- Konstrukcja skrecana

- 2 po6tki wyjmowane, nieprzestawne

- 2 pétki state (dno i przegroda $rodkowal)

-8 drzwi suwanych na zespotach jezdnych

- Pionowy chwyt drzwi

- Nogi z regulacja wysokosci wykonane z profilu

kwadratowego
kod mm cena (PLN)
811634 800x500x(H) 1800 2999,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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ZMYWARKI KITCHEN LINE

-Obudowa wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AlSI| 304

-Solidne drzwi izolowane podwdjnie ze wzmocnionymi zawiasami

- Gwarantowana wysoka jako$¢é mycia naczyn dzieki wydajnej pompie oraz gérnym i dolnym ramionom myjacym
i ptuczacym o oddzielnym obiegu wody (z wytaczeniem modeli: 231708 oraz 231722)

-Wyposazone w ergonomiczne i pozbawione ostrych krawedzi prowadnice na kosze

-Niskie koszty eksploatacji i niskie zuzycie wody - w zaleznosci od modelu zmywarki juz od 2 | na cykl mycia

-Temperatura wyparzania +85°C

ZMYWARKI KITCHEN LINE
18/10

PORAER EAER E l SrELE
E FOOD SERVICE EQUIPMENT

-

B e B ZMYWARKA DO FILIZANEK
KITCHEN LINE 35x35

- Sterowanie: manualne

- Wysokos$¢ wejscia do komory: 220 mm
- 1los¢ cykli mycia: 1

- Dtugosé cyklu mycia: 2 min

- Zuzycie wody na cykl: 2 |

- Wydajno$¢: do 30 koszy/godz.

- Wyposazenie: 1 kosz uniwersalny 350x350 mm, koszyk
h h na sztuéce, dozownik nabtyszczacza
-Wanna (pojemno$¢ / moc): 9 I/ 2 kW

- Bojler (pojemno$¢ / moc): 3 1/ 2,4 kW
-Pompa: 0,2 kW /0,3 kM

kod model mm V. kW kg cena(PLN)

©231708  AIenmKe isoussdHIs 230 25 30 3999,

Zestaw startowy
ptynéw GRATIS!

z dozownikiem
231722 nabtyszczaczaipompa 450x465x(H)660 230 25 30 4499,-
spustowa

231746 Podstawa pod zmywarke do filizanek 599,-

231708

E M T @HEno 2] .
o —

-
N | ZMYWARKA DO SZKEA KITCHEN LINE 40x40
- Sterowanie: manualne
- Wysokos¢ wejscia do komory: 270 mm
- Ilos¢ cykli mycia: 1
- Dtugos$¢ cyklu mycia: 2 min
- Zuzycie wody na cykl: 2 |
- Wydajno$¢: do 30 koszy/godz.
- Wyposazenie: 1 kosz uniwersalny 400x400 mm, koszyk
] na sztuéce, dozownik nabtyszczacza
-Wanna (pojemno$¢ / moc): 11 1/ 2 kW
| Zestaw startowy - Bojler (pojemnos¢ / moc): 3 1/ 2,4 kW
ptynéw GRATIS! -Pompa: 0,37 kW /0,5 kM

kod model mm V. kW kg cena(PLN)

©231203  OenKen  gneiodHizas 20 28 38 4499,-

e

S dy

- RIBLAE

z dozownikiem
231401 nabtyszczaczaipompa 495x515x(H)735 230 28 38 4899,-
spustowa

231494 Podstawa pod zmywarke do szkta 599,-

231203

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



ZMYWARKA DO NACZYN KITCHEN LINE 50x50

- Sterowanie: manualne

- Wysokos$¢ wejsécia do komory: 340 mm

- Ilo$¢ cykli mycia: 1

- Dtugosé cyklu mycia: 3 min

- Zuzycie wody na cykl: 2,8 L

- Wydajnoé¢: do 20 koszy/godz.

- Wyposazenie: 1 kosz uniwersalny 500x500 mm,
1 kosz na talerze 500x500 mm, koszyk na sztuéce,
dozownik nabtyszczacza

-Wanna (pojemno$¢ / moc): 24 1/ 2,8 kW

VN3I9IH

- Bojler (pojemno$¢ / moc): 7 L/ 2,4 kW Zestaw startowy

- Pompa: 0,55 kW / 0,75 kM ptynéw GRATIS!
kod model mm V. kW kg cenal(PLN)
©231463  LIRNKEM sa0ondHIEzs 400 66 60 4899,

z dozownikiem
231418 nabtyszczaczaipompa 580x600x(H)825 400 66 60 5599,-
spustowa

231487 Podstawa pod zmywarke do naczyn 499,-

231463

ZMYWARKA KAPTUROWA DO NACZYN
KITCHEN LINE
- Sterowanie: manualne
- Wysokos$¢ wejécia do komory: 420 mm
- llo$¢ cykli mycia: 2
- Dtugosé cyklu mycia: cykl krotki dla naczyn lekko
brudnych 1 min, cykl dtugi dla naczyn bardzo
brudnych 3 min
- Zuzycie wody na cykl: 2,8 | (bez wzgledu na dtugosc —_—

cyklu)
- Wydajnos¢: do 60 koszy na godz. dla cyklu o dt. 1 min A t
oraz do 20 koszy/godz. dla cyklu o dt. 3 min =
- Wyposazenie: 1 kosz uniwersalny, 1 kosz na
talerze 500x500 mm, koszyk na sztucce, dozownik
nabtyszczacza " " =
- Moze by¢ zatadowana koszem z obu bokdw jak B B
i z przodu maszyny Zesta'w startowy :
-Wanna (pojemno$¢ / moc): 20 L/ 4 kW ptynow GRATIS! -0
- Bojler (pojemno$¢ / moc): 10 L/ 9 kW @ as
- Pompa: 0,75 kW / 1 kM

kod model mm V. kW kg cena(PLN)

@ 231470 L3N wisatodHusvIn 400 98 130 9990,
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z dozownikiem
231456 nabtyszczaczai  645x710x(H)1490/1940 400 9,8 13010999,-
pompa spustowa

DOZOWNIK PLYNU MYJACEGO E E
Z REGULACJA 231470
- Elektroniczny dozownik ptynu myjacego

- Mozliwa regulacja cyklu przy pomocy
timera

- Zestaw montazowy zawiera: przezroczysty
wezyk o dt. 4 m., plastikowy filtr,
metalowy obciaznik filtra, ztaczka wtrysku
detergentu

kod mm wydajnosé (I/h) V. W cena (PLN)
231142 82x103x(H)92 05-3 230 8 289,-

231142

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% «p HENDI
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ZMYWARKI PROFI LINE

ZMYWARKI PROFI LINE

-Obudowa wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AlSI 304

-Solidne podwadjne drzwi ze wzmocnionymi zawiasami

-Panel cyfrowy tatwy w obstudze

-Gwarantowana wysoka jako$¢é mycia naczyn dzieki wydajnej pompie oraz gérnym i dolnym ramionom myjacym i
ptuczacym o oddzielnym obiegu wody (z wytaczeniem modeli: 975176 oraz 975183)

-Wyposazone w ergonomiczne i pozbawione ostrych krawedzi prowadnice na kosze

-Niskie koszty eksploatacji i niskie zuzycie wody - juz od 2 | na cykl mycia

-5 cykli mycia (1, 2, 3, 4, do 10 min.), samoczyszczacy sie spust wody

-Gwarantowana temperatura wyparzania +85°C dzieki systemowi ,Thermostop”

—-Funkcja .Miekki Start” - pompa zatacza sie powoli, delikatnie podajac wode az do osiagniecia maksimum mocy

O

LR

O

oriles This#

PHENDI

975176

MHEND]

975190

O

AN

Zestaw startowy
ptynow GRATIS!

Zestaw startowy
ptynow GRATIS!

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT

ZMYWARKA DO FILIZANEK PROFI LINE 35x35

- Sterowanie: elektroniczne

- Wysokos$¢ wejécia do komory: 220 mm

- Ilos¢ cykli mycia: 5

- Dtugos¢ cyklu mycia: 1, 2, 3, 4i 10 min.

- Zuzycie wody na cykl: 2 | (bez wzgledu na dtugosé
cyklu)

- Wydajnoé¢: do 60 koszy/godz. przy cyklu
1 minutowym

- Wyposazenie: 1 kosz uniwersalny 350x350 mm,
koszyk na sztucce, dozownik nabtyszczacza

-Wanna (pojemno$¢ / moc): 9 I/ 2 kW

- Bojler (pojemno$¢ / moc): 3 U/ 2,4 kW

- Pompa: 0,2 kW /0,3 kM

kod model mm V. kW kg cenal(PLN)

@ 975176  2dozowniklem o i6xHIB60 230 25 30 4199,-

nabtyszczacza

z dozownikiem
975183 nabtyszczaczaipompa 450x465x(HI660 230 25 30 4699,-
spustowa

231746 Podstawa pod zmywarke do szkta 599,-

ZMYWARKA DO SZKLA PROFI LINE 40x40

- Sterowanie: elektroniczne

- Wysokos$¢ wejécia do komory: 270 mm

- Ilos¢ cykli mycia: 5

- Dtugos$¢ cyklu mycia: 1, 2, 3, 4i 10 min.

- Zuzycie wody na cykl: 2 | (bez wzgledu na dtugos¢
cyklu)

- Wydajnos¢: do 60 koszy/godz. przy cyklu
1 minutowym

- Wyposazenie: 1 kosz uniwersalny 400x400 mm,
koszyk na sztuéce, dozownik nabtyszczacza

-Wanna (pojemno$¢ / moc): 111/ 2 kW

- Bojler (pojemno$¢ / moc): 31/ 2,4 kW

-Pompa: 0,37 kW /0,5 kM

kod model mm V. kW kg cenal(PLN)

® 975190 495x515x(H)735 230 28 38 4799,-

z dozownikiem
nabtyszczacza

z dozownikiem
975206 nablyszczaczaipompa 495x515x(H)735 230 28 38 5299,-
spustowa

231494 Podstawa pod zmywarke do szkta 599,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



VN3I9IH

ZMYWARKA DO NACZYN PROFI LINE 50x50 I HEND] - |
- Sterowanie: elektroniczne !
- Wysokos$¢ wejécia do komory: 340 mm i o D

- lloé¢ cykli mycia: 5

- Dtugos¢ cyklu mycia: 1, 2, 3, 4i 10 min.

- Zuzycie wody na cykl: 2,8 | (bez wzgledu na dtugos¢
cyklu) Tt

- Wydajnoé¢: do 60 koszy/godz. przy cyklu 1 minutowym -

- Wyposazenie: 1 kosz uniwersalny 500x500 mm, 1 kosz
na talerze 500x500 mm, koszyk na sztucce, dozownik

nabtyszczacza
-Wanna (pojemno$¢ / moc): 24 1/ 2,8 kW Zestaw startowy
- Bojler (pojemno$¢ / moc): 71/ 2,4 kW ptynéw GRATIS!
- Pompa: 0,55 kW / 0,75 kM
kod model mm V. kW kg cena(PLN)
@ 975213 Zn;’gf;’;;gﬁfg 5BOXG00x(H)825 400 66 60  6099,-

z dozownikiem
975220 nabtyszczaczaipompa 580x600x(H)825 400 66 60  6599,-
spustowa

231487 Podstawa pod zmywarke 499,-

975213

ZMYWARKA KAPTUROWA DO NACZYN PROFI LINE

- Sterowanie: elektroniczne

- Wysokos¢ wejscia do komory: 420 mm

- Ilo$¢ cykli mycia: 5

- Dtugosé cyklu mycia: 1, 2, 3, 4i 10 min.

- Zuzycie wody na cykl: 2,8 | (bez wzgledu na dtugosé
cyklu)

- Wydajnoé¢: do 60 koszy/godz. przy cyklu 1 minutowym

- Wyposazenie: 1 kosz uniwersalny, 1 kosz na
talerze 500x500 mm, koszyk na sztucce, dozownik
nabtyszczacza

- Moze byc¢ zatadowana koszem z obu bokéw jak i z przodu
maszyny Zestaw startowy

-Wanna (pojemno$¢ / moc): 20 L/ 4 kW ptynéw GRATIS!

- Bojler (pojemnos$¢ / moc): 10 L/ 9 kW

- Pompa: 0,75 kW / 1 kM

kod model mm V. kW kg cenal(PLN)

® 975237 angf;;“;gg'f;; 645x710x(H)1490/1940 400 98 130 10999,-

z dozownikiem
975244  nabtyszczacza  645x710x(H)1490/1940 400 98 130 11999,-
i pompa supstowa
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975237
DOZOWNIK PLYNU MYJACEGO

Z REGULACJA
- Elektroniczny dozownik ptynu myjacego
- Mozliwa regulacja cyklu przy pomocy timera
- Zestaw montazowy zawiera: przezroczysty
wezyk o dt. 4 m., plastikowy filtr, metalowy
obciaznik filtra, ztaczka wtrysku detergentu
kod mm wydajnos¢ (/h) V. W cena (PLN)
231142 82x103x(H)92 05-3 230 8 289,-

231142

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT




ZMYWARKI TOP LINE 18/10
-Obudowa dwuwarstwowa, wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI 304

-Solidne podwadjne drzwi ze wzmocnionymi zawiasami

-Panel cyfrowy tatwy w obstudze m.in. z termometrami cyfrowymi dla wody myjacej i ptuczacej

- Gwarantowana wysoka jako$¢é mycia naczyn dzieki wydajnej pompie oraz gérnym i dolnym ramionom myjacym
i ptuczacym o oddzielnym obiegu wody

-Niskie koszty eksploatacji i niskie zuzycie wody - juz od 2 | na cykl mycia

- Do wyboru kilka programéw myjacych oraz samoczyszczacy sie spust wody

-Gwarantowana temperatura wyparzania +85°C dzieki systemowi , Thermostop”

-Funkcja ..Miekki Start” - pompa zatacza sie powoli, delikatnie podajac wode az do osiagniecia maksimum mocy

-Waz zasilajacy i odptywowy na wyposazeniu

<
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ZMYWARKI TOP LINE

ZMYWARKA DO NACZYN TOP LINE

- Sterowanie elektroniczne

- Maksymalna wysoko$¢ mytych naczyn: 325 mm

-3 cykle mycia: 2, 34 min

- Wydajnoé¢: 30-20-15 koszy na godz.

- Wydajnosc¢: 540-360-270 talerzy na godz.

- Zuzycie wody na cykl: 2,8 L

- Dodatkowe ptukanie zimna woda na koniec
cyklu celem schtodzenia naczyn

- Gwarantowana temperatura wyparzania +85°C
dzieki systemowi ,,Thermostop”

- Funkcja . Miekki Start” - pompa zatacza
sie powoli, delikatnie podajac wode az do
osiagniecia maksimum mocy

- Program diagnostyczny - pokazujacy btedy
i awarie

- Wyswietlacz temperatury

- Stelaz na kosze ze stalowych rurek @6 mm

- Komora mycia ttoczona

- Dozownik nabtyszczacza

- Dozownik ptynu myjacego

- Pompa spustowa

- Wanna pojemnos$¢/moc: 24 1/2,8 kW

- Bojler pojemnos¢/moc: 7 I/6 kW

- Pompa myjaca: 0,55 kW/0,75 kM

- Wyposazenie: 1 kosz na szkto, 1 kosz na talerze
500x500mm, 1 pojemnik na sztuéce

- Wymagane cisnienie wody przytaczeniowej:
2-4 bar

kod mm \ kW kg  cena(PLN)
975558 595x600x(H]845 400 6,6 65  7999,-

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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975589

ZMYWARKA DO TAC | GARNKOW TOP LINE
- Sterowanie elektroniczne

- Maksymalna wysoko$¢ mytych naczyn: 410 mm
-3 cykle mycia: 2, 31 4 min.

- Wydajno$¢: 30-20-15 koszy na godz.

- Wydajnoé¢: 180-120-90 tac na godz.

- Zuzycie wody na cykl: 2,8

- 2 etapowy system filtracji wody myjacej

- Dodatkowe ptukanie zimna woda na koniec

ANIT dOL IMHVMANZ

ZMYWARKA DO GARNKOW TOP LINE

cyklu celem schtodzenia naczyn - Sterowanie elektroniczne
- Ramiona myjace ze stali nierdzewnej - Maksymalna wysoko$¢ mytych naczyA: 640 mm
- Komora mycia spawana -3 cykle mycia: 2, 4 i 8 min.
- Prowadnice z katownikéw - Wydajnoéc¢: 30-15-7 koszy na godz.
- Drzwi otwierane na teleskopach z miekkim - Zuzycie wody na cykl: 4 |
opuszczaniem - Ramiona myjace ze stali nierdzewne;j
- Gwarantowana temperatura wyparzania +85°C - Prowadnice w postaci ptaskich szyn
dzieki systemowi ,,Thermostop” - Komora mycia ttoczona
- Program diagnostyczny - pokazujacy btedy - 2 etapowy system filtracji wody myjacej
i awarie - Program diagnostyczny - pokazujacy btedy
- Wyswietlacz temperatury i awarie
- Dozownik nabtyszczacza - Wyswietlacz temperatury
- Dozownik ptynu myjacego - Dozownik nabtyszczacza
- Pompa spustowa - Dozownik ptynu myjacego
-Wanna pojemnos¢/moc: 24 1/2,8 kW - Stalowe regulowane ndzki
- Bojler pojemno$é/moc: 7 1/6 kW -Wanna pojemno$¢/moc: 37 1/2,5 kW
- Pompa myjaca: 0,55 kW/ 0,75 kM - Bojler pojemnos$¢/moc: 7 /6 kW
- Wyposazenie: 1 kosz uniwersalny 500x500 mm, - Pompa myjaca: 1,4 kW
1 kosz 500x600 mm na tace 400x600mm, - Wyposazenie: 1 kosz ze stali nierdzewnej
1 pojemnik na sztuéce 560x620 mm
- Wymagane ciénienie wody przytaczeniowej: - Wymagane cisnienie wody przytaczeniowej:
2-4 bar 2-4 bar
kod mm \ kW kg  cena (PLN) kod mm v kw kg cena (PLN)
975589 640x718x(H)850 400 6,6 75 10999,- 975596 720x780x(H)1730/1930 400 8 155 21999,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT



HIGIENA

ZMYWARKA DO NACZYN, KAPTUROWA
TOP LINE

- Sterowanie elektroniczne

- Maksymalna wysoko$¢é mytych naczyn: 400 mm

-4 cykle mycia: 1,2, 4110 min

- Wydajnoéc¢: 60-30-15-6 koszy na godz.

- Wydajnos¢: 1080-540-270-108 talerzy na godz.

- Zuzycie wody na cykl: 2,8 L

- Prowadnice na kosze z rurki stalowej @6 mm

- Komora mycia ttoczona

- Stalowe, regulowane nézki

- 2-etapowy system filtracji wody myjace;j

- Dodatkowe ptukanie zimna woda na koniec
cyklu celem schtodzenia naczyn

- Gwarantowana temperatura wyparzania +85°C
dzieki systemowi ,Thermostop”

- Program diagnostyczny - pokazujacy btedy
i awarie

- Wyswietlacz temperatury

- Dozownik nabtyszczacza

- Dozownik ptynu myjacego

- Dwie pompy myjace osobno na gore i dot

- Wanna pojemnos$¢/moc: 20 /4 kW

- Bojler pojemno$¢/moc: 10 /9 kW

- Pompa myjaca: 0,55 kW

- Wyposazenie: 1 kosz uniwersalny, 2 kosze
na talerze 500x500mm, 1 podwdjny pojemnik

ZMYWARKI TOP LINE

na sztucce
- Wymagane cisnienie wody przytaczeniowej:
2-4 bar
kod mm V. kW kg cena(PLN)

975565 645x735x(H)1555/1990 400 9,8 140 13999,-

«pH ENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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POLYPROPYLENE
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877012 877500
KOSZ DO SZKL NADSTAWKA DO KOSZA
kod - mm cena (PLN) kod - mm cena (PLN)
877050 9 elementéw  500x500x(H)104 48,- 877548 9 elementéw  500x500x(H)45 25,-
877043 16 elementéw  500x500x(H)104 52,- 877531 16 elementéw  500x500x(H)45 25,-

877036 25elementéw  500x500x(H)104 56,- 877524 25elementéw  500x500x(H)45 25,-
877029 36 elementéw 500x500x(H)104 58,- 877517 36 elementéw  500x500x(H)45 25,-
877012 49 elementéw  500x500x(H) 104 62,- 877500 49 elementéw  500x500x(H)45 25,-

877005

KOSZ UNIWERSALNY

- Do filizanek, garnkdéw, misek itp.

- Optymalny przeptyw wody miedzy
naczyniami we wszystkich ptaszczyznach

- Dno kratkowane

kod mm cena (PLN)

877005 500x500x(H)100 48.-

877104

KOSZ NA TALERZE

- Optymalny przeptyw wody miedzy
naczyniami we wszystkich ptaszczyznach

- Stupki podtrzymujace talerze

- Optymalne nachylenie talerzy
potrzebne do skutecznego mycia

877203

KOSZ NA SZTUCCE

- Optymalny przeptyw wody miedzy
sztu¢cami we wszystkich ptaszczyznach

- Gesta struktura zapobiega wypadaniu
matych sztu¢céw przez dno kosza

kod mm cena (PLN)

877104  500x500x(H)100 48,-

e
a8

877128

KO0SZ DO FILIZANEK

- Optymalny przeptyw wody miedzy
naczyniami we wszystkich

ptaszczyznach
- Podziat na 16 filizanek
kod mm cena (PLN)
877128 500x500x(H)100 58,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

877111

KOSZ NA TACE

- Optymalny przeptyw wody miedzy
tacami we wszystkich ptaszczyznach

- Stupki podtrzymujace tace

- Otwarta konstrukcja zapewniajaca
skuteczne mycie

kod mm cena (PLN)

877203 500x500x(H)100 48,-

871300 871324 871102
WKLAD NA SZTUCCE

kod kolor mm cena (PLN)

871300 biaty 110x110x(H)140 10,-
871324 niebieski  125x84x(H)135 32,-

POJEMNIK NA SZTUCCE
- 8 czesciowy z uchwytami

kod mm cena (PLN)
877111 500x500x(H)100 48,-

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

kod mm cena (PLN)

871102  430x205x(H)140 30,
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975046

PROFESJONALNY PREPARAT

DO MYCIA NACZYN W ZMYWARKACH

GASTRONOMICZNYCH

- Skoncentrowany, alkaliczny $rodek
do maszynowego mycia naczyn

- Idealnie usuwa nawet bardzo silne
i uporczywe zabrudzenia

- Zalecany do mycia naczyn porcelanowych,
z tworzywa sztucznego oraz sztu¢cow

- Nie zawiera chloru ani fosforanéw

- Nadaje sie do kazdego rodzaju twardosci
wody

- Zalecany do stosowania w profesjonalnych
zmywarkach w restauracjach, zaktadach
zbiorowego zywienia

kod cena [PLN)
975053 kanister - 10 litréw 99,-
@ 975046 kanister - 20 litréw 189,-

FRILLL

e

975145

PROFESJONALNY KONCENTRAT
DO RECZNEGO MYCIA NACZYN

- Profesjonalny ptyn do mycia naczyn
o doskonatych wtasciwosciach
odttuszczajacych

- Nie pozostawia zaciekow, smug i innych
osaddéw na naczyniach

- Nie wymaga polerowania ani wycierania
do sucha

- Zawiera delikatne zwiazki, dziatajace
pielegnacyjnie na skdre rak

kod cena (PLN)

975145 kanister - 5 litréw 28,-

Gulﬂﬂ' <!>
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975015

PROFESJONALNY PREPARAT

DO PLUKANIA | NABLYSZCZANIA

NACZYN MYTYCH W ZMYWARKACH

GASTRONOMICZNYCH

- Skoncentrowany, kwasowy $rodek
do ptukania i nabtyszczania naczyn mytych
maszynowo

- Nowoczesna receptura zapobiega
odktadaniu sie osadéw wapniowych,
dzieki czemu myte naczynia sa l$niace
oraz pozbawione smug i zaciekdw, bez
polerowania

- W potaczeniu ze srodkiem do mycia naczyn
HENDI gwarantuje osiagniecie najbardziej
higienicznych rezultatéw maszynowego
mycia haczyn

kod cena (PLN)
975022 kanister - 5 litrow 59,-
® 975015 kanister - 10 litréw 99,-

>

699317

PROFESJONALNY PREPARAT

DO MYCIA NACZYN ALUMINIOWYCH

W ZMYWARKACH GASTRONOMICZNYCH

- Ptynny $rodek myjacy z dziataniem
odpieniajacym i ochrona aluminium

- Stosowany gtownie do kazdego rodzaju
wyposazenia i czesci urzadzen typu
pojemniki, tace, patelnie, potmiski, sprzet
kuchenny oraz sztucce z aluminium, stali
nierdzewnej, tworzyw sztucznych i porcelany

- Skutecznie usuwa resztki ttuszczy, biatek,
skrobi oraz ciasta

- Dziata odpieniajaco, gwarantujac catkowita
czystos¢ cyklu myjacego

- Nalezy wstepnie sprawdzi¢ anodowane
aluminium na dziatanie Srodka

kod cena (PLN])

699317 kanister - 20 litréw 289,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT
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975039 975114 975008 4
PROFESJONALNY PREPARAT DO MYCIA PROFESJONALNY PREPARAT
GRILLI | PIECOW DO ODKAMIENIANIA ZMYWAREK
- Srodek o silnych wtasciwosciach czyszczacych GASTRONOMICZNYCH

- Skoncentrowany $rodek do czyszczenia
urzadzen gastronomicznych i innych
elementdw odpornych na dziatania kwasow

- Doskonale usuwa wszelkie osady mineralne,
nagromadzone w trakcie eksploatacji
urzadzenia, jak i ogranicza ich pézniejsze
osadzanie

- Nadaje sie do odkamieniania do zmywarek
gastronomicznych, podgrzewaczy, czajnikéw,
grzatek elektrycznych, pralek, ekspreséw

do usuwania spieczonych i ttustych zabrudzen
z powierzchni odpornych na dziatanie alakliow

- Idealnie usuwa przypalony olej, zweglone
resztki jedzenia oraz zadymienia

- Na mytych powierzchniach nie pozostawia
zadnych osadow

- Srodek skutecznie czyéci grille, piekarniki,
rozna, ruszta oraz ptyty grzewcze kuchenek
gazowych, patelnie, komory wedzarnicze itp.

- Nie niszczy powierzchni emaliowanych

kod cena (PLN) do kawy itp.
975039 butelka - 11 13,- kod cena PLN)
975114 butelka - 0,5 8,- 975008 butelka - 1 litr 13,-
— * PROFESJONALNY PROSZEK DO USUWANIA
KAMIENIA ORAZ OSADOW Z WAPNIA

- Specjalistyczny $rodek odkamieniajacy
w proszku do wszelkiego typu zmywarek
przemystowych oraz kottow

- Skutecznie usuwa kamien kottowy
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QHEND! - Moze by¢ stosowany na aluminium
mcasth GO - Przecietny roztwér roboczy od 2% do 5%
;rm" kod cena (PLN)
231371 butelka - 1 kg 32,-
PROFESJONALNY PREPARAT
@ueno! DO NABLYSZCZANIA | POLEROWANIA
?\ PROFLLIGALNT STALI

ALl - Srodek przeznaczony do mycia, pielegnacji

i konserwacji powierzchni urzadzen
wykonanych ze stali szlachetnej

- Skutecznie usuwa ttusty brud, slady palcow
oraz kurz

- Na umytych powierzchniach pozostawia
delikatny potysk urzadzenia oraz filtr

231371 975169 ochronny, zapobiegajacy powstawaniu nalotow
kod cena (PLN)
975169 butelka - 0,5 24,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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231388

PROFESJONALNY PLYN DO CZYSZCZENIA

PIECOW KONWEKCYJNO-PAROWYCH

- Produkt jest wysoce alkalicznym $rodkiem
czyszczacym do piecoéw konwekcyjnych

kod cena (PLN)

231388 kanister - 10 litrow 219,-
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975152 231272

PROFESJONALNY, UNIWERSALNY
PREPARAT DO USUWANIA
ZABRUDZEN KUCHENNYCH
- Srodek skutecznie usuwa ttuste plamy
i olejowe zabrudzenia
- Dzieki nowoczesnej recepturze usuwa nawet
uporczywe zabrudzenia
- Na czyszczonych powierzchniach
nie pozostawia smug i zaciekéw
- Atomizer dozuje odpowiednia dawke ptynu
i umozliwia dotarcie do trudno dostepnych

miejsc
- Srodek do biezacego utrzymania czystosci w
restauracji
kod cena (PLN)
975152 butelka - 0,5 litra 12,-

PROFESJONALNY PREPARAT
DO CZYSZCZENIA EKSPRESOW DO KAWY

- Proszek z dodatkiem aktywnego tlenu
do usuwania garbnikéw oraz osadow kawowych
w ekspresach do kawy

- Czysci porcelane oraz wewnetrzne
powierzchnie termosow z osadow po kawie

i herbacie
kod cena (PLN])
231272 butelka - 1 kg 45,-

GH

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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231395

PROFESJONALNY PLYN PLUCZACY DO
PIECOW KONWEKCYJNO-PAROWYCH

- Ptyn ptuczacy do zastosowan profesjonalnych w
piecach konwekcyjno-parowych wyposazonych
w automatyczne systemy myjace w obiektach
gastronomicznych i innych obszarach
przemystu spozywczego

- Dzieki wyjatkowej formule wiazacej
zanieczyszczenia produkt nie pozostawia smug
i zaciekow

- Stabo sie pieni

kod cena (PLN)

231395 kanister - 5 litrow 99,-

SHENDl

T s
L

231296 231289 -

PROFESJONALNY PLYN DO CZYSZCZENIA
INSTALACJI SPIENIANIA MLEKA

W EKSPRESACH DO KAWY .
- Przeznaczony do czyszczenia wszystkich

standardowych ekspreséw do kawy
wyposazonych w przystawki do spieniania mleka
- Usuwa zabrudzenia ttuszczowe i pozostatosci
biatek
- Mozna stosowac do zewnetrznych powierzchni
- Nie wptywaja na jakos¢ smaku kawy
- Wykazuje dziatanie odkamieniajace

kod cena (PLN)
231296 butelka - 1L 34,-
PROFESJONALNE TABLETKI

DO CZYSZCZENIA AUTOMATYCZNYCH

EKSPRESOW DO KAWY

- Srodek czyszczacy w tabletkach z dodatkiem
aktywnego tlenu do usuwania garbnikéw
oraz osadow kawowych w automatycznych
ekspresach do kawy

kod cena (PLN)

231289 250 tabletek 500 g 78,

DI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



FILTRY DO WODY BWT

-Gwarantowana wysoka jakos¢ wody dzieki 5-stopniowej filtracji

-tatwa wymiana filtra

—-Mozliwos$¢ ustawienia i regulacji obejscia ,.By-pass” - idealne w przypadku ekspresow
—Filtr z wktadem M lub L: ekspresy do kawy, piece konwekcyjno-parowe, kostkarki, tuskarki
—Filtr z wktadem 2XL: zmywarki do szkta i naczyn

VN3I9IH
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GLOWICA
kod cena (PLN) F o
231913 199,- = .
Cecha Gtowica zwktadem M  Gtowica z wktadem L Gtowica z wktadem 2XL
Wydajnosc¢ dla dH°10 i obejscia ,,1” 2880 1 39451 97201
Wysokoé¢ filtra z gtowica bez uchwytu (A) 475 mm 500 mm 580 mm
Wysokos¢ filtra z gtowica z uchwytem (B) 500 mm 530 mm 600 mm
Wysoko$¢ przytacza (C) 425 mm 450 mm 520 mm -n
Odstep od podtoza w przypadku montazu gtowicy do $ciany (D) min. 65 mm min. 65 mm min. 65 mm =
Dtugos¢ instalacyjna (E) 125 mm 125 mm 125 mm —
Srednica wktadu (F) 130 mm 145 mm 185 mm 2
Gwint wejscia i wyjscia 3/8” 3/8” 3/8” o
Wymagane ci$nienie wody przytaczeniowej 2-8 bar 2-8 bar 2-6 bar o
Zalecana temp. wody przytaczeniowej +4 do +30°C +4 do +30°C +4 do +65°C E
Zalecana temp. otoczenia +4 do +40°C +4 do +40°C +4 do +40°C o
Waga (na sucho/na mokro) 2,4 kg/4,2 kg 3,4 kg/5,9 kg 7.5 kg/11 kg O
<
=
_|

WKLAD M WKLAD L WKLAD 2XL
ekspresy do kawy ekspresy do kawy
piece konw.-par. piece konw.-par. zmywarki
kostkarki kostkarki
kod cena (PLN) kod cena (PLN) kod cena (PLN)
231920 409,- 231937 529,- 231944 899,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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231982 231999

>
D ’
o ZMIEKCZACZ DO WODY POLAUTOMATYCZNY ZMIEKCZACZ DO WODY AUTOMATYCZNY
; - Proces regeneracji inicjowany manualnie - Proces regeneracji inicjowany automatycznie
8 - Podczas regeneracji urzadzenie nie podaje twardej - Podczas regeneracji urzadzenie nie podaje twardej
L wody wody
~N - Wydajnoé¢ dla 10°dH - 1050 L - Wydajnoéc¢ dla 10°dH - 1350 L
(@) - 1lo$¢ ztoza 4,0 L - los¢ ztoza 4,5 |
gl - Zbiornik regeneracyjny (kg): 11 - Zbiornik regeneracyjny (kg): 11
O - Maks. temperatura wody zasilajacej +40°C - Maks. temperatura wody zasilajacej +40°C
X - Maks. natezenie przeptywu wody (l/min): 30 - Maks. natezenie przeptywu wody (l/min): 35
L -Srednica przytacza 3/4” - Srednica przytacza 3/4”
= - Zuzycie soli regeneracyjnej na 1 cykl (kg): 0,7 - Zuzycie soli regeneracyjnej na 1 cykl (kg): 0,7
N - Czas regeneracji (min): 66 - Czas regeneracji (min): 66

-Waga: 8,2 kg -Waga: 9 kg

kod cisnienie robocze (bar) mm \ W cena(PLN) kod ci$nienie robocze (bar) mm \ W cena (PLN)
231982 1.5-6.0 250x365(H)465 230 12 849,- 231999 1.5-6.0 250x365(H)450 230 12 999,-

TABLETKI SOLNE DO UZDATNIANIA

woby
- Sktad surowcowy: chlorek sodu NaCl

kod cena (PLN)
231265 worek - 25 kg 36,-

231265
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“DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




ZMIEKCZACZE DO WODY

-Zmiekczanie wody jest procesem, podczas ktérego z wody usuwane sa wszystkie zwiazki wapnia i magnezu
odpowiedzialne za twardo$¢ wody. Podczas przeptywu wody przez kolumne ze ztozem, jony wapnia i magnezu
zostaja zaabsorbowane przez czasteczki zywicy . Gdy zdolno$c jonowymienna ztoza zywicy wyczerpie sie, nalezy
wywotac proces regeneracji, podczas ktorego ztoze jest poddawane procesowi regeneracji za pomoca roztworu soli
regeneracyjnej

-Posiada BY-PASS - obejscie wody, ktére umozliwia korzystanie z urzadzenia gastronomicznego w czasie regeneracji
zmiekczacza

-Zmiekczacz do wody moze by¢ zainstalowany wszedzie tam, gdzie przeptyw wody nie przekracza 35 l/min.

a temperatura wody jest nizsza niz 40°C

-0Odpowiednie do zmiekczania wody do ekspresow do kawy, piecow konwekcyjno-parowych , zmywarek i kostkarek
do lodu. Dzieki swoim kompaktowym rozmiarom idealnie nadaja sie do zastosowania w barach i restauracjach

-Zastosowanie podzespotdw o najwyzszej jakosci, gwarantuje bezawaryjne dziatanie urzadzen przez wiele lat

ZMIEKCZACZ DO WODY

- Wytacznie do wody pitnej

- Dopuszczalne ci$nienie robocze wody: 0,5-2,5 bar
- Maksymalna temp. wody: od +1°C do +40°C

- Do regeneracji stosowac wytacznie sél niejodowana

wydajnosc filtra* ilos¢ soli do

VN3I9IH

kod mm poj. () 2°F 30°F 40°F regeneraci cena (PLN)

@ 231258 0180x(H440 8 1800 1000 850 13kg  279,-
231364  ©180x(H)520 12 2500 1700 1250 2kg 329,-
231357 ©180x(H)700 16 3600 2300 1800  3kg 399,-

*W zal. od stopnia zakamienienia wody
** Woda zmiekczona czesciowo

i

231258
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552001
POJEMNIK NA BRUDNE NACZYNIA m
- Koloru szarego - z uchwytami POLYPROPYLENE
kod mm cena (PLN)
552001 555x410x(H)130 36,-

Ve _ 663950

- TE—
221808 4 -

SUSZARKA DO RAK
- Wtacznik elektroniczny, sensorowy POTYKACZ INFORMACYJNY "SLISKA
- Kabel z wtyczka w zestawie PODLOGA"
- Metalowa obudowa, malowana na biato - Ostrzezenie w 5 wersjach jezykowych

kod mm \ w cena (PLN) kod mm cena (PLN)
221808 240x210x(H)265 230 1500 499,- 663950 300x(H)615 36,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «pH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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STERYLIZATORY

bestseller!

281208

281222

STERYLIZATOR DO JAJ

- Idealny do dezynfekcji jaj i nozy

- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej

- Kratka ze stali chromowej

- Czas naswietlania (sterylizacji): 150 sekund

- Automatyczne wytaczenie lamp przy otwartej
szufladzie

- Zabezpieczenie przed szkodliwym
promieniowaniem lamp UV

- Dezynfekcje zapewniaja 4 lampy emitujace
promieniowanie UV

- Jednorazowo dezynfekuje 30 sztuk jaj lub 8 sztuk
nozy (o max. dtugoéci 30 cm)

kod mm \ w cena (PLN)
281208 358x512x(H)255 230 78 1199,-

STERYLIZATOR DO NOZY
- Obudowa wykonana ze stali nierdzewnej
- Stelaz wewnetrzny na 14 nozy ze stali
nierdzewnej
- Drzwi z przezroczystej plexi z mikrowytacznikiem
- Sterylizacja poprzez naswietlanie
bakteriobdjczymi lampami UV
- Timer 60 minutowy z lampka kontrolna
- Kabel z wtyczka
kod mm v w cena (PLN)
281222  510x160x(H)610 230 36 999,-

«DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



MLYNEK DO ODPADKOW PROFI LINE L
@
B bestseller! m
- tatwe czyszczenie | Z
SYSTEM MOCOWANIA
|—— SPEEDMASTER

- szybka, prosta instalacja

IZOLOWANA
AKUSTYCZNIE -,
OBUDOWA ™.
",

SYSTEM
- ROZDRABNIANIA
TORQUE MASTER
BARDZQ OSTRY
PIERSCIEN TNACY ——
- szybka obrobka
odpadkéw zywnosciowych
~~—__ WYWAZONA OBROTNICA

WIRNIKIIELEMENTY " rowna praca bez wibracji

TNACE ZE STALI
NIERDZEWNEJ

@HenD)
- WAL ZE STALI Miy gw 550 W
™ NIERDZEWNE) NEK 00 0DPADKOW 55
4000 obr./min. < I J '
- szybkie rozdrabnianie -
| ‘ 975084 rZ\-
=<
=z
m
~
O
o
o
O
T
>
O
P
o
- — i %
Wirniki i elementy tnace Kolanko spustowe Zdejmowana ostona v
ze stali nierdzewnej mtynka przeciwbryzgowa (@)
T
MLYNEK DO ODPADKOW 550 W -
- Matogabarytowe urzadzenie do mielenia %
odpadkéw
- Do stosowania w gastronomii
- Wyciszona praca
- Kotnierz mocujacy ze stali nierdzewnej
- Wewnetrzne elementy mtynka ze stali
nierdzewnej
- Szybkoobrotowy silnik: 4000 obr./min.
- Wymagany otwor w zlewie 90 mm
- Przewdd zasilajacy w zestawie
- tozysko samosmarujace
- tatwy i szybki w montazu
- Zdejmowana ostona przeciwbryzgowa oraz
zaslepka (korek) gardzieli mtynka w zestawie
kod mm \ w kg cena (PLN)
975084 ©210x(H)406 230 550 59  499,-
WLACZNIK DO MLYNKOW DO ODPADKOW 1
kod cena (PLN)
975091 149,- AN

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% “p HENDI
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BATERIE

VARMBILE VARWABLE)

= FLEX INDX 12 ﬂ

]

BATERIA Z PRYSZNICEM

- Bateria jednootworowa, sztorcowa

- Prysznic odporny na przeptyw wody pod
duzym cisnieniem

- Ostona prysznica wykonana z tworzywa
sztucznego

- Regulowany wspornik kolumnowy

- Uchwyt écienny z mozliwoscia skrdcenia

- Wezyki przytaczeniowe: 1/2”
- Wymagany otwor w stole: @30 mm

- Wysieg wylewki 280 mm

kod cena (PLN)

970515 799,-

«p H END' do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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BATERIA ZLEWOZMYWAKOWA BATERIA UMYWALKOWA - LOKCIOWA
- SZTORCOWA - Jednootworowa

- Jednootworowa, regulacja strumienia
poprzez zawory

- Wezyki przytaczeniowe: 1/2”

- Wymagany otwor w stole: @30 mm

- Wezyki przytaczeniowe: 3/8”
- Wymagany otwor w stole: @35 mm
-Wysieg 215 mm

- Obrotowa, regulacja strumienia poprzez od cena (PLNJ
zawory 970522 269,-
- Wysieg 250 mm
kod cena (PLN)
970508 249,-

NZJ3ZSN%L 00 Y0LVHVd3S / 31¥31vd

975718

SEPARATOR TLUSZCZU

- Zapobiega zapychaniu sie kanalizacji ttuszczem

- Do stosowania wewnatrz pomieszczen (zmywalnie naczyn, kuchnie)
- Wykonany ze stali nierdzewnej

- Pokrywa z uszczelka, zamykana na 4 klamry

- Przytacza wejécia i wyjscia @50 mm

- Dwie pionowe, wewnetrzne przegrody do separacji ttuszczu i szlamu
- Dodatkowo zawdr kulowy na opréznianie komory na ttuszcz

- Kompaktowy rozmiar

kod mm komora na ttuszcz (1) cena (PLN)
® 975718 670x340x(H1310 30 999,-
975725 745x410x(HI400 60 1299,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% «DH ENDI

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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560105

CZAPKA KUCHARSKA ,LE GRAND
CHEF” - ZESTAW 10 SZTUK
- Wykonana z wiskozy, plisowana,
w kolorze biatym
- Pochtaniajaca wilgo¢, miekka

CZAPKA KUCHARSKA

~EXCELLENT” - ZESTAW 10 SZT.

- Plisowany papier krepowy, wizualny
efekt tkaniny

- Pochtaniajaca wilgoé, géra

560143 560020

FURAZERKA PAPIEROWA
- ZESTAW 100 SZTUK
- Wykonana z papieru, w kolorze biatym

- Goéra perforowana
- Regulowana, rozmiar uniwersalny

i oddychajaca perforowana kod mm cena (PLN/szt. cena (PLN)/zestaw
- Rozmiar regulowany, obwéd 55-62 cm - Rozmiar regulowany, obwdd 55-62 cm 560020 277x(HI85 0.32,- 32,-
kod mm cena (PLN)/szt. cena [PLN)/zestaw kod mm cena (PLN)/szt. cena (PLN)/zestaw
560105 280x(H)300 5,40,- 54,- 560143 280x(H]230 1,40,- 14,-
LAMPY OWADOBOJCZE DO KUCHNI
FRERER Jdd1].
o
"EERR T[] /AREAET
— e E——
270004 270080
LAMPA OWADOBOJCZA LAMPA OWADOBGJCZA

- Dopuszczona do uzytku w kuchni

- Metalowa obudowa z mozliwoécia
zamocowania na $cianie

- Dwie Swietlowki 15 W

- Wktad klejacy do tapania owadéw w zestawie

- Maksymalny zasieg dziatania 300 m?

kod mm \ w cena (PLN)
270004 475x65x(H)300 230 33 199,-
270059 425x243  wktad klejacy 10 szt. 89,-

270059

- Dopuszczona do uzytku w kuchni

- Metalowa obudowa z mozliwoscia
zamocowania na $cianie

- Dwie Swietléwki 15W

- Wktad klejacy do tapania owadow w zestawie

- Max. zasieg dziatania 100 m?

kod mm \ w cena (PLN)
270080 480x100x(H)285 230 30 349,-
270073 wktad klejacy 10 szt. 89,-

270073

DI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT



LAMPY OWADOBGJCZE DO UZYTKU NA ZEWNATRZ
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270066
270134
LAMPA OWADOBOJCZA
laﬁl:ti::{(y(:wy - Ognioodporne tworzywo ABS zapewniajace

bezpieczenstwo

- 2x $wietlowka UV-A

- Owadobdjcze dziatanie napiecia 2000-2500V
- zabezpieczenie klasy IPX4, mozliwosc
uzywania wewnatrz budynkdw i na zewnatrz

- Wyjmowana tacka umozLliwia tatwe mycie

Wyjmowana
tacka

270172

kod mm A w cena (PLN)
270134 360x135x(HI270 230 26 209.-
270066 510x105x(H)315 230 30 259,-
270141 680x135x(H)310 230 45 299,-

270165

270158

Uchwyt
tancuszkowy
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LAMPA OWADOBOJCZA

- Obudowa wykonana ze specjalnego stopu
aluminium i ognioodpornego tworzywa ABS
zapewniajacego bezpieczenstwo

-2 x Swietlowka UV-A

- Owadobdjcze dziatanie napiecia 2000-2500 V

- Wyjmowana tacka umozliwia tatwe czyszczenie

- Mozna zamontowac na suficie za pomoca
tancuszka lub postawic

Wyjmowana
tacka

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

«p FOOD SERVICE EQUIPMENT

kod zasieg dziatania (m?) mm V. W cenalPLN)

270158 50 335x90x(H)260 230 16 139,-
270165 100 485x90x(H)310 230 30 159,-
270172 150 640x90x(H)360 230 40 179,-

VN3I9IH
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MASZYNY DO POLEROWANIA

HIGIENA

231517

MASZYNA DO POLEROWANIA SZTUCCOW GARANULAT DO POLEREK, EKOLOGICZNY

- Do suszenia sztuécow srebrnych oraz kod kg cena (PLN)
stalowych i usuwania z nich $ladéw po wodzie 975909 3 79,-
- Oszczedza do 90% czas personelu lokalu
gastronomicznego
- Czynnik suszacy: ekologiczny granulat roslinny
- Nie usuwa zarysowan mechanicznych
- Maksymalna dtugos¢ sztuéca 250 mm
- loé¢ granulatu 2,5 kg
- Waga: 45 kg
kod mm wydajnos¢ (szt./h) V. W cena(PLN)
231517 570x510x(H)380  do 3000 230 570 15999,-

MASZYNA DO POLEROWANIA SZKLA

- Do perfekcyjnego polerowania i suszenia
umytego szkta

- Dla kazdego rodzaju szkta @50-80 mm
i kielicha max. H=180 mm

- Znaczna oszczednos$é czasu barmanéw

-5 obrotowych i podgrzewanych miekkich
szczotek suszacych

- Usuwa pozostatosci wody a takze czyszczacych
Srodkow chemicznych

-Waga: 15,5 kg

kod mm wydajnos¢ (szt./n) vV W cena (PLN)
231524 325x300x(H)500 350 230 165 8999,-
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“DH ENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERVICE EQUIPMENT




KENWOOD

CREATE MORE L&

Kurt Scheller
poleca produkty

. KENWOOD
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COOKING CHER
i

975817

ROBOT PLANETARNY Z FUNKCJA GOTOWANIA

INDUKCYJNEGO - COOKING CHEF

- Wbudowana ptyta indukcyjna o mocy 1100 W
umozliwiajaca gotowanie, smazenie i gotowanie

43HJ 9ONIMO0J ANHYVLINV1d 1090d

na parze o "*:-'. f_-“:Q @
- Ptynna regulacja obrotéw w zakresie od 40 ﬁ ; ' T
do 180 obr./min. oraz praca pulsacyjna | Qu «::‘ 3
- System rotacji planetarnej identyczny jak w duzych fb\ -

przemystowych mikserach

- Obudowa ze stali

-3 programy gotowania

-4 gniazda obrotéw

- Misa o pojemnosci 6,7 | z nierdzewne;j stali
z uchwytami

- Timer naliczajacy/zliczajacy czas

- Regulacja temp. 20 - 140 °C (doktadno$¢ do 2°C)

-5 mieszadet: hak, mieszadto ptaskie K, rézga,
mieszadto uniwersalne do przektadania oraz
mieszadto flexi

- Ostona zapobiegajaca chlapaniu

- Mozliwoé¢ rozbudowy o 24 dodatkowe przystawki

kod mm kg \ w cena (PLN])
975817 410x335x(H)380 13,6 230 1500  4499,- AW37575
AW37575  misa do robota Cooking Chef - 6,7 | 429,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% PHENDI
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ROBOT PLANETARNY KMPQ5

CREATE M

Kurt Scheller
poleca produkty

KENWOOD

KMPO5PRO-KSCH

Maszynka Blender Przystawka do krojenia,
do mielenia kielichowy rozdrabniania i tarcia
(5 bebnéw)
d

\\'."\ —wr

I.":"I

KENWOOD

ORE

ROBOT PLANETARNY KMPO05 Z MISA 6,7 L

| BLENDEREM - WERSJA LIMITOWANA

KURT SCHELLER

- Do wyrabiania ciasta na pyszne wypieki oraz ubijania
piany

- Metalowa obudowa

- Unoszona gtowica z koncéwkami, wyposazona
w ostone bezpieczenstwa

- Ptynna regulacja obrotéw w zakresie
od 40 do 180 obr./min. oraz praca pulsacyjna

- System rotacji planetarnej identyczny jak w duzych
przemystowych mikserach

- Wytacznik awaryjny

- Intuicyjny TIMER naliczajacy lub zliczajacy czas

- 3 koncowki: hak, mieszadto ptaskie ,.K", rézga

-1 zgarniak z elastyczna koncdéwka zgarniajaca

- Misa ze stali nierdzewnej 6,7 | z 2 uchwytami

- Szklany blender 1,5 | z pokrywa oraz uchwytem
(od 2640 do 11800 obr./min.)

- W zestawie: watkownica do ciasta wraz

z 3 wykrojnikami do makaronu (spaghetti, tagliatelle,

trenette). Dodatkowo maszynka do mielenia

i szatkownica do krojenia, rozdrabniania i tarcia

z 5 bebnami

Watkownica Przystawka Przystawka Przystawka
do ciasta do makaronu do makaronu do makaronu
tagliatelle spaghetti trenette
3 mieszadta ze £iiy -
stali nierdzewnej, tﬂ' y ',_.a- 3 — §
zgarniak }C‘ ,,J' L 1\
i

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

kod mm kg \ W cena(PLN)

KMPO5PRO-KSCH 310x385x(H]350 12,9 230 1500 4999,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Kurt Scheller
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975619 bestseller!

ROBOT PLANETARNY 6,7L, 1500W,
Z BLENDEREM - KMP05 PRO

- Do wyrabiania ciasta na pyszne wypieki oraz ubijania ’ ?\”
piany .llé—- '4‘\ ) L -

- Obudowa wykonana z aluminium
- Unoszona gtowica z koncéwkami, wyposazona
w ostone bezpieczenstwa
- Ptynna regulacja obrotéw w zakresie od 40 do 180 obr/min
oraz praca pulsacyjna " —_—
- System rotacji planetarnej identyczny jak w duzych v'i'
przemystowych mikserach
- Wytacznik awaryjny
- Intuicyjny TIMER naliczajacy lub zliczajacy czas
- 3 koncowki: hak, mieszadto ptaskie ..K", rézga
-1 zgarniak z elastyczna koncéwka zgarniajaca
- Misa ze stali nierdzewnej 6,7 | z 2 uchwytami
- Szklany blender 1,5 | z pokrywa oraz uchwytem
(od 2640 do 11800 obr/min)

0dd G0dINM - WIHIANIT19 Z ANYVLINVId 1080

kod mm kg % w cena (PLN)
975619 310x385x(H)350 12,9 230 1500 3299,-
AW36386A  metalowa misa do robota KMP05 - 6,7 229,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% PHENDI
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PRZYSTAWKI DO ROBOTOW KENWOOD

PRZYSTAWKI DO ROBOTOW KENWOOD

PRZYSTAWKA - MASZYNKA
DO MIELENIA MIESA
- Srednica tarcz 80 mm
W zestawie:
-3 sitka (3mm; 4,5mm i 8mm)
- 2 naktadki do kietbas
- 1 nasadka do kebbe

PRZYSTAWKA - SZATKUJACA
,ROTO”
W zestawie:
-5 bebnow - 2 do ciecia w plasterki
(24 mm), 2 do écierania
(na drobno i grubo), 1 do $cierania,
np. ziemniakow na placki

kod mm cena (PLN)

AT950A  250x160x(H)250 369,-

PRZYSTAWKA DO KROJENIA

W KOSTKE

- Idealnie kroi w kostke o wymiarach
10x10 mm

- Swietnie nadaje sie do krojenia
warzyw, twardych owocéw, sera
i wedlin

kod mm cena (PLN)
MGX400 185x212x(H)267 449,-
-_—

PRZYSTAWKA - SOKOWIROWKA
NA CALE JABLKA
W zestawie:
- Sokowiréwka
- Ttok, pojemnik na sok i szczoteczka
do czyszczenia

kod mm cena (PLN)

AT643 120x213x(H)137 369,-

PRZYSTAWKA - SZATKOWNICA DO
TARCIA, KROJENIA | SZATKOWANIA
W zestawie:

-7 rodzajow tarcz: 2 do ciecia na
plasterki (2 i 4 mm], 2 do $cierania
(na grubo i drobno), 1 do $cierania,
np. ziemniakow, 1 do krojenia w
stupki julienne, 1 do krojenia na

PRZYSTAWKA
- DO PRZECIERANIA MIEKKICH
owocow
W zestawie:
- Stalowy korpus z podajnikiem
- Ttok i $limak z tworzywa

frytki
kod mm cena (PLN)
AT340A  175x205x(H]220 499,

PRZYSTAWKA - WYCISKARKA DO
ROZNYCH RODZAJOW CYTRUSOW
- Pojemnos¢ 600 ml
- Separator miazszu

- Sito ze stali
- Szczoteczka do czyszczenia
kod mm cena (PLN)
ATb44 137x236x(H)250 349,-

PRZYSTAWKA - MALAKSER
W zestawie:

- 6 rodzajow tarcz: 2 do ciecia
na plasterki (24 mm), 2 do
$cierania (na grubo i drobnol,

1 do $cierania, np. ziemniakow
i 1 do krojenia w stupki julienne

- Stalowe ostrze

- Wykonany z tritanu tworzywa
odpornego na uszkodzenia
mechaniczne i matowienie

kod mm cena (PLN)

AT641A 200x310x(H)270 499,-

kod mm cena (PLN)

AT312A 190x220x(H)165 199,-

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

kod mm cena (PLN)

KAH47PL 250x246x(H)178 599,-

PRZYSTAWKA - BLENDER ZE

SZKLA THERMO RESIST (1,6 L)

- Wyjmowane 3-strefowe ostrza

- Szkto odporne na zmiany temperatur
do 160°C

kod mm cena (PLN)

AT358 140x195x(H)275 299,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



PRZYSTAWKA - MASZYNKA PRZYSTAWKA - PRZECIERAK PRZYSTAWKA - MLYNEK
DO WYROBU LODOW DO WYROBU PUREE, SOSOW, / ROZDRABNIACZ DO MALYCH
W zestawie: DZEMOW ITP. PORCJI JEDZENIA
- Misa, topatka i pokrywa z tworzywa W zestawie: - Wyjmowane ostrza
od i ena (PLN) - 2 sita (mate i duze oczka) W zestawie:
AT957A  300x260x(H)240 349,- - Mieszadto i stalowa misa - 4 stoiki z hartowanego szkta
kod mm cena (PLN]) z pokrywkami
AT930A 245x245x(H)130 279'_ kod mm cena (PLN)
AT320A 100x100x(H)150 199,-
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PRZYSTAWKA - DO WYROBU TARCZE DO PRZYSTAWKI AT910A

MAKARONU DO WYROBU MAKARONU

W zestawie: - Wykonana z brazu, $rednica 40 mm

- Stalowy korpus z podajnikiem, kod do wyrobu makaronu cena (PLN)

popychacz, tarcza z brazu do rigati AT910003 casarecce 119,-
i narzedzie do czyszczenia AT910007 pappardelle 119,-
kod mm cena (PLN) AT910009 linguine 119,-

AT910A 150x240x(H)230 599,-

JOOMN3IX MOL0E0Y 04 IMMVLSAZYd

PRZYSTAWKA - WALKOWARKA PRZYSTAWKA - DO WYROBU

DO CIASTA MAKARONU
- Mozliwoé¢é wyboru 9 gruboéci - Wymiary: 110x130x(H)50 mm
watkowania kod do wyrobu cena [PLN)
- Szerokos$¢ rozwatkowanego ciasta: AT971A  tagliatelle (7mm) 399,-
140 mm AT972A tagliolini (4mm) 399,-
kod mm cena (PLN) AT973A trenette (1,5mm) 399,-
AT970A 130x50x(H)110 399,- AT974A  spaghetti [1,5mm) 399,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% HENDI

FOOD SERV




KENWOOD

CREATE MORE

Kurt Scheller
poleca produkty

KENWOOD
1o

KENWOOQOD
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ROBOT PLANETARNY kMix60

ROBOT PLANETARNY kMix60

- Do wyrabiania ciasta na pyszne wypieki oraz
ubijania piany

- Obudowa wykonana z aluminium

- Unoszona gtowica z koncéwkami lakierowana
na biato

- D6t obudowy w kolorze srebrnym

- Ptynna regulacja obrotéw w zakresie od 35
do 180 obr/min

- System rotacji planetarnej identyczny jak
w duzych przemystowych mikserach

- 3 koncowki: hak, mieszadto ptaskie K", rézga

- Przystawka szatkujaca .,Roto” z 5 bebnami

- Maszynka do miesa z 3 tarczami, 2 nasadkami
do kietbas i 1 nasadka do kebbe

- Misa ze stali nierdzewnej 5 | z uchwytem

- Ostona misy z przezroczystego poliweglanu
z otworem umozliwiajacym dodawanie
sktadnikéw w trakcie miksowania

- Produkt nie jest przeznaczony do uzytku
profesjonalnego

kod mm v W cena(PLN)

975602 223x361x(H)349 230 500 2599,-

975602

(PHENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%




KENWOQOD

L CREATE MORE s

Kurt Scheller
poleca produkty

KENWOOD

ROBOT WIELOFUNKCYJNY FPM800

- Do ciecia, szatkowania, Scierania, zagniatania ciasta, ubijania,
mieszania, wyciskania sokéw, kruszenia lodu

- Ptynna regulacja obrotéw

- Praca pulsacyjna

- Obudowa stalowa, satynowana

- Gumowe, antyposlizgowe ndzki P65 mm

PRZYSTAWKI

MALAKSER

- Pojemnos¢ 3l

- Skala: od 500 do 2000 ml
- Gradacja skali: co 500 ml
- N6z zabkowany

- Przezroczysty poliweglan
- Wsad owalny: 74x51 mm 975626
- Dodatkowo otwdér wsadowy: @43 m

- Wymiary: §210x(H)260 mm
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MINI MALAKSER

- Pojemnoé¢: 1,75 1

- N6z zabkowany

- Przezroczysty poliweglan

- Wsad walny: 74x51 mm

- Dodatkowo otwér wsadowy: @43 m

BLENDER

- Pojemnoé¢: 1,5 1

-Szkto ,THERMO RESIST”
- Nozyk 4 ramienny

- Skala: od 200 do 1600 ml
- Gradacja skali: 200 ml

- Oznaczenie skali poziomu goracych
potraw (1200 ml)

- Wymiary: @140x(H)270 mm

TARCZE DO SZATKOWANIA
Z WYKORZYSTANIEM POJEMNIKA MALAKSERA

- Tarcza na stupki .. Julienne”: 2,5x3 mm

- Tarcza dwustronna: do wiorkéw 4 mm i do plastréow 2 mm
- Tarcza dwustronna: do wiérkéw 8 mm i do plastréw 4 mm
- Tarcza do tarcia ziemniakdw na placki

- Zamykany pojemnik na tarcze

008Ndd ANFAOMNN4013IM L0890y

WYCISKARKA DO SOKOW
Z WYKORZYSTANIEM POJEMNIKA MALAKSERA ROBOT WIELOFUNKCYJNY FPM800

kod mm \ W cena(PLN)

975626 230x230x(H)160 230 1000 1899,-

KONCOWKI DO MIESZANIA, UBIJANIA | DELIKATNEGO
PRZEKLADANIA Z WYKORZYSTANIEM POJEMNIKA
MALAKSERA

do cen nalezy doliczyé VAT 23% HENDI

FOOD SERV




KENWOOD

CREATE MORE

Kurt Scheller
poleca produkty

KENWOOD

MASZYNKA DO MIESA MG 700
- Przeznaczona do matej gastronomii
- Wydajno$¢ chwilowa: 180 kg/h
- Obudowa z satynowanego aluminium
- Kotek dociskowy wykonany z twardego
tworzywa
- 3 sitka w zestawie: 3 mm, 4,5 mm, 8 mm
- Srednica sitka 69 mm
- 2 koncowki do wyrobu kietbas: 12121 mm
- Koncéwka do wyrobu kebbe
- 1lo$¢ obrotéw slimaka:
-poz. 1 - 150 obr/min
-poz.2 -210 obr/min
-rewers - 100 obr/min
- Nie jest przeznaczona do pracy ciagtej
-Waga 7,3 kg
kod mm v w cena (PLN)

975671 385x200x(H)380 230 2000 1249,-
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975671

SOKOWIROWKA- JES80
Do wyciskania soku z owocow i warzyw twardych
jak np. jabtka, gruszki, marchewka, buraczki, itp.
- Obudowa z satynowanego aluminium
- Otwor wsadowy @85 mm
- Szczelny aluminiowy pojemnik na pulpe
0poj. 31
- Pojemnik na sok z poliweglanu o poj. 1,5 L
z separatorem piany, uchwytem i pokrywka
-2 predkosci: 8500 i 12000 obr./min.
- Niekapiacy kran
- Dodatkowy wytacznik bezpieczenstwa
-Waga 6,4 kg
_*__ kod mm v W cenalPLN)
% 975664  360x210x(H)420 230 2000 1549,-

MASZYNKA DO MIESA / SOKOWIROWKA

D

975664

(PHENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%




Kurt Scheller
poleca produkty

KENWOOD

EKSPRES DO KAWY EC 860 DE’LONGHI

- ldealny do biur i do domu

- Obudowa ze stali nierdzewnej z chromowanymi
elementami wykonczenia

- System THERMOBLOK - szybkie nagrzewanie,
idealna temp. parzenia

- System oszczedzajacy energie: Stand by

- Przyciski réznych rodzajéw kaw:
- espresso (1 lub 2 filizanki)
- cappuccino
- latte macchiato

- Automatyczny system spieniania mleka

- Nie wymaga podtaczenia do wody

- Funkcja ..Moja kawa": mozliwos$¢ zapamietania
spersonalizowanych ustawien kawy

- Wyjmowany zbiornik na wode: 1 L

- Cisnienie: 15 barow

- Podgrzewacz filizanek aktywowany przyciskiem

- Na kawe mielona i w saszetkach E.S.E.

- Tacka ociekowa ze wskaznikiem poziomu

TVNOISS3I404d AOOMN3IM VINIZAVZHUN

napetnienia
- Maksymalna wysokoé¢ filizanek: 100 mm
- Waga: 6,8 kg
kod mm \Y W cena(PLN]

975848 275x320x(H)305 230 1450 1599,-
975848

CZAJNIK BEZPRZEWODOWY

- Obudowa ze stali nierdzewnej

- Stal satynowana

- Wyjmowany filtr ze stalowa siatka
- Pojemnos¢: 1,7 L

- Skala poziomu z obu stron

- Podéwietlany wtacznik pracy

- Obrotowa podstawa z tworzywa

kod mm \ W cena(PLN)
975824 155x180x(H)250 230 2200 @ 229,-

m
P
92)
Y
2
m
wn
O
(@)
P
>
=
<
m
()
oo
o~
o
<
O
.
—
)
Z
@
==
~
P
N
>
—
=
P
o8]
m
N
U
)
N
m
=
o
O
o
=
<

975824

do cen nalezy doliczyé VAT 23% (PHENDI




KENWOOD

CREATE MORE

Kurt Scheller
poleca produkty

KENWOOD

BLENDER SB 327
- Urzadzenie idealne do blendowania, kruszenia
lodu oraz smoothies, itp.
- Kranik umozliwia podanie napoju prosto
ze szklanego pojemnika bez zdejmowania
napedu
- Szklany dzbanek o pojemnosci 2 litrow
z kranikiem dostosowany do mycia w zmywarce
- Aluminiowa obudowa silnika
- 2 predkosci: dla produktéw miekkich i twardych
- Opatentowane ostrza zapewniajace dtugie
uzytkowanie
- Antyposlizgowe ndzki
-Waga: 5,3 kg
kod mm v W cena(PLN]
975640 220x240x(H)480 230 750 549,-

URZADZENIA KENWOOD PROFESSIONAL

975640
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BLENDER RECZNY TRIBLADE KMIX HB851

- Do miksowania zywnoséci dla niemowlat, zup,
sosow, koktajli mlecznych, majonezu itp.

- Trzy ostrza miksujace dtugosci 20 mm, kazde
na innym poziomie

- Obudowa silnika z aluminium

- Stopa miksujaca ze stali

- Ostrza ze stali nierdzewnej

-5 predkosci
-Waga: 1,1 kg

kod mm v W cena(PLN)
975831 P68x(H)420 230 700  399,-

975831

(PHENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%




IKENWOOD

CREATE MORE L

Kurt Scheller

BLENDER RECZNY HDP308WH TRIBLADE poleca produkty
SYSTEM KENWOOD
- Urzadzenie do blendowania, ucierania i ubijania .

-5 predkoséci pracy + tryb Turbo

- Akrylowy pojemnik o poj. 0,75 | z miarka

- Stalowa stopka
NARZEDZIA:
BLENDER - zostat wyposazony w 3 ostrza
miksujace o dtugosci 20 mm, ktdre zostaty
uksztattowane w taki sposdb, aby kazde m
tworzyto oddzielna powierzchnie ciecia dla
lepszych rezultatow. Dodatkowo 6 wypustek
na brzegach podstawy redukuje efekt
wyrzucania ptynu w wyniku dziatania sity
odsrodkowej. Ptyn uderzajac w wypustki —
zmienia kierunek i z powrotem trafia na ostrza
polepszajac efekt miksowania 7
- Dtugos$¢ ramienia blendera: 228 mm,

maksymalne zanurzenie: 183 mm

ROZGA: do bitej $mietany, kreméw, omletéow,

TVNOISS3I404d AOOMN3IM VINIZAVZHUN

sufletow, itp. b o -
- Dtugos$é: 140mm, $rednica: 55 mm ‘
MASHER do puree (stal nierdzewnal: w
do przecierania gotowanych warzyw —
- Dtugos$é: 147 mm, $rednica: 103 mm m
~Waga 2,1 kg I =
kod mm \ W cena (PLN) | L m
975763 73x73x(H)420 230 800  379,- o 2

B ==

BLENDER RECZNY HB890/HDM790

- Blender reczny w zestawie z szatkownica

- Do przyrzadzania kremow, szatkowania ‘
warzyw, przyrzadzania koktajli, siekania miesa -

- Obudowa silnika wykonana z aluminium
-5 predkosci f‘
- Pojemnik szatkownicy 1L [ -
NARZEDZIA: ?'
- Ostrza szatkujace, tarcza do tarcia i krojenia
- Trzepaczka
- Stopa ..Big Foot” do uzycia w duzych/ptaskich
naczyniach
kod \ w cena (PLN) ¥
975695 230 700 849,- ¥
<)
S —
975695

do cen nalezy doliczyé VAT 23% PHENDI
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Urzadzenia
Premium

Panasonlc Kuchenki mikrofalowe 362
DEVICE FOR COOKING Piece konwekcyjno-parowe 368

m<@ Piece konwekcyjno-parowe 408
Ciagi kuchenne 412
ID I H R /Zmywarki przemystowe 460
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pr)» solutions

Piece do pizzy

Chtodnictwo

Watkownice, piece do pizzy
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PANASONIC - KUCHENKI MIKROFALOWE

Panasonic

Panasonic Corporation jest $wiatowym liderem w rozwoju i inzy-
nierii elektronicznej technologii oraz rozwiazan do zastosowa-
nia domowego, biznesowego, mobilnego i osobistego. Od czasu
powstania w 1918 roku firma rozszerzyta swoja obecnos¢ na
catym Swiecie i obecnie zarzadza ponad 500 potaczonymi spot-
kami. Firma oddana jest tworzeniu nowych wartosci poprzez
innowacje we wszystkich grupach produktowych, aby oferowac

naszym konsumentom nowa jako$¢, zapewniajaca lepsze zycie
w roznych przestrzeniach i obszarach — w domach, spotecznosciach,
przedsiebiorstwach. Panasonic rozpoczat dziatalnos¢ w Polsce
w 1993 r. Od kwietnia 2008 r. polski oddziat firmy odpowiada
rowniez za operacje biznesowe w krajach battyckich.

A better life, a better world

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



Panasonic
Kuchenki mikrofalowe Light Duty

model

wymiary

wymiary komory
pojemnos¢ komory
sterowanie

grill

poziomy mocy
poziomy mocy grilla
ustawienia Combi
programy automatyczne
moc podtaczeniowa
napiecie

waga

cena

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Light Duty 1
488x395x(H)279 mm
315x353x(H)178 mm
231
przyciski/pokretto
kwarcowy, 1100 W

6

3

3

13

950 W

230V, 3N, 50 Hz

10 kg

799,-

EEEEEEEEEEEEEEEEEE

GINVERTER

stata energia
= rownomierne gotowanie

N
g
SENSOR
czujnik wilgotnosci
dobiera czas i moc gotowania

Turbo
XX
é 4

turbo rozmrazanie

Light Duty 2
525x414x(H)310 mm
359x362x(H)247 mm
311
przyciski/pokretto
kwarcowy, 1100 W

3

3

16

1000 W

230V, 3N, 50 Hz
12,5 kg

829,-

WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn
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URZADZENIA PREMIUM

Ll
=
o
—
T
O
o
<
>
<
=
L
T
O
)
<
|
O
=z
O
0y
<
z
<
o

Panasonic

Kuchenki mikrofalowe Medium Duty

model

wymiary

wymiary komory
pojemnos¢ komory
sterowanie
dostepna moc podgrzewania
moc rozmrazania
timer

moc podtaczeniowa
napiecie

waga

cena

il Panasonic
e

NE-1027ETG
510x360x(H)306 mm
330x330x(H)200 mm - GN 1/2
221

manualne
1000/500/100 W
340 W

30 min.

1490 W

230V, 1N, 50 Hz
17,8 kg

3399,-

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

NE-1037EZG
510x360x(H)306 mm
330x330x(H)200 mm - GN 1/2
221

cyfrowe - 2x 10 programéw
1000/500 W

340 W

30 min.i99 min. 99 s
1490 W

230V, 1N, 50 Hz

17,8 kg

3599,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Panasonic

Kuchenki mikrofalowe Heavy Duty Compact

model

wymiary

wymiary komory
pojemnos¢ komory
sterowanie
dostepna moc podgrzewania
moc rozmrazania
timer

moc podtaczeniowa
napiecie

waga

cena

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Aol 2[3[¢]s]e[7[s]o]o o]0

NE-1643EUG
422x508x(H)337 mm
330x310x(H)175 mm - GN 1/2
181

manualne

1600/800 W

340 W

25 min. i 30 min.
2590 W

230V, 1N, 50 Hz

30 kg

7 999,-

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

NE-1653EUG
422x508x(H)337 mm
330x310x(H])175 mm - GN 1/2
181

cyfrowe - 30 programéw
1600/800 W

340 W

15 min. i 30 min.

2590 W

230V, 1N, 50 Hz

30 kg

8 499,-

WNIW3dd VINIZavzin
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URZADZENIA PREMIUM

Panasonic

Kuchenki mikrofalowe Heavy Duty Compact

2 poziomy

model

wymiary

wymiary komory
pojemnos¢ komory
sterowanie
dostepna moc podgrzewania
moc rozmrazania
timer

moc podtaczeniowa
napiecie

waga

cena

NE-2143-2EUG
422x508x(H)337 mm
330x310x(H)175 mm - GN 1/2
181

manualne
2100/1050 W

340 W

15 min. i 30 min.
3160 W

230V, 1N, 50 Hz

30 kg

8 899,-

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

NE-2153-2EUG
422x508x(H)337 mm
330x310x(H)175 mm - GN 1/2
181

cyfrowe - 30 programéw
2100/1050 W

340 W

25 min. i 30 min.

3160 W

230V, 1N, 50 Hz

30 kg

9299,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Panasonic
Kuchenki mikrofalowe Heavy Duty GN

model

wymiary

wymiary komory
pojemnos¢ komory
sterowanie
dostepna moc podgrzewania
moc rozmrazania
timer

moc podtaczeniowa
napiecie

waga

cena

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

NE-2140EUG
651x526x(H)471 mm
536x330x(H)250 mm - GN 1/1
44 |

manualne
2100/1050/340 W
170 W

60 min.

3650 W

400V, 3N, 50 Hz

54 kg

14 799,-

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

NE-1880EUG
650x526x(H)471 mm
535x330x(H)250 mm - GN 1/1
441

cyfrowe - 16 programéw
1800/900/340 W

170W

15 min. i 60 min.

3200 W

230V, 1N, 50 Hz

54 kg

15 899,-

WNIW3dd VINIZavzin
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URZADZENIA PREMIUM
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Plece

konwekcyjno-parowe

LAINOX

DEVICE FOR COOKING

Powstata we Wtoszech w 1981r. firma Lainox od poczatku swej
dziatalnosci specjalizuje sie w produkcji wysokiej klasy sprzetu
dla profesjonalnej gastronomii. Jakos¢ i innowacyjnos¢ produktow
sprawity, ze firma Lainox szybko osiagneta pozycje lidera nie tylko
we Witoszech, ale i na swiecie. Obecnie Lainox jest czescia ALl
Group, bedacej numerem 1w Europie i liderem w branzy gastro-
nomicznej na swiecie.

Lainox to perfekcyjne Urzadzenie do Gotowania gwarantujace
wysoka jakos¢, najnowoczesniejsze rozwigzania technologiczne,

o0szczednos¢ energii i poszanowanie srodowiska naturalnego.

Misja Lainox to Perfekcjonizm w Kuchni - dazenie do statego
rozwoju i podejmowania najtrudniejszych wyzwan w odpowiedzi

na potrzeby rynku.

Filozofia Lainox koncentruje sie na rozwoju podstawowych war-
tosci takich jak badania i rozwdj technologii, innowacyjnos¢
produktow oraz szkolenia personelu.

Lainox posiada w swojej ofercie kilka linii tradycyjnych i kom-
paktowych piecéw konwekcyjno-parowych Compact Green oraz
bardziej zaawansowanych technologicznie modeli Sapiens.

Rok 2013 to rewolucja. Lainox wprowadza innowacyjny piec naj-
nowszej generacji Naboo wyposazony w Chmure. Naboo taczy
sie z internetem poprzez Wi-Fi, dajac tym samym natychmia-
stowy dostep do informacji i pomystow. Chmura zawiera prze-
pisy i procesy przygotowania potraw z réznych regiondw Swiata.
Naboo to co$ wiecej niz zwykty piec - dzieki niemu zyskasz
wiecej czasu, zoptymalizujesz dziatalnosc i zwiekszysz zyski.

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



LAINOX - PIECE KONWEKCYJNO-PAROWE

LAINOX

CVEO051X
1712CR0943120
LAD20080145

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

18132

b BREAKFAST



URZADZENIA PREMIUM
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LAINOX

Piece wielozadaniowe,
konwekcyjno-parowe

Naboo

071 101
pojemnos¢ 7xGN 1/1 10x GN 1/1
odlegtos¢ miedzy potkami 70 mm 70 mm
liczba porcji 50/120 80/150
wymiary 875x825x(H]820 mm 930x825x(H)1040 mm
moc 10,5 kW 16 kW
napiecie 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz

cena - wersja z bojlerem

cena - wersja z bezposrednim natryskiem

WYPOSAZENIE OPCJONALNE [do wyhoru przy sktadaniu zamowienia)

Automatyczne otwieranie drzwi - brak kompatybilnosci z uchwytem
(niedostepne dla drzwi z zawiasami po prawej stronie) - NAA

Drzwi z zawiasami po prawej stronie - NPS

Konfiguracja do podtaczenia do wyciagu - NPK

SMOKEGRILL - 3w 1 - System do grillowania / wedzenia / przyprawiania - NSG
Dodatkowa optata za ztacze Ethernet - NETH

AKCESORIA

Sonda igtowa - @ 1 mm - KSAQ01

2 sondy wielopunktowe - @3 mm - KSM002
2 sondy igtowe - @ 1 mm - KSA002

Filtr ttuszczowy - NFX

Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramowania,
wgrywania/pobierania programéw pieczenia - USB

Zestaw ndzek [wys. 150 mm) - KP004
Zestaw kotek - RP004

Ostona cieplna ze stali nierdzewnej montowana na obudowie z prawej strony
urzadzenia [niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta) - NPA/KPA

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

43 367,- (kod: NAEBO71)
40 464, (kod: NAEVOT1)

1078,-

1591,-
518,-

1078,-
1128,-

861,-
1938,-
2410,-
518,-

180,-

431,-
861,-

560,-

52 634,- (kod: NAEB101)
47957, (kod: NAEV101)

1078,-

1591,-
518,-

1078,-
1128,-

861,-
1938,-
2410,-
602,-

180,-

431,
861,

848,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



072 102 201 202

7x GN 2/1 lub 14x GN 1/1 10x GN 2/1 lub 20x GN 1/1 20x GN 1/1 20x GN 2/1 lub 40x GN 1/1
70 mm 70 mm 63 mm 63 mm

70/180 150/300 150/300 300/500

1170x895x(H)820 mm 1170x895x(H)1040 mm 960x825x(H)1810 mm 1290x895x(H)1810 mm

19 kW 3TkW 31,8 kW 61,8 kW

400V, 3N, 50 Hz
61585,- (kod: NAEB072)
56 504,- (kod: NAEV072)

1078,-

1591,-
518,-

1078,-
1128,-

861,-
1938,-
2410,-
602,-

180,-

431,
861,-

689,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

400V, 3N, 50 Hz
74 258,- (kod: NAEB102)
64 726,- (kod: NAEV102)

1078,-

1591,-
518,-

1078,-
1128,-

861,-
1938,-
2410,-
602,-

180,-

431,-

13,-

400V, 3N, 50 Hz
95 644,- (kod: NAEB201)
84 168,- (kod: NAEV201)

518,-
1078,-
1128,-

861,-

1938,-
2410,-
1203,-

180,-

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

400V, 3N, 50 Hz
129 307,- (kod: NAEB202)
115 234,- (kod: NAEV202)

1078,-
1128,-

861,-

1938,-
2410,-
1203,-

180,-
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071 101 072 102 201 202
Model
071 -101 201
072 - 102 202
TRYBY GOTOWANIA

System gotowania interaktywnego ICS (Interactive Cooking System) to automatyczny system gotowania
obejmujacy przepisy kuchni europejskiej i azjatyckiej, ich historie, sktadniki, sposob przygotowania,
program gotowania automatycznego i prezentacje potraw na talerzu

Gotowanie reczne w trzech trybach: tryb konwekcyjny w zakresie od 30°C do 300°C, tryb parowy w zakresie
od 30°C do 130°C, tryb konwekcyjno-parowy w zakresie od 30°C do 300°C

Tryby programowane - mozliwo$¢ programowania i zapisywania metod pieczenia w sekwencji
automatycznej (maksymalnie 15 cyklil, nadanie nazw przepisom, przypisanie zdjecia i dodanie informacji

WYPOSAZENIE

10-calowy kolorowy ekran dotykowy (LCD - TFT) o wysokiej rozdzielczosci

Wyswietlacz, ktéry mozna skonfigurowa¢ w zaleznosci od potrzeb uzytkownika, zapisujac najczesciej
uzywane programy jako pierwsze

Potaczenie z Chmura LAINOX za pomoca Wi-Fi/kabla sieciowego umozliwiajace zapisanie wtasnych
ustawien, aktualizacje oprogramowania, archiwizowanie danych HACCP i pobieranie nowych przepisow

Automatyczne gotowanie po naciénieciu jednego przycisku (ICS)

Organizacja przepisow w folderach z opcja podgladu i nadania kazdemu folderowi wtasnej nazwy

Inteligentne rozpoznawanie przepiséw w folderach wielopoziomowych

Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

Automatyczne otwieranie drzwi za pomoca przycisku ..Open” (opcjonalnie)

Natychmiastowe wyswietlanie wykreséw HACCP w trybie gotowania ICS

MYCIE | KONSERWACJA

Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia, opisowe i dzwiekowe sygnalizowanie
nieprawidtowego dziatania

System mycia automatycznego SCS (Solid Clean System) - z wbudowanym zbiornikiem i dozowaniem
srodka myjacego - SOLID CLEAN dostepnego w opakowaniach 1 kg

System CALOUT zapobiegajacy odktadaniu sie kamienia w bojlerze, z wbudowanym zbiornikiem
i automatycznym dozowaniem odkamieniacza SOLID CAL dostepnego w opakowaniach 1 kg

System mycia automatycznego LM z osobnym zbiornikiem ptynu myjacego CombiClean

System odkamieniania CALOUT zapobiegajacy odktadaniu sie kamienia w bojlerze, z osobnym zbiornikiem
i automatycznym dozowaniem $rodka odkamieniajacego w ptynie CalFree

System mycia recznego z wyjmowanym prysznicem

ﬂp FOOD SERVICE EQUIPMENT
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Model
071-101 201
072 -102 202
STEROWANIE
Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) pozwalajaca na réwnomierne opiekanie o .
Automatyczne, réwnolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu potrawy, system DELTA T o .
Automatycznie regulowane skraplanie pary o .
tatwy dostep do parametréw programowanych przez uzytkownika za pomoca menu . .
Mozliwo$¢ zaprogramowania gotowania z opéznieniem . o

Mozliwos$¢ wyboru maksymalnie 6 predkosci wentylatora, pierwsze 3 predkosci automatycznie uruchamiaja
zmniejszenie mocy grzania o .
W przypadku specjalnych sposobow gotowania mozna uzy¢ predkosci przerywanej

Sterowanie temperatura wewnatrz produktu za pomoca sondy czteropunktowej o .
Mozliwos¢ podtaczenia sondy na zewnatrz komory pieczenia, umozliwiajace szybkie podtaczenie sondy . .
igtowej do pieczenia prézniowego albo systemu kilku sond Multiprobe

Oswietlenie halogenowe J o
Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramowania, wgrywania/pobierania programéw . .
pieczenia

Kompatybilno$¢ z systemem optymalizacji zuzycia energii SN (opcjonalnie) o .
SERVICE - program stuzacy do: kontroli dziatania ptyty elektronicznej i wyswietlacza temperatury sondy.

Zegar urzadzenia potaczony z podstawowymi funkcjami, umozliwiajacy przeprowadzenie programowanej o .
konserwacji

ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu, urzadzenie Naboo

optymalizuje pobdr energii, steruje nim i utrzymuje odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac o .
do zmian

ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody i energii dzieki funkcji automatycznego . .

sterowania nasyceniem pary w komorze pieczenia

TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza idealna ilos¢ pary pozwalajaca
na ugotowanie produktéw takich jak: makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktdre sa o .
bardzo wtdknistymi warzywami

GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny wymiennik ograniczajace utrate mocy
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i zmniejszajace szkodliwe emisje * ¢
BUDOWA

Idealnie gtadka, szczelna komora J o
Drzwi z podwojna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja . .
emisje ciepta w strone operatora i podnosza wydajnos¢ urzadzenia

Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie U .
Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony o -
Drzwi z trzypunktowa blokada - .
Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie o .
Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep do komory wentylatora i jej czyszczenie o .
Wspétczynnik szczelnosci IPX5 . o

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT
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Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX

Naboo 071 - 7x 6N 1/1

LAINOX'

TRYBY GOTOWANIA
+ System gotowania interaktywnego ICS (Interactive Cooking System)
¢ Gotowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekeyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy (combil w zakresie od 30°C do 300°C
¢ Gotowanie automatyczne - programowane - mozliwos¢ programowania
i zapisywania metod pieczenia w sekwencji automatycznej [maksymalnie
15 cyklil, nadanie nazw przepisom, przypisanie zdjecia i dodanie informacji
¢ Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
¢ Wedzenie z dodatkiem naturalnych aromatow
* Gotowanie nocne

WYPOSAZENIE

¢ 10-calowy, kolorowy ekran dotykowy LCD

¢ Cloud Lainox - Chmura LAINOX

+ Automatyczne gotowanie po nacisnieciu jednego przycisku (ICS)

o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

¢ Natychmiastowe wyswietlanie wykresow HACCP w trybie gotowania ICS
+ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm)

¢ Ruszty ze stali nierdzewnej GN 1/1 (2 sztuki)

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA

¢ Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia, opisowe
i dzwiekowe sygnalizowanie nieprawidtowego dziatania

+ System mycia automatycznego SCS (Solid Clean System) - z wbudowa-
nym zbiornikiem i dozowaniem $rodka myjacego - SOLID CLEAN

model wersja pojemnos¢ odlegtos¢

miedzy potkami

¢ System CALOUT zapobiegajacy odktadaniu sie kamienia w bojlerze,
z wbudowanym zbiornikiem i automatycznym dozowaniem odkamieniacza
SOLID CAL

¢ System mycia recznego z wyjmowanym prysznicem

¢ SERVICE - program stuzacy do: kontroli dziatania ptyty elektroniczne
i wyswietlacza temperatury sondy. Zegar urzadzenia potaczony z pod-
stawowymi funkcjami, umozliwiajacy przeprowadzenie programowanej
konserwacji

FUNKCJE I SYSTEMY

+ Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) pozwala-
jaca na rownomierne opiekanie

Automatyczne, rownolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

Automatycznie regulowane skraplanie pary

Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

Funkcja Regeneration - regeneracja potraw

Funkcja Cook & Hold - po gotowaniu automatyczny tryb podtrzymania
Funkcja Multilevel - niezalezne gotowanie na réznych poziomach
Funkcja Justin Time - wszystkie dania na czas

Fast dry - przyspieszone osuszanie komory

Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania
Mozliwos¢ zaprogramowania gotowania z opéznieniem

¢ b predkosci wentylatora, pierwsze 3 predkosci automatycznie urucha-
miaja zmniejszenie mocy grzania

Sonda 4 punktowa

Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowej do pieczenia prozniowego lub kitku
sond Multiprobe

Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramowania,
wgrywania/pobierania programow pieczenia

0SZCZEDNOSC ENERGII

¢ ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu iloscii rodzaju przygotowywanego pro-
duktu, urzadzenie Naboo optymalizuje pobor energii, steruje nim i utrzy-
muje odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian

¢ ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody
i energii dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary
w komorze pieczenia

+ TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza
idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktore sa
bardzo wtoknistymi warzywami

¢ GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny wymien-
nik ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

¢ |dealnie gtadka, szczelna komora

¢ Drzwiz podwdjna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnos¢ urzadzenia

¢ Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie

¢ Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

¢ Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

o Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep do komory wentylatora i jej
czyszczenie

¢ Oswietlenie halogenowe

¢ Wspotczynnik szczelnosci IPX5

liczba wymiary moc/napiecie cena
porcji

NAEB071  bojler 7x GN 1/1 70 mm

50/120 875x825x(H)820 mm 10,5 kW/400 V 43367,-

NAEV071  bezposredninatrysk  7x GN 1/1 70 mm

50/120 875x825x(H)820 mm 10,5 kW/400V 40 464,-

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX

Nalboo 101 - 10x 6N 1/1

[« .
JIT S L i GV PG

TRYBY GOTOWANIA
+ System gotowania interaktywnego ICS (Interactive Cooking System)
* (otowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekcyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy (combi) w zakresie od 30°C do 300°C
¢ Gotowanie automatyczne - programowane - mozliwos¢ programowania
i zapisywania metod pieczenia w sekwencji automatycznej [maksymalnie
15 cyklil, nadanie nazw przepisom, przypisanie zdjecia i dodanie informacji
o (otowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
+ Wedzenie z dodatkiem naturalnych aromatow
o (otowanie nocne

WYPOSAZENIE

o 10-calowy, kolorowy ekran dotykowy LCD

o Cloud Lainox - Chmura LAINOX

+ Automatyczne gotowanie po nacisnieciu jednego przycisku (ICS)

o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

¢ Natychmiastowe wyswietlanie wykresow HACCP w trybie gotowania ICS
+ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm)

* Ruszty ze stali nierdzewnej GN 1/1 (2 sztuki)

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA

o Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia, opisowe
i dzwiekowe sygnalizowanie nieprawidtowego dziatania

+ System mycia automatycznego SCS [Solid Clean System) - z wbudowa-
nym zhiornikiem i dozowaniem $rodka myjacego - SOLID CLEAN

o System CALOUT zapobiegajacy odktadaniu sie kamienia w bojlerze,
zwhbudowanym zbiornikiem i automatycznym dozowaniem odkamieniacza
SOLID CAL

o System mycia recznego z wyjmowanym prysznicem

o SERVICE - program stuzacy do: kontroli dziatania ptyty elektroniczne]

i wyswietlacza temperatury sondy. Zegar urzadzenia potaczony z pod-
stawowymi funkcjami, umozliwiajacy przeprowadzenie programowanej
konserwacji

FUNKCJE I SYSTEMY

¢ Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) pozwala-
jaca na rownomierne opiekanie

¢ Automatyczne, rownolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

o Automatycznie regulowane skraplanie pary

¢ Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

¢ Funkcja Regeneration - regeneracja potraw

o Funkcja Cook & Hold - po gotowaniu automatyczny tryb podtrzymania

¢ Funkcja Multilevel - niezalezne gotowanie na roznych poziomach

o Funkcja Just in Time - wszystkie dania na czas

o Fastdry - przyspieszone osuszanie komory

o Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania

¢ Mozliwos¢ zaprogramowania gotowania z opéznieniem

o b predkosci wentylatora, pierwsze 3 predkosci automatycznie urucha-
miaja zmniejszenie mocy grzania

* Sonda 4 punktowa

¢ Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowej do pieczenia prozniowego lub kilku
sond Multiprobe

o Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramowania,
wgrywania/pobierania programéw pieczenia

0SZCZEDNOSC ENERGII

¢ ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego pro-
duktu, urzadzenie Naboo optymalizuje pobdr energii, steruje nim i utrzy-
muje odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian

o ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody
i energii dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary
w komorze pieczenia

» TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza
idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktore sa
bardzo wtoknistymi warzywami

o GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny wymien-
nik ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

¢ Idealnie gtadka, szczelna komora

¢ Drzwiz podwojna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnos¢ urzadzenia

¢ Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie

o Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

¢ Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

o Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep do komory wentylatora i je]
czyszczenie

¢ Oswietlenie halogenowe

o Wspotczynnik szczelnosci IPX5

model wersja pojemnos¢ odlegtos¢ liczba wymiary moc/napiecie cena
miedzy potkami porcji

NAEB101  hojler 10x GN 11 70 mm 80/150 930x825x(H)1040 mm 16 kW/400 V 52 634,

NAEV101  bezposredninatrysk  10x GN 1/1 70 mm 80/150 930x825x(H)1040 mm 16 kW/400 V 47957,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% “p I:! SECNQQI
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Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX
Naboo 072 - 7x 6N 2/1 tub 14x GN 1/1

TRYBY GOTOWANIA

+ System gotowania interaktywnego ICS (Interactive Cooking System)
¢ Gotowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekeyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy (combil w zakresie od 30°C do 300°C
¢ Gotowanie automatyczne - programowane - mozliwos¢ programowania
i zapisywania metod pieczenia w sekwencji automatycznej [maksymalnie
15 cyklil, nadanie nazw przepisom, przypisanie zdjecia i dodanie informacji
¢ Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
¢ Wedzenie z dodatkiem naturalnych aromatow
* Gotowanie nocne

WYPOSAZENIE

¢ 10-calowy, kolorowy ekran dotykowy LCD

¢ Cloud Lainox - Chmura LAINOX

+ Automatyczne gotowanie po nacisnieciu jednego przycisku (ICS)

o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

¢ Natychmiastowe wyswietlanie wykresow HACCP w trybie gotowania ICS
+ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm)

¢ Ruszty ze stali nierdzewnej GN 2/1 (2 sztuki)

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA

¢ Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia, opisowe
i dzwiekowe sygnalizowanie nieprawidtowego dziatania

¢ System mycia automatycznego SCS [Solid Clean System) - z wbudowa-
nym zbiornikiem i dozowaniem $rodka myjacego - SOLID CLEAN

model wersja pojemnos¢ odlegtos¢

¢ System CALOUT zapobiegajacy odktadaniu sie kamienia w bojlerze,
z wbudowanym zbiornikiem i automatycznym dozowaniem odkamieniacza
SOLID CAL

¢ System mycia recznego z wyjmowanym prysznicem

¢ SERVICE - program stuzacy do: kontroli dziatania ptyty elektroniczne
i wyswietlacza temperatury sondy. Zegar urzadzenia potaczony z pod-
stawowymi funkcjami, umozliwiajacy przeprowadzenie programowanej
konserwacji

FUNKCJE I SYSTEMY

+ Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) pozwala-
jaca na rownomierne opiekanie

Automatyczne, rownolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

Automatycznie regulowane skraplanie pary

Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

Funkcja Regeneration - regeneracja potraw

Funkcja Cook & Hold - po gotowaniu automatyczny tryb podtrzymania
Funkcja Multilevel - niezalezne gotowanie na réznych poziomach
Funkcja Justin Time - wszystkie dania na czas

Fast dry - przyspieszone osuszanie komory

Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania
Mozliwos¢ zaprogramowania gotowania z opéznieniem

¢ b predkosci wentylatora, pierwsze 3 predkosci automatycznie urucha-
miaja zmniejszenie mocy grzania

Sonda 4 punktowa

Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowej do pieczenia prozniowego lub kitku
sond Multiprobe

Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramowania,
wgrywania/pobierania programow pieczenia

0SZCZEDNOSC ENERGII

¢ ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu iloscii rodzaju przygotowywanego pro-
duktu, urzadzenie Naboo optymalizuje pobor energii, steruje nim i utrzy-
muje odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian

¢ ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody
i energii dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary
w komorze pieczenia

+ TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza
idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktore sa
bardzo wtoknistymi warzywami

¢ GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny wymien-
nik ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

¢ |dealnie gtadka, szczelna komora

¢ Drzwiz podwdjna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnos¢ urzadzenia

¢ Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie

¢ Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

¢ Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

o Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep do komory wentylatora i jej
czyszczenie

¢ Oswietlenie halogenowe

¢ Wspotczynnik szczelnosci IPX5

liczba  wymiary moc/napiecie cena

miedzy potkami  porcji

NAEB072  bojler

7xGN 2/1 lub 14xGN 1/1 70 mm

70/180  1170x895x(HJ820 mm 19 KW/400V 61585,-

NAEV072  bezposredninatrysk  7x GN 2/1lub 14xGN 1/1 70 mm

70/180  1170x895x(H)820 mm 19 kW/400 V 56 504,-

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX
Naboo 102 - 10x 6N 2/1 lub 20x GN 1/1

TRYBY GOTOWANIA

+ System gotowania interaktywnego ICS (Interactive Cooking System)
* (otowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekcyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy (combi) w zakresie od 30°C do 300°C
¢ Gotowanie automatyczne - programowane - mozliwos¢ programowania
i zapisywania metod pieczenia w sekwencji automatycznej [maksymalnie
15 cyklil, nadanie nazw przepisom, przypisanie zdjecia i dodanie informacji
¢ Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
o Wedzenie z dodatkiem naturalnych aromatow
¢ Gotowanie nocne

WYPOSAZENIE

o 10-calowy, kolorowy ekran dotykowy LCD

o Cloud Lainox - Chmura LAINOX

+ Automatyczne gotowanie po nacisnieciu jednego przycisku (ICS)

o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

¢ Natychmiastowe wyswietlanie wykresow HACCP w trybie gotowania ICS
+ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm)

+ Ruszty ze stali nierdzewnej GN 2/1 (2 sztuki)

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA

o Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia, opisowe
i dzwiekowe sygnalizowanie nieprawidtowego dziatania

+ System mycia automatycznego SCS (Solid Clean System) - z whudowa-
nym zhiornikiem i dozowaniem $rodka myjacego - SOLID CLEAN

o System CALOUT zapobiegajacy odktadaniu sie kamienia w bojlerze,
zwhbudowanym zbiornikiem i automatycznym dozowaniem odkamieniacza
SOLID CAL

o System mycia recznego z wyjmowanym prysznicem

o SERVICE - program stuzacy do: kontroli dziatania ptyty elektroniczne]

i wyswietlacza temperatury sondy. Zegar urzadzenia potaczony z pod-
stawowymi funkcjami, umozliwiajacy przeprowadzenie programowanej
konserwacji

FUNKCJE I SYSTEMY

¢ Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora] pozwala-
jaca na rownomierne opiekanie

¢ Automatyczne, rownolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

o Automatycznie regulowane skraplanie pary

¢ Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

¢ Funkcja Regeneration - regeneracja potraw

* Funkcja Cook & Hold - po gotowaniu automatyczny tryb podtrzymania

¢ Funkcja Multilevel - niezalezne gotowanie na roznych poziomach

o Funkcja Just in Time - wszystkie dania na czas

o Fastdry - przyspieszone osuszanie komory

o Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania

¢ Mozliwos¢ zaprogramowania gotowania z opéznieniem

o b predkosci wentylatora, pierwsze 3 predkosci automatycznie urucha-
miaja zmniejszenie mocy grzania

* Sonda 4 punktowa

¢ Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowej do pieczenia prozniowego lub kilku
sond Multiprobe

o Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramowania,
wgrywania/pobierania programéw pieczenia

0SZCZEDNOSC ENERGII

¢ ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego pro-
duktu, urzadzenie Naboo optymalizuje pobdr energii, steruje nim i utrzy-
muje odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian

¢ ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody
i energii dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary
w komorze pieczenia

* TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza
idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktdre sa
bardzo wtoknistymi warzywami

o GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny wymien-

nik ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

¢ Idealnie gtadka, szczelna komora

¢ Drzwiz podwojna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnos¢ urzadzenia

¢ Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie

o Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

¢ Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

o Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep do komory wentylatora i je]
czyszczenie

¢ Oswietlenie halogenowe

o Wspotczynnik szczelnosci IPX5

model wersja pojemnos¢ odlegtos¢ liczba  wymiary moc/napiecie cena
miedzy pétkami  porcji

NAEB102  bojler 10x GN 2/1 lub 20x GN 1/1 70 mm 150/300  1170x895x(H)1040 mm 31 kW/400V 74 258,-

NAEV102  bezposredninatrysk  10x GN 2/1 lub 20x GN 1/1 70 mm 150/300  1170x895x(H)1040 mm 31 kW/400V 64726,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT
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URZADZENIA PREMIUM
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Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX

Naboo 201 - 20x 6N 1/1

TRYBY GOTOWANIA

+ System gotowania interaktywnego ICS (Interactive Cooking System)
¢ Gotowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekeyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy (combil w zakresie od 30°C do 300°C
¢ Gotowanie automatyczne - programowane - mozliwos¢ programowania
i zapisywania metod pieczenia w sekwencji automatycznej [maksymalnie
15 cyklil, nadanie nazw przepisom, przypisanie zdjecia i dodanie informacji
¢ Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
¢ Wedzenie z dodatkiem naturalnych aromatow
* Gotowanie nocne

WYPOSAZENIE

¢ 10-calowy, kolorowy ekran dotykowy LCD

¢ Cloud Lainox - Chmura LAINOX

+ Automatyczne gotowanie po nacisnieciu jednego przycisku (ICS)

o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

¢ Natychmiastowe wyswietlanie wykresow HACCP w trybie gotowania ICS
+ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm)

¢ Ruszty ze stali nierdzewnej GN 1/1 (2 sztuki)

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA

¢ Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia, opisowe
i dzwiekowe sygnalizowanie nieprawidtowego dziatania

o System mycia automatycznego LM z osobnym zbiornikiem ptynu myjacego
COMBICLEAN

model wersja pojemnos¢ odlegtos¢

miedzy potkami

liczha wymiary
porcji

¢ System odkamieniania CALOUT zapobiegajacy odktadaniu sie kamienia
w bojlerze, z osobnym zbiornikiem i automatycznym dozowaniem srodka
odkamieniajacego w ptynie CALFREE

¢ System mycia recznego z wyjmowanym prysznicem

¢ SERVICE - program stuzacy do: kontroli dziatania ptyty elektroniczne
i wyswietlacza temperatury sondy. Zegar urzadzenia potaczony z pod-
stawowymi funkcjami, umozliwiajacy przeprowadzenie programowanej
konserwacji

FUNKCJE I SYSTEMY

+ Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) pozwala-
jaca na rownomierne opiekanie

Automatyczne, rownolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

Automatycznie regulowane skraplanie pary

Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

Funkcja Regeneration - regeneracja potraw

Funkcja Cook & Hold - po gotowaniu automatyczny tryb podtrzymania
Funkcja Multilevel - niezalezne gotowanie na réznych poziomach
Funkcja Justin Time - wszystkie dania na czas

Fast dry - przyspieszone osuszanie komory

Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania
Mozliwos¢ zaprogramowania gotowania z opéznieniem

¢ b predkosci wentylatora, pierwsze 3 predkosci automatycznie urucha-
miaja zmniejszenie mocy grzania

Sonda 4 punktowa

¢ Mozliwosc¢ podtaczenia sondy igtowe] do pieczenia prozniowego Lub kilku
sond Multiprobe

Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramowania,
wgrywania/pobierania programow pieczenia

05ZCZEDNOSC ENERGII

¢ ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu iloscii rodzaju przygotowywanego pro-
duktu, urzadzenie Naboo optymalizuje pobor energii, steruje nim i utrzy-
muje odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian

¢ ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody
i energii dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary
w komorze pieczenia

+ TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza
idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktore sa
bardzo wtoknistymi warzywami

¢ GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny wymien-
nik ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

¢ |dealnie gtadka, szczelna komora

¢ Drzwiz podwdjna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnos¢ urzadzenia

¢ Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie

o Drzwiztrzypunktowa blokada

¢ Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

o Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep do komory wentylatora i jej
czyszczenie

¢ Oswietlenie halogenowe

¢ Wspotczynnik szczelnosci IPX5

moc/napiecie cena

NAEB201  bojler 20x GN 1/1 63 mm

150/300  960x825x(H]1810 mm 10,5 kW/400 V 95 644,-

NAEV201  bezposredninatrysk  20x GN 1/1 63 mm

150/300  960x825x(H]1810 mm 10,5 kW/400V 84 168,-

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX
Naboo 202 - 20x 6N 2/1 lub 40x GN 1/1

¢ System odkamieniania CALOUT zapobiegajacy odktadaniu sie kamienia
whojlerze, z osobnym zbiornikiem i automatycznym dozowaniem srodka
odkamieniajacego w ptynie CALFREE

o System mycia recznego z wyjmowanym prysznicem

o SERVICE - program stuzacy do: kontroli dziatania ptyty elektroniczne]
i wyswietlacza temperatury sondy. Zegar urzadzenia potaczony z pod-
stawowymi funkcjami, umozliwiajacy przeprowadzenie programowanej
konserwacji

WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn

FUNKCJE I SYSTEMY

¢ Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora] pozwala-
jaca na rownomierne opiekanie

¢ Automatyczne, rownolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

o Automatycznie regulowane skraplanie pary

¢ Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

¢ Funkcja Regeneration - regeneracja potraw

* Funkcja Cook & Hold - po gotowaniu automatyczny tryb podtrzymania

¢ Funkcja Multilevel - niezalezne gotowanie na roznych poziomach

o Funkcja Justin Time - wszystkie dania na czas

o Fastdry - przyspieszone osuszanie komory

o Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania

¢ Mozliwos¢ zaprogramowania gotowania z opéznieniem

o b predkosci wentylatora, pierwsze 3 predkosci automatycznie urucha-
miaja zmniejszenie mocy grzania

* Sonda 4 punktowa

¢ Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowej do pieczenia prozniowego lub kilku
sond Multiprobe

o Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramowania,
wgrywania/pobierania programéw pieczenia

TRYBY GOTOWANIA B

+ System gotowania interaktywnego ICS (Interactive Cooking System) 0SZCZEDNOSC ENERGII

¢ Gotowanie reczne w 3 trybach o ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego pro-
- tryb konwekeyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C duktu, urzadzenie Naboo optymalizuje pobdr energii, steruje nim i utrzy-

muje odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian

¢ ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody
i energii dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary
w komorze pieczenia

* TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza
idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktdre sa

- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy (combi) w zakresie od 30°C do 300°C

¢ Gotowanie automatyczne - programowane - mozliwos¢ programowania
i zapisywania metod pieczenia w sekwencji automatycznej [maksymalnie
15 cyklil, nadanie nazw przepisom, przypisanie zdjecia i dodanie informacji
¢ Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C

o Wedzenie z dodatkiem naturalnych aromatow bardzo wtknistymi warzywami
* Gotowanie nocne + GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny wymien-
WYPOSAZENIE nik ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

o 10-calowy, kolorowy ekran dotykowy LCD

o Cloud Lainox - Chmura LAINOX

+ Automatyczne gotowanie po nacisnieciu jednego przycisku (ICS)

o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

¢ Natychmiastowe wyswietlanie wykresow HACCP w trybie gotowania ICS
+ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm)

+ Ruszty ze stali nierdzewnej GN 1/1 (2 sztukil

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA
o Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia, opisowe

BUDOWA

¢ Idealnie gtadka, szczelna komora

¢ Drzwiz podwojna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnos¢ urzadzenia

Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie

Drzwi z trzypunktowa blokada

Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie
Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep do komory wentylatora i je]
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i dzwiekowe sygnalizowanie nieprawidtowego dziatania czyszezenie
o System mycia automatycznego LM z osobnym zbiornikiem ptynu myjacego + OSwietlenie halogenowe
COMBICLEAN o Wspotczynnik szczelnosci IPX5
model wersja pojemnos¢ odlegtos¢ liczba  wymiary moc/napiecie cena
miedzy potkami  porcji
NAEB202  bojler 20x GN 2/1lub 40x GN 1/1 63 mm 300/500 1290x895x(H]1810 mm 61,8 kW/400 V 129 307,-
NAEV202  bezposredni natrysk  20x GN 2/1lub 40x GN 1/1 63 mm 300/500  1290x895x(H)1810 mm 61,8 kW/400V 115 234,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% ﬂp H ENDMI




URZADZENIA PREMIUM
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LAINOX

Piece wielozadaniowe,
konwekcyjno-parowe

Sapiens

071 101
pojemnos¢ 7xGN 1/1 10x GN 1/1
odlegtos¢ miedzy potkami 70 mm 70 mm
liczba porcji 50/120 80/150
wymiary 875x825x(H]820 mm 930x825x(H)1040 mm
moc 10,5 kW 16 kW
napiecie 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz
cena 32 093,- [kod: SAEV071) 39 189,- [kod: SAEV101)

WYPOSAZENIE OPCJONALNE [do wyhoru przy sktadaniu zamowienia)
2 predkosci wentylatora - normalna/niska - NVR1

Multifunkcyjna klawiatura - TMP

Konfiguracja do podtaczenia do wyciagu - NPK

Drzwi z zawiasami po prawej stronie - NPS

AKCESORIA
Sonda igtowa - @ 1 mm - KSAQO1
Filtr ttuszczowy - NFX

Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramowania,
wgrywania/pobierania programéw pieczenia - USB

Zestaw ndzek [wys. 150 mm) - KP0O04
Zestaw kotek - RP004

Ostona cieplna ze stali nierdzewnej montowana na obudowie z prawej strony
urzadzenia [niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta) - NPA/KPA

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

1362,
454,
547,
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454,
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591,-
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190,-

454,
908,

684,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



W on

072 102 201 202

7x GN 2/1 lub 14x GN 1/1 10x GN 2/1 lub 20x GN 1/1 20x GN 1/1 20x GN 2/1 lub 40x GN 1/1
70 mm 70 mm 63 mm 63 mm

70/180 150/300 150/300 300/500

1170x895x(H)820 mm 1170x895x(H)1040 mm 960x825x(H)1810 mm 1290x895x(H)1810 mm

19 kW 3TkW 31,8 kW 61,8 kW

400V, 3N, 50 Hz
47 652,- (kod: SAEV072)

1362,
454,-
547,-
1680,-

908,-
635,

190,-

454,-
908,-

728,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

400V, 3N, 50 Hz
56 026,- (kod: SAEV102)

1362,
454,
547,
1680,

908,-
635,

190,-

454,
908,

816,-

400V, 3N, 50 Hz
76 328,- (kod: SAEV201)

1953,-
454,
547,

908,-
1270,-

190,-

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

400V, 3N, 50 Hz
107 534,- (kod: SAEV202)

1953,-
454,

908,-
1270,-

190,-
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Sapiens

gggu?

201

202

Model
071 -101
072 -102

201
202

TRYBY GOTOWANIA

Tryb automatyczny, ponad 90 zapisanych programaéw, tacznie z programami odgrzewania na talerzu
lub w pojemniku

Mozliwo$¢ programowania i zapisania 99 programéw pieczenia (maksymalnie po 4 cykle)

Gotowanie reczne w trzech trybach: tryb konwekcyjny w zakresie od 30°C do 300°C, tryb parowy w zakresie
od 30°C do 130°C, tryb konwekcyjno-parowy w zakresie od 30°C do 300°C

Gotowanie reczne w 4 cyklach w sekwencji automatycznej dla réznych trybéw gotowania, utrzymania
temperatury oraz sterowania wylotem pary

Pieczenie z sonda (ustawienie i kontrola temperatury wewnatrz potrawy) (opcjal

AUTOCLIMA® - automatyczny system pomiaru i kontroli wilgotnosci w komorze pieca

FAST-DRY® - system szybkiego osuszania komory

Mozliwos¢ wyboru 9 najczesciej uzywanych programéw ,press and go” (opcja)

WYPOSAZENIE

Wyswietlacz alfanumeryczny o wysokiej rozdzielczosci

Przycisk sterowania 4 cyklami pieczenia z wyswietlaczem LED

Przycisk dostepu do zapisanych programow pieczenia i ich zapisywania

Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

Nagrzewanie reczne

MYCIE | KONSERWACJA

Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia, opisowe i dZwiekowe sygnalizowanie
nieprawidtowego dziatania

System mycia automatycznego SCS (Solid Clean System) - system mycia automatycznego z wbudowanym
zbiornikiem i dozowaniem $rodka myjacego - SOLID CLEAN dostepnego w opakowaniach 1 kg

System CALOUT zapobiegajacy odktadaniu sie kamienia w bojlerze, z wbudowanym zbiornikiem
i automatycznym dozowaniem odkamieniacza SOLID CAL dostepnego w opakowaniach 1 kg

System mycia automatycznego LM z osobnym zbiornikiem ptynu myjacego CombiClean

System odkamieniania CALOUT zapobiegajacy odktadaniu sie kamienia w bojlerze, z osobnym zbiornikiem
i automatycznym dozowaniem srodka odkamieniajacego w ptynie CalFree

System mycia recznego z wyjmowanym prysznicem

ﬂp FOOD SERVICE EQUIPMENT




Sapiens
/daje kazdy test

Model
071-101
072 - 102

201
202

STEROWANIE

Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) pozwalajaca na réwnomierne opiekanie

Automatyczne, réwnolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu potrawy, system DELTA T

Automatycznie regulowane skraplanie pary

Nawilzanie reczne

Oswietlenie halogenowe

tatwy dostep do parametrow uzytkownika poprzez menu

2 predkosci wentylatora (opcjal, zmniejszona predkos¢ powoduje zmniejszenie mocy grzania

Sterowanie temperatura wewnatrz produktu za pomoca sondy czteropunktowej

Mozliwo$¢ podtaczenia sondy na zewnatrz komory pieczenia, umozliwiajace szybkie podtaczenie sondy
igtowej do pieczenia prézniowego

Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramowania, wgrywania/pobierania programéw
pieczenia

Kompatybilno$¢ z systemem optymalizacji zuzycia energii SN (opcjonalnie)

SERVICE - program stuzacy do: kontroli dziatania ptyty elektronicznej i wyswietlacza temperatury sondy.
Zegar urzadzenia potaczony z podstawowymi funkcjami, umozliwiajacy przeprowadzenie programowanej

konserwacji

ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu, urzadzenie Sapiens optymalizuje
pobdr energii, steruje nim i utrzymuje odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian

ECOVAPOR - ten system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody i energii dzieki funkcji
automatycznego sterowania nasyceniem pary w komorze pieczenia

GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny wymiennik ograniczajace utraty mocy
i zmniejszajace szkodliwe emisje

BUDOWA

Idealnie gtadka, szczelna komora

Drzwi z podwoéjna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja
emisje ciepta w strone operatora i podnosza wydajnos¢ urzadzenia

Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie

Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

Drzwi z trzypunktowa blokada

Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep do komory wentylatora i jej czyszczenie

Wspétczynnik szczelnosci IPX5

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT
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Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX

Sapiens 071 - 7x 6N 1/1

LAINOX (7

TRYBY GOTOWANIA
¢ Tryb automatyczny
- 90 zapisanych programow, tacznie z programami odgrzewania na talerzu
lubw pojemniku
- mozliwoS¢ programowania i zapisania 99 programow pieczenia
(maksymalnie po 4 cykle)
¢ Gotowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekcyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy [combi) w zakresie od 30°C do 300°C
+ Gotowanie reczne w 4 cyklach w sekwencji automatycznej dla roznych
trybow gotowania, utrzymania temperatury oraz sterowania wylotem pary
Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
Gotowanie nocne

WYPOSAZENIE

o Wyswietlacz alfanumeryczny o wysokiej rozdzielczosci

o Przycisk sterowania 4 cyklami pieczenia z wyswietlaczem LED

o Przycisk dostepu do zapisanych programéw pieczenia i ich zapisywania
o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

¢ Nagrzewanie reczne

¢ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm)

Ruszty ze stali nierdzewnej GN 1/1 (2 sztuki)

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA
¢ Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia, opisowe
i dzwiekowe sygnalizowanie nieprawidtowego dziatania

model wersja pojemnos¢ odlegtos¢

miedzy potkami

¢ System mycia automatycznego SCS (Solid Clean System) - zwbudowanym
zbiornikiem i dozowaniem $rodka myjacego - SOLID CLEAN

¢ System mycia automatycznego LM z osobnym zbiornikiem ptynu myjacego
CombiClean

o System CALOUT zapobiegajacy odktadaniu sie kamienia w bojlerze, z whudowa-
nym zbiornikiem i automatycznym dozowaniem odkamieniacza SOLID CAL

¢ System mycia recznego z wyjmowanym prysznicem

FUNKCJE | SYSTEMY

+ Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) pozwalajaca
na rownomierne opiekanie

Automatyczne, rdwnolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

Automatycznie requlowane skraplanie pary

Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

Nawilzanie reczne

tatwy dostep do parametrow uzytkownika poprzez menu

Fast dry - przyspieszone osuszanie komory

Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania
Mozliwos¢ zaprogramowania gotowania z opoznieniem

+ 2 predkosci wentylatora (opcjal, zmniejszona predkos¢ powoduje zmniej-
szenie mocy grzania

Sonda 4 punktowa

Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowej do pieczenia prozniowego Lub kitku
sond Multiprobe

Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramowania,
wgrywania/pobierania programow pieczenia

¢ SERVICE - program stuzacy do: kontroli dziatania ptyty elektronicznej

i wyswietlacza temperatury sondy

Zegar urzadzenia potaczony z podstawowymi funkcjami, umozliwiajacy
przeprowadzenie programowanej konserwacji

0SZCZEDNOSC ENERGII

o ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu,
urzadzenie Sapiens optymalizuje pobor energii, steruje nim i utrzymuje
odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian

¢ ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody i energii

dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary w komorze pieczenia

TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwa-

rzaidealna ilosc pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:

makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak liSciowy, ktore sa

bardzo wtoknistymi warzywami

GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny

wymiennik ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

¢ |dealnie gtadka, szczelna komora

* Drzwiz podwdjna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnosc urzadzenia

Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie

¢ Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep do komory wentylatora i jg]
czyszczenie

Oswietlenie halogenowe
Wspotczynnik szczelnosci IPX5

liczba wymiary moc/napiecie cena

porcji

SAEV071  bezposredninatrysk  7x GN 1/1 70 mm

50/120 875x825x(H)820 mm 10,5 kW/400 V 32093,-

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX

Sapiens 101 - 10x 6N 1/1

- -

LAINOX

[« [
JIT S L i GV PG

TRYBY GOTOWANIA
o Tryb automatyczny
- 90 zapisanych programéw, tacznie z programami odgrzewania na talerzu
lubw pojemniku
- mozliwos¢ programowania i zapisania 99 programdw pieczenia
[maksymalnie po 4 cykle)
o (otowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekcyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy [combi) w zakresie od 30°C do 300°C
o Gotowanie reczne w 4 cyklach w sekwencji automatycznej dla roznych
trybow gotowania, utrzymania temperatury oraz sterowania wylotem pary
o Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
¢ Gotowanie nocne

WYPOSAZENIE

o Wyswietlacz alfanumeryczny o wysokiej rozdzielczosci

o Przycisk sterowania 4 cyklami pieczenia z wyswietlaczem LED

o Przycisk dostepu do zapisanych programéw pieczenia i ich zapisywania
o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

o Nagrzewanie reczne

¢ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm)

* Ruszty ze stali nierdzewnej GN 1/1 (2 sztuki)

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA
o Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia, opisowe
i dzwiekowe sygnalizowanie nieprawidtowego dziatania

¢ System mycia automatycznego SCS (Solid Clean System) - z whudowanym
zbiornikiem i dozowaniem Srodka myjacego - SOLID CLEAN

¢ System mycia automatycznego LM z osobnym zbiornikiem ptynu myjacego
CombiClean

o System CALOUT zapohiegajacy odktadaniu sie kamienia w bojlerze, z whudowa-
nym zbiornikiem i automatycznym dozowaniem odkamieniacza SOLID CAL

o System mycia recznego z wyjmowanym prysznicem

FUNKCJE I SYSTEMY

¢ Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) pozwalajaca
na rownomierne opiekanie

o Automatyczne, réwnolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

o Automatycznie regulowane skraplanie pary

¢ Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

o Nawilzanie reczne

o tatwy dostep do parametrow uzytkownika poprzez menu

o Fastdry - przyspieszone osuszanie komory

o Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania

¢ Moiliwos¢ zaprogramowania gotowania z opdznieniem

+ 2predkosci wentylatora (opcjal, zmniejszona predkos¢ powoduje zmniej-
szenie mocy grzania

* Sonda 4 punktowa

¢ Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowej do pieczenia prézniowego lub kilku
sond Multiprobe

o Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramowania,
wgrywania/pobierania programow pieczenia

o SERVICE - program stuzacy do: kontroli dziatania ptyty elektronicznej
i wySwietlacza temperatury sondy

o Zegar urzadzenia potaczony z podstawowymi funkcjami, umozliwiajacy
przeprowadzenie programowanej konserwacji

0SZCZEDNOSC ENERGII

o ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu,
urzadzenie Sapiens optymalizuje pobdr energii, steruje nim i utrzymuje
odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian

o ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody i energii
dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary w komorze pieczenia

* TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwa-
rzaidealna ilosc pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktore sa
bardzo wtoknistymi warzywami

o GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny
wymiennik ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

o Idealnie gtadka, szczelna komora

¢ Drzwiz podwojna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnos¢ urzadzenia

¢ Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie

o Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

¢ Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

o Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep do komory wentylatora i je]
czyszczenie

o OSwietlenie halogenowe

o Wspotczynnik szczelnosci IPX5

model wersja pojemnos¢ odlegtos¢ liczba wymiary moc/napiecie cena
miedzy potkami porcji
SAEV101  bezposredninatrysk  10x GN 1/1 70 mm 80/150 930x825x(H)1040 mm 16 kW/400V 39189,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% ﬂp H ENDMI
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Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX
Sapiens 072 - 7x 6N 2/1 lub 14x GN 1/1

LAINOX

TRYBY GOTOWANIA
¢ Tryb automatyczny
- 90 zapisanych programow, tacznie z programami odgrzewania na talerzu
lubw pojemniku
- mozliwoS¢ programowania i zapisania 99 programow pieczenia
(maksymalnie po 4 cykle)
¢ Gotowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekcyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy [combi) w zakresie od 30°C do 300°C
+ Gotowanie reczne w 4 cyklach w sekwencji automatycznej dla roznych
trybow gotowania, utrzymania temperatury oraz sterowania wylotem pary
¢ Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
¢ Gotowanie nocne

WYPOSAZENIE

o Wyswietlacz alfanumeryczny o wysokiej rozdzielczosci

o Przycisk sterowania 4 cyklami pieczenia z wyswietlaczem LED

o Przycisk dostepu do zapisanych programéw pieczenia i ich zapisywania
o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

¢ Nagrzewanie reczne

¢ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm)

¢ Ruszty ze stali nierdzewnej GN 2/1 (2 sztuki

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA
¢ Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia, opisowe
i dzwiekowe sygnalizowanie nieprawidtowego dziatania

model wersja pojemnos¢ odlegtos¢
miedzy potkami

¢ System mycia automatycznego SCS (Solid Clean System) - zwbudowanym
zbiornikiem i dozowaniem $rodka myjacego - SOLID CLEAN

¢ System mycia automatycznego LM z osobnym zbiornikiem ptynu myjacego
CombiClean

o System CALOUT zapobiegajacy odktadaniu sie kamienia w bojlerze, z whudowa-
nym zbiornikiem i automatycznym dozowaniem odkamieniacza SOLID CAL

¢ System mycia recznego z wyjmowanym prysznicem

FUNKCJE | SYSTEMY

+ Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) pozwalajaca
na rownomierne opiekanie

Automatyczne, rdwnolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

Automatycznie requlowane skraplanie pary

Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

Nawilzanie reczne

tatwy dostep do parametrow uzytkownika poprzez menu

Fast dry - przyspieszone osuszanie komory

Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania
Mozliwos¢ zaprogramowania gotowania z opoznieniem

2 predkosci wentylatora (opcjal, zmniejszona predkos¢ powoduje zmniej-
szenie mocy grzania

Sonda 4 punktowa

Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowej do pieczenia prozniowego Lub kitku
sond Multiprobe

Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramowania,
wgrywania/pobierania programow pieczenia

¢ SERVICE - program stuzacy do: kontroli dziatania ptyty elektronicznej

i wyswietlacza temperatury sondy

Zegar urzadzenia potaczony z podstawowymi funkcjami, umozliwiajacy
przeprowadzenie programowanej konserwacji

0SZCZEDNOSC ENERGII

¢ ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu,
urzadzenie Sapiens optymalizuje pobor energii, steruje nim i utrzymuje
odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian

¢ ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody i energii

dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary w komorze pieczenia

TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza

idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:

makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktdre sa

bardzo wtoknistymi warzywami

GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny

wymiennik ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

Idealnie gtadka, szczelna komora

Drzwi z podwojna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnos¢ urzadzenia

Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie
Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep do komory wentylatora i jej
czyszczenie

Oswietlenie halogenowe
Wspotczynnik szczelnosci IPX5

liczba  wymiary moc/napiecie cena
porcji

SAEV072  bezposredninatrysk 7x GN 2/1lub 14xGN 1/1 70 mm

70/180  1170x895x(H)820 mm 19 kW/400 V 47652,

ﬂp FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX
Sapiens 102 - 10x 6N 2/1 lub 20x GN 1/1

LAINOX

TRYBY GOTOWANIA
o Tryb automatyczny
- 90 zapisanych programow, tacznie z programami odgrzewania na talerzu
lubw pojemniku
- mozliwos¢ programowania i zapisania 99 programaw pieczenia
[maksymalnie po 4 cykle)
o Gotowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekcyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy [combi) w zakresie od 30°C do 300°C
¢ Gotowanie reczne w 4 cyklach w sekwencji automatycznej dla réznych
trybow gotowania, utrzymania temperatury oraz sterowania wylotem pary
o Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
¢ Gotowanie nocne

WYPOSAZENIE

o Wyswietlacz alfanumeryczny o wysokiej rozdzielczosci

o Przycisk sterowania 4 cyklami pieczenia z wyswietlaczem LED

o Przycisk dostepu do zapisanych programow pieczenia i ich zapisywania
o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

o Nagrzewanie reczne

+ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm)

* Ruszty ze stali nierdzewnej GN 2/1 (2 sztuki)

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA
o Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia, opisowe
i dzwiekowe sygnalizowanie nieprawidtowego dziatania

System mycia automatycznego SCS (Solid Clean System) - z wbudowanym
zbiornikiem i dozowaniem srodka myjacego - SOLID CLEAN

System mycia automatycznego LM z osobnym zbiornikiem ptynu myjacego
CombiClean

System CALOUT zapobiegajacy odktadaniu sie kamienia w bojlerze, z wbudowa-
nym zbiornikiem i automatycznym dozowaniem odkamieniacza SOLID CAL

System mycia recznego z wyjmowanym prysznicem

FUNKCJE I SYSTEMY

Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) pozwalajaca
na rownomierne opiekanie

Automatyczne, rownolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

Automatycznie regulowane skraplanie pary

Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

Nawilzanie reczne

Latwy dostep do parametrow uzytkownika poprzez menu

Fast dry - przyspieszone osuszanie komory

Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania
Mozliwo$¢ zaprogramowania gotowania z opdznieniem

2 predkosci wentylatora (opcjal, zmniejszona predkos¢ powoduje zmniej-
szenie mocy grzania

Sonda 4 punktowa

Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowej do pieczenia prozniowego Lub kilku
sond Multiprobe

Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramowania,
wgrywania/pobierania programow pieczenia

SERVICE - program stuzacy do: kontroli dziatania ptyty elektroniczne]

i wyswietlacza temperatury sondy

o Zegar urzadzenia potaczony z podstawowymi funkcjami, umozliwiajacy

przeprowadzenie programowanej konserwacji

0SZCZEDNOSC ENERGII

ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu,
urzadzenie Sapiens optymalizuje pobdr energii, steruje nim i utrzymuje
odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian
ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody i energii
dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary w komorze pieczenia
TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza
idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktdre sa
bardzo wtdknistymi warzywami

GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny
wymiennik ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

dealnie gtadka, szczelna komora

Drzwi z podwdjna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnos¢ urzadzenia

Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie
Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep do komory wentylatora i jej
czyszczenie

Oswietlenie halogenowe
Wspotczynnik szczelnosci IPX5

model wersja pojemnos¢ odlegtos¢ liczba  wymiary moc/napiecie cena
miedzy pétkami  porcji
SAEV102  bezposredni natrysk 10x GN 2/1lub 20x GN 1/1 70 mm 150/300  1170x895x(H)1040 mm 31 kW/400 V 56 026,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT
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URZADZENIA PREMIUM
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Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX

Sapiens 201 - 20x 6N 1/1

TRYBY GOTOWANIA

¢ Tryb automatyczny
- 90 zapisanych programow, tacznie z programami odgrzewania na talerzu
lubw pojemniku
- mozliwoS¢ programowania i zapisania 99 programow pieczenia
(maksymalnie po 4 cykle)
¢ Gotowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekcyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy [combi) w zakresie od 30°C do 300°C
+ Gotowanie reczne w 4 cyklach w sekwencji automatycznej dla roznych
trybow gotowania, utrzymania temperatury oraz sterowania wylotem pary
¢ Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
¢ Gotowanie nocne

WYPOSAZENIE

o Wyswietlacz alfanumeryczny o wysokiej rozdzielczosci

o Przycisk sterowania 4 cyklami pieczenia z wyswietlaczem LED

¢ Przycisk dostepu do zapisanych programaw pieczenia i ich zapisywania
o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

¢ Nagrzewanie reczne

¢ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm)

¢ Ruszty ze stali nierdzewnej GN 1/1 (2 sztuki)

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA

¢ Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia, opisowe
i dzwiekowe sygnalizowanie nieprawidtowego dziatania

model wersja pojemnos¢ odlegtos¢

miedzy potkami

¢ System mycia automatycznego LM z osobnym zbiornikiem ptynu myjacego
CombiClean

¢ System odkamieniania CALOUT zapobiegajacy odktadaniu sie kamienia
w bojlerze, z osobnym zbiornikiem i automatycznym dozowaniem $rodka
odkamieniajacego w ptynie CalFree

¢ System mycia recznego z wyjmowanym prysznicem

FUNKCJE | SYSTEMY

+ Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora] pozwalajaca
na rownomierne opiekanie

¢ Automatyczne, rownolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

¢ Automatycznie regulowane skraplanie pary

+ Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

¢ Nawilzanie reczne

¢ tatwy dostep do parametrow uzytkownika poprzez menu

¢ Fastdry - przyspieszone osuszanie komory

¢ Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania

¢ Mozliwosc zaprogramowania gotowania z opéznieniem

+ 2predkosci wentylatora (opcjal, zmniejszona predkos¢ powoduje zmniej-
szenie mocy grzania

+ Sonda 4 punktowa

¢ Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowej do pieczenia prozniowego Lub kilku
sond Multiprobe

s Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramowania,
wgrywania/pobierania programow pieczenia

¢ SERVICE - program stuzacy do: kontroli dziatania ptyty elektroniczne
i wyswietlacza temperatury sondy

¢ Zegar urzadzenia potaczony z podstawowymi funkcjami, umozliwiajacy
przeprowadzenie programowanej konserwacji

0SZCZEDNOSC ENERGII

¢ ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu,
urzadzenie Sapiens optymalizuje pobor energii, steruje nim i utrzymuje
odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian

¢ ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody
i energii dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary
w komorze pieczenia

¢ TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza
idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktdre sa
bardzo wtoknistymi warzywami

¢ GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny
wymiennik ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

¢ |dealnie gtadka, szczelna komora

¢ Drzwiz podwdjna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnosc urzadzenia

¢ Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie

o Drzwiztrzypunktowa blokada

¢ Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

¢ Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep do komory wentylatora i jgj
czyszczenie

s Oswietlenie halogenowe
o Wspotczynnik szczelnosci IPX5

liczba wymiary moc/napiecie cena
porcji

SAEV201  bezposredninatrysk  20x GN 1/1 63 mm

150/300  960x825x(H]1810 mm 10,5 kW/400 V 76 328,-

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX
Sapiens 202 - 20x 6N 2/1 lub 40x GN 1/1

TRYBY GOTOWANIA

o Tryb automatyczny
- 90 zapisanych programow, tacznie z programami odgrzewania na talerzu
lubw pojemniku
- mozliwo$¢ programowania i zapisania 99 programaw pieczenia
[maksymalnie po 4 cykle)
o Gotowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekcyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy [combi) w zakresie od 30°C do 300°C
¢ Gotowanie reczne w 4 cyklach w sekwencji automatycznej dla réznych
trybow gotowania, utrzymania temperatury oraz sterowania wylotem pary
o Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
¢ Gotowanie nocne

WYPOSAZENIE

o Wyswietlacz alfanumeryczny o wysokiej rozdzielczosci

o Przycisk sterowania 4 cyklami pieczenia z wyswietlaczem LED

¢ Przycisk dostepu do zapisanych programow pieczenia i ich zapisywania
o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

o Nagrzewanie reczne

+ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm)

* Ruszty ze stali nierdzewnej GN 1/1 (2 sztuki)

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA
o Autodiagnostyka przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia, opisowe
i dzwiekowe sygnalizowanie nieprawidtowego dziatania

model wersja pojemnos¢ odlegtos¢

¢ System mycia automatycznego LM z osobnym zbiornikiem ptynu myjacego
CombiClean

o System odkamieniania CALOUT zapobiegajacy odktadaniu sie kamienia
w bojlerze, z osobnym zbiornikiem i automatycznym dozowaniem srodka
odkamieniajacego w ptynie CalFree

o System mycia recznego z wyjmowanym prysznicem

FUNKCJE I SYSTEMY

o Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) pozwalajaca
na rownomierne opiekanie

¢ Automatyczne, rownolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

o Automatycznie regulowane skraplanie pary

¢ Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

o Nawilzanie reczne

o tatwy dostep do parametrow uzytkownika poprzez menu

o Fastdry - przyspieszone osuszanie komory

¢ Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania

¢ Moiliwosc zaprogramowania gotowania z opdznieniem

+ 2 predkosci wentylatora (opcjal, zmnigjszona predkos¢ powoduje zmniej-
szenie mocy grzania

* Sonda 4 punktowa

¢ Moiliwosc podtaczenia sondy igtowej do pieczenia prozniowego Lub kilku
sond Multiprobe

o Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramowania,
wgrywania/pobierania programow pieczenia

o SERVICE - program stuzacy do: kontroli dziatania ptyty elektronicznej
i wyswietlacza temperatury sondy

o Zegar urzadzenia potaczony z podstawowymi funkcjami, umozliwiajacy
przeprowadzenie programowanej konserwacji

0SZCZEDNOSC ENERGII

o ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu,
urzadzenie Sapiens optymalizuje pobor energii, steruje nim i utrzymuje
odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian

¢ ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody
i energii dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary
wkomorze pieczenia

* TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza
idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktore sa
bardzo wtoknistymi warzywami

o GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny
wymiennik ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

o Idealnie gtadka, szczelna komora

¢ Drzwiz podwojna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnosc urzadzenia

¢ Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie

o Drzwiztrzypunktowa blokada

* Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

o Zdejmowany deflektor, utatwiajacy dostep do komory wentylatora i je]
czyszczenie

o OSwietlenie halogenowe
o Wspotczynnik szczelnosci IPX5

liczba  wymiary moc/napiecie cena

miedzy pétkami  porcji

SAEV202  bezposredninatrysk  20x GN 2/1 lub 40x GN 1/1 63 mm

300/500  1290x895x(H)1810 mm 61,8 kW/400V 107 534,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% ﬂp H ENDMI
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Przykladowe kombinacje

7+ 7(x6N1/1)

URZADZENIA PREMIUM

c NAEBO071 + NAEB071 NKEO71
E NAEVO071 + NAEVO71 3 .
N Zestaw akcesoriow do taczenia
- SAEV071 + SAEV071 piecéw elektrycznych 071+071
7 +10(x6N1/1)

% NAEBO071 + NAEB101

= S NAEVO071 + NAEV101

o o y .

w = Zestaw akcesoriow do taczenia

) N SAEV071 + SAEV101 piecow elektrycznych 071+101

(@)

<

=

m

=

o

X —

Ll

= 7+ 7(x6N2/1) - 14 + 14(xGN1/1)

(@)

(am)]

j — |

x

x \

N

o

o | NAEBO072 + NAEB072

[ £ NKE142 | 4086,

é E NAEV072 + NAEV072

=z § SAEV072 + SAEV072 Zestaw akcesoriéw do taczenia

ﬁ piecow elektrycznych 072+072

|

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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Akcesoria do czyszczenia i konserwacji

Automatyczny system myjacy SCS produkty dla modeli: 071- 101 - 072 - 102

SOLID CLEAN - nowy Srodek czyszczacy
Srodek nowej generacji, bezpieczne uzycie bez kontaktu
z substancja aktywna. ScLo

1 opakowanie = 27 | ptynnego detergentu
Opakowanie zbiorcze

WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn

6 sztuk
SOLID CAL - nowy $rodek do usuwania kamienia
Produkt usuwajacy kamien i zapobiegajacy gromadzeniu sie
kamienia. Zapobiega pojawianiu sie awarii. Zapewnia czysty
i petny strumien pary, niweluje straty energii, wydtuza zywotnos¢ ScAn
generatora pary.
1 opakowanie = 27 | ptynnego $rodka odkamieniajacego Opakowanie zbiorcze
6 sztuk

Automatyczny system myjacy LM produkty dla modeli: 201 - 202

COMBICLEAN

3w 1 ALKALINE CLEANSER

Zasadowy Srodek myjacy o potréjnym dziataniu, przeznaczony do

mycia komory pieczenia. DLO10
Dzieki formule 3w 1, myjacej, sptukujacej i odkamieniajacej, Srodek

zapewnia catkowite usuniecie resztek zywnosci, nabtyszcza komore

pieczenia nie pozostawiajac smug, a takze chroni i zapewnia

trwatos¢ uszczelek.

Okresowe odkamienianie - dla wszystkich modeli z bojlerem.

CALFREE

Srodek odkamieniajacy w ptynie, przyjazny dla $rodowiska. Uzywany CFO10

regularnie zapewnia czysty i petny strumien pary.

101

DS010 - COMBIBOILER

Kwasny odkamieniacz przeznaczony do okresowego odkamieniania
DS01 -
generatora pary. S010

Do uzytku profesjonalnego przez upowaznione osoby.
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LAINOX

Piece wielozadaniowe,
konwekcyjno-parowe

C smpact

URZADZENIA PREMIUM

CVE024X CEV026X CEV026S
pojemnosé 4x GN 2/3 6x GN 2/3 6x GN 2/3
odlegtos¢ miedzy pétkami 70 mm 60 mm 60 mm
liczba porcji 15/40 20/50 20/50
wymiary 640x600x(H)550 mm 510x625x(H)730 mm  510x625x(H)730 mm
moc 3,4 kW 5,25 kW 525 kW
napiecie 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz
cena 26 879,- 29 051,- 22 486,-
WYPOSAZENIE OPCJONALNE (do wyboru przy sktadaniu zaméwienia)
Drzwi z zawiasami po prawej stronie - NPS 1591,- 1591,- 1591,-

Wyjmowany, whudowany zbiornik o pojemnosci 5 litrow - moze by¢
uzywany jako zbiornik do mycia automatycznego, co eliminuje - 1508,- 1508,-
koniecznos¢ uzywania zbiornika na srodek myjacy - CSD

Wyjmowany, whudowany zbiornik o pojemnosci 5 litrow - moze by¢

uzywany w przypadku braku doprowadzenia wody do pieczenia - 1508,- 1508,-
parowego lub konwekcyjno-parowego w zakresie do 60 minut - CSA

Multifunkcyjna klawiatura - TMP - - 431,-
2 predkosci wentylatora - normalna/niska - CVR - - 431,-

Konfiguracja do podtaczenia do wyciagu - NPK - - -

AKCESORIA

Sonda igtowa - @ 1 mm - KSAQ01 861,- 861,- 861,-
2 sondy wielopunktowe - @ 3 mm - KSM002 1938,- 1938,- -

2 sondy igtowe - @ 1 mm - KSA002 2410,- 2410,- -
Prysznic reczny z wezem 2,5 m - LD25 13,- 13,- 13,-

Filtr ttuszczowy - KFX - = -
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Ztacze USB do pobierania danych HACCP, aktualizacji oprogramowania,

wgrywania/pobierania programéw pieczenia - USB 180 180;- 180

Ostona cieplna ze stali nierdzewnej montowana na obudowie z prawej strony

urzadzenia (niezbedna, gdy piec ustawiany jest obok zrodet ciepta) - CPA i1 b2 b2

Zestaw ndzek [wys. 150 mm) - KP0O04 - - -

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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CVE061X CVE061S CEV061X CEV061S CEV101X CEV101S
6x GN 1/1 6x GN 1/1 6x GN 1/1 6x GN 1/1 10x GN 1/1 10x GN 1/1
60 mm 60 mm 60 mm 60 mm 60 mm 60 mm
30/80 30/80 30/80 30/80 80/150 80/150
850x650x(H)690 mm  850x650x(H)690 mm ~ 510x800x(H)730 mm ~ 510x800x(H)730 mm  510x800x(H)970 mm  510x800x(H)970 mm
8,25 kW 8,25 kW 7,75 kW 7,75 kW 15,5 kW 15,5 kW
400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz
33769,- 24199,- 31180,- 24 658,- 38 488,- 31088,-
1591,- 1591,- 1591,- 1591,- 1591,- 1591,-

- - 1508,- 1508,- 1508,- 1508,-

- - 1508,- 1508,- 1508,- 1508,-

- - - 431,' - 431!'

- - - 031, - W31,

- 518,- - - - -

861,- 861,- 861,- 861,- 861,- 861,-
1938,- - 1938,- - 1938,- -

2410,- - 2410,- - 2410,- -

- 173,- 773,- 173,- 773,- 773,-

410 410;- - - - -

180,- 180,- 180,- 180,- 180,- 180,-

472,- 472,- 560,- 560,- 648,- 648,-

;- i,- - - - -

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% HENDI

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu
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C smpact

026 061 061 101
Wersja
S

TRYBY GOTOWANIA
Konwekceyjne z funkcja AUTOCLIMA® 30-300°C o .
Parowe 30-130°C (niska temperatura, para atmosferyczna, wymuszona) o 3
Konwekcyjno-parowe z systemem AUTOCLIMA® 30-300°C . .
System gotowania interaktywnego ICS (Interactive Cooking System) to automatyczny system gotowania
obejmujacy przepisy kuchni wtoskiej, francuskiej, miedzynarodowej, hiszpanskiej, rosyjskiej, azjatyckiej . _
i niemieckiej, ich historie, sktadniki, sposob przygotowania, program gotowania automatycznego
i prezentacje potrawy na talerzu
Dodatkowe 80 automatycznych programéw do: odgrzewania / podtrzymywania temperatury / rozmrazania / . _
gotowania prézniowego / gotowania wielopoziomowego oraz .just in time” / garowania / przyrumienienia
Mozliwos¢ zaprogramowania i zapisania 400 programow, w ramach kazdego programu 15 cykli w serii . .
automatycznej, funkcja nazwania kazdego programu
Automatyczne programy Lainox - 95 zapisanych programow do gotowania = .
Mozliwos¢ zaprogramowania i zapisania 99 programow gotowania, w ramach kazdego programu 4 cykle B .
w serii
Funkcja Ulubione - nacisénij przycisk Ulubione, aby wysSwietli¢ wtasne menu o -
Gotowanie reczne - z mozliwoscia ustawienia maksymalnie 15 cykli w serii automatycznej U -
Gotowanie reczne - z mozliwoscia ustawienia maksymalnie 4 cykli w serii automatycznej - 3
PIECZENIE ZE STEROWANIEM TEMPERATURA WEWNATRZ POTRAWY
Przy uzyciu standardowej wielopunktowej sondy igtowej o -
Przy uzyciu standardowe]j wielopunktowej sondy igtowej (opcjonalnie) - o
Przy uzyciu sondy igtowej (opcjonalnie) . .
System wielu sond - 2 sondy o -
FUNKCJE DODATKOWE
Utrzymanie temperatury / wykanczanie / przerywana praca wentylatora / zarzadzanie wylotem pary / . _
pieczenie z funkcja Delta T
WYPOSAZENIE STANDARDOWE
2 predkosci wentylatora - normalna/niska o -
2 ruszty ze stali nierdzewnej . .
Whbudowany, wyjmowany prysznic reczny z zaworem (tylko modele CV061X) o -
Prysznic reczny z wezem - 2,5 m J -

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT




C smpact

Perta w kuchni

Wersja

WYPOSAZENIE OPCJONALNE

Automatyczny system myjacy

Programowalna klawiatura MULTIPROGRAM

Prysznic reczny z przewodem z wezem - 2,5 m

Drzwi z zawiasami po prawej stronie

2 predkosci wentylatora - normalna/niska

Wyjmowany, wbudowany zbiornik o pojemnosci 5 litrow — moze by¢ uzywany jako zbiornik do mycia
automatycznego, co eliminuje konieczno$¢ uzywania zbiornika na srodek myjacy (tylko model CEV)

Wyjmowany, wbudowany zbiornik o pojemnosci 5 litrdw - moze by¢ uzywany w przypadku braku
doprowadzenia wody do pieczenia parowego lub konwekcyjno-parowego w zakresie do 60 minut
(tylko model CEV)

STEROWANIE

5-calowy, kolorowy, podswietlany ekran dotykowy LCD TFT

Wyswietlacz alfanumeryczny

Przycisk sterowania 4 cyklami pieczenia, z wyswietlaczem LED

Podswietlany przycisk dostepu do programow zapisanych i do zapisania

Pokretto Scroller Plus (wybér i zatwierdzenie)

Automatyczne nagrzewanie komory

Reczne nagrzewanie komory

Autodiagnostyka dziatania

Automatyczne sterowanie wartoscia wilgotnosci (AUTOCLIMA®)

Automatyczny system szybkiego osuszania komory (FAST DRY®)

Automatyczna zmiana kierunku obrotow wentylatora (autorewers)

Automatyczne, rownolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu potrawy (system Delta T)

Programowany opézniony start pieczenia

Automatyczna kondensacja pary

4 programy systemu mycia automatycznego (opcjonalnie)

Program mycia recznego

Ztacze USB (pobieranie danych HACCP, aktualizacja oprogramowania, wgrywanie/pobieranie programow
pieczenia)

Reczne i automatyczne chtodzenie komory pieczenia

Reczne chtodzenie komory pieczenia

Regulowany czas o$wietlenia

Nawilzacz

Reczne sterowanie wylotem

Ergonomiczne drzwi otwierane na prawo/lewo

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT
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Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX
C smpact 024 - sxoNn2/3

Alelole Ll

TRYBY GOTOWANIA

+ System gotowania interaktywnego ICS (Interactive Cooking System)
o Tryb automatyczny
- 80 zapisanych programow, tacznie z programami odgrzewania / podtrzy-
mywania temperatury / rozmrazania / gotowania prozniowego / gotowania
wielopoziomowego oraz ,just in time” / garowania / przyrumienienia
- mozliwos¢ programowania i zapisania 400 programdw pieczenia
(maksymalnie po 15 cykli
¢ Gotowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekcyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy [combi) w zakresie od 30°C do 300°C
¢ Gotowanie reczne - z mozliwoscia ustawienia maksymalnie 15 cykli w serii
automatycznej
¢ Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
* Gotowanie nocne

WYPOSAZENIE

o 5-calowy, kolorowy, podswietlany ekran dotykowy LCD TFT

¢ Przycisk dostepu do zapisanych programow pieczenia i ich zapisywania
o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

* Nagrzewanie reczne

¢ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm)

¢ Ruszty ze stali nierdzewnej GN 2/3 2 sztukil

model wersja pojemnos¢ odlegtos¢

miedzy potkami

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA
¢ Automatyczny system myjacy ACS - 4 programy
¢ Prysznicrecznyzwezem-2,5m

FUNKCJE | SYSTEMY
+ Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) pozwalajaca
na rownomierne opiekanie

¢ Automatyczne, rownolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

¢ Automatycznie regulowane skraplanie pary

¢ Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

¢ Nawilzanie reczne

¢ Automatyczna kondensacja pary

¢ Automatyczne lub reczne nagrzewanie komory

o tatwy dostep do parametrow uzytkownika poprzez menu

¢ Funkcja Regeneration - regeneracja potraw

¢ Funkcja Cook & Hold - po gotowaniu automatyczny tryb podtrzymania

¢ Funkcja Multilevel - niezalezne gotowanie na rdznych poziomach

¢ Funkcja Justin Time - wszystkie dania na czas

¢ Fastdry - przyspieszone osuszanie komory

¢ Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania

¢ Mozliwo$¢ zaprogramowania gotowania z opéZnieniem

s 2 predkosci wentylatora, zmniejszona predkos¢ powoduje zmniejszenie
mocy grzania

+ Sonda 3 punktowa

¢ Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowej do pieczenia prozniowego

0SZCZEDNOSC ENERGII

¢ ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu,
urzadzenie Compact optymalizuje pobor energii, steruje nim i utrzymuje
odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian

¢ ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody
i energii dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary
w komorze pieczenia

¢ TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza
idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktore sa
bardzo wtoknistymi warzywami

o GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny wymiennik
ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

¢ |dealnie gtadka, szczelna komora

* Drzwiz podwdjna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnosc urzadzenia

¢ Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie

¢ Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

¢ Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

¢ Oswietlenie halogenowe

¢ Wspotczynnik szczelnosci IPX5

liczba wymiary moc/napiecie cena

porcji

CVE024X  bezposredninatrysk  4x GN 2/3 70 mm

15/40 640x600x(H]550 mm 3,4 kW/400 V 26 879,-

ﬂp FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX
C smpact 026 - sxon2/3

TRYBY GOTOWANIA
+ System gotowania interaktywnego ICS (Interactive Cooking System)
o Trybautomatyczny
- 80 zapisanych programaw, tacznie z programami odgrzewania / podtrzy-
mywania temperatury / rozmrazania / gotowania prézniowego / gotowania
wielopoziomowego oraz ,just in time” / garowania / przyrumienienia
- mozliwos¢ programowania i zapisania 400 programow pieczenia
[maksymalnie po 15 cykli)
o (otowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekcyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy [combil w zakresie od 30°C do 300°C
¢ Gotowanie reczne - z mozliwoscia ustawienia maksymalnie 15 cykli w serii
automatyczne
¢ Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
¢ Gotowanie nocne

WYPOSAZENIE

o 5-calowy, kolorowy, podswietlany ekran dotykowy LCD TFT

o Przycisk dostepu do zapisanych programéw pieczenia i ich zapisywania
o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

o Nagrzewanie reczne

¢ Sonda wielopunktowa (03 mm]

+ Ruszty ze stali nierdzewnej GN 2/3 (2 sztuki)

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA

Automatyczny system myjacy ACS - 4 programy

Prysznic reczny zwezem -2,5m

Wyjmowany, wbudowany zbiornik o pojemnosci 5 litrow - moze by¢
uzywany jako zbiornik do mycia automatycznego, co eliminuje koniecznos¢
uzywania zbiornika na srodek myjacy

Wyjmowany, wbudowany zbiornik o pojemnosci 5 litrow - moze by¢ uzywany
w przypadku braku doprowadzenia wody do pieczenia parowego lub
konwekcyjno-parowego w zakresie do 60 minut

FUNKCJE I SYSTEMY

Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) pozwalajaca
na rownomierne opiekanie

Automatyczne, rownolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

Automatycznie regulowane skraplanie pary

Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

Nawilzanie reczne

Automatyczna kondensacja pary

Automatyczne lub reczne nagrzewanie komory

Latwy dostep do parametrow uzytkownika poprzez menu

Funkcja Regeneration - regeneracja potraw

Funkcja Cook & Hold - po gotowaniu automatyczny tryb podtrzymania
Funkcja Multilevel - niezalezne gotowanie na réznych poziomach

o Funkcja Just in Time - wszystkie dania na czas

DEBM@rriE

¢ Mozliwos¢ zaprogramowania gotowania z opdznieniem

|
L]

Fast dry - przyspieszone osuszanie komory
Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania

2 predkosci wentylatora, zmniejszona predkos¢ powoduje zmnigjszenie
mocy grzania

Sonda 3 punktowa

Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowe] do pieczenia prozniowego

0SZCZEDNOSC ENERGII

ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu,
urzadzenie Compact optymalizuje pobor energii, steruje nim i utrzymuje
odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian
ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody

i energii dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary

w komorze pieczenia

TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza
idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktore sa
bardzo wtoknistymi warzywami

GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny wymiennik
ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

|dealnie gtadka, szczelna komora

Drzwi z podwojna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnos¢ urzadzenia

Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie
Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie
Oswietlenie halogenowe

Wspotczynnik szczelnosci IPX5

model wersja pojemnos¢ odlegtos¢ liczba wymiary moc/napiecie cena
miedzy potkami porcji
CEV026X  bezposredninatrysk ~ 6x GN 2/3 70 mm 20/50 510x625x(H)730 mm 5,25 kW/400 V 29 051,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT
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Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX

C smpact 061 - ¢xon1/1

TRYBY GOTOWANIA

+ System gotowania interaktywnego ICS (Interactive Cooking System)
o Tryb automatyczny
- 80 zapisanych programow, tacznie z programami odgrzewania / podtrzy-
mywania temperatury / rozmrazania / gotowania prézniowego / gotowania
wielopoziomowego oraz ,just in time” / garowania / przyrumienienia
- mozliwos¢ programowania i zapisania 400 programdw pieczenia
(maksymalnie po 15 cykli
¢ Gotowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekcyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy [combi) w zakresie od 30°C do 300°C
¢ Gotowanie reczne - z mozliwoscia ustawienia maksymalnie 15 cykli w serii
automatycznej
¢ Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
* Gotowanie nocne

WYPOSAZENIE

o 5-calowy, kolorowy, podswietlany ekran dotykowy LCD TFT

¢ Przycisk dostepu do zapisanych programow pieczenia i ich zapisywania
o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

* Nagrzewanie reczne

¢ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm]

¢ Ruszty ze stali nierdzewnej GN 1/1 (2 sztuki)

model wersja pojemnos¢ odlegtos¢

miedzy potkami

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA

Automatyczny system myjacy ACS - 4 programy
Prysznic reczny zwezem -2,5m
Whbudowany, wyjmowany prysznic reczny z zaworem

FUNKCJE I SYSTEMY

Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatoral pozwalajaca
na rownomierne opiekanie

Automatyczne, rdwnolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

Automatycznie requlowane skraplanie pary

Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

Nawilzanie reczne

Automatyczna kondensacja pary

Automatyczne lub reczne nagrzewanie komory

Latwy dostep do parametrow uzytkownika poprzez menu

Funkcja Regeneration - regeneracja potraw

Funkcja Cook & Hold - po gotowaniu automatyczny tryb podtrzymania
Funkcja Multilevel - niezalezne gotowanie na réznych poziomach
Funkcja Just in Time - wszystkie dania na czas

Fast dry - przyspieszone osuszanie komory

Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania
Mozliwos¢ zaprogramowania gotowania z opoznieniem

2 predkosci wentylatora, zmniejszona predkos¢ powoduje zmniejszenie
mocy grzania

Sonda 3 punktowa

Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowe] do pieczenia prozniowego

05ZCZEDNOSC ENERGII

ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu iloscii rodzaju przygotowywanego produktu,
urzadzenie Compact optymalizuje pobdr energii, steruje nim i utrzymuje
odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian
ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody

i energii dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary
wkomorze pieczenia

TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza
idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak liSciowy, ktore sa
bardzo wtdknistymi warzywami

GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny wymiennik
ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

liczba wymiary

Idealnie gtadka, szczelna komora

Drzwi z podwojna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnos¢ urzadzenia

Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie
Uchwyt montowany z prawe] albo lewej strony

Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie
0Oswietlenie halogenowe

Wspotczynnik szczelnosci IPX5

moc/napiecie cena

porcji

CVE061X  bezposredninatrysk  6x GN 1/1 60 mm

30/80 850x650x(H)690 mm 8,25 kW/400 V 33769,-

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX

C smpact 061 -sxcon1/1

TRYBY GOTOWANIA
+ System gotowania interaktywnego ICS (Interactive Cooking System)
o Trybautomatyczny
- 80 zapisanych programaw, tacznie z programami odgrzewania / podtrzy-
mywania temperatury / rozmrazania / gotowania prézniowego / gotowania
wielopoziomowego oraz ,just in time” / garowania / przyrumienienia
- mozliwos¢ programowania i zapisania 400 programow pieczenia
[maksymalnie po 15 cykli)
o (otowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekcyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy [combil w zakresie od 30°C do 300°C
¢ Gotowanie reczne - z mozliwoscia ustawienia maksymalnie 15 cykli w serii
automatyczne
¢ Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
¢ Gotowanie nocne

WYPOSAZENIE

o 5-calowy, kolorowy, podswietlany ekran dotykowy LCD TFT

o Przycisk dostepu do zapisanych programéw pieczenia i ich zapisywania
o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

o Nagrzewanie reczne

¢ Sonda wielopunktowa (03 mm]

+ Ruszty ze stali nierdzewnej GN 1/1 (2 sztuki)

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA

Automatyczny system myjacy ACS - 4 programy

Prysznic reczny zwezem -2,5m

Wyjmowany, wbudowany zbiornik o pojemnosci 5 litrow - moze by¢
uzywany jako zbiornik do mycia automatycznego, co eliminuje koniecznos¢
uzywania zbiornika na srodek myjacy

Wyjmowany, wbudowany zbiornik o pojemnosci 5 litrow - moze by¢ uzywany
w przypadku braku doprowadzenia wody do pieczenia parowego lub
konwekcyjno-parowego w zakresie do 60 minut

FUNKCJE I SYSTEMY

Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) pozwalajaca
na rownomierne opiekanie

Automatyczne, rownolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

Automatycznie regulowane skraplanie pary

Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

Nawilzanie reczne

Automatyczna kondensacja pary

Automatyczne lub reczne nagrzewanie komory

Latwy dostep do parametrow uzytkownika poprzez menu

Funkcja Regeneration - regeneracja potraw

Funkcja Cook & Hold - po gotowaniu automatyczny tryb podtrzymania
Funkcja Multilevel - niezalezne gotowanie na réznych poziomach

o Funkcja Just in Time - wszystkie dania na czas

DEBM@rriE

¢ Mozliwos¢ zaprogramowania gotowania z opdznieniem

|
L]

Fast dry - przyspieszone osuszanie komory
Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania

2 predkosci wentylatora, zmniejszona predkos¢ powoduje zmnigjszenie
mocy grzania

Sonda 3 punktowa

Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowe] do pieczenia prozniowego

0SZCZEDNOSC ENERGII

ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu,
urzadzenie Compact optymalizuje pobor energii, steruje nim i utrzymuje
odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian
ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody

i energii dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary

w komorze pieczenia

TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza
idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktore sa
bardzo wtoknistymi warzywami

GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny wymiennik
ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

|dealnie gtadka, szczelna komora

Drzwi z podwojna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnos¢ urzadzenia

Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie
Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie
Oswietlenie halogenowe

Wspotczynnik szczelnosci IPX5

model wersja pojemnos¢ odlegtos¢ liczba wymiary moc/napiecie cena
miedzy potkami porcji
CEV061X  bezposredninatrysk ~ 6x GN 1/1 60 mm 30/80 510x800x(H)730 mm 7,75 kW/400 V 31180,

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT
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Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX
C smpact 101 - 10x6N 1/1

TRYBY GOTOWANIA
+ System gotowania interaktywnego ICS (Interactive Cooking System)
o Tryb automatyczny
- 80 zapisanych programow, tacznie z programami odgrzewania / podtrzy-
mywania temperatury / rozmrazania / gotowania prozniowego / gotowania
wielopoziomowego oraz ,just in time” / garowania / przyrumienienia
- mozliwos¢ programowania i zapisania 400 programdw pieczenia
(maksymalnie po 15 cykli
¢ Gotowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekcyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy [combi) w zakresie od 30°C do 300°C
¢ Gotowanie reczne - z mozliwoscia ustawienia maksymalnie 15 cykli w serii
automatycznej
¢ Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
* Gotowanie nocne

WYPOSAZENIE

o 5-calowy, kolorowy, podswietlany ekran dotykowy LCD TFT

¢ Przycisk dostepu do zapisanych programow pieczenia i ich zapisywania
o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

* Nagrzewanie reczne

¢ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm]

¢ Ruszty ze stali nierdzewnej GN 1/1 (2 sztuki)

model wersja pojemnos¢ odlegtos¢

miedzy potkami

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA

¢ Automatyczny system myjacy ACS - 4 programy

¢ Prysznicrecznyzwezem-2,5m

¢ Wyjmowany, wbudowany zbiornik o pojemnosci 5 litrow - moze by¢
uzywany jako zbiornik do mycia automatycznego, co eliminuje koniecznos¢
uzywania zbiornika na srodek myjacy

¢ Wyjmowany, wbudowany zbiornik o pojemnosci 5 litrow - moze by¢ uzywany
w przypadku braku doprowadzenia wody do pieczenia parowego lub
konwekcyjno-parowego w zakresie do 60 minut

FUNKCJE | SYSTEMY

¢ Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) pozwalajaca
na rownomierne opiekanie

¢ Automatyczne, rownolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

¢ Automatycznie regulowane skraplanie pary

¢ Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

¢ Nawilzanie reczne

¢ Automatyczna kondensacja pary

¢ Automatyczne lub reczne nagrzewanie komory

o tatwy dostep do parametrow uzytkownika poprzez menu

Funkcja Regeneration - regeneracja potraw

Funkcja Cook & Hold - po gotowaniu automatyczny tryb podtrzymania

Funkcja Multilevel - niezalezne gotowanie na réznych poziomach

Funkcja Just in Time - wszystkie dania na czas

¢ Fastdry - przyspieszone osuszanie komory

¢ Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania

¢ Mozliwos¢ zaprogramowania gotowania z opéZnieniem

+ 2 predkosci wentylatora, zmniejszona predkos¢ powoduje zmniejszenie
mocy grzania

+ Sonda 3 punktowa

¢ Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowej do pieczenia prozniowego

0SZCZEDNOSC ENERGII

¢ ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu,
urzadzenie Compact optymalizuje pobor energii, steruje nim i utrzymuje
odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian

¢ ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody
i energii dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary
w komorze pieczenia

¢ TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza
idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktdre sa
bardzo wtoknistymi warzywami

¢ GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny wymiennik
ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

¢ I|dealnie gtadka, szczelna komora

¢ Drzwiz podwdjna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnosc urzadzenia

¢ Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie

¢ Uchwyt montowany z prawe] albo lewej strony

¢ Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

¢ Oswietlenie halogenowe

¢ Wspotczynnik szczelnosci IPX5

liczba wymiary moc/napiecie cena
porcji

CEV101X  bezposredninatrysk  10x GN 1/1 60 mm

80/150 510x800x(HI970 mm 15,5 kW/400 V 38488,-

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX
C smpact 026 - ¢xon2/3

REEET

TRYBY GOTOWANIA
o Trybautomatyczny
- 95 zapisanych programow,
- mozliwos¢ programowania i zapisania 99 programéw pieczenia
[maksymalnie po 4 cykle)
o (otowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekcyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy [combi] w zakresie od 30°C do 300°C
* Gotowanie reczne - zmozliwoscia ustawienia maksymalnie 4 cykli w serii
automatycznej
o Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
¢ Gotowanie nocne

WYPOSAZENIE

o Wyswietlacz alfanumeryczny

o Przycisk sterowania 4 cyklami pieczenia, z wyswietlaczem LED

o Przycisk dostepu do zapisanych programéw pieczenia i ich zapisywania
o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

o Nagrzewanie reczne

+ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm)

* Ruszty ze stali nierdzewnej GN 2/3 (2 sztuki)

model wersja

pojemnos¢ odlegtos¢
miedzy potkami

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA

Automatyczny system myjacy ACS - 4 programy

Prysznic reczny zwezem -2,5m

Wyjmowany, wbudowany zbiornik o pojemnosci 5 litrow - moze by¢
uzywany jako zbiornik do mycia automatycznego, co eliminuje koniecznos¢
uzywania zbiornika na srodek myjacy

Wyjmowany, wbudowany zbiornik o pojemnosci 5 litrow - moze by¢ uzywany
w przypadku braku doprowadzenia wody do pieczenia parowego lub
konwekcyjno-parowego w zakresie do 60 minut

FUNKCJE I SYSTEMY

Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) pozwalajaca
na rownomierne opiekanie

Automatyczne, rownolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

Automatycznie regulowane skraplanie pary

Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

Nawilzanie reczne

Automatyczna kondensacja pary

Automatyczne lub reczne nagrzewanie komory

Fast dry - przyspieszone osuszanie komory

Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania
Mozliwos¢ zaprogramowania gotowania z opdznieniem

2 predkosci wentylatora, zmnigjszona predkos¢ powoduje zmnigjszenie
mocy grzania

Sonda 3 punktowa

Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowe] do pieczenia prozniowego

0SZCZEDNOSC ENERGII

ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu,
urzadzenie Compact optymalizuje pobor energii, steruje nim i utrzymuje
odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian

ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody i energii
dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary w komorze
pieczenia

TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza
idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagj, liscie rzepy i burak lisciowy, ktore sa
bardzo wtoknistymi warzywami

GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny wymien-
nik ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

liczha wymiary

|dealnie gtadka, szczelna komora

Drzwi z podwojna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnosc urzadzenia

Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie
Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie
Oswietlenie halogenowe

Wspotczynnik szczelnosci IPX5

moc/napiecie cena

porcji

CEV026S  bezposredninatrysk  6x GN 2/3 60 mm

20/50 510x625x(H]730 mm 5,25 kW/400 V 22 486,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT
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Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX
C smpact 061 - ¢xon1/1

TRYBY GOTOWANIA

o Tryb automatyczny
- 95 zapisanych programow,
- mozliwo$¢ programowania i zapisania 99 programow pieczenia
(maksymalnie po 4 cykle)
¢ Gotowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekeyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy [combi) w zakresie od 30°C do 300°C
* Gotowanie reczne - z mozliwoscia ustawienia maksymalnie 4 cykli w serii
automatycznej
¢ Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
* Gotowanie nocne

WYPOSAZENIE

o Wyswietlacz alfanumeryczny

o Przycisk sterowania 4 cyklami pieczenia, z wyswietlaczem LED

s Przycisk dostepu do zapisanych programow pieczenia i ich zapisywania
o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

¢ Nagrzewanie reczne

¢ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm)

+ Ruszty ze stali nierdzewnej GN 1/1 (2 sztukil

model wersja pojemnos¢ odlegtos¢
miedzy potkami

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA
¢ Automatyczny system myjacy ACS - 4 programy
¢ Prysznicrecznyzwezem-2,5m

FUNKCJE | SYSTEMY
+ Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) pozwalajaca
na rownomierne opiekanie

¢ Automatyczne, rownolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

Automatycznie regulowane skraplanie pary

Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

Nawilzanie reczne

Automatyczna kondensacja pary

Automatyczne lub reczne nagrzewanie komory

Fast dry - przyspieszone osuszanie komory

Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania
Mozliwo$¢ zaprogramowania gotowania z opdznieniem

2 predkosci wentylatora, zmniejszona predkos¢ powoduje zmniejszenie
mocy grzania

+ Sonda 3 punktowa

¢ Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowej do pieczenia prozniowego

05ZCZEDNOSC ENERGII

¢ ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu,
urzadzenie Compact optymalizuje pobdr energii, steruje nim i utrzymuje
odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian

¢ ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody i energii
dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary w komorze
pieczenia

¢ TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza
idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktore sa
bardzo wtoknistymi warzywami

¢ GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny wymiennik
ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

¢ Idealnie gtadka, szczelna komora

¢ Drzwiz podwdjna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnosc urzadzenia

¢ Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie

¢ Uchwyt montowany z prawe] albo lewej strony

¢ Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

¢ Oswietlenie halogenowe

¢ Wspotczynnik szczelnosci IPX5

liczba wymiary moc/napiecie cena
porcji

CVE061S  bezposredninatrysk  6x GN 1/1 60 mm

30/80 850x650x(H)690 mm 8,25 kW/400 V 24199,-

ﬂp FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX

C smpact 061 -sxcon1/1

N d

TRYBY GOTOWANIA
o Trybautomatyczny
- 95 zapisanych programow,
- mozliwo$¢ programowania i zapisania 99 programdw pieczenia
[maksymalnie po 4 cykle)
o (otowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekcyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy (combi] w zakresie od 30°C do 300°C
o Gotowanie reczne - z mozliwoscia ustawienia maksymalnie 4 cykli w serii
automatycznej
o Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
o (otowanie nocne

WYPOSAZENIE

o Wyswietlacz alfanumeryczny

o Przycisk sterowania 4 cyklami pieczenia, z wyswietlaczem LED

o Przycisk dostepu do zapisanych programéw pieczenia i ich zapisywania
o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

o Nagrzewanie reczne

+ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm)

+ Ruszty ze stali nierdzewnej GN 1/1 (2 sztukil

model wersja

) e

pojemnos¢ odlegtos¢
miedzy potkami

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA

Automatyczny system myjacy ACS - 4 programy

Prysznic reczny zwezem -2,5m

Wyjmowany, wbudowany zbiornik o pojemnosci 5 litrow - moze by¢
uzywany jako zbiornik do mycia automatycznego, co eliminuje koniecznos¢
uzywania zbiornika na srodek myjacy

Wyjmowany, wbudowany zbiornik o pojemnosci 5 litrow - moze by¢ uzywany
w przypadku braku doprowadzenia wody do pieczenia parowego lub
konwekcyjno-parowego w zakresie do 60 minut

FUNKCJE I SYSTEMY

Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatoral pozwalajaca
na rownomierne opiekanie

Automatyczne, rownolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

Automatycznie regulowane skraplanie pary

Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

Nawilzanie reczne

Automatyczna kondensacja pary

Automatyczne lub reczne nagrzewanie komory

Fast dry - przyspieszone osuszanie komory

Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania
Mozliwo$¢ zaprogramowania gotowania z opdznieniem

2 predkosci wentylatora, zmniejszona predkos¢ powoduje zmnigjszenie
mocy grzania

Sonda 3 punktowa

Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowe] do pieczenia prozniowego

0SZCZEDNOSC ENERGII

ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu,
urzadzenie Compact optymalizuje pobor energii, steruje nim i utrzymuje
odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian

ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody i energii
dzieki funkeji automatycznego sterowania nasyceniem pary w komorze
pieczenia

TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza
idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagj, liscie rzepy i burak lisciowy, ktore sa
bardzo wtoknistymi warzywami

GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny wymiennik
ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

liczha wymiary

|dealnie gtadka, szczelna komora

Drzwi z podwojna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnos¢ urzadzenia

Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie
Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie
Oswietlenie halogenowe

Wspotczynnik szczelnosci IPX5

moc/napiecie cena

porcji

CEV061S  bezposredninatrysk  6x GN 1/1 60 mm

30/80 510x800x(H]730 mm 7,75 kW/400 V 24 658,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT
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Piec wielozadaniowy, konwekcyjno-parowy LAINOX
C smpact 101 - 10x6N 1/1

TRYBY GOTOWANIA
o Tryb automatyczny
- 95 zapisanych programow,
- mozliwo$¢ programowania i zapisania 99 programow pieczenia
(maksymalnie po 4 cykle)
¢ Gotowanie reczne w 3 trybach
- tryb konwekeyjny goracym powietrzem od 30°C do 300°C
- tryb parowy w zakresie od 30°C do 130°C
- tryb konwekcyjno-parowy [combi) w zakresie od 30°C do 300°C
* Gotowanie reczne - z mozliwoscia ustawienia maksymalnie 4 cykli w serii
automatycznej
¢ Gotowanie sous vide w zakresie od 30°C do 99°C
* Gotowanie nocne

WYPOSAZENIE

o Wyswietlacz alfanumeryczny

o Przycisk sterowania 4 cyklami pieczenia, z wyswietlaczem LED

s Przycisk dostepu do zapisanych programow pieczenia i ich zapisywania
o Pokretto SCROLLER PLUS z funkcja wyboru i zatwierdzania opcji

¢ Nagrzewanie reczne

¢ Sonda wielopunktowa (@ 3 mm)

* Ruszty ze stali nierdzewnej GN 1/1 (2 sztukil

model wersja pojemnos¢ odlegtos¢

miedzy potkami

MYCIE, SERWISOWANIE | KONSERWACJA

¢ Automatyczny system myjacy ACS - 4 programy

¢ Prysznicrecznyzwezem-2,5m

¢ Wyjmowany, wbudowany zbiornik o pojemnosci 5 litrow - moze by¢
uzywany jako zbiornik do mycia automatycznego, co eliminuje koniecznos¢
uzywania zbiornika na srodek myjacy

¢ Wyjmowany, wbudowany zbiornik o pojemnosci 5 litrow - moze by¢ uzywany
w przypadku braku doprowadzenia wody do pieczenia parowego lub
konwekcyjno-parowego w zakresie do 60 minut

FUNKCJE | SYSTEMY

¢ Autorewers (automatyczna zmiana kierunku pracy wentylatora) pozwalajaca
na rownomierne opiekanie

¢ Automatyczne, rownolegte sterowanie temperatura w komorze i wnetrzu
potrawy, system DELTAT

¢ Automatycznie regulowane skraplanie pary

¢ Autoklima - kontrola wilgotnosci w komorze pieca

¢ Nawilzanie reczne

¢ Automatyczna kondensacja pary

¢ Automatyczne lub reczne nagrzewanie komory

¢ Fastdry - przyspieszone osuszanie komory

¢ Pre Heating - nagrzewanie komory przed rozpoczeciem gotowania

¢ Mozliwos¢ zaprogramowania gotowania z opéZnieniem

+ 2predkosci wentylatora, zmniejszona predkos¢ powoduje zmniejszenie
mocy grzania

¢ Sonda 3 punktowa

¢ Mozliwos¢ podtaczenia sondy igtowej do pieczenia prozniowego

0SZCZEDNOSC ENERGII

¢ ECOSPEED - dzieki rozpoznaniu ilosci i rodzaju przygotowywanego produktu,
urzadzenie Compact optymalizuje pobdr energii, steruje nim i utrzymuje
odpowiednia temperature pieczenia, nie dopuszczajac do zmian

o ECOVAPOR - system umozliwia znaczace zmniejszenie zuzycia wody i energii
dzieki funkcji automatycznego sterowania nasyceniem pary w komorze
pieczenia

¢ TURBOVAPOR - dzieki temu systemowi urzadzenie automatycznie wytwarza
idealna ilos¢ pary pozwalajaca na ugotowanie produktow takich jak:
makaron jajeczny albo szparagi, liscie rzepy i burak lisciowy, ktore sa
bardzo wtoknistymi warzywami

¢ GREEN FINE TUNING - nowy system modulacji palnika i wydajny wymien-
nik ograniczajacy utrate mocy i zmniejszajacy szkodliwe emisje

BUDOWA

¢ |dealnie gtadka, szczelna komora

¢ Drzwiz podwdjna hartowana szyba, komora powietrzna i wewnetrzna
szyba odbijajaca ciepto zmniejszaja emisje ciepta w strone operatora
i podnosza wydajnos¢ urzadzenia

¢ Sktadana szyba wewnetrzna umozliwiajaca tatwe czyszczenie

¢ Uchwyt montowany z prawej albo lewej strony

* Regulowany zawias zapewniajacy optymalne uszczelnienie

¢ Oswietlenie halogenowe

¢ Wspotczynnik szczelnosci IPX5

liczba wymiary moc/napiecie cena

porcji

CEV101S  bezposredninatrysk ~ 10x GN 1/1 60 mm

80/150 510x800x(HI970 mm 15,5 kW/400 V 31088,-

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



Przykladowe kombinacje
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£ £ )

€ CEV026 + CEV026 £ CEV061 + CEV101 m

2 2 <

= KKEC26 | 4179, = KKEC16 |  3408,- c

] Zestaw akcesoriow do taczenia Zestaw akcesoriow do taczenia <
piecow elektrycznych piecow elektrycznych
w CEV026+CEV026 ] CEV061+CEV101

E CEV061 + CEV061 CVEO061 + CVEO061
o
N
= KKEC66 | 4448, KKE066 | 5448,
Zestaw akcesoriéw do taczenia € Zestaw akcesoriéw do taczenia
piecow elektrycznych £ piecow elektrycznych
U CEV061+CEV061 E CEV061+CEV061

COMBICLEAN

3w 1ALKALINE CLEANSER

Zasadowy srodek myjacy o potrojnym dziataniu, przeznaczony do

mycia komory pieczenia. bLO10
Dzieki formule 3w 1, myjacej, sptukujacej i odkamieniajacej, Srodek

zapewnia catkowite usuniecie resztek zywnosci, nabtyszcza komore

pieczenia nie pozostawiajac smug, a takze chroni i zapewnia

trwatos¢ uszczelek.

Okresowe odkamienianie - dla wszystkich model z bojlerem.

Okresowe usuwanie kamienia - wszystkie modele z bojlerem

DS010 - COMBIBOILER

Kwasny odkamieniacz przeznaczony do okresowego odkamieniania
DS010 -
generatora pary.

Do uzytku profesjonalnego przez upowaznione osoby.
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do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% HENDI
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Multigrill - AKCESORIA
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GN 2/3 GN 1/1 GN 2/1
352 x 325 mm 530 x 325 mm 530 x 650 mm
kod cena kod cena kod cena
Ruszty
Stal chromowana G2300 53,- G1100 93,- G2100 137,-
Stal nierdzewna X2300 137,- X1100 177,- X2100 331,-
20 mm T2302 177,- T1102 199,- T2102 375,-
Stal nierdzewna | 40 mm T2304 212,- T1104 247,- T2104 410,-
< 65mm T2306 234,- T1106 274,- T2106 463,-
o
8 20 mm F2302 212,- F1102 239,- F2102 538,-
8 40mm F2304 239,- F1104 278,- F2104 578,-
§E Stal nierdzewna | 65 mm F2306 283,- F1106 362,- F2106 710,-
_I| 100 mm F1110 463,- F2110 900,-
—l 150 mm F1115 684,- F2115 1318,-
[a s
<
|: 20 mm S$1102 269,- 52102 419,-
o
s 40 mm S1104 318,- S$2104 468,-
I
> 65mm S1106 349,- S$2106 525,-
(@)
=z
< Kosz na frytki
1 Tkg R2304 318,-
Stal nierdzewna || 1,5kg R1104 428,-
3kg R2104 851,-
Taca aluminiowa pokryta
powtoka teflonowa 2mm | AT230 212,- AT02 291,-
40 mm ATO04 358,-
65 mm AT06 375,-
Taca aluminiowa
pokryta teflonem Gtadka ATL23 221,- AT 265,-
@ Perforowana ATF23 265,- AF11 287,-

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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GN 2/3 GN 1/1 GN 2/1 ;CU
352 x 325 mm 530 x 325 mm 530 x 650 mm |;
kod cena kod cena kod cena E
Taca aluminiowa pokryta m
teflonem (do wysokich e
temperatur] Bladka APL11 904, - >
o)
)
m
Ryflowana APR11 1036,- <
Cc
: <
Ruszt do gotowania warzyw
GV230 300,- GV110 428,-
Ruszt do mies i ryb
@ 6C230 | 662~ | GC113 | 688,
Taca aluminiowa pokryta
teflonem z formami b sat. TF106 380,- ;
z
@)
QO e
>
& QQ 9120 mm et TF112 873,- [
<
. (e
Taca aluminiowa pokryta —
teflonem z formami 1szt. TF123 309,- =
’ @
2szt. TF223 380,- 2
—
6 szt. TF623 706,- 1
200 mm >
Ruszt do pieczenia kurczakow (@)
M m
4 szt P230 239,- wn
: o
Stal nierdzewna g
IL =
8 szt. P1108 265,- >
V)
o
>
=
AROMATY
SMOKEGRILL - Aromat dymu wedzarniczego, 0,5 | SMKE
e AROMAT: BIALE WINO - 0,51 ARDW
Es.semﬁ,,
o

AROMAT: CYTRYNA - 051 ARDL

"5-«.«&

¥
LN =
]

AROMAT: ROZMARYN - 0,51 ARDR

do cen nalezy doliczyé VAT 23% HENDI
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Wyposazenie
gastronomiczne

40 lat doswiadczenia poswiecone
profesjonalnej gastronomil

MBM jest jednym z najwazniejszych producentéw w sektorze
wyposazenia gastronomicznego, zarowno we Wtoszech, jak

réwniez za granica.

0d 1972, roku zatozenia, MBM charakteryzuje sie jakoscia oraz
niezawodnoscia swoich produktow, a przede wszystkim oferuje
wyjatkowe i innowacyjne rozwiazania w celu ulepszenia pracy

profesjonalistéw w branzy gastronomiczne;j.

0d 1998 MBM jest czescig Ilnois Tool Work (ITW) - spétki, ktéra
od czasu powstania ponad 100 lat temu, stata sie jednym z wio-
dacych na Swiecie producentem specjalistycznych urzadzen
przemystowych oraz towarow konsumpcyjnych.

oooooooooooo

Wychodzac naprzeciw klientom, firma zbudowata profesjo-
nalny zespot projektantdw, ktorzy nieustannie pracuja nad
stworzeniem nowych rozwiazan i interesujacych funkcjonal-
nosci dla profesjonalnej kuchni. Dodatkowym atutem MBM sa
rowniez seminaria dydaktyczne oraz pokazy gotowania na zywo
prowadzone przez profesjonalnych kucharzy, dzieki ktorym
klienci moga lepiej poznac produkty z oferty MBM.

Dzi$ z zaktadem o powierzchni 15 000 m?, oferujac 4 linie ciagow
kuchennych oraz serie urzadzen nastawnych MBM jest nieza-
wodnym oraz elastycznym partnerem, zapewniajacym petne
wsparcie oraz profesjonalna obstuge klienta.

uuuuuu



URZADZENIA PREMIUM MBM - WYPOSAZENIE GASTRONOMICZNE
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fan B anY
Gastronomiczne

piece konwekcyjno-
-parowe

elektryczne, sterowanie elektroniczne

URZADZENIA PREMIUM

¢ |dealne do wszelkiego rodzaju kuchni w restauracjach, barach, stotéwkach do pieczenia ciast,
pieczywa, mies, ryb, drobiu

Obudowa oraz komora w catosci wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewnej AISI 304
Komora ttoczona uniemozliwiajaca odksztatcenia

Dotykowy panel sterujacy

Wielojezykowe menu - takze w jezyku polskim

Bezposrednie wytwarzanie pary

Procentowe ustawianie stopnia zaparowania w zakresie 0-100%

Mozliwo$¢ programowania (60 programow - po 6 krokow kazdy)

Gotowanie w systemie DELTA T (zakres roznicy temp. miedzy komora a sonda od +20°C do +120°C)
Sonda w zestawie

Wstepne rozgrzewanie pieca (20°C powyzej temp. zadanej w trybie suchego powietrza)
Szybkie schtadzanie komory

Port USB do pobierania i wgrywania przepisow, danych HACCP, aktualizacji oprogramowania
5 programow mycia automatycznego

Komora z odwietleniem

6 predkosci wentylatora plus rewers

Klasa szczelnosci: IPX5
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pieczenie parowe

pieczenie konwekcyjne pieczenie konwekcyjno-parowe

temperatura pieczenia

czas pieczenia, funkcja pieczenia

zmniejszanie albo zwiekszanie zsonda i system DELTA T

wartosci wybranego parametru

tworzenie lub wybér przepiséw zawor

wtaczanie, wytaczanie,

wentylator - wybor sposréd zatwierdzanie albo wyjécie z funkcji

6-ciu predkosci

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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Legenda wyposazenia
dodatkowego

W - system myjacy

ISCP - sonda jednopunktowa
U - port USB

HU - kontrola wilgotnosci

model

wymiary zewnetrzne

wymiary komory

pojemnos¢ komory

odlegtos¢ miedzy prowadnicami
bezposrednie wytwarzanie pary
ilos¢ wentylatoréw z rewersem
termostat

moc catkowita

napiecie

waga

cena

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

CME6 (WISCPUHU)
890x795x(H)720 mm
630x440x(H)490 mm
6x GN 1/1 lub 6x 600x400 mm
70 mm

TAK

1

+40°C do +250°C
9,5 kW

400V, 3N, 50 Hz

120 kg

18 999,-

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

CME10 (WISCPUHU)
890x795x(H)980 mm
630x440x(H)710 mm
10x GN 1/1 lub 10x 600x400 mm
70 mm

TAK

1

+40°C do +250°C
18,5 kW

400V, 3N, 50 Hz

160 kg

24 999,-
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Kuchnie

gazowe M700

Linia kuchni gazowych obejmuje modele z 2, 4 lub 6 palnikami,
dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) lub stotowe.

Monoblok: na otwartej szafce, z piekarnikiem gazowym lub elektrycznym,
w wersji statycznej lub konwekcyjnej. Dodatkowo kuchnia z piekarnikiem

gazowym typu angielskiego.

Wersja stotowa: moze by¢é umieszczona na szafce.

Niezawodnos¢:

* blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm
¢ zdejmowane palniki z niklowanego zeliwa i z mosiezny-
mi koronami, ze samostabilizujacym sie ptomieniem
¢ wszystkie palniki z ptomieniem kontrolnym - zapew-

niaja bezpieczne gotowanie
e palniki o mocy 6 kW dodatkowo z podwdjnym pierscie-
niem ptomienia

tatwosc czyszczenia:

e ttoczony blat z zaokraglonymi krawedziami utatwia mycie

¢ konstrukcja palnika uniemozliwia dostanie sie wody do
jego srodka

uuuuuuuuuuuuuu

¢ pojedyncze ruszty zeliwne w rozmiarze dostosowanym
do mycia w zmywarce

e blat ttoczony z jednego elementu, co gwarantuje szczel-
nosc i pozwala na tatwiejsze mycie

tatwosc uzytkowania:

¢ konstrukcja rusztéw umozliwia stosowanie naczyn ku-
chennych o @ juz od 11 cm

¢ maksymalna odlegto$¢ pomiedzy palnikami pozwala
na ustawienie duzych garnkéw (@ 40 cm)

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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zdejmowane palniki
ze samostabilizujacym sie
ptomieniem

wszystkie palniki
z pilotem, chroniony
przed zalaniem

ptomien pilota

ttoczony blat

ze stali nierdzewne;
AISI 304 18/10

0 grubosci 1 mm

Kuchnie gazowe

zaokraglone krawedzie

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw
serii

stotowe
model MG7G2S77 MG7G4S77 MG7G6S77

6 6 35 6 35 6
moce 1 l i } l
palnikow
(kW)

3,5 3,5 l 3‘.5 1 3‘,5
wymiary 400x700x(H)250 mm 700x700x(H)250 mm 1100x700x(H)250 mm

moc palnikéw

1x 3,5 kW + 1x 6 kW

2x 3,5 kW + 2x 6 kW

3x 3,5 kW + 3x 6 kW

moc catkowita 9,5 kW 19 kW 28,5 kW
waga 30 kg 50 kg 92 kg
cena 3152,- 5180,- 7 321,-
do cen nalezy doliczyé VAT 23% HENDI
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wszystkie palniki

z pilotem, chronio

przed zalaniem
ptomien pilota

ttoczony blat

ze stali nierdzewne;
AISI 304 18/10

0 grubosci 1 mm

Kuchnie gazowe

mozliwos¢ zakupu
drzwi do podstawy

ny

na podstawie z trzech stron zamknietej

zdejmowane palniki
ze samostabilizujacym sie
ptomieniem

zaokraglone krawedzie

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow
serii

stalowe, regulowane ndzki

model MG7G2SA77 MG7G4SA77 MG7G4SA77P MG7G6SA77

? o - L %
patnikow 4] (43 £43 £43 £9) (43 £43 (%3
kW
G

35 35 6 6 6 35 6 35
wymiary 400x700x(H)850 mm  700x700x(H)850 mm  700x700x(H)850 mm  1100x700x(H)850 mm

moc palnikéw
moc catkowita
waga
cena

1% 3,5 kW + 1x 6 kKW
9,5 kW

45 kg

4726,

2x 3,5 KW + 2x 6 kW
19 kW

72 kg

6663,

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

4x 6 KW
24 kW
78 kg

6 803,-

3x 3,5 kW + 3x 6 kW
28,5 kW

100 kg

8 741,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



wszystkie palniki

z pilotem, chroniony
przed zalaniem
ptomien pilota

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

o0 grubosci 1T mm

piekarnik statyczny
lub konwekcyjny GN 2/1

Kuchnie gazowe

zdejmowane palniki
ze samostabilizujacym sie
ptomieniem

zaokraglone krawedzie

z piekarnikiem gazowym lub elektrycznym - GN 2/1

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw
serii

stalowe, regulowane nozki

model MG7G4SF77 MG7G4SF77P MG7G4SFEV77
6 35 6 6 6 35
moce l l l l l l
palnikow
(kW)
3,5 l l l 3,5 [
wymiary 700x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm

wymiary piekarnika
moc palnikow

typ piekarnika
moc piekarnika
moc catkowita
waga

cena

560x660x(H)310 mm
2x 3,5 kW + 2x 6 kW
gazowy - statyczny
6 kW

gaz. 25 kW

102 kg

9 846,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

560x660x(H]310 mm
4x 6 kKW

gazowy - statyczny
6 kW

gaz. 30 kW

109 kg

10 304,-

zzzzzzzzzzzzzzzzzzzz

560x660x(H)310 mm

2x 3,5 kW + 2x 6 kW
elektryczny - konwekcyjny
2,6 kW /230V, 1IN, 50 Hz
gaz. 19 kW / elektr. 2,6 kW
100 kg

11 410,-
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wszystkie palniki

z pilotem, chroniony
przed zalaniem
ptomien pilota

ttoczony blat

ze stali nierdzewne;
AISI 304 18/10

o0 grubosci 1 mm

piekarnik statyczny
lub konwekeyjny GN 2/1

Kuchnie gazowe

WY AVLEVAVAVARI

z piekarnikiem gazowym - GN 2/1

zdejmowane palniki
ze samostabilizujacym sie
ptomieniem

zaokraglone krawedzie

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw
serii

stalowe, regulowane ndzki

model MG7G6SF77M
L %
moce
palnikow %%%
(kw)
R —
35 6 35
wymiary 1100x700x(H)850 mm 1100x700x(H)850 mm

wymiary piekarnika
moc palnikéw

typ piekarnika

moc piekarnika
moc catkowita
waga

cena

560x660x(H)310 mm
3x 3,5 kW + 3x 6 kW
gazowy - statyczny
6 kW

gaz. 34,5 kW

136 kg

13 004,-

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEE

770x660x(H)310 mm
3x 3,5 kW + 3x 6 kW
gazowy - statyczny
8 kW

gaz. 36,5 kW

140 kg

14 089,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



MBM - KUCHNIE GAZOWE M700

FOOD SERVICE EQUIPMENT
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URZADZENIA PREMIUM
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Kuchnie
elektryczne M7

Linia kuchni elektrycznych obejmuje modele z 2 lub 4 ptytami okragtymi
badz kwadratowymi dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace)
a takze stotowe.

Monoblok: na szafce z 3 stron zamknietej
lub z piekarnikiem elektrycznym GN 2/1

Wersja stotowa: moze by¢é umieszczona na szafce

Niezawodnos¢: tatwosc uzytkowania:

* blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm o lampki kontrolne wskazujace dziatanie kazdej ptyty

e szybko nagrzewajace sie zeliwne ptyty grzejne z zabezpie-  * nowoczesne, ergonomiczne pokretta w goérnej czesci
czeniem przed przegrzaniem (@ 150/220 mm, 300x300 mm) panelu przedniego

e elementy grzejne o mocy 1,5 kW lub 2,6 kW z 7-pozy- e tatwos¢ montazu wszystkich elementdw z przodu
cyjnym termostatem zapewniajacym optymalne stero-
wanie moca Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

¢ wodoszczelne mocowanie ptyt grzejnych do blatu kuchni

tatwosc czyszczenia:

¢ zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia po-
zwalaja na gromadzenie sie cieczy, zapobiegaja jej wy-
ptywowi i utatwiaja mycie

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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szybko nagrzewajace sie
zeliwne ptyty grzejne

zabezpieczenie
przed przegrzaniem

zaokraglone krawedzie
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ttoczony blat B\ S b i
ze stali nierdzew/nej 1 o dealne dopasonanie
AISI 304 18/10 ,
o grubosci 1 mm Sgr;i)iozostatych modutow

7-pozycyjne sterowanie
moca ptyt, lampki kontrolne

<
Kuchnie elektryczne g
stotowe ;
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model MG7E277 MG7E477 S)
2,|6 2i6 liS
moce
ptyt ‘ “
o 9 06
1,|5 1!5 2!6

wymiary
moc ptyt
moc catkowita

400x700x(H)250 mm
1x 1,5 KW + 1x 2,6 kW
4,1 kW

700x700x(H)250 mm
2x 1,5 kW + 2x 2,6 kW
8,2 kW

napiecie 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz
waga 20 kg 32 kg

cena 3 134,- 4 334,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% HENDI
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szybko nagrzewajace sie
zeliwne ptyty grzejne

zabezpieczenie
przed przegrzaniem

zaokraglone krawedzie

7-pozycyjne sterowanie

ttoczony blat moca ptyt, lampki kontrolne

ze stali nierdzewne;
AISI 304 18/10
0 grubosci 1 mm

URZADZENIA PREMIUM

idealne dopasowanie

do pozostatych modutow
Sy serii

mozliwos¢ zakupu
drzwi do podstawy
stalowe, regulowane nozki

Kuchnie elektryczne
na podstawie z trzech stron zamknietej
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model MG7E2A77 MG7E4A77
zis z,le 1i5
moce
. 0o
Wy o 00
1!5 1,'5 z!e
wymiary 400x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm
moc ptyt 1x 1,5 kW + 1x 2,6 kW 2x 1,5 kW + 2x 2,6 kW
moc catkowita 4,1 kKW 8,2 kW
napiecie 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz
waga 38 kg 54 kg
cena 4 484, - 6 156,-

HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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zabezpieczenie
przed przegrzaniem

ttoczony blat

ze stali nierdzewne;
AISI 304 18/10

0 grubosci 1 mm

Kuchnie elektryczne

z piekarnikiem elektrycznym - GN 2/1

szybko nagrzewajace sie
zeliwne ptyty grzejne

zaokraglone krawedzie

7-pozycyjne sterowanie
moca ptyt, lampki kontrolne

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow
serii

stalowe, regulowane nozki

model MG7E4F77 MG7E4F77Q
26 15 26 20
moce
00 W
it 00 nm
s as 26 26
wymiary 700x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm

wymiary piekarnika
moc ptyt

typ piekarnika

moc piekarnika
moc catkowita
napiecie

waga

cena

560x660x(H)310 mm
2x 1,5 kW + 2x 2,6 kW
elektryczny - statyczny
5,3 kW

13,5 kW

400V, 3N, 50 Hz

90 kg

10 623,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

560x660x(H)310 mm
4x 2,6 KW

elektryczny - statyczny
53 kW

15,7 kW

400V, 3N, 50 Hz

90 kg

13 886,-

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEE
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Ptyty
grzewcze M700

Linia ptyt grzewczych obejmuje 3 modele, wszystkie w wersji wolnostojace;j
(monobloki]. 2 modele na otwartej szafce (jedna elektryczna, jedna gazowal)
oraz 1 model z gazowa ptyta i piekarnikiem.

URZADZENIA PREMIUM

Niezawodnos¢:
* blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm

Wersja gazowa:
¢ ptyta grzewcza duzej mocy o powierzchni 40 dm?

wykonana z zeliwa - grubos¢ 10 mm
e tempertura 500°C w centrum ptyty, malejaca w kierunku
krawedzi do ok. 200°C
wyjmowany centralny pierscien w wersjach gazowych
nierdzewny palnik umieszczony pod centralnym pierscieniem
piezoelektryczny zapton oraz termopara do regulacji temperatury
piekarnik gazowy GN 2/1
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Wersja elektryczna:
* ptyta grzewcza ze stali weglowej o grubosci 15 mm
¢ 4 strefy grzewcze, kazda o mocy 2,25 kW
¢ niezalezne sterowanie kazda strefa grzewcza
e tempertura 450°C w centrum ptyty, malejaca w kierunku
krawedzi do ok. 80°C HH HH

tatwosc czyszczenia:

¢ zaokraglone narozniki oraz formowane wgtebienia pozwalaja
na gromadzenie sie cieczy, zapobiegaja jej wyptywowi
i utatwiaja mycie

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢.
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grube ptyty grzewcze
duzej mocy

termopara

piezoelektryczny zapalnik,
lampki kontrolne

ttoczony blat ze stali
nierdzewnej AISI 304 18/10
0 grubosci 1 mm

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw serii

stalowe, regulowane ndzki

Ptyty grzewcze
na podstawie z trzech stron zamknietej i z piekarnikiem

model MG7GTA77 MG7GTF77 MG7ETA77

typ ptyty gazowa gazowa elektryczna
wymiary 700x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm
wymiary piekarnika - 560x660x(H)310 mm -

moc ptyty 1x 9 kW 1x 9 kW 4x 2,25 kW

moc piekarnika = gaz. 1x 6 kW =

moc catkowita 9 kW 15 kW 9 kW

waga 90 kg 120 kg 90 kg

cena 7 751,- 10 843,- 9367,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% HENDI
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URZADZENIA PREMIUM

Frytownice M700

Asortyment frytownic obejmuje modele z jedna lub dwiema komorami,
z nagrzewem gazowym lub elektrycznym, z palnikami wewnetrznymi

I elektromechaniczna regulacja temperatury, dostepne jako monobloki
(urzadzenia wolnostojace) lub stotowe.

Niezawodnos¢:

e blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm

e komory ze stali nierdzewne] gteboko ttoczonej AlISI 304
0 szerokim promieniu, umozliwiajacym tatwe czyszczenie
i maksymalna higiene

* ciggte spoiny komor (bez szczotkowania), co zapewnia wytrzy-
mate taczenie

e wszystkie modele wyposazone w termostat bezpieczenstwa

e duza .strefa zimna“, pozwalajaca utrzymac niezmieniona
jakos¢ oleju przez dtuzszy czas i zapewniajaca tatwiejsze
usuwanie pozostatosci po smazeniu
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Modele gazowe:

¢ palnik gazowy z ptomieniem poziomym, regulacja tempe-
ratury za pomoca termostatu w zakresie od 90°do 190°C,
z zaworem bezpieczenstwa i termopara

¢ piezoelektryczny zapalacz

Modele elektryczne:

¢ nagrzewanie elektryczne za pomoca elementu grzejnego
ze stali nierdzewnej AISI 304 znajdujacego sie wewnatrz
urzadzenia, obracanego o 90°, co umozliwia doktadne mycie
komory frytownicy

Modele monoblok z szafka:
e kulowy zawér spustowy oraz pojemnik na olej, po 1 sztuce na
komore

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu




duzy ociekacz,
duza ,strefa zimna“

w zestawie jeden
kosz na komore

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1 mm

Frytownice

stotowe - gazowe lub elektryczne

model

typ

wymiary

wymiary zbiornika
pojemnos¢ zbiornika
moc catkowita
napiecie

waga

cena

\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\
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MG7GF477TS
gazowa
400x700x(H)250 mm
280x340x(H)210 mm
91

7,4 kW

35 kg

6611,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MG7GF777TS

gazowa
700x700x(H)250 mm
2x 280x340x(H)210 mm
91+91

14,8 kW

55 kg

9923,-

EEEEEEEEEEEEEEEEEE

MG7EF477T
elektryczna
400x700x(H)250 mm
280x340x(H)200 mm
121

9 kW

400V, 3N, 50 Hz

30 kg

5929,-

grzatki elektryczne/palniki
gazowe ze stali nierdzewne;j,
termostat/termopara

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow
serii

MG7EF777T
elektryczna
700x700x(H)250 mm
2x 280x340x(H)200 mm
121+121

18 kW

400V, 3N, 50 Hz

53 kg

10 434,-

zaokraglone krawedzie
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URZADZENIA PREMIUM
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palniki gazowe
ze stali nierdzewnej,

L termopara
duzy ociekacz,

duza ,strefa zimna”

w zestawie jeden

zaokraglone krawedzie
kosz na komore

ttoczony blat
ze stali nierdzewne]
AISI 304 18/10
0 grubosci 1 mm
idealne dopasowanie
do pozostatych modutow
serii

zawor spustowy oraz
pojemnik na olej w szafce

stalowe, regulowane ndzki

Frytownice
z szafka - gazowe

model MG7GF477 MG7GF777

typ gazowa gazowa

wymiary 400x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm
wymiary zbiornika 280x340x(H)300 mm 2x 280x340x(H)300 mm
pojemnos¢ zbiornika 141 141+ 141

moc catkowita 10,5 kW 21 kW

waga 63 kg 85 kg

cena 7 870,- 12 997,-

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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grzatki elektryczne
ze stali nierdzewnej,
termostat

duzy ociekacz,
duza ,strefa zimna“

w zestawie jeden

zaokraglone krawedzie
kosz na komore

ttoczony blat
ze stali nierdzewnej \ — -
AISI 304 18/10 ; = .
o grubosci 1 mm N E
A idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw
zawor spustowy oraz seri
pojemnik na olej w szafce

stalowe, regulowane ndzki

Frytownice
z szafka - elektryczne

MG7EF777

model MG7EF477
typ elektryczna elektryczna
wymiary 400x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm

wymiary zbiornika

280x340x(H)240 mm

2x 280x340x(H)240 mm

pojemnos¢ zbiornika 131 131+131

moc catkowita 9 kW 18 kW

napiecie 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz
waga 50 kg 80 kg

cena 7 583,- 13 099,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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URZADZENIA PREMIUM
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Ptyty
grillowe M700

Asortyment ptyt grillowych obejmuje wiele modeli z gtadka, ryflowana badz mieszana
powierzchnia, o roznej szerokosci modutu (potowa lub petna szeroko$¢ modutu),
wyposazonych w nagrzewanie gazowe lub elektryczne i regulacje temperatury

za pomoca termostatu lub termopary.

Monoblok: na otwartej szafce, mozliwos¢ dokupienia
drzwi skrzydtowych lub szuflad

Wersja stotowa: moze by¢é umieszczona na szafce

Niezawodnos¢:

* blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm

» spawany rant ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci
3 mm, zabezpieczajacy przed pryskaniem

e ptyta o grubosci 15 mm wykonana z miekkiej stali, z lekkim
nachyleniem, co utatwia mycie i zbieranie ttuszczu do wyjmo-
wanej szuflady o maksymalnej pojemnosci 2 litrow

¢ szuflada ze stali nierdzewnej

® ogrzewanie gazowe za pomoca palnikow ze stali nierdzewne;,
ze samostabilizujacym sie ptomieniem

tatwosc uzytkowania i mycia:

e ptyta grzejna z zaokraglonymi naroznikami z przodu, lekko
nachylona, co utatwia mycie

¢ automatyczne zapalanie za pomoca ptomienia kontrolnego
i przycisku piezoelektrycznego, zaworu bezpieczenstwa i termo-
pary

e zakres temperatur: 170° - 300°C

 rozne opcje grillowania dzieki niezaleznej regulacji sterowania
grzania: modele o petnej szerokosci wyposazone sa w dwie
niezalezne strefy grzewcze, co pozwala na bardziej wydajne
wykorzystanie urzadzenia

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu



w wersji 700 mm dwie
oddzielne strefy grzania,
termopara

rant grubosci 3 mm

ptyta grzejna
15 mm

zaokraglone krawedzie

ttoczony blat

ze stali nierdzewne]
AISI 304 18/10

0 grubosci 1 mm

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow
serii

zakres temperatur: piezoelektryczny 2 litrowa
170 - 300 °C zapalnik szuflada
na ttuszcz
Ptyty grillowe

stotowe - gazowe

model MG7GFT477L MG7GFT477R MG7GFT777LR

typ gazowa gazowa gazowa

ptyta gtadka ryflowana gtadka/ryflowana
wymiary 400x700x(H)250 mm 400x700x(H)250 mm 700x700x(H)250 mm
wymiary ptyty 350x500 mm 350x500 mm 650x500 mm

ilos¢ stref grzewczych 1 1 2

moc catkowita 5,5 kW 5,5 kW 11 kW

waga 36 kg 36 kg 70 kg

cena 4 610,- 5051,- 8 104,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% HENDI
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URZADZENIA PREMIUM
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w wersji 700 mm dwie
oddzielne strefy grzania,
termostat

rant grubosci 3 mm

ptyta grzejna
15 mm

zaokraglone krawedzie

ttoczony blat

ze stali nierdzewne;
AISI 304 18/10

o grubosci 1 mm

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow

serii
zakres temperatur: 2 litrowa
170 - 300 °C szuflada
na ttuszcz
Ptyty grillowe

stotowe - elektryczne

model MG7EFT477L MG7EFT477R MG7EFT777LR

typ elektryczna elektryczna elektryczna

ptyta gtadka ryflowana gtadka/ryflowana
wymiary 400x700x(H)250 mm 400x700x(H)250 mm 700x700x(H)250 mm
wymiary ptyty 350x500 mm 350x500 mm 650x500 mm

iloé¢ stref grzewczych 1 1 2

moc catkowita 4 kW 4 kW 8 kW

napiecie 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz
waga 36 kg 36 kg 70 kg

cena 4 845,- 5 156,- 7 513,-

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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rant grubosci 3 mm

ptyta grzejna
15 mm

ttoczony blat

ze stali nierdzewne]
AISI 304 18/10

0 grubosci 1T mm

zakres temperatur:
170 - 300 °C

Ptyty grillowe

mozliwos¢ zakupu
drzwi do podstawy

~

wo=i

zapalnik

na podstawie z trzech stron zamknietej - gazowe

model

typ

ptyta

wymiary

wymiary ptyty

ilos¢ stref grzewczych
moc catkowita

waga

cena

MG7GFTA477L
gazowa

gtadka
400x700x(H]850 mm
350x500 mm

1

5,5 kW

36 kg

6 646,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MG7GFTA477R
gazowa

ryflowana
400x700x(H)850 mm
350x500 mm

1

5,5 kW

36 kg

7178,-

zzzzzzzzzzzzzzzzzzzz

piezoelektryczny

w wersji 700 mm dwie
oddzielne strefy grzania,
termopara

zaokraglone krawedzie

2 litrowa szuflada
na ttuszcz

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw
serii

stalowe, regulowane ndzki

MG7GFTA777L

gazowa
gtadka
700x700x(H)850 mm
650x500 mm

2

11 kW

92 kg

8 909,-

MG7GFTA777LR
gazowa
gtadka/ryflowana
700x700x(H)850 mm
650x500 mm

2

11 kW

70 kg

9 703,-
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URZADZENIA PREMIUM
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rant grubosci 3 mm

ptyta grzejna
15 mm

ttoczony blat

ze stali nierdzewne;
AISI 304 18/10

0 grubosci 1 mm

zakres temperatur:
170 -300 °C

Ptyty grillowe

mozliwos¢ zakupu
drzwi do podstawy

na podstawie z trzech stron zamknietej - elektryczne

model

typ

ptyta

wymiary

wymiary ptyty

ilos¢ stref grzewczych
moc catkowita
napiecie

waga

cena

MG7EFTA477L
elektryczna

gtadka
400x700x(H)850 mm
350x500 mm

1

4 kW

400V, 3N, 50 Hz

60 kg

6195,-

MG7EFTA477R
elektryczna
ryflowana
400x700x(H]850 mm
350x500 mm

1

4 kW

400V, 3N, 50 Hz

60 kg

6 576,-

zzzzzzzzzzzzzzzzzzzz

MG7EFTA777L
elektryczna

gtadka
700x700x(H)850 mm
650x500 mm

2

8 kW

400V, 3N, 50 Hz

92 kg

8716,-

w wersji 700 mm dwie
oddzielne strefy grzania,
termostat

zaokraglone krawedzie

2 litrowa szuflada
na ttuszcz

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw
serii

stalowe, regulowane ndzki

MG7EFTA777LR
elektryczna
gtadka/ryflowana
700x700x(H)850 mm
650x500 mm

2

8 kW

400V, 3N, 50 Hz

92 kg

9 374,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



URZADZENIA PREMIUM MBM - PLYTY GRILLOWE M700
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Grille z lawa
wulkaniczna

Asortyment grilli wulkanicznych obejmuje modele petno lub pétmodutowe wytacznie
z ogrzewaniem gazowym, dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) badz stotowe.

URZADZENIA PREMIUM

Niezawodnos¢:

* blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10 o grubosci 1 mm

* ogrzewanie gazowe za pomoca palnikdw ze stali nie-
rdzewnej, ze samostabilizujacym sie ptomieniem

tatwosc uzytkowania i mycia:

e ruszt w ksztatcie V" idealny do opiekania mies (ruszt
w ksztatcie ,0" idealny do opieku ryb - na zaméwienie)

¢ regulowana wysokos$¢ rusztu w kilku poziomach

¢ wyjmowana szuflada ze stali nierdzewnej na wytapia-
jacy sie ttuszcz

e urzadzenia petnomodutowe umozliwiaja grillowanie
w réznych temperaturach i na réznych poziomach rusz-
tu dzieki niezaleznym strefom grzania, co znaczaco
wptywa na elestycznosé oraz ekonomicznosé wykorzysty-
wanego sprzetu

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢
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w wersji 700 mm dwie
oddzielne strefy grzania,
termopara

ostona
antybryzgowa
ttoczony blat zaokraglone krawedzie
ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

L szuflada
o grubosci 1 mm

na ttuszcz

=

piezoelektryczny
zapalnik

WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn

idealne dopasowanie

do pozostatych modutow
o serii
mozliwos¢ zakupu
drzwi do podstawy

stalowe, regulowane ndzki

Grille z lawa wulkaniczna
stotowe i na podstawie z trzech stron zamknietej - gazowe
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model MG7GPL477 MG7GPL777 MG7GPLA477 MG7GPLA777
wymiary 400x700x(H)250 mm  700x700x(H)250 mm 400x700x(H)850 mm  700x700x(H)850 mm
ruszt w ksztatcie V 330x510 mm 2x 330x510 mm 330x510 mm 2x 330x510 mm
moc palnikéw 7,3 kW 14,6 KW 7,3 kW 14,6 kW

waga 30 kg 60 kg 50 kg 82 kg

cena 5 698,- 8090,- 7 048,- 10 874,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% HENDI

zzzzzzzzzzzzzzzzzzzz
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Urzadzenia do gotowania
makaronu i pierogow

Asortyment urzadzen do gotowania makaronu i pierogéw obejmuje modele z jednym
zbiornikiem o pojemnosci 26 lub 40 litréw, z nagrzewem gazowym badz elektrycznym,
dostepne jako monobloki (urzadzenia wolnostojace).

URZADZENIA PREMIUM

Niezawodnosc:

e blat ze stali nierdzewnej AlSI 304 o grubosci T mm Ogrzewanie gazowe za pomoca palnika ze stali nierdzew-

¢ blat z wgtebieniem na rozlana ciecz, zbiorniki ze stali nej ze samostabilizujacym sie ptomieniem, zaworem
nierdzewnej gteboko ttoczonej AISI 316, z zaokraglo- bezpieczenstwa, termopara i zapalaczem piezoelek-
nymi naroznikami umozliwiajacymi tatwe mycie trycznym

* koszyki na makaron ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10
z nienagrzewajacym sie uchwytem (koszyki zamawia¢  Ogrzewanie elektryczne za pomoca elementéw grzej-

osobno) nych ze wzmocnionej stali nierdzewnej INCOLQOY we-
wnatrz zbiornika, regulacja mocy za pomoca cztero-
Latwos¢ uzytkowania i mycia: pozycyjnego przetacznika, termostat bezpieczenstwa
¢ kurek doprowadzajacy $wieza wode do zbiornika na przed-
nim panelu UWAGA: Cena nie obejmuje koszy!
¢ kazda wanna wyposazona jest w spust do odprowadzania
zuzytej wody ze skrobia Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

¢ zapalacz piezoelektryczny

wanna 26 litrow wanna 40 litrow
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kurek doprowadzajacy
Swieza wode

A
nutntmmm\mmuuuu &

== termostat/termopara,

komora ttoczona zapalnik piezoelektryczny

kosze na osobne zamdwienie

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1 mm

~+ zaokraglone krawedzie

zawor dopuszczajacy
Swieza wode

WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow
serii

zawor spustowy
w szafce

stalowe, regulowane ndzki

Urzadzenia do gotowania makaronu i pierogow
z szafka - gazowe i elektryczne

gL lnm-.mnumuumnn

model MG7GC477/SC MG76C777/SC MG7EC477/SC MG7EC777/SC
typ gazowy gazowy elektryczny elektryczny
wymiary 400x700x(H)850 mm  700x700x(H)850 mm 400x700x(H)850 mm  700x700x(H)850 mm

wymiary zbiornika

310x340x(H)300 mm

510x340x(H)300 mm

310x340x(H)300 mm

510x340x(H)300 mm
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pojemnosc zbiornika 261 401 261 401
moc catkowita 8,5 kW 13,6 KW 5,5 kW 9 kKW
napiecie - - 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz
waga 50 kg 70 kg 40 kg 60 kg
cena 8552,- 10 553,- 8 643,- 10 087,-
ap 5 )
\EERREEEEEEE/ HHHHY {
model A770049 B800003 B800004 B800005 B800006 B800007
akcesoria kosz kosz kosz kosz kosz kosz
wymiary 145x295 mm  165x145 mm  165x145 mm 95295 mm  165x295 mm 300x325 mm
wysokos¢ 230 mm 230 mm 230 mm 230 mm 230 mm 230 mm
cena 266,- 228,- 228,- 271,- 312,- 459,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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URZADZENIA PREMIUM
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Bemary

Asortyment bemarow obejmuje modele elektryczne dostepne
jako monobloki (urzadzenia wolnostojace) lub stotowe.

Niezawodnos¢:

e blat ze stali nierdzewnej AlSI 304 o grubosci T mm

e formowany zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304 ze
spoina ciagta

 potowa modutu TxGN 1/1, modut peten GN 2/1, maksy-
malna gteboko$¢ GN-6w 150 mm (pojemniki GN za-
mawiac osobno)

Ogrzewanie elektryczne za pomoca wzmocnionych ele-
mentow ze stali nierdzewnej znajdujacych sie u dotu,
grzatka pod zbiornikiem, temperatura regulowana za
pomoca termostatu, lampka kontrolna

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu



komora ttoczona,
pojemniki GN na osobne
zamowienie

ttoczony blat

ze stali nierdzewnej
AISI 304 18/10

0 grubosci 1 mm

zaokraglone krawedzie

zawor spustowy

idealne dopasowanie
do pozostatych modutéw
serii

mozliwos¢ zakupu
drzwi do podstawy

stalowe, regulowane nozki

Bemary
stotowe i na podstawie z trzech stron zamknietej - elektryczne

model

wymiary

wymiary zbiornika
pojemnosc zbiornika
moc elektryczna
napiecie

waga

cena

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MG7EBM477
400x700x(H)250 mm
310x510x(H)160 mm
GN 1/1 - (H)150 mm
1,5 kW

230V, 1N, 50 Hz

22 kg

4047,

MG7EBMA477
400x700x(H)850 mm
310x510x(H])160 mm
GN 1/1 = (H)150 mm
1,5 kW

230V, 1N, 50 Hz

40 kg

4946,

WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn
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URZADZENIA PREMIUM
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Patelnie

przechylne

Asortyment patelni przechylnych obejmuje modele wolnostojace,
z ogrzewaniem gazowym lub elektrycznym.

Niezawodnosc:

stal nierdzewna AISI 304, 18/10

wykonczenie Scotch Brite

zbiornik ze stali nierdzewnej AlSI 304, 10 mm

reczne przechylanie za pomoca korbki

wanna o zaokraglonych naroznikach utatwiajacych mycie
profilowana czes$¢ przednia utatwiajaca oproznianie i mycie
pokrywa ze stali nierdzewnej zawieszona na solidnych
zawiasach ze stali nierdzewnej AlSI 304, z ergonomicz-
nym uchwytem z przodu

kurek doprowadzajacy wode umieszczony z przodu
urzadzenia

w celu podniesienia bezpieczenstwa pracy, ogrzewanie
wanny wytacza sie automatycznie podczas uniesienia
wanny

Ogrzewanie gazowe za pomoca palnika ze stali nierdzewnej,
zawor gazowy z termopara i regulacja temperatury za
pomoca termostatu (75 - 300 °C).

Palniki gazowe umieszczone pod wanna, tworzace
7-rzedowy ptomien, co zapewnia réwnomierne rozpro-
wadzenie ciepta

Ogrzewanie elektryczne wzmocnione elementy grzejne
ze stali nierdzewnej umieszczone pod wanna, regula-

cja temperatury za pomoca termostatu (75 - 300 °C)

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



sprezyny utrzymujace
pokrywe w dowolnym
potozeniu

zbiornik ze stali
nierdzewne;j
AISI 304, 10 mm

zawor
dopuszczajacy
$wieza wode

oraz szeroki spust

Patelnie przechylne
gazowe I elektryczne

model

typ

wymiary

wymiary zbiornika
pow. gotowania
pojemnos¢ wanny
moc palnikéw
moc elektryczna
moc catkowita
napiecie

waga

cena

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

MG7GBR77

gazowa
800x700x(H)850 mm
707x480x(H)164 mm
34 dm?

60 L

13,5 kW

0,2 kW

13,7 kW

230V, 1N, 50 Hz

115 kg

16 019,-

duzy wygodny uchwyt

termopara z zapalnikiem
piezoelektryczny/termostat

o zaokraglone krawedzie

manualne unoszenie zbiornika

idealne dopasowanie
do pozostatych modutow serii

stalowe, regulowane nozki

MG7EBR77
elektryczna
800x700x(H)850 mm
707x480x(H)164 mm
34 dm?

601

9 kW

9 kW

400V, 3N, 50 Hz

115 kg

15 865,-

WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn

<
oY)
<
|
>
—
m
—
=
m
o
)
N
m
P
aC
=<
—
Z
m
<
~
o
o




[ Bpn)

Kotty
warzelne

Asortyment kottow warzelnych obejmuje modele o pojemnosci 50 |,
z posrednim grzaniem gazowym lub elektrycznym.

URZADZENIA PREMIUM

Niezawodnos¢: Grzanie gazowe za pomoca palnikéw rurowych wyko-
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blat ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10

przettoczenia w blacie zapobiegajace rozlewaniu sie
ptynow

zbiornik ze stali nierdzewnej AISI 304 18/10, z dnem
odpornym na korozje wykonanym ze stali AISI 316
mosiezny zawdr spustowy wyposazony w wyjmowany
filtr

pokrywa ze stali nierdzewnej AISI 304

kurek z ciepta oraz zimna woda i obrotowa wylewka na
blacie

grzanie posrednie z funkcja gotowania na wolnym ogniu
grzanie posrednie z wewnetrznym ptaszczem ze stali
nierdzewnej AIS|I 304 18/10, zawdr bezpieczenstwa
z ciSnieniomierzem

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

nanych ze stali nierdzewnej i samostabilizujacego sie
ptomienia oraz regulacji temperatury przy uzyciu ter-
mostatu. Ptomien kontrolny z zabezpieczeniem w po-
staci termopary. Piezoelektryczne zapalanie ptomienia
kontrolnego.

Zawor bezpieczenstwa z ciSnieniomierzem

Grzanie elektryczne z zanurzonymi w ptaszczu wodnym

elementami grzejnymi sterowanymi za pomoca 4-pozy-
cyjnego selektora, cisnieniomierz do automatycznego
sterowania cisnieniem w przestrzeniach urzadzenia,
zawor bezpieczenstwa z cisnieniomierzem

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢



sprezyny utrzymujace pokrywe
w dowolnym potozeniu kurek doprowadzajacy

zawor bezpieczenstwa swieza wode

zcisnieniomierzem termopara z zapalnikiem

ttoczony blat ze stall piezoelektryczny/termostat

nierdzewnej AISI 304 18/10
0 grubosci 1 mm

zawory cieptej

@ —@7 i zimnej wody

zbiornik ze stali nierdzewnej zaokraglone krawedzie

AISI 304, ptaszcz wodny
ze stali AISI 316

zawor napetniajacy
ptaszcz wodny

ﬁ zawor kontroli poziomu
- wody w ptaszczu

_ idealne dopasowanie
. | do pozostatych modutow serii

stalowe, regulowane nozki

Kotty warzelne
gazowe I elektryczne

model MG7G50177 MG7E50177
typ gazowy elektryczny
wymiary 700x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm

wymiary kotta

@ 400x(H)420 mm

@ 400x(H)420 mm

pojemnos¢ kotta 501 50 L

moc palnikéw 12,5 kW -

moc elektryczna - 9 kW

moc catkowita 12,5 kW 9 kW

napiecie 400V, 3N, 50 Hz
waga 82 kg 82 kg

cena 19 538, - 20 699,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

EEEEEEEEEEEEEEEEEE
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URZADZENIA PREMIUM

[ Bpn)

Blaty
neutralne

Linia blatéw neutralnych obejmuje 3 modele, wszystkie w wersji stotowe;.
Dzieki roznym wymiarom w sposob elastyczny mozna dopasowac caty ciag
grzewczy do wymogow i potrzeb kazdej kuchni.

JUUUULUEAEARRRAAWARRE

ttoczony blat h‘
ze stali nierdzewne;
AISI 304 18/10

0 grubosci 1 mm

zaokraglone
krawedzie

idealne dopasowanie
do pozostatych
modutow serii

Blaty neutralne

stotowe

model MG7N277 MG7N477 MG7N777

wymiary 200x700x(H)250 mm 400x700x(H)250 mm 700x700x(H)250 mm
waga 10 kg 18 kg 25 kg

cena 1242,- 1438,- 1704,-

Blaty neutralne, na podstawie z trzech stron zamknietej

model MG7NA477 MG7NA477C MG7NA777 MG7NA777C
szuflada NIE TAK NIE TAK

wymiary 400x700x(H)850 mm 400x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm 700x700x(H)850 mm
waga 36 kg 42 kg 47 kg 54 kg

cena 3057,- 3593,- 3802,- 4170,-

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

EEEEEEEEEEEEEEEEEEEE
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idealne dopasowanie
do pozostatych modutow serii

stalowe, regulowane ndzki

Podstawy
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model NSA477 NSA777 A770077

wymiary 400x655x(H]600 mm 700x655x(H)600 mm listwa taczaca moduty
waga 18 kg 22 kg

cena 1 260,- 1536,- 77,-

model MG7A777003 MG7A777005 MG7A777007
do podstaw o szer. 400 mm 700 mm 1100 mm
waga 4 kg 8 kg 12 kg

cena 469,- 941,- 1 305,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% HENDI
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Kuchnie gazowe
stotowe M600

Linia kuchni gazowych stotowych obejmuje modele z 2, 4 lub 6 palnikami,
dostepne w wersji stotowe.

e Palniki o mocy 2,713,1 kW

Palniki 3,1 kW z podwéjnym pierécieniem ptomienia
Palniki z automatyczna blokada wyptywu gazu przy listwa

zgaszonym ptomieniu
¢ Catos¢ ze stali nierdzewnej

e Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta
¢ Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementow

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

model G2Sé6 G4Sé6 G6S6
31 31 27 31 31 27
moce | e |
palnikéw
(kW)
2{7 2{7 3‘,1 27 27 31
wymiary 400x600x(H)270/460 mm 600x600x(H)270/460 mm 1000x600x(H)270/460 mm

moc palnikéw
moc catkowita
waga
cena

1x 2,7 kW + 1x 3,1 kW
5,8 kW

22 kg

2512,-

2x 2,7 kKW + 2x 3,1 kW
11,6 kKW

28 kg

3823,-

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

3x 2,7 kW + 3x 3,1 kW
17,4 KW

35 kg

5320,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Kuchnie gazowe
zZ piekarnikiem M600

Linia kuchni gazowych obejmuje modele z 4 i 6 palnikami z piekarnikiem gazowym
lub elektrycznym.

e Palniki 0 mocy 2,7 oraz 3,15 kW

e Palniki 3,15 kW z podwdjnym pierscieniem ptomienia ¢ Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta

e Palniki z automatyczna blokada wyptywu gazu przy ¢ Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementow
zgaszonym ptomieniu

¢ Piekarnik gazowy statyczny, emaliowany

¢ Dodatkowo grill elektryczny

¢ Oswietlenie piekarnika

e Catosc ze stali nierdzewnej

listwa

e Zakres temp. piekarnika elektrycznego do +250°C

(G4SFES)

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

model G4SF6 G4SFEb6 G6SFA6
31 27 31 27 31 31 27
moce {7 {7
palnikéw
(kW)
ZL 3‘,1 ZL 3‘,1 27 27 31
wymiary 600x600x(H)850/1040 mm  600x600x(H)850/1040 mm  1000x600x(H)850/1040 mm

wymiary piekarnika
moc palnikéw

typ piekarnika
moc piekarnika
moc grilla

moc catkowita
wymiary szafki
waga

cena

420x315x(H)420 mm
2x 2,7 kW + 2x 3,15 kW
gazowy - statyczny

2 kW

1,8 kW, 230V

gaz. 13,7 kW

60 kg

6 621,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

420x315x(H)420 mm

2x 2,7 kW + 2x 3,15 kW
elektryczny - statyczny

2,2 kW, 230V

1,8 kW, 230 V

gaz. 11,7 kW, elektr. 2,5 kW
60 kg

7 429,-

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

420x420x(H)300 mm
3x 2,7 kW + 3x 3,15 kW
gazowy - statyczny

2 kW

1,8 kW, 230 V

gaz. 19,55 kW
370x360x(H]550 mm
85 kg

8 482,-

WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn
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Kuchnie elektryczne

M600

Linia kuchni elektrycznych obejmuje dwa modele stotowe i jeden z piekarnikiem

konwekcyjnym.

¢ Szybko nagrzewajace sie ptyty zeliwne
- 1,5kW, 0150 mm
- 2,6 kW, 0220 mm

Zabezpieczenie przed przegrzaniem
Lampki kontrolne zataczonych grzatek
Catos¢ ze stali nierdzewnej
Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta

¢ Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementow

listwa

e Zakres temp. piekarnika do +250°C

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

model E26
26 26 15 26 15
moce l l l l l
palnikéw
(kW)
15 15 26 15 26
wymiary 400x600x(H)270/460 mm 600x600x(H)270/460 mm 600x600x(H)850/1040 mm

wymiary piekarnika
moc ptyt

typ piekarnika
moc piekarnika

1x 1,5 kW + 1x 2,6 kW

2x 1,5 kW + 2x 2,6 kW

420x420x(H)315

2x 1,5 kW + 2x 2,6 kW
elektryczny - konwekcyjny
2,5 kW

moc grilla - - 1,8 kW
moc catkowita 4,1 kW 8,2 kW 10,7 kKW
napiecie 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz
waga 20 kg 28 kg 60 kg
cena 2193,- 3572,- 7 985,-
HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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Kuchnie elektryczne
Z ptyta ceramiczna
M600

WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn

¢ Ptyta ceramiczna szczelnie zespolona z obudowa e Catos¢ ze stali nierdzewnej

 Szybki nagrzew ptyt do 300°C * Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta
- 1,2kW, 8140 mm ¢ Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementow
- 1,8 kW, 8180 mm listwa
- 2,4 kW, §230 mm

e Piyta 2,4 kW dzielona na 1 kW + 1,4 kW Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

e Zabezpieczenie przed przegrzaniem
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model EVC26 EVC46

wymiary 400x600x(H)270/460 mm 600x600x(H)270/460 mm

moc ptyty 1x 1,8 kW + 1x 2,4 kW 1x 1,2 kW + 1x 1,8 kW + 2x 2,4 kW
moc catkowita 4,2 kW 7,8 kW

napiecie 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz

waga 20 kg 28 kg

cena 5271,- 7 573,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% HENDI
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URZADZENIA PREMIUM

Frytownice M600

Linia frytownic obejmuje 4 modele stotowe: 2 gazowe i 2 elektryczne.

Komory ttoczone z ,.zimna strefa” e Termopara
Zawory spustowe oleju ¢ Dodatkowy termostat bezpieczenstwa
Catos¢ ze stali nierdzewnej e Automatyczny zapalnik pilota

W zestawie jeden kosz na komore

Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta ~ Wersja elektryczna:

Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementdéw ¢ Grzatki typu Incoloy ze stali nierdzewnej

listwa ¢ Termostat oraz termostat bezpieczenstwa
e Lampa kontrolna zataczonej grzatki

Wersja gazowa:
* Wysokowydajne palniki z ptomieniem poziomym Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢
e Zakres temp.: +90°C do +190 °C
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model GF46 GFé66 EF46 EF66

typ gazowa gazowa elektryczna elektryczna
wymiary 400x600x(H)270/460 mm  600x600x(H)270/460 mm  400x600x(H)270/460 mm  600x600x(H)270/460 mm
wymiary zbiornika 250x340 mm 2x 250x340 mm 250x340 mm 2x 250x340 mm
pojemnos¢ zbiornika 81 8l+81 8l 8l+81

moc catkowita 7.4 kW 14,8 kW 9 kW 18 kW

napiecie - - 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz
waga 23 kg 40 kg 23 kg 40 kg

cena 4922,- 9329,- 4 635,- 7 667,-
Akcesoria

kod A660018 A660019

typ kosz 1/2 kosz 1/1

wymiary 110x280x(H)120 mm 240x280x(H)120 mm

cena 242,- 273,-

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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Podgrzewacz
do frytek M600

WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn

¢ Grzatka ceramiczna na podczerwien nad wanna e Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta
¢ Wktad w wannie utatwiajacy nabieranie frytek ¢ Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich

e Zaokraglone narozniki wanny utatwiajace czyszczenie elementoéw listwa

e Catos¢ ze stali nierdzewnej

» Lampka kontrolna zataczonej grzatki Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢
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model ECC46

typ elektryczny

wymiary 400x600x(H)270/460 mm
wymiary zbiornika 305x425x(H)175 mm
moc catkowita 1 kW

napiecie 230V, 1N, 50 Hz

waga 24 kg

cena 3551,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% HENDI
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Grille z lawa
wulkaniczna Mé600

Linia grilli z lawa wulkaniczna obejmuje 4 modele stotowe,
wszystkie w wersji gazowe).

URZADZENIA PREMIUM

¢ Modele do mies z rusztami typu .V" ¢ Wyjmowana szuflada na ttuszcz

e Modele do ryb z rusztami typu ,.0” e Catos¢ ze stali nierdzewnej

e Dwie niezalezne strefy grzewcze w modelach szer. 600 mm e Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta
¢ Palniki nierdzewne z samostabilizujacym sie ptomieniem e Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementdw
e Temperatura regulowana termopara listwa

¢ Dodatkowy termostat bezpieczenstwa

 Automatyczny zapalnik pilota Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢
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model GPL46 GPL46P GPL86 GPL86P

typ do mies do ryb do mies do ryb

wymiary 400x600x(H)270/460 mm  400x600x(H)270/460 mm  800x600x(H)270/460 mm  800x600x(H)270/460 mm
ruszt 370x460 mm 370x460 mm 750x460 mm 750x460 mm

moc palnikéw 7 kW 7 kW 14 kKW 14 kW

waga 36 kg 36 kg 46 kg 46 kg

cena 5 278,- 5278,- 7723,- 7723,-

Kamien lawowy HENDI

kod 152706 152805 152904
opakowanie 3 kg 5 kg 9 kg
cena 24,- 34,- 42,-

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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Urzadzenia do gotowania
makaronu i pierogow

Linia tych urzadzen obejmuje 2 modele stotowe: 1 gazowy i 1 elektryczny.

e Komory ze stali nierdzewnej AlSI 304 z zaokraglonymi

naroznikami, tatwe do utrzymania w czystosci

Podtaczenie do sieci wodnej

Zawor spustowy

Chromowane kosze z nienagrzewajacymi sie uchwytami

Catosé ze stali nierdzewne;j

Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta

Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementow

listwa

e UWAGA: urzadzenia dostarczane bez koszy. Kosze
zamawiac osobno.

model GCé6/SC

typ gazowy

wymiary 600x600x(H)270/460 mm
wymiary zbiornika 510x340 mm

pojemnos¢ zbiornika 301

moc catkowita 11 kW

napiecie -

waga 35kg

cena 8514,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Wersja gazowa:

¢ Wysokowydajne palniki gazowe

e Zawor gazowy z automatyczna blokada wyptywu gazu
przy zgaszonym ptomieniu

¢ Piezzoelektryczny zapalnik pilota

Wersja elektryczna:
¢ Grzatki typu Incoloy ze stali nierdzewnej

¢ Termostat bezpieczenstwa jako ochrona przed przegrzaniem

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

TRTERRR TR
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EC66/SC

elektryczny
600x600x(H)270/460 mm
510x340 mm

321

9 kW

400V, 3N, 50 Hz

38 kg

7 185,-
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URZADZENIA PREMIUM
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Bemary

Linia bemarow obejmuje 4 modele stotowe: 2 gazowe i 2 elektryczne
0 réznej pojemnosci wanny.

¢ Odptyw z zaworem kulowym Wersja gazowa:
e Wanna ttoczona ze stali nierdzewnej e Palniki nierdzewne ze samostabilizujgcym sie ptomieniem
e Wanna do pojemnikdw GN maks. H=150 mm * Piezoelektryczny zapalnik pilota
¢ Catos¢ ze stali nierdzewnej e Zawor gazowy z automatyczna blokada wyptywu gazu
e Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta przy zgaszonym ptomieniu
¢ Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementow
listwa Wersja elektryczna:
 Pojemniki GN na osobne zamowienie (patrz rozdziat ¢ Grzatki nierdzewne
,POJEMNIKI GN" - str. 20-31) e Termostat z lampka kontrolna

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢

model GBM46 GBMb6 EBM46 EBMé66
typ gazowy gazowy elektryczny elektryczny
wymiary 400x600x(H)270/460 mm  600x600x(H)270/460 mm  400x600%(H)270/460 mm 600x600x(H)270/460 mm

wymiary zbiornika ~ 305x425x(H)175 mm  510x470x(H)175 mm  305x425x(H)175 mm  510x470x(H)175 mm
pojemnos¢ zbiornika 1xGN 1/2+1xGN 1/3  1xGN1/1+2xGN 1/4 1xGN 1/2+1xGN 1/3  1xGN 1/1+ 2x GN 1/4

moc 2,1 kW 5 kW 1,5 kW 3 kW

napiecie - - 230V, 1N, 50 Hz 230V, 1N, 50 Hz
waga 22 kg 30 kg 22 kg 30 kg

cena 3568,- 4 635,- 3 243,- 3 645,-

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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Ptyty grillowe,
stotowe

Linia ptyt grillowych obejmuje az 20 modeli stotowych, rézniacych sie
rodzajem mediow, wielkoscia i rodzajem ptyt.

WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn

¢ Ptyty gtadkie, ryflowane, mieszane Wersje gazowe:

¢ Ptyty chromowane zmniejszajace emisje ciepta e Palniki nierdzewne ze samostabilizujacym sie ptomieniem
e Roéwnomierne nagrzewanie ptyt na catej powierzchni ¢ Piezoelektryczny zapalnik pilota

¢ Wyjmowana szuflada na ttuszcz e Zawor gazowy z automatyczna blokada wyptywu gazu

e Catos¢ ze stali nierdzewnej przy zgaszonym ptomieniu

¢ Ergonomiczne i odporne na wysoka temperature pokretta

¢ Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich elementow ~ Wersje elektryczne:

listwa ¢ Grzatki typu Incoloy ze stali nierdzewnej
¢ Regulacja temperatury termostatem
¢ Lampa kontrolna zataczonej grzatki

Wysoka moc, higiena i niezawodnos¢
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model GFT46L GFT46LC GFT46R GFT66L
typ gazowy gazowy gazowy gazowy
wymiary 400x600x(H)270/460 mm  400x600x(H)270/460 mm  400x600x(H)270/460 mm  600x600x(H)270/460 mm
wymiary ptyty ~ 390x460 mm 390x460 mm 390x460 mm 590x460 mm
rodzaj ptyty gtadka gtadka chromowana ryflowana gtadka
moc 5,1 kW 5,1 kW 5,1 kW 10,2 kW
waga 38 kg 38kg 38 kg 56 kg
cena 4593,- 5667,- 4 376,- 5 995,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% HENDI
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model

typ

wymiary
wymiary ptyty
rodzaj ptyty

moc
waga
cena

model

typ

wymiary
wymiary ptyty
rodzaj ptyty
moc

waga

cena

GFTé66LC

gazowy
600x600x(H)270/460 mm
590x460 mm

gtadka chromowana

10,2 kW
56 kg
7 74é,-

GFT106L

gazowy
1000x600x(H)270/460 mm
990x460 mm

gtadka

15,3 kW

74 kg

8622,-

GFT66R

gazowy
600x600x(H)270/460 mm
590x460 mm

ryflowana

10,2 kW
56 kg
6307,-

GFT66LR

gazowy
600x600x(H)270/460 mm
590x460 mm

1/2 gtadka + 1/2 ryflowana

10,2 kW
56 kg
6433,

GFT106LC

gazowy
1000x600x(H)270/460 mm
990x460 mm

gtadka chromowana

15,3 kW

74 kg

11 067,-

GFT66LRC

gazowy
600x600x(H)270/460 mm
590x460 mm

1/2 gtadka + 1/2 ryflowana
chromowana

10,2 kW
56 kg
8 237,

model

typ

wymiary
wymiary ptyty
rodzaj ptyty
moc

napiecie
waga

cena

EFT46L

elektryczny
400x600x(H)270/460 mm
390x460 mm

gtadka

5 kW

400V, 3N, 50 Hz

38 kg

3862,-

EFT46LC

elektryczny
400x600x(H)270/460 mm
390x460 mm

gtadka chromowana

5 kW

400V, 3N, 50 Hz

38 kg

5 020,-

zzzzzzzzzzzzzzzzzzzz

EFT46R

elektryczny
400x600x(H)270/460 mm
390x460 mm

ryflowana

5 kW

400V, 3N, 50 Hz

38 kg

4124,-

EFT66L

elektryczny
600x600x(H)270/460 mm
590x460 mm

gtadka

7,5 kW

400V, 3N, 50 Hz

56 kg

4 834,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn

model EFT66LC EFT66R EFT66LR EFT66LRC

typ elektryczny elektryczny elektryczny elektryczny

wymiary 600x600x(H]270/460 mm  600x600x(H)270/460 mm  600x600x(H)270/460 mm  600x600x(H)270/460 mm

wymiary ptyty ~ 590x460 mm 590x460 mm 590x460 mm 590x460 mm

rodzaj ptyty gtadka chromowana ryflowana 1/2 gtadka + 1/2 ryflowana 1/2 gtadka + 1/2 ryflowana

chromowana

moc 7,5 kW 7,5 kW 7,5 kW 7,5 kW

napiecie 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz

waga 56 kg 56 kg 56 kg 56 kg

cena 6569,- 5548,- 5079,- 6751,-
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model EFT106L EFT106LC ,':

typ elektryczny elektryczny %

wymiary 1000x600x(H)270/460 mm 1000x600x(H)270/460 mm m

wymiary ptyty 990x460 mm 990x460 mm E

rodzaj ptyty gtadka gtadka chromowana =

moc 12,5 kW 12,5 kW

napiecie 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz

waga T4 kg 74 kg

cena 7 006,- 9 794,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% HENDI
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Blaty neutralne

¢ Wysuwana szuflada w przednim panelu ¢ Boczne ranty umozliwiajace spiecie sasiednich
 Catos¢ ze stali nierdzewnej elementdw listwa

URZADZENIA PREMIUM

Higiena i niezawodnos¢

: r\/l

model N46C N66C

wymiary 400x600x(H)270/460 mm 600x600x(H)270/460 mm
waga 14 kg 18 kg

cena 1784,- 2 089,-

Podstawy pod urzadzenia
stotowe I blaty neutralne

e 7 trzech stron zamkniete e Stalowe nozki regulowane od 150-200 mm
e Kompatybilne z urzadzeniami stotowymi ¢ Catos¢ ze stali nierdzewnej
i blatami neutralnymi
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model NSA46 NSAb6 NSA86 NSA106 NSA126

wymiary  400x600x(H)580 mm  600x600x(H)580 mm  800x600x(H)580 mm 1000x600x(H)580 mm  1200x600x(H)580 mm
waga 4 kg 6 kg 8 kg 11kg 17 kg

cena 1067,- 1179,- 1361,- 1557,- 1749,-

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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Akcesoria do podstaw

WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn

kod opis wymiary cena
A660009  Drzwi pojedyncze prawe z uchwytem do podstaw szer. 400 mm - 455,-
A660010  Drzwi pojedyncze lewe z uchwytem do podstaw szer. 400 mm - 455,-
A660011  Zestaw 2 drzwi z uchwytami do podstaw szer. 600 mm - 763,-
A660012  Zestaw 2 drzwi z uchwytami do podstaw szer. 800 mm - 892,-
A660013  Zestaw 3 drzwi z uchwytami do podstaw szer. 1000 mm - 1284,-
A660014  Zestaw 3 drzwi z uchwytami do podstaw szer. 1200 mm - 1347,-

A660016  Zestaw 2 szuflad do podstaw szer. 400 mm 2 x 308x429x(H)105 mm 1 375,-
A660017  Zestaw 2 szuflad do podstaw szer. 600 mm 2 x 508x429x(H)105 mm 1 641,-
A660020  Listwa taczaca moduty - do potaczenia sasiednich urzadzen 71,-

Podstawy chtodnicze
pod urzadzenia stotowe

Linia obejmuje 4 modele o réznym wyposazeniu i wymiarach.

<
oY)
<
|
>
P
O
m
92
o
L
>
o
o
O
ik
>
=
<
<
o~
o
o

e Chtodzenie statyczne
¢ Elektroniczny termostat
e Zakres temp. -2°C +10°C
e Cyfrowy wyswietlacz

¢ Kompatybilne z urzadzeniami stotowymi
e Stalowe nézki regulowane od 150-200 mm
¢ Catos¢ ze stali nierdzewne;j

model BR2C6 BR2P6 BR3Cé BR3P6

wymiary 1200x600x(H]580 mm 1200x600x(H)580 mm 1600x600x(H)580 mm 1600x600x(H]580 mm
wyposazenie 2 szuflady 2 drzwi 3 szuflad 3 drzwi

moc 0,3 kW 0,3 kW 0,4 kW 0,4 kW

napiecie 230V, 1N, b0 Hz 230V, 1N, 50 Hz 230V, 1N, b0 Hz 230V, 1N, 50 Hz
waga 90 kg 90 kg 125 kg 125 kg

cena 16 614,- 14 351,- 17 824,- 15799,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% HENDI
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/mywarki
przemystowe

Firma DIHR, wiodacy producent zmywarek przemystowych,
obecna w 90 krajach, co 3 minuty dostarcza na swiatowy rynek

nowe urzadzenie.

0d 2003 roku, jest czescig ALl Group - $wiatowego lidera
w produkcji sprzetu gastronomicznego. DIHR razem z ALI
Group rozwija wtasny dziat Inzynierii budowy maszyn skutecznie
rozszerzajac zakres branz, do ktérych dostarcza swoje produkty.
DIHR zaopatruje w swoje urzadzenia firmy z sektora HoReCa,
przemystu przygotowujacego zywnos¢ a takze duzych odbiorcow

takich jak statki pasazerskie, szpitale itp.

DIHR to jakos¢, serwis i najnowsza technologia.
Produkty DIHR posiadaja kilkadziesiat miedzynarodowych

certyfikatow jakosci tj. ISO 9001, DVGW, IECEE, Intertek etc.
Zrownowazony proces produkcji charakteryzuje sie kontrola

biezacych kosztéw i poszanowaniem $rodowiska naturalnego.

Zespot doswiadczonych inzynierdw gwarantuje najwyzsza jakos¢
produkowanych urzadzen DIHR, sprawujac kontrole na kazdym
etapie produkcji i poddajac wszystkie maszyny restrykcyjnym
testom. Kazde urzadzenie przed opuszczeniem fabryki musi
przejs¢ obligatoryjna 4-stopniowa kontrole jakosci.

Technologia - Badania i Rozwoj - zastosowany w zmywarkach
DIHR system odzysku energii Heat Recovery umozliwia redukcje

kosztow o ok. 35%.

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



URZADZENIA PREMIUM DIHR - ZMYWARKI PRZEMYSLOWE
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DWASH 35

zmywarka do filizanek

URZADZENIA PREMIUM

przeznaczenie kubki, filizanki, szkto, sztuéce,
talerzyki

sterowanie manualne

wymiary 400x495x(H)585 mm

ilos¢/dt. cykli mycia 1/120 s"

wydajnosc 30 koszy/h

maks. wys. mytego szkta 195 mm

zuzycie wody na

1 cykl mycia 1.4l
temp. wody myjacej 50

temp. wody ptuczacej

ot 85°C
wyparzajacej
poj. i moc bojlera 251/2,4 kW
poj. i moc wanny 9,51/1,8kW
moc pompy 0,19 kW
T moc podtaczeniowa 2,59 kW
2 napiecie 230V, 1N, 50 Hz
=< waga 28 kg
9 standardowe kosze kosz na szkto
i 350x350x(H]110 mm - 2 szt.,
% wktadka do kosza na talerzyki
= i podstawki 300x100x(H]90 mm,
> koszyk na sztucce '
= 0120x(H)120 mm - 1 szt.
I cena 3 899,-
o
% Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia

w bojlerze temp. wody +85 °C

Dwuwarstwowe drzwi

Whbudowany dozownik nabtyszczacza

1 program mycia

Wymagane cisnienie wody w sieci: 200 - 400 kPa

¢ Niezawodna, cicha, prosta w obstudze

o Sterowanie manualne

¢ Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

¢ Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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DWASH 40

zmywarka do szkta

WNIW3Yd VINIZAvzyn

przeznaczenie kubki, filizanki, szkto, sztucce,
talerzyki

sterowanie manualne

wymiary 450x535x(H)700 mm

ilo$¢/dt. cykli mycia 1/120 s"

wydajnos¢ 30 koszy/h

maks. wys. mytego szkta 305 mm

zuzycie wody na

1 cykl mycia 1.81
temp. wody myjacej 55°C

temp. wody ptuczacej

St 85°C

wyparzajacej

poj. i moc bojlera 3,41/2,4 kW

poj. i moc wanny 14,51/ 1,85 kW

moc pompy 0,19 kW

moc podtaczeniowa 2,59 kW =

napiecie 230V, 1N, 50 Hz =

waga 37 kg ;IU

standardowe kosze kosz na szkto ~N
400x400x(H)135 mm - 2 szt., <
wktadka do kosza na talerzyki g
i podstawki 300x100x(H)90 mm, >
koszyk na sztucce 20
@120x(H)120 mm - 1 szt. =

cena 4 299,- g

>
""Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia %

w bojlerze temp. wody +85 °C

Dwuwarstwowe drzwi

Whbudowany dozownik nabtyszczacza

1 program mycia

Wymagane cisnienie wody w sieci: 200 - 400 kPa

¢ Niezawodna, cicha, prosta w obstudze

o Sterowanie manualne

* Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

o Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej

do cen nalezy doliczyé VAT 23% HENDI
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7”

DWASH 50

zmywarka do naczyn

przeznaczenie

sterowanie
wymiary

ilos¢/dt. cykli mycia
wydajnos¢

maks. wys. mytego

zuzycie wody na

1 cykl mycia

temp. wody myjace]
temp. wody ptuczacej
wyparzajacej

poj. i moc bojlera
poj. i moc wanny
moc pompy

moc podtaczeniowa
napiecie

waga

standardowe kosze

cena

kubki, filizanki, szkto, sztuéce,
talerzyki

manualne

590x600x(H)850 mm

1/120 "

30 koszy/h

szkta 320 mm / talerzy 345 mm

2,31
95°C
85°C

5,71/ 2.8 kW
291/ 1,85 kW
0,4 kW

3,2 kW

230V, 1N, 50 Hz
56,5 kg

kosz na szkto
500x500x(H)105 mm - 2 szt.,
kosz uniwesalny
500x500x(H)105 mm - 1 szt.,
koszyk na sztuéce
?120x(H)120 mm - 2 szt.

4 899,-

Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia

w bojlerze temp. wody +85 °C

¢ Niezawodna, cicha, prosta w obstudze

¢ Sterowanie manualne

¢ Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami

utatwiajacymi czyszczenie

Dwuwarstwowe drzwi

Whbudowany dozownik nabtyszczacza
1 program mycia
Wymagane cisnienie wody w sieci: 200 - 400 kPa

¢ Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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DWASH 100

zmywarka kapturowa do naczyn

przeznaczenie

sterowanie
wymiary
ilos¢/dt. cykli mycia

kubki, filizanki, szkto, sztucce,
talerze, pojemniki GN, tace

manualne
720x735x(H)1445/1880 mm
1/90 s"

wydajnos¢ 40 koszy/h

maks. wys. mytego szkta 355 mm / talerzy 410 mm
i

temp. wody myjacej 55°C

poj. i moc bojlera 571/6 kW

poj. i moc wanny 301/2,7kW

moc pompy 0,55 kW

moc podtaczeniowa 6,55 kW

napiecie 400V, 3N, 50 Hz

waga 100 kg

standardowe kosze

cena

kosz na talerze
500x500x(H)105 mm - 2 szt.,
kosz uniwesalny
500x500x(H)105 mm - 1 szt.,
koszyk na sztucce
#120x(H)120 mm - 2 szt.

9699,-

""Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia
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w bojlerze temp. wody +85 °C

Mozliwo$¢ mycia pojemnikdw i tac GN 1/1
Wymagane cisnienie wody w sieci: 200 - 400 kPa
Automatyczny START przy zamykaniu kaptura
Mozliwa narozna instalacja zmywarki

tatwy demontaz prowadnic kosza

Regulowane stalowe nozki (min. 130, max. 210 mm)

¢ Niezawodna, cicha, prosta w obstudze

o Sterowanie manualne

* Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

o Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej

* Whudowany dozownik nabtyszczacza

¢ 1 program mycia

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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*Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny
do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85°C

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

= Zmywarki DWASH

S DWASH 35

L PRZEZNACZENIE kubki, filizanki, szkto,

o sztucce, talerzyki

o BUDOWA

s Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi czyszczenie TAK

zZ Dwuwarstwowa i izolowana obudowa TAK

Ll Pochyty .anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy kapaniu TAK

N na umyte naczynia

()] Mozliwo$¢ ustawienia naroznego NIE

< Regulowane stalowe ndzki (min. 130, maks. 210 mm) NIE

= STEROWANIE

) Manualne TAK
PARAMETRY MYCIA
taczna ilose cykli mycia 1/120*
Wydajnos¢ (ilos¢ koszy/h) 30
Maksymalna wysoko$¢ mytego szkta (mm) 195
Maksymalna wysoko$¢ mytych talerzy (mm) 195
Mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm) NIE
Zuzycie wody na 1 cykl mycia (U (przy ci$nieniu wody 200 kPa) 1.4
Temperatura wody myjacej (°C) 55
Temperatura wody ptuczacej, wyparzajacej (°C) 85
Pojemno$¢ i moc bojlera ([/kW) 2,5/2.4
Pojemnos¢ i moc wanny (I/kW) 9,5/1.8
WYPOSAZENIE
Dozownik nabtyszczacza TAK

% Automatyczny START/STOP przy zamknieciu/otwieraniu kaptura NIE

< Standardowe kosze: kosz na szkto

=< 350x350x(H)110 mm - 2 szt.

() wktadka do kosza na talerzyki

= i podstawki 300x100x(H]90 mm - 1 szt.

é koszyk na sztucce

< ?120x(H)120 mm - 1 szt.

= tatwo demontowalne prowadnice na kosze NIE

= PARAMETRY TECHNICZNE

E Wymiary (mm) (szeroko$¢ x gteboko$¢ x wysokos) 400x495x(H)585

| Moc podtaczeniowa (kW) 2,59

o Maksymalna moc pompy (kW) 0,19

T Napiecie (V) 230V, 1N, 50 Hz

o Waga (kg 28
Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej (°F - skala francuskal 2-8
Wymagane ci$nienie wody zasilajacej (kPa) 200-400



DWASH 40

kubki, filizanki, szkto,
sztudce, talerzyki

TAK
TAK

TAK

NIE
NIE

TAK

1/120*
30
305
305
NIE
1,8
55
85
3.4/2,4
14,5/1,85

TAK
NIE

kosz na szkto
400x400x(H)135 mm - 2 szt.
wktadka do kosza na talerzyki

i podstawki 300x100x(H)90 mm - 1 szt.

koszyk na sztuéce
?120x(H)120 mm - 1 szt.
NIE

450x535x(H)700
2,59
019
230V, 1N, 50 Hz
37
2-8
200-400

DWASH 50

kubki, filizanki, szkto,
sztudce, talerzyki

TAK
TAK

TAK

NIE
NIE

TAK

1/120*
30
320
345
NIE
2.3
55
85
5,7/2,8
29/1,85

TAK
NIE

kosz na szkto
500x500x(H)105 mm - 2 szt.
kosz uniwersalny
500x500x(H)105 mm - 1 szt.
koszyk na sztuéce
?120x(H)120 mm - 2 szt.
NIE

590x600x(H)850
3,2
0,4
230V, 1N, 50 Hz
56,5
2-8
200-400

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

DWASH 100
kubki, filizanki, szkto,
sztucce, pojemniki GN,

tace

TAK
NIE

TAK

TAK
TAK

TAK

1/90*
40
855
410
TAK
28
5
85
5,7/6,0
30/2,7

TAK
TAK
kosz na talerze

500x500x(H)105 mm - 2 szt.

kosz uniwersalny

500x500x(H)105 mm - 1 szt.

koszyk na sztudce
?120%(H)120 mm - 2 szt.
TAK

720x735x(H)1445/1880
6,55
0,55
400V, 3N, 50 Hz
100
2-8
200-400

r
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7”

GS35

zmywarka do filizanek

URZADZENIA PREMIUM

przeznaczenie kubki, filizanki, szkto, sztuéce,
talerzyki

sterowanie manualne

wymiary 400x495(+230)x(H)585 mm

ilos¢/dt. cykli mycia 1/120 s"

wydajnosc przy

zasilaniu woda +55°C 30 koszy/h

wydajnos¢ przy 18 koszy/h

zasilaniu woda +10°C

maks. wys. mytego szkta 195 mm

zuzycie wody na

350x350x(H])110 mm - 2 szt.,
wktadka do kosza na talerzyki

i podstawki 300x100x(H]90 mm, @

1 cykl mycia o PR
temp. wody myjacej 55°C ———
poj. i moc bojlera 251/2,4 kW
8 poj. i moc wanny 9,51/1,85 kW
X moc, wydajnos¢ 0,19 kW, 120 Umin.
o pompy myjace]
g moc podtaczeniowa 2,59 kW
E napiecie 230V, 1N, 50 Hz i
N waga 28 kg miﬁ
DI: standardowe kosze kosz na szkto
T
[mm)]

koszyk na sztucce
@120x(H)120 mm - 1 szt.

cena 4399,- Wk A s —=——f o "of

Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia
w bojlerze temp. wody +85 °C

Jednowarstwowa obudowa

Whbudowany dozownik nabtyszczacza

Wbudowany mikrowytacznik drzwi

Wymagane ci$nienie wody w sieci: 200 - 400 kPa

System Thermostop - gwarantuje wyparzanie w temp. +85°C

¢ Niezawodna, cicha, prosta w obstudze

o Sterowanie manualne

¢ Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

e Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej

¢ Dwuwarstwowe drzwi

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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GS40

zmywarka do szkta

przeznaczenie

sterowanie
wymiary
ilog¢/dt. cykli mycia

wydajnosc przy
zasilaniu woda +55°C

wydajnosc przy
zasilaniu woda +10°C

maks. wys. mytego

zuzycie wody na

1 cykl mycia

temp. wody myjacej
temp. wody ptuczacej
wyparzajacej

poj. i moc bojlera
poj. i moc wanny
moc, wydajnos¢
pompy myjace)
moc podtaczeniowa
napiecie

waga

standardowe kosze

cena

""Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia
w bojlerze temp. wody +85 °C

kubki, filizanki, szkto, sztucce,
talerzyki

manualne
450x535(+355)x(H)700 mm
1/120 s"

30 koszy/h

16 koszy/h

szkta 305 mm / talerzy 295 mm
1,81

55°C

85°C

341/2,8kW
14,51/ 1,85 kW

0,4 kW, 185 /min.

3,2 kW
230V, 1N, 50 Hz
37 kg

kosz na szkto

400x400x(H)135 mm - 2 szt.,
wktadka do kosza na talerzyki

i podstawki 300x100x(H)90 mm,
koszyk na sztucce

?120x(H)120 mm - 1 szt.

5299,-

¢ Niezawodna, cicha, prosta w obstudze

o Sterowanie manualne

* Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami

utatwiajacymi czyszczenie

o Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej

o Dwuwarstwowe drzwi

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

o Jednowarstwowa obudowa

¢ Wbudowany dozownik nabtyszczacza

o Wbudowany mikrowytacznik drzwi

o Wymagane cisnienie wody w sieci: 200 - 400 kPa

e System Thermostop - gwarantuje wyparzanie w temp. +85°C
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GS50

zmywarka do naczyn

przeznaczenie talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce,
pojemniki GN, sprzet kuchenny

sterowanie manualne

wymiary 590x600(+390)x(H)850 mm

ilos¢/dt. cykli mycia 2/120s, 180 s"
wydajnosc przy
zasilaniu woda +55°C

=
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30/20 koszy/h

wydajnos¢ przy

zasilaniu woda +10°C 2 ez
maks. wysokos¢ mytego szkta 320/ talerzy 345 mm

zuzycie wody na

1 cykl mycia Ll

temp. wody myjace] 55°C

temp. wody ptuczacej

ot 85°C
wyparzajacej
poj. i moc bojlera 571/ 45kW
8 poj. i moc wanny 29 1/2,7kW
X moc, wydajnosc 0,65 kW, 340 Umin. : >
o pompy myjace] IR, |
g GS50 DF GS50 PS DDE DF PAP
E filtr powierzchniowy TAK TAK
N w komorze mycia (DF)
' moc 0,025 kW
% o el (175 e wydajnos¢ 340 |/min. '
o dozownik detergentu (DDE) NIE TAK Miﬁ
pompa wspomagajaca
ptukanie (PAP) NIE TAK E
moc podtaczeniowa 5,15 kW
napiecie 400V, 3N, 50 Hz @
waga 56,5 kg
standardowe kosze kosz na talerze
500x500x(H)105 mm - 1 szt., ?}1
kosz uniwersalny
500x500x(H)105 mm - 1 szt.,
koszyk na sztuéce 120x(H)120 mm max H
-1 szt. —— — 345 mm
cena 5399,- 6 999,-

Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia
w bojlerze temp. wody +85 °C

* Niezawodna, cicha, prosta w obstudze o Jednowarstwowa obudowa
¢ Sterowanie manualne * Whudowany dozownik nabtyszczacza
¢ Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami o Whudowany mikrowytacznik drzwi
utatwiajacymi czyszczenie » Wymagane cisnienie wody w sieci: 200 - 400 kPa
¢ Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej o System Thermostop - gwarantuje wyparzanie w temp. +85°C
¢ Dwuwarstwowe drzwi

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%

FOOD SERV




Zmywarki DIHR GS

PRZEZNACZENIE

STEROWANIE

Manualne

PARAMETRY MYCIA

llod¢/dtuosc cykli mycia

Wydajnos¢ przy zasilaniu woda +55°C (ilos¢ koszy/h)
Wydajnosc¢ przy zasilaniu woda +10°C ilos¢ koszy/h)
Maksymalna wysokos¢ mytego szkta (mm)
Maksymalna wysokos¢ mytych naczyr (mm)
Zuzycie wody na 1 cykl mycia (1)

Temperatura wody myjacej (°C)

Temperatura wody ptuczacej, wyparzajacej (°C)
Pojemnos¢ i moc bojlera (/KW)

Pojemnos¢ i moc wanny (I/kW)

WYPOSAZENIE

Dozownik nabtyszczacza

Dwuwarstwowa drzwi

Jednowarstowa obudowa

Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi
naroznikami utatwijacymi czyszczenie

Pachyty .anty-kapiacy” sufit komory myjace] zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)
Dozownik detergentu

Pompa wspomagajaca ptukanie

Systern Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C

Standardowe kosze:

PARAMETRY TECHNICZNE

Wymiary (mm] (szerokos¢ x gtebokosc x wysokosc]

Moc podtaczeniowa (kW

Maksymalna moc (kW)/wydajnos¢ [l/min] pompy myjace]

Moc i wydajnos¢ pompy odptywowe; (PS) (KW / l/min.)
Napiecie (V)
Waga (kg)

*Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny
do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85°C

6S35

kubki, flizanki, szkto,
sztucce, talerzyki

TAK

1/120s*
30
10
195
195
14
9%
85

25124

9,5/1.85

TAK
TAK
TAK

TAK

TAK

NIE
NIE
NIE
TAK
kosz na szkto
350x350x(H) 110 mm - 2 szt.,
wktadka do kosza na talerzyki

i podstawki 300x100x(H]90 mm,

koszyk na sztuéce
@120x(H)120 mm - 1 szt.

400x495(+230]+(H)585
2,99
0,19/120

230V, 1N, 50 Hz
28

6S40

kubki, flizanki, szkto,
sztucee, talerzyki

TAK

1120 s*
30
16
305
295
18
9%
85
34128
14,5/1,85

TAK
TAK
TAK

TAK

TAK

NIE
NIE
NIE
TAK
kosz na szkto
400x400x(H)135 mm - 2 szt.,
wktadka do kosza na talerzyki

i podstawki 300x100x(H]90 mm,

koszyk na sztuéce
@120x(H)120 mm - 1 szt.

450x535(+355)x(H)700
32
0,4/185

230V, 1N, 50 Hz
37

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

6S50

talerze, kubki, filizanki, szkto,
sztucce, pojemniki GN, sprzet kuchenny

TAK

21120, 180 s*
30/20
21/20
320
345

23

9%

85
5,7/45
29/2,7

TAK
TAK
TAK

TAK

TAK

TAK
tylko DS50 PS DDE DF
tylko DS50 PS DDE DF
TAK
kosz na talerze
500x500x(H)105 mm - 1 szt.,
kosz uniwersalny
500x500x(H)105 mm - 1 szt.,
koszyk na sztuéce
0120x(H)120 mm - 1 szt.

590x600(+390)x(H)850
515
0,65/340
tylko DS50 PS DDE DF
0,025 kKW, 340 Umin.

400V, 3N, 50 Hz
5,5
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DS35 ps oo:

zmywarka do filizanek

URZADZENIA PREMIUM

przeznaczenie kubki, filizanki, szkto, sztuéce,
talerzyki
DS35 DS35T
sterowanie manualne elektroniczne
wymiary 415x465(+305)x(H)670 mm
ilog¢/dt. cykli mycia 1/120 s" 3/90s,1205s, 180 s"

wydajnos¢ przy

el et 1567 30 koszy/h 40/30/20 koszy/h

wydajnosc przy

zasilaniu woda +10°C 18 koszy/h 18/18/18 koszy/h

maks. wys. mytego szkta 270 mm
zuzycie wody na

1 cykl mycia 1.4l
temp. wody myjacej 55°C
temp. wody ptuczacej
wypzrzajqcye? o 85°C
8 poj. i moc bojlera 31/2,4 kW — —
> poj. i moc wanny 120/1,85 kW ‘ s 0 5
% moc i wydajnos¢ 0,19 KW / 120 Umin. aP)5l
= pompy myjace|
% g;‘;c{y'wvzyv‘:zﬂgg POMPY" 0,025 kW / 40 /min.
I moc podtaczeniowa 2,59 kW
o= hapiecie 230V, 1N, 50 Hz
= dozownik detergentu (DDE) TAK
dozownik nabtyszczacza TAK
waga 30 kg
standardowe kosze kosz na szkto

350x350x(H])110 mm - 2 szt.,
wktadka do kosza na talerzyki

i podstawki 300x100x(H]90 mm,
koszyk na sztuéce

@120x(H)120 mm - 1 szt. @

cena 5999,- 6199,-

—=
[ ——
:O

. | max H
Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny — 270 mm
do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C

Niezawodna, cicha, prosta w obstudze

Sterowanie manualne lub elektroniczne

1lub 3 programy mycia (w zaleznosci od modelu)
Dwuwarstwowa obudowa oraz drzwi

Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

o Ttoczone w ptaszczu komory prowadnice na kosze

Pochyty .anty-kapiacy” sufit komory myjacej

Dozownik nabtyszczacza

Dozownik detergentu (DDE)

Pompa odptywowa (PS)

System Thermostop - gwarantuje wyparzanie w temp. +85°C

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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DS40 ps ook pap

zmywarka do szkta

przeznaczenie kubki, filizanki, szkto, sztucce,
talerzyki
DS40 DS40T
sterowanie manualne elektroniczne
wymiary 460x545(+355)x(H)715 mm

WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn

ilos¢/dt. cykli mycia 1/120 5" DS40

wydajnosc przy
zasilaniu woda +55°C

3/90s,120's, 180 s"

30 koszy/h 36/30/20 koszy/h

wydajnosc przy

zasilaniu woda +10°C 16 koszy/h 16/16/16 koszy/h

maks. wys. mytego szkta 305 mm / talerzy 295 mm
zuzycie wody na
. 1,81
1 cykl mycia
temp. wody myjacej 55°C
temp. wgdy ptuczacej 8590 “
wyparzajacej :
poj. i moc bojlera 341/28kW AN =
poj. i moc wanny 15,51/1,85 kW — — %
. L I

BRI 0,4 KW /185 Umin. ~
pompy myjace] =z
moc i wydajnosc¢ . =<
pompy odplywowej (PS) 0,025 kW / 40 [/min. ]%
moc i wydajno$¢ pompy Y
wspomagajacej ptukanie 0,025 kW /90 l/min. =
(PAP) O

. wm
moc podtaczeniowa 3,2 kW
napiecie 230V, 1N, 50 Hz

dozownik detergentu (DDE) TAK
dozownik nabtyszczacza TAK

—=
—
:O

waga 38 kg

standardowe kosze kosz na szkto g
400x400x(H)135 mm - 2 szt.,
wktadka do kosza na talerzyki @

i podstawki 300x100x(H)90 mm,

koszyk na sztucce H
‘ ' o max
@120x(H)120 mm - 1 szt. —— =" 305 mm

cena 7 999,- 8 399,-

'Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny
do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C

Niezawodna, cicha, prosta w obstudze
Sterowanie manualne lub elektroniczne

. Pochyty .anty-kapiacy” sufit komory myjacej
.

* 1lub 3 programy mycia (w zaleznosci od modelu)

.

.

Dozownik nabtyszczacza

Dozownik detergentu (DDE)

Pompa wspomagajaca ptukanie [PAP)

Pompa odptywowa (PS)

System Thermostop - gwarantuje wyparzanie w temp. +85°C

Dwuwarstwowa obudowa oraz drzwi
Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

o Ttoczone w ptaszczu komory prowadnice na kosze

do cen nalezy doliczyé VAT 23% HENDI
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DS50 ps ook pap

zmywarka do naczyn

—=
[ ——
:O

przeznaczenie talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce,
pojemniki GN, sprzet kuchenny
DS50 DS50T
sterowanie manualne elektroniczne
wymiary 595x610(+390)x(H)845 mm

URZADZENIA PREMIUM

ilog¢/dt. cykli mycia 2/120s,180s"  3/90s,1205s, 180 s"
wydajnos¢ przy
zasilaniu woda +55°C

GN

30/20 koszy/h  40/30/20 koszy/h 1”1

wydajnosc przy

zasilaniu woda +10°C 21/20 koszy/h ~ 20/20/20 koszy/h

! GO

maks. wys. mytego szkta 310 mm / talerzy 325 mm 325mm
zuzycie wody na 231
1 cykl mycia ‘ i 7
temp. wody myjacej 55°C m
temp. wody ptuczacej g5°C [ 2ZNNIR ]|
wvparzaiacei e ———— ||
yparzajace|

= poj. i moc bojlera 5,71/ 4,5 kW

< poj. i moc wanny 271/2,7kW

o . o

< moc | wydajnosc 0,65 kW / 340 Umin.

= pompy myjace|

= moc i wydajno$¢ .

E pompy odptywowej (PS) 0,025 kW / 40 [/min.

I moc i wydajnos¢ pompy

% wspomagajacej ptukanie 0,025 kW / 250 [/min.

— (PAP)

[mm]
moc podtaczeniowa 5,15 kW
napiecie 400V, 3N, 50 Hz

dozownik detergentu (DDE) TAK

dozownik nabtyszczacza TAK

waga 61 kg

standardowe kosze kosz na talerze
500x500x(H)105 mm - 1 szt.,
kosz uniwersalny

500x500x(H)105 mm - 1 szt.,
koszyk na sztuéce ) )

©120x(H)120 mm - 1 szt. .= o

cena 9799,- 9 999,- Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny
do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C

Niezawodna, cicha, prosta w obstudze

Sterowanie manualne lub elektroniczne

2 lub 3 programy mycia (w zaleznosci od modelu)
Dwuwarstwowa obudowa oraz drzwi

Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

e Ttoczone w ptaszczu komory prowadnice na kosze

Pochyty .anty-kapiacy” sufit komory myjacej

Dozownik nabtyszczacza

Dozownik detergentu (DDE)

Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

Pompa odptywowa (PS)

System Thermostop - gwarantuje wyparzanie w temp. +85°C

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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Zmywarki DIHR DS

PRZEZNACZENIE

STEROWANIE
Manualne
Elektroniczne
PARAMETRY MYCIA

Ilos¢/dtuos¢ cykli mycia
Wydajnos¢ przy zasilaniu woda +55°C (iloé¢ koszy/h)

Wydajnos¢ przy zasilaniu woda +10°C (ilo¢ koszy/h)

Maksymalna wysokos¢ mytego szkta (mm)
Maksymalna wysoko$¢ mytych naczyn [mm)
Zuzycie wody na 1 cykl mycia (1)
Temperatura wody myjacej (°C)
Temperatura wody ptuczacej, wyparzajacej (°C)
Pojemnos¢ i moc bojlera (kW)

Pojemnos¢ i moc wanny (kW)
WYPOSAZENIE

Dozownik detergentu (DDE)

Dozownik nabtyszczacza

Dwuwarstwowa obudowa oraz drzwi

Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi
naroznikami utatwijacymi czyszczenie

Ttoczone w ptaszczu komory prowadnice na kosze

Pochyty .anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy

kapaniu na umyte naczynia
Pompa wspomagajaca ptukanie
Pompa odptywowa

Systern Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C

Standardowe kosze:

PARAMETRY TECHNICZNE
Wymniary (mm] (szerokos¢ x gtebokos¢ x wysokosc)
Moc podtaczeniowa (kW)

Maksymalna moc (KW)/wydajnos¢ [l/min] pompy myjace]

Moc i wydajnos¢ pompy odptywowej (PS) (KW / /min.)
Moc i wydajnos¢ pompy wspomagajace]

ptukanie (PAP) (kW / /min.)

Napiecie (V)

Waga (kg)

*Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny

do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85°C

DS35 PS DDE

kubki, flizanki, szkto,
sztucce, talerzyki

wersja DS35
wersja DS35T

DS35-1/120*
DS35T - 3/90s*, 120 5*, 180 s*
DS35-30
DS35 T- 40/30/20
DS35-18
DS35T- 18/18/18
270
270
14
9%

85
3024
12/1,85

TAK
TAK
TAK

TAK
TAK
TAK

brak
TAK
TAK
kosz na szkto
350x350x(HJ110 mm - 2 szt.,
wktadka do kosza na talerzyki

i podstawki 300x100x(H)90 mm,

koszyk na sztucce
@120x(H120 mm - 1 szt.

415x465(+305)x(H)670
2,59
0,19/120
0,025/40

230V, 1N, 50 Hz
30

DS40 PS DDE PAP

kubki, flizanki, szkto,
sztucee, talerzyki

wersja DS40
wersja DS40T

0S40 - 1/120 s*
DS40T-3/90 % 120 5* 180 s*
DS40 - 30
D40 T- 36/30/20
DS40 - 16
DS40T-16/16/16
305
295
18
9%

85
34128
15,5/1,85

TAK
TAK
TAK

TAK
TAK
TAK

TAK

TAK

TAK

kosz na szkto
400x400x(H)135 mm - 2 szt.,
wktadka do kosza na talerzyki
i podstawki 300x100x(H)90 mm,
koszyk na sztuéce
0120x(HN120 mm - 1 szt.

460x545(+395)x(H)715
32
0,4/185
0,025/40

0,025/90

230V, 1N, 50 Hz
38

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

DS50 PS DDE PAP

talerze, kubki, filizanki, szkto,
sztucce, pojemniki GN, sprzet kuchenny

wersja DS50
wersja DS50T

0S50 - 2/120 s*, 180 <*
DS50 T - 3/90 5%, 120 5%, 180 s*

DS50 - 30/20
DS35 T- 40/30/20

0S50 - 21/20
D535 T- 20/20/20
310
325
23
5%

85
5,7/45
20127

TAK
TAK
TAK

TAK
TAK
TAK

TAK
TAK
TAK
kosz na talerze
500x500x(H]105 mm - 1 szt.,
kosz uniwersalny
500x500x(H] 105 mm - 1 szt.,
koszyk na sztucce
@120x(H120 mm - 1 szt.

595x610(+390)x(H)845
515
0,65/340
0,025/40

0,025/250

400V, 3N, 50 Hz
61

WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn
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OPTIMA 400 ook ps par

zmywarka do szkta

przeznaczenie
pojemniki GN, sprzet kuchenny

talerze, kubki, filizanki, szkto, sztuéce

sterowanie

wymiary

ilos¢/dt. cykli mycia
A: z czedciowa
wymiana wody

B: z catkowita
wymiana wody
wydajnosc¢ przy
zasilaniu woda +50°C
wydajnosc¢ przy
zasilaniu woda +10°C
zuzycie wody na

1 cykl mycia

temp. wody myjacej
temp. wody ptuczacej
wyparzajacej

poj. i moc bojlera

poj. i moc wanny
moc podtaczeniowa
napiecie

waga

standardowe kosze

elektroniczne
450x535(+330)x(H)720 mm

4/90s" 120", 60", 120 s"

2/150 s", 200 s"
cykle A: 40/30/60/30 koszy/h
cykle B: 24/18 koszy/h

cykle A: 16/16/22/22 koszy/h
cykle B: 10/10 koszy/h

cykle A: 2L
cykle B: 41

60°C

85°C

521/4,5kW

7L/ 1,1 kW

4,75 kW

400V, 3N, 50 Hz

45,5 kg

kosz uniwersalny 400x400x(H)

135 mm,

wktadka do kosza na talerzyki
i podstawki 300x100x(H]90 mm,
koszyk na sztu¢ce @120x(H)120 mm

2 " —

""Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny

cena 12999,- do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C
BUDOWA * Pompa wspomagajaca ptukanie [PAP)
¢ Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami utatwia- * Pompa odptywowa (PS]
jacymi czyszczenie o Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)
¢ Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, deter- e Filtr pompy
genty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody ¢ Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace
* Dwuwarstwowa i izolowana obudowa BEZPIECZENSTWO HACCP
e Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjace] zapobiegajacy * System DVGW (Break Tank) zapobiegajacy cofaniu sig wody ze

kapaniu na umyte naczynia
* Regulowane stalowe nozki

PARAMETRY MYCIA

o Maksymalna wysoko$¢ mytych przedmiotéw 260 mm

WYPOSAZENIE

¢ Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

¢ System regeneracji wody zuzytej oszczedzajacy wode,
detergenty, energie elektryczna

e System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej

temperaturze i ciSnieniu

Wyswietlacz funkcji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu

Dozownik detergentu (DDE)

Dozownik nabtyszczacza

Whbudowany pojemnik na nabtyszczacz

zmywarki do sieci wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody
System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

Pompa myjaca: maksymalna moc 0,25 kW, wydajnos¢ 250 [/min.
Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc

0,25 kW, wydajno$¢ 250 L/min.

Pompa odptywowa (PS): maksymalna moc 0,25 kW

Poziom hatasu ca. 60 dB

Wymagana twardos$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)
Wymagane ci$nienie wody zasilajacej 200-400 kPa

Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny

Srednica odptywu 24 mm

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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OPTIMA 500 ook ps par

zmywarka do naczyn

przeznaczenie

sterowanie

wymiary

ilog¢/dt. cykli mycia
A: z czesciowa
wymiana wody

B: z catkowita
wymiana wody
wydajnosc przy
zasilaniu woda +50°C
wydajnosc przy
zasilaniu woda +10°C
zuzycie wody na

1 cykl mycia

temp. wody myjacej
temp. wody ptuczacej
wyparzajacej

poj. i moc bojlera
poj. i moc wanny
moc podtaczeniowa
napiecie

waga

standardowe kosze

cena

BUDOWA
* Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami utatwia-

jacymi czyszczenie

talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce
pojemniki GN, sprzet kuchenny

elektroniczne
600x610(+390)x(H]850 mm

4/90sY,120s", 180 s", 60 "

2/180s", 360 s
cykle A: 40/30/20/60 koszy/h
cykle B: 20/10 koszy/h

t
L
cykle A: 20/20/20/25 koszy/h
cykle B: 9/9 koszy/h

L

cykle A: 2,51
cykle B: 71

60°C
85°C

141/ 6 kW

A:10L/ 1T KkW, B: 71/ 1,1 kW

6,65 kW

400V, 3N, 50 Hz

64,5 kg

kosz na talerze 500x500x(H)105 mm,

kosz uniwersalny 500x500x(H]105 mm,

koszyk na sztu¢ce @120x(H)120 mm
13 999,-

Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, deter-
genty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

Dwuwarstwowa i izolowana obudowa

Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

Regulowane stalowe ndzki

PARAMETRY MYCIA

Maksymalna wysoko$¢ mytych przedmiotow 340 mm
Mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm)

WYPOSAZENIE

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

System regeneracji wody zuzytej oszczedzajacy wode,
detergenty, energie elektryczna

System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej
temperaturze i ciSnieniu

Wyswietlacz funkcji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
Dozownik detergentu (DDE)

Dozownik nabtyszczacza

Whbudowany pojemnik na nabtyszczacz

g~ =

— &

Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny
do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C

Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

Pompa odptywowa (PS)

Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)
Filtr pompy

Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

BEZPIECZENSTWO HACCP

System DVGW (Break Tank) zapobiegajacy cofaniu sig wody ze
zmywarki do sieci wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody
System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

Pompa myjaca: maksymalna moc 0,25 kW, wydajnos¢ 650 L/min.
Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc

0,25 kW, wydajno$¢ 650 L/min.

Pompa odptywowa (PS): maksymalna moc 0,25 kW

Poziom hatasu ca. 61 dB

Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuskal
Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

Podtaczenie wody zasilajacej 3,4”, gwint zewnetrzny

Srednica odptywu 24 mm

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu
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Zmywarki DIHR Optima

PRZEZNACZENIE

BUDOWA
Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi czyszczenie
Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty, energie
i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody
Dwuwarstwowa i izolowana obudowa
Pachyty .anty-kapiacy” sufit komory myjace] zapobiegajacy kapaniu na umyte naczynia
Regulowane stalowe nozki
STEROWANIE
Elektroniczne
PARAMETRY MYCIA
tacznailos¢ cykli mycia
A - 1los¢ cykli z czesciowa wymiana wody/dtugosc cyklu (s]
B - Ilos¢ cykli z catkowita wymiana wody/dtugosc cyklu [s)
Wydajnos¢ przy zasilaniu woda +50°C [ilo¢ koszy/h)

Wydajno$c¢ przy zasilaniu woda +10°C (ilo$¢ koszy/h)

Maksymalna wysokos¢ mytych naczyh (mm)

Mozliwos¢ mycia pojemnikow GN (530x325 mm]

Zuzycie wody na 1 cykl mycia (I

(przy cisnieniu wody 200 kPa)

Temperatura wody myjacej (°C)

Temperatura wody ptuczacej, wyparzajace] (°C)

Pojemnos¢ i moc bojlera (kW)

Pojemnos¢ i moc wanny [I/kW) (w cyklach B wanna napetniana czesciowo)

WYPOSAZENIE

Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

System regeneracji wody zuzyte] oszczedzajacy wode, detergenty, energie elektryczna
System PLUS gwarantujacy ptukanie w state] wysokie] temperaturze i cisnieniu
Wyswietlacz funkcji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu

Dozownik detergentu (DDE)

Dozownik nabtyszczacza

Whudowany pojemnik na nabtyszczacz

Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

Pompa odptywowa (PS)

Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

Filtr pompy

Standardowe osze:

Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

PARAMETRY TECHNICZNE

System DVGW (Break Tank] zapobiegajacy cofaniu sie wody ze zmywarki
do sieci wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody

System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
Termometr wody myjace]

Termometr wody ptuczace] (wyparzajace))

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty, energie
i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

Wymiary [mm) {szerokos¢ x gtebokos¢ x wysokosc)

Moc podtaczeniowa (kW)

Maksymalna moc (KW)/wydajnos¢ (l/min) pompy myjacej
Maksymalna moc (kW)/wydajnos¢ (/min) pompy wspomagajace] ptukanie PAP
Maksymalna moc (kW) pompy odptywowej PS

Napiecie V)

Waga (kg

Poziom hatasu (dB)

Wymagana twardos¢ wody zasilajace] [°F - skala francuska)
Wymagane ci$nienie wody zasilajace] (kPal

Podtaczenie wody zasilajacej

Srednica odptywu (mm)

*Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny
do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85°C

OPTIMA 400

Talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce,
pojemniki GN, sprzet kuchenny

TAK
TAK

TAK
TAK
TAK

TAK

b
4/90* 120* 0%, 120*
2/150*, 200*
cykle A: 40/30/60/30
cykle B: 24/18
cykle A: 16/16/22/22
cykle B: 10/10
260
NIE
cykle A: 2
cykle B: 4
60
85
5,2/4,5
i

TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK

kosz uniwersalny 400x400x(H) 135 mm
whktadka do kosza na talerzyki
i podstawki 300x100x(H90 mm
koszyk na sztuéce 0120x(H)120 mm

TAK

TAK

TAK
TAK
TAK

TAK

450x535(+330)x(H)720
475
0,25/250
0,25/250
0,025
400V, 3N, 50 Hz
45,5
ca. 60
2-8
200-400
34", gwint zewnetrzny
024

ﬂp FOOD SERVICE EQUIPMENT

OPTIMA 500

Talerze, kubki, filizanki, szkto,
sztucee, pojemniki GN, sprzet kuchenny

TAK
TAK

TAK
TAK
TAK

TAK

b
4/90*,120%, 180*, 60
2/180*, 360*
cykle A: 40/30/20/40
cykle B: 20/10
cykle A: 20/20/20/25
cykle B: 9/9
340
TAK
cykle A: 2,5
cykle B: 7
60
85
14/6,0
cykle A: 10/11
cykle B: 7/1,1

TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK

kosz na talerze 500x500x(H) 105 mm
kosz uniwersalny 500x500x(HJ105 mm
koszyk na sztucce 0120x(H)120 mm

TAK

TAK

TAK
TAK
TAK

TAK

600x610(+390] x(H)850
6,65
0,25/650
0,25/850
0,025
400V, 3N, 50 Hz
64,5
ca. 61
2-8
200-400
34", gwint zewnetrzny
024
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zmywarka kapturowa do naczyn

przeznaczenie

sterowanie
wymiary
ilos¢/dt. cykli mycia

wydajnosc przy
zasilaniu woda +10°C

zuzycie wody na

1 cykl mycia

temp. wody myjacej
temp. wody ptuczacej
wyparzajacej

poj. i moc bojlera
poj. i moc wanny
moc podtaczeniowa
napiecie

waga

standardowe kosze

cena

talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce,
pojemniki GN, sprzet kuchenny

manualne
720x735x(H)1445/1880 mm
2/50 s", 120 s"

70/30 koszy/h

281
55°C
85°C

101/9 kW
301/2,7 kW
10,12 kW
400V, 3N, 50 Hz
100 kg

kosz z bolcami na 18 talerzy
500x500x(H)105 mm - 2 szt.,

kosz uniwersalny na filizanki

i szkto: 500x500x(H)105 mm - 1 szt.,
koszyk na sztucce

@120x(H)120 mm - 2 szt.

13 999,-

Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia

w bojlerze temp. wody +85 °C

BUDOWA

¢ Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami utatwia-

jacymi czyszczenie

¢ Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy

kapaniu na umyte naczynia

¢ Mozliwos¢ ustawienia naroznego
* Regulowane stalowe nozki [min. 135 mm, maks. 200 mm)

PARAMETRY MYCIA

¢ Maksymalna wysokos$¢ mytych przedmiotow 410 mm
o Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm)

WYPOSAZENIE

* Dozownik detergentu (DDE)

¢ Dozownik nabtyszczacza

¢ Wbudowany pojemnik na nabtyszczacz
o Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

uuuuuuuuuuuuu
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410 mm

e Filtr pompy

¢ Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

e tatwo demontowalne prowadnice na kosze

BEZPIECZENSTWO HACCP

e System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C

o Termometr wody myjacej

¢ Termometr wody ptuczacej [wyparzajacej)

PARAMETRY TECHNICZNE

* Pompa myjaca: maksymalna moc 1,12 kW, wydajnos¢ 630 [/min.
¢ Poziom hatasu ca. 60 dB

* Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)
* Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

¢ Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny

o Srednica odptywu 24 mm

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

uuuuu



7”

HT 11 oroperap

zmywarka kapturowa do naczyn

przeznaczenie

sterowanie
wymiary
ilog¢/dt. cykli mycia

wydajnosc przy
zasilaniu woda +10°C

zuzycie wody na

1 cykl mycia

temp. wody myjacej
temp. wody ptuczacej
wyparzajacej

poj. i moc bojlera
poj. i moc wanny
moc podtaczeniowa
napiecie

waga

standardowe kosze

cena

talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce,

pojemniki GN, sprzet kuchenny
manualne
720x735x(H)1445/1880 mm
2/50s",120 "

70/30 koszy/h

281

55°C

85°C

101/ 9kW
30L/2,7kW
10,12 kW

400V, 3N, 50 Hz

100 kg

kosz z bolcami na 18 talerzy
500x500x(H)105 mm - 2 szt.,

kosz uniwersalny na filizanki

i szkto: 500x500x(H)105 mm - 1 szt.,
koszyk na sztucce

(120x(H)120 mm - 2 szt.

14 999,-

"Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia

w bojlerze temp. wody +85 °C

BUDOWA

* Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami utatwia-

jacymi czyszczenie

o Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy

kapaniu na umyte naczynia

* Mozliwos¢ ustawienia naroznego
* Regulowane stalowe nozki [min. 135 mm, maks. 200 mm)

PARAMETRY MYCIA

* Maksymalna wysoko$¢ mytych przedmiotow 410 mm
¢ Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm)
WYPOSAZENIE

* Dozownik detergentu (DDE)

* Dozownik nabtyszczacza

o Whudowany pojemnik na nabtyszczacz

* Pompa wspomagajaca ptukanie [PAP)

o Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Filtr pompy

Automatyczny START/STOP przy zamknigciu/otwieraniu kaptura
Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

tatwo demontowalne prowadnice na kosze

BEZPIECZENSTWO HACCP

¢ System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C

¢ Termometr wody myjacej

» Termometr wody ptuczace] (wyparzajacej)

PARAMETRY TECHNICZNE

* Pompa myjaca: maksymalna moc 1,12 kW, wydajnos¢ 630 l/min.

¢ Poziom hatasu ca. 60 dB

Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuskal
Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa
Podtaczenie wody zasilajacej 3,4”, gwint zewnetrzny

Srednica odptywu 24 mm

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu
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URZADZENIA PREMIUM

7”

HT 11 T orooe par

zmywarka kapturowa do naczyn

przeznaczenie

sterowanie
wymiary
ilos¢/dt. cykli mycia

wydajnosc przy
zasilaniu woda +50°C

zuzycie wody na

talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce,
pojemniki GN, sprzet kuchenny

elektroniczne
720x735x(H)1445/1880 mm
3/50s" 120 s", 180 s"

70/30/20 koszy/h

koszyk na sztucce
@120x(H)120 mm - 2 szt.

1 cykl mycia 2 |
temp. wody myjacej 55°C = -
temp. wgdy ptuczacej g5°C -
wyparzajacej
poj. i moc bojlera 101/9 kW i q I
poj. i moc wanny 301/2,7 kW
moc podtaczeniowa 10,12 kW m
napiecie 400V, 3N, 50 Hz J Q
waga 100 kg °
standardowe kosze kosz z bolcami na 18 talerzy e
500x500x(H)105 mm - 2 szt., 2OURIR
kosz uniwersalny na filizanki GN
i szkto: 500x500x(H)105 mm - 1 szt., 171
max H

cena

15 999,-

F m 410 mm
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Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia
w bojlerze temp. wody +85 °C

BUDOWA

¢ Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

¢ Dwuwarstwowy i izolowany kaptur

¢ Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjace] zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

¢ Mozliwos¢ ustawienia naroznego

* Regulowane stalowe nozki [min. 135 mm, maks. 200 mm)

e Filtr pompy

o Automatyczny START/STOP przy zamknieciu/otwieraniu kaptura
e tatwo demontowalne prowadnice na kosze

BEZPIECZENSTWO HACCP

e System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C

o Termometr wody myjacej

¢ Termometr wody ptuczacej [wyparzajacej)

PARAMETRY TECHNICZNE

PARAMETRY MYCIA * Pompa myjaca: maksymalna moc 1,12 kW, wydajnos¢ 630 [/min.
¢ Maksymalna wysokos$¢ mytych przedmiotow 410 mm ¢ Poziom hatasu ca. 64 dB
o Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm) * Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuskal
WYPOSAZENIE * Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa
¢ Dozownik nabtyszczacza ¢ Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny

o Srednica odptywu 24 mm

¢ Wbudowany pojemnik na nabtyszczacz
* Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)
o Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Zmywarki DIHR HT

HT 11 DF DDE
PRZEZNACZENIE talerze, kubki, filizanki, szkto,
sztucce, pojemniki GN,
sprzet kuchenny
BUDOWA
Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi czyszczenie TAK
Dwuwarstwowa i izolowana obudowa NIE
Pochyly .anty-kapiacy” sufit komory myjace] zapobiegajacy kapaniu TAK
na umyte naczynia
Mozliwos¢ ustawienia naroznego NIE
Regulowane stalowe ndzki (min. 135, maks. 200 mm) TAK
STEROWANIE
Manualne TAK
Elektroniczne NIE
PARAMETRY MYCIA
tacznailos¢ cykli mycia 2/50*, 120*
Wydajnosc¢ przy zasilaniu woda +50°C (ilos¢ koszy/h) 70/30
Wydajnos¢ przy zasilaniu woda +10°C (ilos¢ koszy/h) 34/30
Maksymalna wysokos¢ mytych naczy (mm) 410
Mozliwos¢ mycia pojemnikow GN (530x325 mm) TAK
Zuzycie wody na 1 cykl mycia (U] (przy cisnieniu wody 200 kPa) 28
Temperatura wody myjacej (°C) 55
Temperatura wody ptuczacej, wyparzajacej (°C) 85
Pojemnoéc¢ i moc bojlera (I/kW) 10/9,0
Pojemnosc i moc wanny (I/kW) 30/2,7
WYPOSAZENIE
Dozownik detergentu (DDE) TAK
Dozownik nabtyszczacza TAK
Whudowany pojemnik na nabtyszczacz TAK
Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP] NIE
Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF) TAK
Filtr pompy TAK
Automatyczny START/STOP przy zamknieciu/otwieraniu kaptura TAK

Standardowe kosze:

Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

Latwo demontowalne prowadnice na kosze
PARAMETRY TECHNICZNE

Wymiary (mm] (szerokosc x gtebokosc x wysokosc]

Moc podtaczeniowa (kW)

Maksymalna moc (KW)/wydajnos¢ (I/min) pompy myjacej
Napiecie (V)

Waga (kg)

Poziom hatasu (dB)

Wymagana twardo¢ wody zasilajacej [°F - skala francuska)
Wymagane cisnienie wody zasilajace] (kPa)

Podtaczenie wody zasilajace)

Srednica odptywu (mm)

*Podane czasy mycia moga sie wydtuzyc o czas niezbedny
do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85°C

kosz z bolcamina 18 talerzy
500:500x(HI105 mm - 2 szt.
kosz uniwersalny na filizanki

koszyk na sztucce
{120x(H120 mm - 2 szt.
TAK
TAK

720x735x(H] 1445/1880
10,12
1,12/830
400V, 3N, 50 Hz
100
ca. bk
2-8
200-400
34", gwint zewnetrzny
024

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

HT 11 DF DDE PAP

talerze, kubki, filizanki, szkto,

sztucee, pojemniki GN,
sprzet kuchenny

TAK
NIE

TAK

NIE
TAK

TAK
NIE

2/50%, 120*
70/30
34/30

410
TAK
28
5%
85
10/9,0
30/2.7

TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK

kosz z bolcami na 18 talerzy
500x500x(H]105 mm - 2 szt.
kosz uniwersalny na filizanki
i szkto 500x500x(H) 105 mm - 1 szt. i szkto 500x500x(HI 105 mm - 1 szt. i szkto 500x500x(HI105 mm - 1 szt.

koszyk na sztucce
0120x(H)120 mm - 2 szt.
TAK
TAK

720x735x(H)1445/1880
10,12
1,12/630
400V, 3N, 50 Hz
100
ca. bk
2-8
200-400
34", gwint zewnetrzny
024

HT11T DF DDE PAP

talerze, kubki, filizanki, szkto,

sztucce, pojemniki GN,
sprzet kuchenny

TAK
TAK

TAK

TAK
TAK

NIE
TAK

3/50%, 120, 180*
70/30/20
34/30/20

410
TAK
28
S5
85
10/9,0
30/2,7

brak
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK

kosz z bolcamina 18 talerzy
500x500x(H1105 mm - 2 szt.
kosz uniwersalny na filizanki

koszyk na sztucce
0120x(H)120 mm - 2 szt.
TAK
TAK

720x735x(H)1445/1880
10,12
1,12/630
400V, 3N, 50 Hz
100
ca. b4
2-8
200-400
34", gwint zewnetrzny
024
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URZADZENIA PREMIUM
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7”

HT14 OPTIMA oo pap

zmywarka kapturowa do naczyn

przeznaczenie

sterowanie
wymiary
ilos¢/dt. cykli mycia

wydajnos¢ przy
zasilaniu woda +50°C

wydajnos¢ przy
zasilaniu woda +10°C

zuzycie wody na

1 cykl mycia

temp. wody myjacej
temp. wody ptuczacej
wyparzajacej

poj. i moc bojlera
poj. i moc wanny
moc podtaczeniowa
napiecie

waga

standardowe kosze

cena

BUDOWA
Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami

utatwiajacymi czyszczenie

talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce,
pojemniki GN, sprzet kuchenny

elektroniczne
720x735x(H)1445/1880 mm
5/50s",90s" 120 s", 180 s", 300 s"

72/40/30/20/12 koszy/h
35/35/30/20/12 koszy/h

2,61
55°C
85°C

151/9 kW
201/2,7 kW
9,9 kW

400V, 3N, 50 Hz
125 kg

kosz z bolcami na 18 talerzy
500x500x(H)105 mm - 2 szt.,
kosz uniwersalny na filizanki i szkto:
500x500%(H)105 mm - 1 szt., koszyk
na sztuéce @120x(H)120 mm - 2 szt.

21 999,-

Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, deter-
genty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody
Dwuwarstwowy i izolowany kaptur

Pochyty .anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy

kapaniu na umyte naczynia

Mozliwos¢ ustawienia naroznego

Regulowane stalowe nozki (min. 135, maks. 200 mm)
PARAMETRY MYCIA
o Maksymalna wysokos$¢ mytych przedmiotow 410 mm
o Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm)
WYPOSAZENIE
Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej

temperaturze i ci$nieniu
Wyswietlacz funkcji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne
System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
Dozownik detergentu (DDE)

Dozownik nabtyszczacza
Whbudowany pojemnik na nabtyszczacz
Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

nnnnnnnnnnnnn

2AIRIR

""Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny
do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C

* Pompa odptywowa (PS)

o Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

o Filtr pompy

¢ Automatyczny START/STOP przy zamknieciu/otwieraniu kaptura

¢ Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

BEZPIECZENSTWO HACCP

o System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody ze zmy-

warki do sieci wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody

System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C

Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,

energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

* Pompa myjaca: maksymalna moc 0,9 kW, wydajnos¢ 500 [/min.

* Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc 0,9 kW,
wydajno$¢ 500 /min.

* Pompa odptywowa (PS): maksymalna moc 0,025 kW, wydajnos¢

40 /min.

Poziom hatasu ca. 64 dB

Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)

Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

Podtaczenie wody zasilajacej 3,4”, gwint zewnetrzny

Srednica odptywu 24 mm

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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7”

HT14 OPTIMA D ooerar

zmywarka kapturowa do naczyn

przeznaczenie

sterowanie
wymiary
ilog¢/dt. cykli mycia

wydajnosc przy
zasilaniu woda +10°C

zuzycie wody na

1 cykl mycia

temp. wody myjacej
temp. wody ptuczacej
wyparzajacej

poj. i moc bojlera
poj. i moc wanny
moc podtaczeniowa
napiecie

waga

standardowe kosze

cena

talerze, kubki, filizanki, szkto, sztuéce,

pojemniki GN, sprzet kuchenny
elektroniczne
720x735x(H)1445/1880 mm

5/50 s", 90 s", 120 s", 180 s", 300 s

35/35/30/20/12 koszy/h

2,61
55°C
85°C

151/ 9 kW
201/2,7 kW
9,9 kW

400V, 3N, 50 Hz
125 kg

kosz z bolcami na 18 talerzy
500x500x(H)105 mm - 2 szt.,
kosz uniwersalny na filizanki i szkto:
500x500x(H)105 mm - 1 szt., koszyk
na sztuéce @120x(H)120 mm - 2 szt.

22 999,-

""Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny
do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C

BUDOWA
Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami

utatwiajacymi czyszczenie

Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, deter-
genty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody
Dwuwarstwowy i izolowany kaptur

Pochyty .anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy

kapaniu na umyte naczynia

Mozliwos¢ ustawienia naroznego

Regulowane stalowe nozki (min. 135, maks. 200 mm)
PARAMETRY MYCIA
* Maksymalna wysoko$¢ mytych przedmiotow 410 mm
* Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm)
WYPOSAZENIE
Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej

temperaturze i cinieniu
Wyswietlacz funkcji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne
System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
Dozownik detergentu (DDE)

Dozownik nabtyszczacza

Whbudowany pojemnik na nabtyszczacz
Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)
Pompa odptywowa (PS)

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

z wbudowanym filtrem zmiekczajacym wode

e

2AIRIR

o Filtr zmiekczajacy wode (D)

o Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

e Filtr pompy

* Automatyczny START/STOP przy zamknigciu/otwieraniu kaptura
¢ Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace
BEZPIECZENSTWO HACCP

System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody ze zmy-
warki do sieci wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody
System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczace] (wyparzajacej)

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

oooooooo

Pompa myjaca: maksymalna moc 0,9 kW, wydajno$¢ 500 l/min.

Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc 0,9 kW,

wydajno$¢ 500 |/min.

Pompa odptywowa (PS): maksymalna moc 0,025 kW, wydajnos¢
40 U/min.

Poziom hatasu ca. 64 dB

Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuskal
Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny

Srednica odptywu 24 mm

wwwwwwwwwwww
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i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

Wymiary (mm] (szerokos¢ x gtebokosc x (Hwysokos¢ kaptur opuszczony/uniesiony)
Moc podtaczeniowa (kW)

Maksymalna moc (kW)/wydajnos¢ (/min) pompy myjace]

Maksymalna moc (KW)/wydajnos¢ (l/min] pompy wspomagajacej ptukanie PAP
Maksymalna moc (KW)/wydajnos¢ (/min) pompy odptywowej PS

Napiecie (V)

Waga (k)

Poziom hatasu [dB]

Wymagana twardo¢ wody zasilajacej [°F - skala francuskal

Wymagane ci$nienie wody zasilajace] (kPa)

Podtaczenie wody zasilajace]

Srednica odptywu (mm)

720x735x(H) 1445/1880
9.9
0,9/500
0,9/500
0,025/40
400V, 3N, 50 Hz
125
ca. b4
2-8
200-400
34", gwint zewnetrzny
2

*Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85°C

ﬂp FOOD SERVICE EQUIPMENT

= Zmywarki DIHR HT 14 Optima

E HT14 OPTIMA HT14 OPTIMA D

L PRZEZNACZENIE Talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce, Talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce,

o pojerniki GN, sprzet kuchenny pojemniki GN, sprzet kuchenny

o BUDOWA

< Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi czyszczenie TAK TAK

— Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty, energie TAK K

pd i wptywajacy na podwyzszenie jakosci wody

Ll Dwuwarstwowy | izolowany kaptur TAK TAK

E Pachyty .anty-kapiacy” sufit komory myjace] zapobiegajacy kapaniu na umyte naczynia TAK TAK
Mozliwos¢ ustawienia naroznego TAK TAK

ISI Regulowane stalowe ndzki (min. 135, maks. 200 mm) TAK TAK

o STEROWANIE

) Elektroniczne TAK TAK
PARAMETRY MYCIA
Ilos¢/dtugosc cykli mycia (s) 5/50%, 90%, 120%, 180*, 300* 5/50%, 90%, 120%, 180*, 300*
Wydajnos¢ przy zasilaniu woda +50°C (iloé¢ koszy/h) 72/40/30/20/12 -
Wydajnos¢ przy zasilaniu woda +10°C (ilo$¢ koszy/h) 35/35/30/20/12 35/35/30/20/12
Maksymalna wysoko$¢ mytych naczyn (mm) 410 410
Mozliwos¢ mycia pojemnikow GN (530x325 mm] TAK TAK
Zuzycie wody na 1 cykl mycia (U] (przy ciénieniu wody 200 kPa) 26 26
Temperatura wody myjacej (°C) +55 +55
Temperatura wody ptuczacej, wyparzajacej (°C) +85 +85
Pojemnosc i moc bojlera (I/kW) 15/9,0 15/9,0
Pojemnos"c' i moc wanny (/W) 20/2,7 2027
WYPOSAZENIE

< Wielokolorowy przycisk wielofunkeyjny TAK TAK

S System PLUS gwarantujacy ptukanie w state] wysokie] temperaturze i cisnieniu TAK TAK

= Wyswietlacz funkcji LCD TAK TAK

o Wielojezykowe menu operacyjne TAK TAK

o System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu TAK TAK

j Dozownik detergentu (DDE) TAK TAK

= Dozownik nabtyszczacza TAK TAK

L Whudowany pojemnik na nabtyszczacz TAK TAK

~ Wbudowany filtr zmiekczajacy wode (D] NIE TAK

o Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP) TAK TAK

g Pompa odptywowa [PS) TAK TAK

= Filtr powierzchniowy w komorze mycia (OF] TAK TAK

= Filtr pompy TAK TAK

N Automatyczny START/STOP przy zamknieciu/otwieraniu kaptura TAK TAK

' Standardowe kosze: kosz z bolcami na 18 talerzy kosz z bolcami na 18 talerzy

o 500x500x(H) 105 mm - 2 szt. 500x500x(H) 105 mm - 2 szt.

L kosz uniwersalny na filizanki i szkto kosz uniwersalny na filizanki i szkto

()] 500x500x(H) 105 mm - 1 szt. 500x500x(H) 105 mm - 1 szt.

koszyk na sztuéce @120x(H)120 mm - 25zt koszyk na sztucce @120x(H)120 mm - 2 szt.

Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace TAK TAK
£atwo demontowalne prowadnice na kosze TAK TAK
BEZPIECZENSTWO HACCP
System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody ze zmywarki do sieci TAK TAK
wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody
System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej temperaturze i cisnieniu TAK TAK
System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C TAK TAK
Termometr wody myjacej TAK TAK
Termometr wody ptuczacej [wyparzajacej) TAK TAK
Komoara typu ECONOMIC - 0szczedzajaca wode, detergenty, energie TAK MK

720x735x(H)1445/1880
99
0,9/500
0,9/500
0,025/40
400V, 3N, 50 Hz
125
ca. bk
2-8
200-400
34", gwint zewnetrzny
2



7”

OPTIMA 500 HR ooe ps pap

zmywarka do naczyn z odzyskiem ciepta

przeznaczenie

sterowanie

wymiary

ilog¢/dt. cykli mycia
A: z czesciowa
wymiana wody

B: z catkowita
wymiana wody
wydajnosc przy
zasilaniu woda +10°C
zuzycie wody na

1 cykl mycia

temp. wody myjacej
temp. wody ptuczacej
wyparzajacej

poj. i moc bojlera
poj. i moc wanny
moc podtaczeniowa
napiecie

waga

standardowe kosze

cena

BUDOWA
* Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami utatwia-

jacymi czyszczenie

talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce
pojemniki GN, sprzet kuchenny

elektroniczne
600x610(+390)x(H]850 mm

4/90sY,120s", 180 s", 60 "

2/180", 360 "

cykle A: 30/30/20/25 koszy/h
cykle B: 10/10 koszy/h
L

cykle A: 2,51
cykle B: 7L

60°C
85°C

141/ 6 kW

A 101/ 1,1kW, B: 71/ 1,1 kW
6,65 kW

400V, 3N, 50 Hz

64,5 kg

kosz na talerze 500x500x(H)105 mm,
kosz uniwersalny 500x500x(H]105 mm,
koszyk na sztucce @120x(H)120 mm

15 999,-

Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, deter-
genty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody
Dwuwarstwowa i izolowana obudowa

Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy

kapaniu na umyte naczynia
Regulowane stalowe ndzki

PARAMETRY MYCIA
* Maksymalna wysoko$¢ mytych przedmiotow 340 mm
¢ Mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm)
WYPOSAZENIE
ENERGY RECOVERY - odzysk ciepta z pary wodnej i wody
usuwanej do nagrzania wstepnego wody zasilajacej

- oszczednosci do 35% energii

Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

System regeneracji wody zuzytej oszczedzajacy wode,
detergenty, energie elektryczna

System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

temperaturze i ciSnieniu
Wyswietlacz funkcji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne
System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
Dozownik detergentu (DDE)

L.

-

Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny
do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85 °C

Dozownik nabtyszczacza

Whbudowany pojemnik na nabtyszczacz

Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

Pompa odptywowa (PS)

Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)
Filtr pompy

Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

BEZPIECZENSTWO HACCP

System DVGW (Break Tank) zapobiegajacy cofaniu sig wody ze
zmywarki do sieci wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody
System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

Pompa myjaca: maksymalna moc 0,25 kW, wydajnos¢ 650 L/min.
Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc

0,25 kW, wydajno$¢ 650 L/min.

Pompa odptywowa (PS): maksymalna moc 0,25 kW

Poziom hatasu ca. 61 dB

Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuskal
Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

Podtaczenie wody zasilajacej 3,4”, gwint zewnetrzny

Srednica odptywu 24 mm

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu
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HT14 OPTIMA HR poepar

zmywarka kapturowa do naczyn z odzyskiem ciepta

przeznaczenie

sterowanie
wymiary
ilos¢/dt. cykli mycia

wydajnos¢ przy
zasilaniu woda +10°C

zuzycie wody na

1 cykl mycia

temp. wody myjace;
temp. wody ptuczacej
wyparzajacej

poj. i moc bojlera
poj. i moc wanny
moc podtaczeniowa
napiecie

waga

standardowe kosze

cena

talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce,
pojemniki GN, sprzet kuchenny

elektroniczne
720x735x(H)2095 mm
5/50s",90s", 120 s” 180 s", 300 s

70/40/30/20/12 koszy/h

2,61
55°C
85°C

151/9 kW
201/2,7 kW
9,9 kW

400V, 3N, 50 Hz
145 kg

kosz z bolcami na 18 talerzy
500x500x(H)105 mm - 2 szt.,

kosz uniwersalny na filizanki

i szkto: 500x500x(H)105 mm - 1 szt.,
koszyk na sztucce

@120x(H)120 mm - 2 szt.

29 999,-

Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia

w bojlerze temp. wody +85 °C

BUDOWA

e Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami

utatwiajacymi czyszczenie

¢ Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode,
detergenty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

¢ (Obudowa dwuwarstwowa, izolowany kaptur

¢ Pochyty .anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy

kapaniu na umyte naczynia

¢ Mozliwo$¢ ustawienia naroznego
¢ Regulowane stalowe ndzki [min. 135, maks. 200 mm]

PARAMETRY MYCIA

o Maksymalna wysokos$¢ mytych naczyn 410 mm
o Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm)

WYPOSAZENIE

¢ ENERGY RECOVERY - odzysk ciepta z pary wodnej i wody
usuwanej do nagrzania wstepnego wody zasilajacej
- oszczednosci do 35% energii

¢ Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

o System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej

temperaturze i ci$nieniu

Wyswietlacz funkcji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
Dozownik detergentu (DDE)

Dozownik nabtyszczacza
Whbudowany pojemnik na nabtyszczacz
Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

[]
L ]
.

[.]
—
—
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Pompa odptywowa (PS)

Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

Filtr pompy

Automatyczny START/STOP przy zamknigciu/otwieraniu kaptura
Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

tatwo demontowalne prowadnice na kosze

BEZPIECZENSTWO HACCP

System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody ze zmywarki
do sieci wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody
System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej tempera-
turze i ciSnieniu

System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

Pompa myjaca: maksymalna moc 0,9 kW, wydajnos¢ 500 [/min.
Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc 0,9 kW,
wydajno$¢ 500 /min.

Pompa odptywowa (PS): maks. moc 0,025 kW, wydajno$¢ 40 L/min.
Poziom hatasu ca. 64 dB

Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)
Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

Podtaczenie wody zasilajacej 3,4”, gwint zewnetrzny

Srednica odptywu 24 mm

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu
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z wbudowanym filtrem

zmiekczajacym wode
HT14 OPTIMA HRD ook rar
zmywarka kapturowa do naczyn z odzyskiem ciepta
przeznaczenie talerze, kubki, filizanki, szkto, sztucce,
pojemniki GN, sprzet kuchenny
sterowanie elektroniczne
wymiary 720x735x(H)2095 mm
ilo$¢/dt. cykli mycia 5/50s",90s", 120 s", 180 s", 300 s"
wydajnosc przy
zasilaniu woda +10°C 70/40/30/20/12 koszy/h
zuzycie wo.dy na 261
1 cykl mycia
temp. wody myjacej 55°C .
temp. wgdy Ptuczacej 85°C S
wyparzajacej
poj. i moc bojlera 151/ 9 kW
poj. i moc wanny 201/2,7 kW = %mﬁ
moc podtaczeniowa 9.9 kW ® -
napiecie 400V, 3N, 50 Hz I 9
waga 145 kg m
standardowe kosze kosz z bolcami na 18 talerzy " gl
500x500x(H)105 mm - 2 szt.,
kosz uniwersalny na filizanki Y=
i szkto: 500x500x(H)105 mm - 1 szt., 2PIRIR GN
koszyk na sztudce 11
(120x(H)120 mm - 2 szt.
cena 30 999,- “ m max H
410 mm

Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia
w bojlerze temp. wody +85 °C

BUDOWA

* Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

* Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode,

detergenty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

o Obudowa dwuwarstwowa, izolowany kaptur

* Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

* Mozliwos¢ ustawienia naroznego

¢ Regulowane stalowe nozki (min. 135, maks. 200 mm)

PARAMETRY MYCIA

* Maksymalna wysoko$¢ mytych naczyn 410 mm

o Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm)

WYPOSAZENIE

o ENERGY RECOVERY - odzysk ciepta z pary wodnej i wody

usuwanej do nagrzania wstepnego wody zasilajace]

- oszczednosci do 35% energii

Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

o System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej

temperaturze i cinieniu

Wyswietlacz funkcji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu

Dozownik detergentu (DDE)

Dozownik nabtyszczacza

Whbudowany pojemnik na nabtyszczacz

Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

* Pompa odptywowa [PS)

o Filtr zmiekczajacy wode (D)

o Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

e Filtr pompy

 Automatyczny START/STOP przy zamknigciu/otwieraniu kaptura

¢ Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

¢ tatwo demontowalne prowadnice na kosze

BEZPIECZENSTWO HACCP

o System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody ze zmywarki
do sieci wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody

o System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej tempera-

turze i cisnieniu

System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C

Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,

energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

* Pompa myjaca: maksymalna moc 0,9 kW, wydajnos¢ 500 l/min.

» Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc 0,9 kW,

wydajno$¢ 500 [/min.

Pompa odptywowa [PS): maks. moc 0,025 kW, wydajno$¢ 40 L/min.
Poziom hatasu ca. 61 dB

Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuskal
Wymagane ci$nienie wody zasilajacej 200-400 kPa
Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny

Srednica odptywu 24 mm
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LP1 S8 TR PLUS ook ps par

zmywarka do garow i pojemnikow z odzyskiem ciepta
przeznaczenie termosy cateringowe, naczynia
i sprzet kuchenny, tace, GN-y, sztucce
sterowanie elektroniczne
wymiary 650x800x(H)2165/2275 mm
ilos¢/dt. cykli mycia 5/120 s", 240 s", 360 s", 480 s", 600 s
wydajnos¢ przy
zasilaniu woda +10°C 16/15/10/7,5/6 koszy/h [ fis =t}
zuzycie WOFiy na 421
1 cykl mycia
temp. wody myjace; 60°C Wﬁ
temp. wody ptuczacej g5°C

wyparzajacej

poj. i moc bojlera
poj. i moc wanny
moc podtaczeniowa
napiecie

waga

standardowe kosze

151/ 6 kW
501/3 kW

kosz uniwersalny 550x665x(H]75 - 1 szt.,

1

stelaz na 8 tac 300x520x(H)210 - 1 szt.,
kratownica na garnki 550x550 - 1 szt.,
koszyk na sztucce

150x150x(H)250 - 1 szt.

cena 34 999,-

Podane czasy mycia moga sie wydtuzyc o czas niezbedny do osiagniecia
w bojlerze temp. wody +85 °C

BUDOWA

Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode,
detergenty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody
Obudowa dwuwarstwowa, drzwi dwuwarstwowe

Pochyty .anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

Regulowane stalowe nozki (min. 135, maks. 200 mm)

PARAMETRY MYCIA

Maksymalna wysokos$¢ mytych naczyn 805 mm
Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm] i tac
piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

System TR - odzysk ciepta z pary wodnej w celu nagrzania
wstepnego wody zasilajacej - oszczednosci do 50% energii

- i polepszenia warunkéw pracy

ENERGY SAVING - rodzaj STAND BY - system oszczedzajacy
energie elektryczna wytaczajac czes¢ grzatek automatycznie
podczas przestoju maszyny i zataczajac ich petna moc

w momencie startu cyklu mycia

Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

o System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej

temperaturze i ci$nieniu

Wyswietlacz funkcji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
Dozownik detergentu (DDE)

ooooooooooooo

©
400V, 3N, 50 Hz '

2RR

w max H
I 805 mm

o~
o
o

* Dozownik nabtyszczacza
* Wbudowany pojemnik na nabtyszczacz

+ Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

* Pompa odptywowa (PS)

o Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

o Filtr pompy

¢ Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace
BEZPIECZENSTWO HACCP

o System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody ze zmywarki
do sieci wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody
System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej tempera-
turze i ciSnieniu

System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

* Pompa myjaca: maksymalna moc 2 kW, wydajnos¢ 810 l/min.

* Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc

0,25 kW, wydajnos¢ 150 [/min.

Pompa odptywowa (PS): maks. moc 0,19 kW, wydajnos¢ 120 [/min.
Poziom hatasu ca. 64 dB

Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)
Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

Podtaczenie wody zasilajacej 3,4”, gwint zewnetrzny

Srednica odptywu 24 mm

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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LP2 STR PLUS ooe ps pap

zmywarka do garow i pojemnikow z odzyskiem ciepta

przeznaczenie

sterowanie
wymiary
ilog¢/dt. cykli mycia

wydajnosc przy
zasilaniu woda +10°C

zuzycie wody na

1 cykl mycia

temp. wody myjacej
temp. wody ptuczacej
wyparzajacej

poj. i moc bojlera
poj. i moc wanny
moc podtaczeniowa
napiecie

waga

standardowe kosze

cena

termosy cateringowe, wielkogabarytowe
naczynia i sprzet kuchenny, tace, GN-y, sztucce

elektroniczne
840x885(+400)x(H)2140 mm
4/180s", 360 s, 540 s" 720 s"

20/10/6/5 koszy/h

4,31
55°C
85°C

201/ 9 kW
781/ 6 kW

12,5 kW

400V, 3N, 50 Hz
215kg

kosz uniwersalny
700x700x(H)130 mm,
stelaz na 8 tac
300x520x(H)210 mm,
koszyk na sztucce
150x150x(H)250 mm

44999,-

"Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia

w bojlerze temp. wody +85 °C

BUDOWA

* Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami

utatwiajacymi czyszczenie

* Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode,
detergenty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

¢ Obudowa dwuwarstwowa, drzwi dwuwarstwowe

* Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy

kapaniu na umyte naczynia

* Regulowane stalowe nozki (min. 135, maks. 200 mm)

PARAMETRY MYCIA

* Maksymalna wysoko$¢ mytych naczyn 645 mm
* Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm) i tac
piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

o System TR - odzysk ciepta z pary wodnej w celu nagrzania
wstepnego wody zasilajacej - oszczednosci do 50% energii
- i polepszenia warunkow pracy

o ENERGY SAVING - rodzaj STAND BY - system oszczedzajacy
energie elektryczna wytaczajac czesc grzatek automatycznie
podczas przestoju maszyny i zataczajac ich petna moc
w momencie startu cyklu mycia

o Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

o System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej

temperaturze i cinieniu

Wyswietlacz funkcji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
Dozownik detergentu (DDE)

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Dozownik nabtyszczacza

Wbudowany pojemnik na nabtyszczacz

Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

Pompa odptywowa (PS)

Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

Filtr pompy

Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

BEZPIECZENSTWO HACCP

o System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody ze zmywarki
do sieci wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody

o System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej tempera-

turze i cisnieniu

System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C

Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,

energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

* Pompa myjaca: maksymalna moc 1,75 kW, wydajnos¢ 800 [/min.

» Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc

0,25 kW, wydajnos¢ 150 [/min.

Pompa odptywowa (PS): maks. moc 0,19 kW, wydajno$¢ 120 [/min.
Poziom hatasu ca. 70 dB

Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 [°F - skala francuskal
Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny

Srednica odptywu 24 mm

zzzzzzzzzzzzzzzz
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7”

LP3 STR PLUS ooe ps pap

zmywarka do garéw, pojemnikow i termosow z odzyskiem ciepta

przeznaczenie termosy cateringowe, wielkogabarytowe

naczynia i sprzet kuchenny, tace, GN-y, sztucce
elektroniczne ‘
990x885(+400)x(H)2140 mm

4/180s", 360 s", 540 s", 720 s

sterowanie
wymiary
ilos¢/dt. cykli mycia

=
=
=
L
o
o
<
z
L
N
a
<
N
o
>

wydajnos¢ przy

zasilaniu woda +10°C 20/10/6/5 koszy/h

zuzycie wody na

Regulowane stalowe nozki (min. 135, maks. 200 mm)

PARAMETRY MYCIA

Maksymalna wysokos$¢ mytych naczyn 645 mm
Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm] i tac
piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

System TR - odzysk ciepta z pary wodnej w celu nagrzania
wstepnego wody zasilajacej - oszczednosci do 50% energii

- i polepszenia warunkéw pracy

ENERGY SAVING - rodzaj STAND BY - system oszczedzajacy
energie elektryczna wytaczajac czes¢ grzatek automatycznie
podczas przestoju maszyny i zataczajac ich petna moc

w momencie startu cyklu mycia

Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

o System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej

temperaturze i ci$nieniu

Wyswietlacz funkcji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
Dozownik detergentu (DDE)

1 cykl mycia el
temp. wody myjacej  55°C S — W
temp. wgdy ptuczacej g5°C
wyparzajacej
poj. i moc bojlera 201/ 9 kw Q
poj. i moc wanny 781/ 6 kW
moc podtaczeniowa 13,36 kW
o napiecie 400V, 3N, 50 Hz
= waga 221 kg ?/":
o standardowe kosze kosz uniwersalny n
T 850x725x(H]130 mm, L 9
>% stelaz na 8 tac
o 300x520x(H)210 mm ) | I IR 600
' S
g koszyk na sztucce A x400
< 150x150%(H)250 mm . |
= cena 49 999, M’ﬁ 2 ﬂl maxH
I Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia 645 mm
o w bojlerze temp. wody +85 °C
T
[mm]
BUDOWA * Dozownik nabtyszczacza
e Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami * Wbudowany pojemnik na nabtyszczacz
utatwiajacymi czyszczenie + Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)
¢ Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, * Pompa odptywowa (PS)
detergenty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody o Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)
¢ Obudowa dwuwarstwowa, drzwi dwuwarstwowe o Filtr pompy
¢ Pochyty .anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy ¢ Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace
kapaniu na umyte naczynia BEZPIECZENSTWO HACCP

System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody ze zmywarki
do sieci wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody
System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej tempera-
turze i ciSnieniu

System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

Pompa myjaca: maksymalna moc 2,18 kW, wydajno$¢ 810 [/min.
Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc

0,25 kW, wydajnos¢ 150 [/min.

Pompa odptywowa (PS): maks. moc 0,19 kW, wydajnos¢ 120 [/min.
Poziom hatasu ca. 71 dB

Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)
Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

Podtaczenie wody zasilajacej 3,4”, gwint zewnetrzny

Srednica odptywu 24 mm

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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LP4 S8 TR PLUS boe ps par

GN
ool 2
820 mm

zmywarka do garow, pojemnikow i termosow z odzyskiem ciepta

przeznaczenie

sterowanie
wymiary
ilog¢/dt. cykli mycia

wydajnosc przy
zasilaniu woda +10°C

zuzycie wody na

1 cykl mycia

temp. wody myjacej
temp. wody ptuczacej
wyparzajacej

poj. i moc bojlera
poj. i moc wanny
moc podtaczeniowa
napiecie

waga

standardowe kosze

cena

termosy cateringowe, wielkogabarytowe
naczynia i sprzet kuchenny, tace, GN-y, sztucce

elektroniczne
1490x885x(+475)x(H)2320 mm
4/180s", 360 s, 540 s" 720 s"

20/10/6/5 koszy/h

8,61
55°C
85°C

201/ 9 kW
1201/ 9 kW
14,8 kKW

400V, 3N, 50 Hz
320 kg

kosz uniwersalny
1350x725x(H)130 mm,
stelaz na 8 tac
300x520x(H)210 mm,
koszyk na sztucce
150x150x(H)250 mm

75 999,-

"Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia

w bojlerze temp. wody +85 °C

BUDOWA

* Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami

utatwiajacymi czyszczenie

* Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode,
detergenty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

¢ Obudowa dwuwarstwowa, drzwi dwuwarstwowe

* Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy

kapaniu na umyte naczynia

* Regulowane stalowe nozki (min. 135, maks. 200 mm)

PARAMETRY MYCIA

* Maksymalna wysoko$¢ mytych naczyn 820 mm
* Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm) i tac
piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

o System TR - odzysk ciepta z pary wodnej w celu nagrzania
wstepnego wody zasilajacej - oszczednosci do 50% energii
- i polepszenia warunkow pracy

ENERGY SAVING - rodzaj STAND BY - system oszczedzajacy

energie elektryczna wytaczajac czesc grzatek automatycznie
podczas przestoju maszyny i zataczajac ich petna moc
w momencie startu cyklu mycia

Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

o System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej

temperaturze i cinieniu

Wyswietlacz funkcji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
Dozownik detergentu (DDE)

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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 Dozownik nabtyszczacza

* Wbudowany pojemnik na nabtyszczacz

¢ Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

¢ Pompa odptywowa [PS]

¢ Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

o Filtr pompy

¢ Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

BEZPIECZENSTWO HACCP

o System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody ze zmywarki
do sieci wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody

o System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej tempera-

turze i cisnieniu

System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C

Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,

energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

* Pompa myjaca: maksymalna moc 2,9 kW, wydajnos¢ 950 [/min.

» Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc

0,25 kW, wydajnos¢ 150 [/min.

Pompa odptywowa (PS): maks. moc 0,19 kW, wydajno$¢ 120 [/min.

Poziom hatasu ca. 72 dB

Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 [°F - skala francuskal

Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny

Srednica odptywu 24 mm

zzzzzzzzzzzzzzzz
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URZADZENIA PREMIUM
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Zmywarki DIHRHRITR

PRZEZNACZENIE

BUDOWA

Obudowa dwuwarstwowa

Drzwi/kaptur dwuwarstwowe

Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi czyszczenie
Pachyty .anty-kapiacy” sufit komory myjace] zapobiegajacy kapaniu na umyte naczynia
Regulowane stalowe ndzki

Mozliwos¢ ustawienia naroznego

PARAMETRY MYCIA

Sterowanie elektroniczne

Ilos¢/dtugosc cykli mycia (s)

Wydajnos¢ przy zasilaniu woda +10°C (iloé¢ koszy/h)

Maksymalna wysokos¢ mytych przedmiotéw (mm)

Mozliwos¢ mycia pojemnikow GN (530x325 mm]

Mozliwos¢ mycia tac piekarniczych (600x400 mm)

Zuzycie wody na 1 cykl mycia (I (przy cisnieniu wody 200 kPa]

Temperatura wody myjacej (°C)

Temperatura wody ptuczacej, wyparzajacej (°C)

Pojemnos¢ i moc bojlera (L/kW)

Pojemnos¢ i moc wanny (kW)

WYPOSAZENIE

Systern TR - odzysk ciepta z pary wodnej w celu nagrzania wstepnego wody zasilajace]
- oszczednosci do 50% energii - i polepszenia warunkow pracy

ENERGY RECOVERY - odzysk ciepta z pary wodnej i wody usuwanej do nagrzania
wstepnego wody zasilajace] - oszczednosci do 35% energii

ENERGY SAVING - rodzaj STANDBY - system oszczedzajacy energie elektryczna wytaczajac czesc grzatek
automatycznie podczas przestoju maszyny i zataczajac ich petna moc w momencie startu cyklu mycia

Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

System PLUS gwarantujacy ptukanie w state] wysokie] temperaturze i ciSnieniu
Wyswietlacz funkcji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
Dozownik detergentu (DDE)

Dozownik nabtyszczacza

Whudowany pojemnik na nabtyszczacz

Wbudowany filtr zmiekczajacy wode (D)

Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

Pompa adptywowa (PS)

Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

Filtr pompy

Automatyczny START/STOP przy zamknieciu/otwieraniu drzwi
Standardowe kosze:

Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

Systern BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody ze zmywarki

do sieci wodne] zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody

Systern Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C

Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty, energie
i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

Wymiary (mm] (szerokos¢ x gtebokosc x (Hwysokos¢ kaptur opuszczony/uniesiony)
Moc podtaczeniowa (kW)

Maksymalna moc (kW)/wydajnos¢ (I/min) pompy myjacej

Maksymalna moc (KW)/wydajnos¢ [l/min] pompy wspomagajacej ptukanie PAP
Maksymalna moc (kW)/wydajnos¢ (I/min) pompy odptywowej PS

Napiecie (V)

Waga (kg)

Poziom hatasu [dB)

Wymagana twardo¢ wody zasilajacej °F - skala francuskal

Wymagane cisnienie wody zasilajace] (kPa)

Podtaczenie wody zasilajace]

Srednica odptywu (mm)

*Podane czasy mycia moga sie wydtuzy o czas niezbedny
do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85°C

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

HT14 OPTIMAHR

Talerze, kubki, filizanki, szkto,

sztucce, pojemniki GN,
sprzet kuchenny

TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK

TAK

5/50%, 90*, 120%, 180*, 300*

70/40/30/20/12

410

TAK

NIE

2,6

%

85
15/9.0
20/2,7

NIE
TAK

NIE

TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
NIE
NIE
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK

kosz z bolcami na 18 talerzy
500x500x(H)105 mm - 2 szt.

kosz uniwersalny na filizanki i szkto

500x500x(H) 105 mm - 1 szt.

TAK
TAK

TAK
TAK
TAK

TAK

720x735x(H)2095
99
0,9/500
0,9/500
0,025/40
400V, 3N, 50 Hz
145
ca. 64
2-8
200-400
34", gwint zewnetrzny
24

HT14 OPTIMAHRD

Talerze, kubki, filizanki, szkto,

sztucce, pojemniki GN,
sprzet kuchenny

TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK

TAK

B/50%, 90*, 120%, 180*, 300*

70/40/30/20/12
410
TAK
NIE
2,6
5
85
15/9,0
20/2,7

NIE
TAK

NIE

TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK

kosz z bolcami na 18 talerzy
500x500x(H)105 mm - 2 szt.

kosz uniwersalny na filizanki i szkto

500x500x(H)105 mm - 1 szt.

koszyk na sztuéce: @120x(H)120 mm - 2 szt.  koszyk na sztucce: @120x(H)120 mm - 2 szt.

TAK
TAK

TAK
TAK
TAK

TAK

720x735x(H2095
9.9
0,9/500
0,9/500
0,025/40
400V, 3N, 50 Hz
145
ca. bk
2-8
200-400
34", gwint zewnetrzny
2



LP158 TR Plus DDE PS PAP

Termosy cateringowe, naczynia
i sprzet kuchenny, tace,

LP2 STR Plus DDE PS PAP LP3 STR Plus DDE PS PAP LP4 S8 TR Plus DDE PS PAP

Termosy cateringowe, wielkogabarytowe — Termosy cateringowe, wielkogabarytowe  Termosy cateringowe, wielkogabarytowe
naczynia i sprzet kuchenny, tace, naczynia i sprzet kuchenny, tace, naczynia i sprzet kuchenny, tace,

GN-y, sztucce

kosz uniwersalny 550x665%(H]75 mm
stelaz na 8 tac 300x520x(HI210 mm

GN-y, sztucce

kosz uniwersalny 700x700x(H}130 mm
stelaz na 8 tac 300x520x(H1210 mm

GN-y, sztucce

kosz uniwersalny 850x725%(H)130 mm
stelaz na 8 tac 300x520¢(HJ210 mm

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

GN-y, sztucce

TAK TAK TAK TAK
TAK TAK TAK TAK
TAK TAK TAK TAK
TAK TAK TAK TAK
TAK TAK TAK TAK
NIE NIE NIE NIE
TAK TAK TAK TAK
5120, 240%, 340%, 480*  400* 4/180%, 360%, 540%, 720* 4/180%, 360%, 540%, 720% 4/180%, 360%, 540%, 720%
16/15/10/7.5/6 20/10/8/5 20/10/4/5 20/10/4/5
805 445 845 820
TAK TAK TAK TAK
TAK TAK TAK TAK
42 43 43 86
40 5 5% 5
8 8 8 8
15/6,0 209 2009 20/9
50/3.0 78/ 78/ 120/9
TAK TAK TAK TAK
NIE NIE NIE NIE =
T
TAK TAK TAK TAK ;IU
TAK TAK TAK TAK ~
TAK TAK TAK TAK <
TAK TAK TAK TAK =
TAK TAK TAK TAK J%
TAK TAK TAK TAK o)
TAK TAK TAK TAK =
TAK TAK TAK TAK -
TAK TAK TAK TAK -
NIE NIE NIE NIE —
TAK TAK TAK TAK ;—Ul
TAK TAK TAK TAK
TAK TAK TAK TAK
TAK TAK TAK TAK

kosz uniwersalny 1350x725x(H)130 mm
stelaz na 8 tac 300x520¢(HJ210 mm

kratownica na garnki 550x550 mm koszyk na sztucce koszyk na sztucce koszyk na sztucce
koszyk na sztucce 150x150x(HJ250 mm 160¢150x(H1250 mm 150x150x(H1250 mm 150x150x(H1250 mm
TAK TAK TAK TAK
TAK TAK TAK TAK
TAK TAK TAK TAK
TAK TAK TAK TAK
TAK TAK TAK TAK
TAK TAK TAK TAK
650x800x(H)2165/2275 840x885(+400)x(HI2140 990x885(+400)x(H12140 1490x885x(+475)x(H]2320
80 12,5 13,36 148
2,0/810 1,75/800 2,18/810 2,9/9%0
0,25/150 0,25/150 0,25/150 0,25/150
019120 0,19/120 0,19/120 0,19/120
400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz
165 215 21 320
ca. b4 ca. 70 ca. 71 ca. 72
2-8 2-8 2-8 2-8
200-400 200-400 200-400 200-400
34", gwint zewnetrzny 34", gwint zewnetrzny 34", gwint zewnetrzny 34", gwint zewnetrzny
2 % 2 2
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URZADZENIA PREMIUM
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G600S

zmywarka do tac 600x400 mm

przeznaczenie

sterowanie
wymiary

ilos¢/dt. cykli mycia
wydajnosc przy

naczynia i sprzet kuchenny, tace,
GN-y, sztucce

elektroniczne
600x680(+450)x(H]860 mm
4/30s" 120", 180 s", 300 s"

Obudowa dwuwarstwowa

Drzwi dwuwarstwowe

Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, deter-
genty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody
Pochyty .anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

Regulowane stalowe nozki

PARAMETRY MYCIA

Maksymalna wysoko$¢ mytych przedmiotow 400 mm
Mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm) i tac
piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

Dozownik nabtyszczacza

Whbudowany pojemnik na nabtyszczacz

Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)
Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)
Filtr pompy

Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

uuuuuuuuuuuuuu

zasilaniu woda +50°C 60/30/20/12 koszy/h
wydajnos¢ przy
zasilaniu woda +10°C LN b
zuzycie wody na AR J
. 2,31
1 cykl mycia
temp. wody myjacej 5 Q
temp. wgdy ptuczqcej g5°C
wyparzajacej
poj. i moc bojlera 571/ 6kW @
poj. i moc wanny 16,51/2,7 kW
'j moc podtaczeniowa 6,65 kW GN
< napiecie 400V, 3N, 50 Hz n
% waga 68 kg
5 standardowe kosze kosz uniwersalny 500x500x(H)105 mm,
S stelaz na 6 tac, 500x500x(H)150 mm, 600
N koszyk na sztuéce 150x150x(H)250 mm X400
o cena 12 999,-
T e — max H
=) Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia ) 400mm
w bojlerze temp. wody +85 °C
BUDOWA BEZPIECZENSTWO HACCP

o System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C

o Termometr wody myjacej

o Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej]

o Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

* Pompa myjaca: maksymalna moc 0,65 kW, wydajnos¢ 340 L/min.

* Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc
0,15 kW, wydajno$¢ 18 L/min.

¢ Poziom hatasu ca. 62 dB

+ Wymagana twardos¢ wody zasilajace] 2-8 °F - skala francuska)

 Wymagane ciSnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

¢ Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny

+ Srednica odptywu 24 mm

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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7”

LP1 S5 PLUS ooe par

zmywarka do tac 600x400 mm

przeznaczenie

sterowanie
wymiary

ilog¢/dt. cykli mycia
wydajnosc przy

naczynia i sprzet kuchenny, tace,

GN-y, sztucce

elektroniczne
600x700(+465)x(H)1380 mm
4/30s", 120 s", 180 s", 300 s"

zasilaniu woda +50°C 60/30/20/12 koszy/h
wydajnosc przy

zasilaniu woda +10°C A2 oszyhy
zuzycie wo‘dy na 261

1 cykl mycia

temp. wody myjacej 55°C

temp. quy ptuczacej g5°C

wyparzajacej

poj. i moc bojlera 101/ 9 kW

poj. i moc wanny 251/2,7kW

moc podtaczeniowa 10,1 kW

napiecie 400V, 3N, 50 Hz
waga 100 kg

kosz uniwersalny 500x610x(H)75 mm,
stelaz na 6 tac 500x500x(H)150 mm,
koszyk na sztuéce 150x150x(H)250 mm

cena 17 999, -

standardowe kosze

"Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia
w bojlerze temp. wody +85 °C

BUDOWA

* Obudowa dwuwarstwowa

o Drzwi dwuwarstwowe

* Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

o Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, deter-
genty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

* Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

¢ Regulowane stalowe ndzki

PARAMETRY MYCIA

* Maksymalna wysokos¢ mytych przedmiotow 450 mm

¢ Mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm] i tac
piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

o System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej

temperaturze i ciSnieniu

Dozownik detergentu (DDE)

Dozownik nabtyszczacza

Whbudowany pojemnik na nabtyszczacz

Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

Filtr pompy

Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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BEZPIECZENSTWO HACCP
o System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody

ze zmywarki do sieci wodnej
o System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej
temperaturze i ciSnieniu
System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
Termometr wody myjacej
Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)
Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody
PARAMETRY TECHNICZNE
* Pompa myjaca: maksymalna moc 1,1 kW, wydajno$¢ 630 L/min.
» Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc
0,25 kW, wydajno$¢ 150 L/min.
Poziom hatasu ca. 64 dB
Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuskal
Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa
Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny
Srednica odptywu 24 mm
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7”

LP1 800 ooe par

zmywarka do gardw i pojemnikow

URZADZENIA PREMIUM

przeznaczenie termosy cateringowe, naczynia
i sprzet kuchenny, tace, GN-y, sztu¢ce
sterowanie elektroniczne
wymiary 650x750(+480)x(H)1690/2070 mm
ilos¢/dt. cykli mycia 5/120 s", 240 s", 360 s", 480 s", 600 s
wydajnosc¢ przy
zasilaniu woda +50°C 30/15/10/7,5/6 koszy/h | O—
wydajnosc przy 17/15/10/7,5/6 koszy/h

zasilaniu woda +10°C

zuzycie wody na J
. 4,71
1 cykl mycia

temp. wody myjacej 5 Q
poj. i moc bojlera 101/ 6 kW @
poj. i moc wanny 351/2,7kW
'j moc podtaczeniowa 8 kW . GN
< napiecie 400V, 3N, 50 Hz ) H i 7
= waga 110 kg
= standardowe kosze kosz uniwersalny 550x665x(H)75 mm, L e
- stelaz na 8 tac 3)60x520x[H][21]0 mm, [ RIR d 600
N kratownica na garnki 550x550 mm, X400
I koszyk na sztu¢ce 150x150x(H)250 mm — - B
o= cena 21999, F m max H
=) Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia 805 mm

w bojlerze temp. wody +85 °C

BUDOWA BEZPIECZENSTWO HACCP
¢ Drzwi dwuwarstwowe o System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
e Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami o Termometr wody myjacej

utatwiajacymi czyszczenie o Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej]
¢ Pochyty .anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy PARAMETRY TECHNICZNE

kapaniu na umyte naczynia * Pompa myjaca: maksymalna moc 2 kW, wydajnos¢ 810 L/min.
¢ Regulowane stalowe nozki * Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc
PARAMETRY MYCIA 0,25 kW, wydajno$¢ 150 L/min.

¢ Maksymalna wysokos¢ mytych przedmiotéw 805 mm ¢ Poziom hatasu ca. 64 dB

* Mozliwos¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm) i tac + Wymagana twardo$¢ wody zasilajace] 2-8 (°F - skala francuskal
piekarniczych 600x400 mm  Wymagane ciSnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

WYPOSAZENIE ¢ Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu ¢ Srednica odptywu 24 mm

Dozownik detergentu (DDE)

Dozownik nabtyszczacza

Whbudowany pojemnik na nabtyszczacz

Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)

Filtr pompy

Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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7”

LP1 S8 PLUS ooe ps pap

zmywarka do garow i pojemnikow

przeznaczenie

termosy cateringowe, naczynia
i sprzet kuchenny, tace, GN-y, sztu¢ce

sterowanie elektroniczne
wymiary 690x800(+470)x(H)1890/2275 mm
ilog¢/dt. cykli mycia 5/120 s", 240 s", 360 s", 480 s", 600 s"
- s L—J
r;yjfgﬂfjaggza’y%oc 30/15/10/7,5/6 koszy/h
r;y:f;zf’jmg?mc 17/15/10/7,5/6 koszy/h
zuzycie wody na [
1 cykl mycia 421 wmﬁ
temp. wody myjacej 60°C
xyngg.r:;?;ge?tuczacej g5°C
poj. i moc bojlera 151/ 6 kW EEE——_—
poj. i moc wanny 50 /3 kW (@ soe]
moc podtaczeniowa 8 kW L

WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn

400V, 3N, 50 Hz "

waga 155 kg AV e
kosz uniwersalny 550x665x(H]75 mm, 2RIR

stelaz na 8 tac 300x520x(H)210 mm, '
kratownica na garnki 550x550 mm, e i

koszyk na sztu¢ce 150x150x(H)250 mm '
cena 27 999,- max H
805 mm

"Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia
w bojlerze temp. wody +85 °C

napiecie

standardowe kosze
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BUDOWA ¢ Wbudowany pojemnik na nabtyszczacz

o Obudowa dwuwarstwowa » Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

¢ Drzwi dwuwarstwowe * Pompa odptywowa [PS)

* Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami o Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)
utatwiajacymi czyszczenie e Filtr pompy

* Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, deter- ¢ Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace
genty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody BEZPIECZENSTWO HACCP

* Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

¢ Regulowane stalowe ndzki

PARAMETRY MYCIA

* Maksymalna wysoko$¢ mytych przedmiotow 805 mm

* Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm) i tac
piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

o ENERGY SAVING - rodzaj STANDBY - system oszczedzajacy

o System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody

ze zmywarki do sieci wodne;j

System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody
PARAMETRY TECHNICZNE

* Pompa myjaca: maksymalna moc 2 kW, wydajnos¢ 810 |/min.

energie elektryczna wytaczajac czes¢ grzatek automatycznie » Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc
podczas przestoju maszyny i zataczajac ich petna moc 0,25 kW, wydajnos¢ 150 [/min.
w momencie startu cyklu mycia * Pompa odptywowa [PS]: maksymalna moc 0,19 kW, wydajnos¢
o Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny 120 {/min.
o System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej ¢ Poziom hatasu ca. 64 dB
temperaturze i cinieniu » Wymagana twardos¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuskal
Wyswietlacz funkcji LCD ¢ Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa
Wielojezykowe menu operacyjne ¢ Podtaczenie wody zasilajacej 3,4”, gwint zewnetrzny
System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu o Srednica odptywu 24 mm

Dozownik detergentu (DDE)
Dozownik nabtyszczacza

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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URZADZENIA PREMIUM
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7”

LP2 S PLUS ook ps par

zmywarka do garow, pojemnikow i termosow

1

przeznaczenie

sterowanie
wymiary
ilos¢/dt. cykli mycia

wydajnos¢ przy
zasilaniu woda +50°C

wydajnos¢ przy
zasilaniu woda +10°C

zuzycie wody na

1 cykl mycia

temp. wody myjacej
temp. wody ptuczacej
wyparzajacej

poj. i moc bojlera
poj. i moc wanny
moc podtaczeniowa
napiecie

waga

standardowe kosze

termosy cateringowe, wielkogabarytowe
naczynia i sprzet kuchenny, tace, GN-y, sztucce

elektroniczne
840x885(+400)x(H)1790/2050 mm
4/180s", 360 s" 540 s" 720 s

20/10/6/5 koszy/h
20/10/6/5 koszy/h

4,31

55°C

85°C

201/ 9 kW
781/ 6 kW

12,5 kW

400V, 3N, 50 Hz

199 kg
kosz uniwersalny 700x700x(H)130 mm,

stelaz na 8 tac 300x520x(H)210 mm,
koszyk na sztuéce 150x150x(H)250 mm

cena 34 999,-

Podane czasy mycia moga sie wydtuzyc o czas niezbedny do osiagniecia
w bojlerze temp. wody +85 °C

BUDOWA

Obudowa dwuwarstwowa

Drzwi dwuwarstwowe

Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, deter-
genty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody
Pochyty .anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

Regulowane stalowe nozki

PARAMETRY MYCIA

Maksymalna wysoko$¢ mytych przedmiotow 645 mm
Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm] i tac
piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

ENERGY SAVING - rodzaj STANDBY - system oszczedzajacy
energie elektryczna wytaczajac czes¢ grzatek automatycznie
podczas przestoju maszyny i zataczajac ich petna moc

w momencie startu cyklu mycia

Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

o System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej

temperaturze i ci$nieniu

Wyswietlacz funkcji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
Dozownik detergentu (DDE)

Dozownik nabtyszczacza

uuuuuuuuuuuuuu
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“ max H
645 mm

Wbudowany pojemnik na nabtyszczacz
Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)
Pompa odptywowa (PS)
Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)
Filtr pompy
Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace
BEZPIECZENSTWO HACCP
o System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody
ze zmywarki do sieci wodnej
System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
Termometr wody myjacej
Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)
Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody
PARAMETRY TECHNICZNE
* Pompa myjaca: maksymalna moc 1,75 kW, wydajnos¢ 800 [/min.
* Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc

0,25 kW, wydajnos¢ 150 [/min.
* Pompa odptywowa (PS): maksymalna moc 0,19 kW, wydajno$¢
120 /min.
Poziom hatasu ca. 70 dB
Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)
Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa
Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny
Srednica odptywu 24 mm

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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7”

LP3 S PLUS ook ps pap

zmywarka do garow, pojemnikow i termosow

przeznaczenie

sterowanie
wymiary
ilog¢/dt. cykli mycia

wydajnosc przy
zasilaniu woda +50°C

wydajnosc przy
zasilaniu woda +10°C

zuzycie wody na

1 cykl mycia

temp. wody myjacej
temp. wody ptuczacej
wyparzajacej

poj. i moc bojlera
poj. i moc wanny
moc podtaczeniowa
napiecie

waga

standardowe kosze

cena

termosy cateringowe, wielkogabarytowe
naczynia i sprzet kuchenny, tace, GN-y, sztucce

elektroniczne
990x885(+400)x(H])1790/2050 mm
4/180s", 360 s, 540 s" 720 s"

20/10/6/5 koszy/h
20/10/6/5 koszy/h

4,31
55°C
85°C

201/ 9 kW
781/ 6 kW
13,36 kW

400V, 3N, 50 Hz
221 kg

kosz uniwersalny 850x725x(H])130 mm,
stelaz na 8 tac 300x520x(H)210 mm,
koszyk na sztuéce 150x150x(H)250 mm

39 999,-

"Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia
w bojlerze temp. wody +85 °C

BUDOWA

* Obudowa dwuwarstwowa

o Drzwi dwuwarstwowe

* Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami
utatwiajacymi czyszczenie

* Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, deter-
genty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

* Pochyty ,anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy
kapaniu na umyte naczynia

¢ Regulowane stalowe ndzki

PARAMETRY MYCIA

* Maksymalna wysoko$¢ mytych przedmiotow 645 mm

* Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm) i tac
piekarniczych 600x400 mm

WYPOSAZENIE

o ENERGY SAVING - rodzaj STANDBY - system oszczedzajacy

energie elektryczna wytaczajac czes¢ grzatek automatycznie

podczas przestoju maszyny i zataczajac ich petna moc

w momencie startu cyklu mycia

Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny

o System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej

temperaturze i cinieniu

Wyswietlacz funkcji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu

Dozownik detergentu (DDE)

Dozownik nabtyszczacza

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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¢ Wbudowany pojemnik na nabtyszczacz
» Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)
* Pompa odptywowa [PS)
o Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)
e Filtr pompy
¢ Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace
BEZPIECZENSTWO HACCP
o System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody
ze zmywarki do sieci wodne;j
System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
Termometr wody myjacej
Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)
Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody
PARAMETRY TECHNICZNE
* Pompa myjaca: maksymalna moc 2,18 kW, wydajnos¢ 810 |/min.
» Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc

0,25 kW, wydajnos¢ 150 [/min.
* Pompa odptywowa [PS]: maksymalna moc 0,19 kW, wydajnos¢
120 l/min.
Poziom hatasu ca. 71 dB
Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuskal
Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa
Podtaczenie wody zasilajacej 3,4", gwint zewnetrzny
Srednica odptywu 24 mm
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URZADZENIA PREMIUM

7”

LP4 S8 PLUS oot ps pap

zmywarka do garow, pojemnikow i termosow

przeznaczenie

sterowanie

wymiary

ilos¢/dt. cykli mycia
wydajnos¢ przy
zasilaniu woda +50°C
wydajnos¢ przy

zasilaniu woda +10°C AL 3 sy :
Yok 8

temp. wody myjacej 5

x;;;).rg?;cye?tuczacej g5°C

poj. i moc bojlera 201/9 kW

poj. i moc wanny 1201/ 9 kW

moc podtaczeniowa 14,8 kW

napiecie 400V, 3N, 50 Hz n

waga 320 kg B il

standardowe kosze

cena

termosy cateringowe, wielkogabarytowe
naczynia i sprzet kuchenny, tace, GN-y, sztucce

elektroniczne
1490x885x(+475)x(H)1970/2310 mm
4/180s", 360 s" 540 s" 720 s

20/10/6/5 koszy/h

kosz uniwersalny 1350x725x(H)130 mm,
stelaz na 8 tac 300x520x(H)210 mm,
koszyk na sztu¢ce 150x150x(H)250 mm

69 999,-

600

.

max H
820 mm
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Podane czasy mycia moga sie wydtuzy¢ o czas niezbedny do osiagniecia
w bojlerze temp. wody +85 °C

BUDOWA * Dozownik nabtyszczacza
¢ Obudowa dwuwarstwowa * Wbudowany pojemnik na nabtyszczacz
¢ Drzwi dwuwarstwowe + Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)
¢ Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami * Pompa odptywowa (PS)
utatwiajacymi czyszczenie o Filtr powierzchniowy w komorze mycia (DF)
¢ Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, deter- o Filtr pompy
genty, energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody ¢ Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace
¢ Pochyty .anty-kapiacy” sufit komory myjacej zapobiegajacy BEZPIECZENSTWO HACCP
kapaniu na umyte naczynia o System BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody
¢ Regulowane stalowe nozki ze zmywarki do sieci wodnej

PARAMETRY MYCIA o System Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C
o Maksymalna wysokos$¢ mytych przedmiotow 820 mm o Termometr wody myjacej
o Mozliwo$¢ mycia pojemnikéw GN (530x325 mm) i tac * Termometr wody ptuczacej (wyparzajacej)

piekarniczych 600x400 mm o Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty,
WYPOSAZENIE energie i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

¢ ENERGY SAVING - rodzaj STANDBY - system oszczedzajacy
energie elektryczna wytaczajac czes¢ grzatek automatycznie
podczas przestoju maszyny i zataczajac ich petna moc * Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP): maksymalna moc
w momencie startu cyklu mycia 0,25 kW, wydajnos¢ 150 [/min.

¢ Wielokolorowy przycisk wielofunkcyjny * Pompa odptywowa (PS): maksymalna moc 0,19 kW, wydajno$¢

o System PLUS gwarantujacy ptukanie w statej wysokiej 120 /min.

temperaturze i ci$nieniu Poziom hatasu ca. 72 dB

Wyswietlacz funkcji LCD Wymagana twardo$¢ wody zasilajacej 2-8 (°F - skala francuska)

Wielojezykowe menu operacyjne Wymagane cisnienie wody zasilajacej 200-400 kPa

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu Podtaczenie wody zasilajacej 3,4”, gwint zewnetrzny

Dozownik detergentu (DDE) Srednica odptywu 24 mm

PARAMETRY TECHNICZNE
* Pompa myjaca: maksymalna moc 2,9 kW, wydajnos¢ 950 [/min.

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Zmywarki DIHR LT

PRZEZNACZENIE

BUDOWA

Obudowa dwuwarstwowa

Drzwi dwuwarstwowe

Komora myjaca ttoczona z zaokraglonymi naroznikami utatwiajacymi czyszczenie

Komora myjaca typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty, energie
i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

Pachyty .anty-kapiacy” sufit komory myjace] zapobiegajacy kapaniu na umyte naczynia

Regulowane stalowe ndzki

STEROWANIE

Elektroniczne

PARAMETRY MYCIA

llod¢/dtugosc cykli mycia (s

Wydajnos¢ przy zasilaniu woda +50°C [ilos¢ koszy/h)
Wydajno$¢ przy zasilaniu woda +10°C (ilo$¢ koszy/h)
Maksymalna wysokos¢ mytych przedmiotéw (mm)

Mozliwos¢ mycia pojemnikow GN (530x325 mm]

Mozliwos¢ mycia tac piekarniczych (600x400 mm)

Zuzycie wody na 1 cykl mycia (U] (przy ciénieniu wody 200 kPa]
Temperatura wody myjacej (°C)

Temperatura wody ptuczacej, wyparzajace] (°C)

Pojemnos¢ i moc bojlera [I/kW)

Pojemnosc i moc wanny [I/kW)

WYPOSAZENIE

ENERGY SAVING - rodzaj STANDBY - system oszczedzajacy energie elektryczna
wytaczajac czes¢ grzatek automatycznie podczas przestoju maszyny i zataczajac
ich petna moc w momencie startu cyklu mycia
Wielokolorowy przycisk wielofunkeyjny

System PLUS gwarantujacy ptukanie w state] wysokie] temperaturze i ciSnieniu
Wyswietlacz funkcji LCD

Wielojezykowe menu operacyjne

System autodiagnostyczny, osobny dla uzytkownika i serwisu
Dozownik detergentu (DDE)

Dozownik nabtyszczacza

Whudowany pojemnik na nabtyszczacz

Pompa wspomagajaca ptukanie (PAP)

Pompa odptywowa (PS)

Filtr powierzchniowy w kamorze mycia (DF)

Filtr pompy

Standardowe kosze:

Niezaleznie zasilane ramiona myjace i ptuczace

BEZPIECZENSTWO HACCP

Systern BREAK TANK zapobiegajacy cofaniu sie wody ze zmywarki do sieci
wodnej zanieczyszczajac ja i inne odbiorniki wody

Syster Thermostop gwarantujacy wyparzanie w temp. +85°C

Termometr wody myjacej

Termometr wody ptuczacej (wyparzajace])

Komora typu ECONOMIC - oszczedzajaca wode, detergenty, energie

i wptywajaca na podwyzszenie jakosci wody

PARAMETRY TECHNICZNE

Wymniary (mm] (szerokos¢ x gtebokos¢ x [H) wysokos¢ kaptur opuszczony/uniesiony)

Moc podtaczeniowa (kW)
Maksymalna moc (KW)/wydajnos¢ [l/min] pompy myjace]
Maksymalna moc (KW)/wydajnos¢ [/min] pompy wspomagajacej ptukanie (PAP)
Maksymalna moc (kW)/wydajnos¢ (/min) pompy odptywowej (PS)
Napiecie (V)
Waga (kg)
Poziom hatasu (dB)
Wymagana twardo¢ wody zasilajace] [°F - skala francuska)
Wymagane cisnienie wody zasilajace] (Kpal
Podtaczenie wody zasilajace)
Srednica odptywu [mm]
*Podane czasy mycia moga sie wydtuzy o czas niezbedny

do osiagniecia w bojlerze temp. wody +85°C

ﬂp FOOD SERVICE EQUIPMENT

G600S

Naczynia i sprzet kuchenny,

tace, GN-y, sztucce

TAK
TAK
TAK

TAK

TAK
TAK

TAK

4/30%,120%,180%, 300*
60/30/20/12
25/25/2012

400
TAK
TAK
23
9
85
57/6
16,5/2,7

NIE

NIE
NIE
NIE
NIE
NIE
NIE
TAK
TAK
TAK
NIE
TAK
TAK

kosz uniwersalny 500x500x(H)105 mm
stelaz na 6 tac, 500x300x(H) 150 mm

koszyk na sztucce
150¢150x(H1250 mm

TAK
NIE

TAK
TAK
TAK
TAK

600x680(+450]x(H]B60
6,65
0,65/340
0,15/18

400V, 3N, 50 Hz
68
ca. 62
2-8
200-400
3,47, gwint zewnetrzny
24

LP1 55 Plus DDE PAP

Naczynia i sprzet kuchenny,

tace, GN-y, sztucce

TAK
TAK
TAK

TAK

TAK
TAK

TAK

4/30%,120%,180*, 300*
60/30/20/12
40/30/20/12

450
TAK
TAK
26
5
85
10/9
2512,

NIE

NIE
TAK
NIE
NIE
NIE
TAK
TAK
TAK
TAK
NIE
TAK
TAK

kosz uniwersalny 500x610x(H)75 mm
stelaz na 6 tac, 500x300x(H)150 mm

koszyk na sztucce
150x150x(H1250 mm

TAK
TAK

TAK
TAK
TAK
TAK

600x700(+465)x(H] 1380
10,1
1,1/630
0,25/150
190/120 -jesli jest
400V, 3N, 50 Hz
100
ca. 64
2-8
200-400
34", gwint zewnetrzny
24



LP1800 DDE PS PAP
Termosy cateringowe, naczynia
i sprzet kuchenny, tace,
GN-y, sztucce

NIE
TAK
TAK

NIE

TAK
TAK

TAK

5/120%, 240*, 360*, 480", 600*
30/15/10/7,5/6
17/15/10/7,5/

805
TAK
TAK
47
9%
85
10/6
3027

NIE

NIE
NIE
NIE
NIE
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK

kosz uniwersalny 530x665x(HI75 mm
stelaz na 8 tace 300x520(HJ210 mm
kratownica na garnki 550x550 mm
koszyk na sztucce

150x150¢(HJ250 mm
TAK

NIE

TAK
TAK
TAK
NIE

850x750(+480)x(H]1690/2070
8
2,0/810
0,25/150

400V, 3N, 50 Hz
110
ca. 04
2-8
200-400
34", gwint zewnetrzny
24

LP1 S8 Plus DDE PS PAP
Termosy cateringowe,
naczynia i sprzet kuchenny,
tace, GN-y, sztucce

TAK
TAK
TAK

TAK

TAK
TAK

TAK

5/120%, 240%, 360*, 480%, 600*
30/15/10/7 5/6
1715/10/7 5/

805
TAK
TAK
42
60
85
15/6,0
50/3,0

TAK

TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK

kosz uniwersalny 530x665x(HI75 mm
stelaz na 8 tace 300x520x(H|210 mm
kratownica na garnki 550x350 mm
koszyk na sztucce

150x150x(H1250 mm
TAK

TAK

TAK
TAK
TAK
TAK

690x800(+4701x(H] 1890/2275

8

2,0/810

0,25/150

0,19/120

400V, 3N, 50 Hz

195

ca. b4
2-8

200-400

34", gwint zewnetrzny

24

LP2S Plus DDE PS PAP
Termosy cateringowe, wielko-
gabarytowe, naczynia i sprzet
kuchenny, tace, GN-y, sztu¢ce

TAK
TAK
TAK

TAK

TAK
TAK

TAK

4/180% 360*, 540%, 720*
20/10/6/5
20/10/6/5

645
TAK
TAK
43
5%
85
2009
7816

TAK

TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK

kosz uniwersalny 700x700x(HI130 mm  kosz uniwersalny 830x725x(HI130 mm  kosz uniwersalny 1350x725x(H)130 mm

stelaz na 8 tace 300x520x(HJ210 mm
Koszyk na sztucce
150x150x(H)250 mm

TAK
TAK

TAK
TAK
TAK
TAK

840x885(+400)x(H] 1790/2050
125
1,75/800
0,25/150
0,19/120
400V, 3N, 50 Hz
199
ca. 70
2-8
200-400
34", gwint zewnetrzny
2

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

LP3 S Plus DDE PS PAP
Termosy cateringowe, wielko-
gabarytowe, naczynia i sprzet
kuchenny, tace GN-y, sztucce

TAK
TAK
TAK

TAK

TAK
TAK

TAK

4/180% 360*, 540%, 720*
20/10/6/5
20/10/6/5

645
TAK
TAK
43
5%
85
2009
7816

TAK

TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK

stelaz na 8 tace 300x520x(HJ210 mm
Koszyk na sztucce
150x150x(H)250 mm

TAK
TAK

TAK
TAK
TAK
TAK

990x885(+400]x(H]1790/2050
13,36
2,18/810
0,25/150
0,19/120
400V, 3N, 50 Hz
21
ca. 7l
2-8
200-400
34", gwint zewnetrzny
2

LP4 S8 Plus DDE PS PAP
Termosy cateringowe, wielko-
gabarytowe, naczynia i sprzet
kuchenny, tace, GN-y, sztucce

TAK
TAK
TAK

TAK

TAK
TAK

TAK

4/180%, 360*, 540%, 720*
20/10/6/5
20/10//5

820
TAK
TAK
8,6
9%
85
2009
12009

TAK

TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK
TAK

stelaz na 8 tace 300x520x(HI210 mm
koszyk na sztucce
150x150¢(H1250 mm

TAK
TAK

TAK
TAK
TAK
TAK

1490x885x(+475) x(H)1970/2310
14,8
2,9/950
0,25/150
0,19/120
400V, 3N, 50 Hz
320
ca. 72
2-8
200-400
34", gwint zewnetrzny
24
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Plece
do pizzy

Historia Moretti rozpoczeta sie we Wtoszech w roku 1946, wraz
z pierwszym piecem do ciasta, zaprojektowanym i zbudowanym
przez zatozyciela Placcido Moretti.

Przez lata firma budowata swoja marke poprzez wprowadzanie
nowych, innowacyjnych rozwiazan w branzy gastronomiczne;j.

Z mysla o bardziej racjonalnej, efektywnej i przyjaznej dla Sro-
dowiska produkcji, w 2005 roku firma przeniosta sie do swojej

obecnej lokalizacji Mandolfo - nowoczesnej fabryki o powierzchni
ponad 10 000 m2.

Kazda linia produktéw jest badana, projektowana oraz zbudowana
tak, aby zaoferowac uzytkownikom praktyczne rozwiazania
gastronomiczne przy uzyciu wysokozaawansowanej technologii.

Sukces firmy jest wynikiem przemyslanych wyboréw podykto-
wanych przez cztery wytyczne, sktadajace sie na misje firmy:
innowacyjnos¢, niezawodnos¢, bezpieczenstwo oraz przyja-
znos¢ dla Srodowiska.

Dzieki bogatej historii i tradycji oraz pasji do pracy, Moretti Forni
jest dzisiaj absolutnym liderem w produkcji piecow dla pizzerii,
matych piekarn i piecéw do wypalania ceramiki.

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



URZADZENIA PREMIUM MORETTI FORNI - PIECE DO PIZZY
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MORETTI

FORNI

Elektroniczne

piece przelotowe do pizzy

o Catos¢ z wysokogatunkowej stali nierdzewne;j

o Sciany izolowane

» Mozliwo$¢ zestawiania pietrowego (na etapie sktadania

zaméwienia)

Sterowanie elektroniczne

Wyswietlacz LCD graficzny (oprécz modelu T64E]

Programowalny

Technologia ADAPTIVE-POWER® - dostosowuje moc

do wydajnosci

¢ Technologia DUAL-TEMP® - utrzymuje oddzielne
temperatury na gérze i dole komory

¢ Technologia COOL-AROUND® - gwarantuje temp.
obudowy maks. +40°C

System BEST-FLOW® - kontroluje przeptyw goracego
powietrza w komorze tylko dla modelu MFMT75E/S60)
System SWING-IN/OUT® (opcja) - zmniejsza ubytki ciepta
przy wejsciu i wyjsciu do komory

Technologia REMOTE-MASTER® (opcjal - zdalna kontrola
i zarzadzanie piecem

System oszczedzania energii elektrycznej

Timer (tylko dla modelu MFMT75E/S60)

Blokada funkcji

System diagnostyczny

Blaty odstawcze na gotowa pizze i inne wypieki (UWAGA:
nalezy doda¢ wymiar z tabeli do szerokosci pieca)

kod MFMT64E/SC60

wymiary bez podstawy
i blatu odstawczego

1234x800x(H)480 mm

MFMT75E/S60

1810x1261x(H)560 mm

wysokosc z podstawa (H)1080 mm (H)1160 mm
232::5&52‘;;““ 250 mm 500 mm

wymiary tasmy 600x410 mm 910x500 mm

czas nagrzewu do 320°C 15 min. 35 min.

temp. maksymalna 320°C 400°C

wydajnosc (ilos¢ pizz) 25 pizz @330 mm/h 48 pizz 330 mm/h
moc 6,9 kW 16,5 kW

napiecie 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz
waga (bez podstawy) 93 kg 214 kg

cena 28 999,- 53 999,-

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



MORETTI

FORNI

Elektroniczny piec
do pizzy, dwukomorowy

WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn

¢ Front wykonany ze stali nierdzewnej ¢ Solidne i szczelne drzwi z dodatkowa sprezyna utatwiajaca
Reszta obudowy ze stali malowanej zamykanie i otwieranie
Elektroniczne sterowanie i kontrola temperatury grzatek Pojemnos¢: 4+4 pizze $350 mm
gornych i dolnych oddzielnie dla kazdej komory Wydajnos¢: 120 pizz 350 mm/h
¢ Termometry elektroniczne z wyswietlaczem cyfrowym Drzwi z szyba z hartowanego szkta krysztatowego
dla kazdej komory Dno komory wytozone szamotem
¢ Maksymalna temperatura: +450°C Oswietlenie komory
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kod MFID72.72D

wymiary 988x1082x(H)760 mm
wymiary komory 2x 720x720x(H)140 mm
moc 12 kW

napiecie 400V, 3N, 50 Hz

waga 175 kg

cena 16 599,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% HENDI
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MORETTI

FORNI

Elektroniczny piec do pizzy,
dwukomorowy z okapem,
na podstawie mobilnej

- cata komora wytozona szamotem

¢ Front wykonany ze stali nierdzewnej

¢ Reszta obudowy ze stali malowanej

¢ Elektroniczne sterowanie i kontrola temperatury grzatek
gornych oraz dolnych oddzielnie dla kazdej komory

e Termometry elektroniczne z wyswietlaczem cyfrowym Funkcja oszczedzania energii
dla kazdej komory Solidne i szczelne drzwi z szyba z hartowanego szkta

¢ Maksymalna temperatura: +450°C krysztatowego

¢ Mozliwos¢ ustawienia 20 programéw pieczenia Pojemnos¢: 9+9 pizz @300 mm lub 3+3 blachy 600x400 mm

¢ Grzatki wewnatrz ptyt szamotowych zapewniajace szybkie Wydajnos¢: 270 pizz @300 mm Llub 48 blach 600x400 mm/h
nagrzewanie i stabilno$¢ temperatury Podstawa na kétkach

Czas nagrzewu do +350°C: 1,5 h

Cata komora wytozona szamotem

Oswietlenie komory

Funkcja zataczenia o okreslonej porze - TIMER

_ MORETTI
. FORMNI

T
"TIELL
' TTELY)

+

18 pizz x @30 cm
kod MFP2C18HBB80
wymiary z podstawa 1320x1650x(H)1850 mm
wymiary komory 2x 950x1030x(H)180 mm
moc 19,2 kW
napiecie 400V, 3N, 50 Hz
waga 466 kg
cena 56 699,-

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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MORETTI

FORNI

Elektromechaniczne
piece do pizzy

Front wykonany ze stali nierdzewnej

Reszta obudowy ze stali malowanej

Sterowanie elektromechaniczne

Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatow
Oddzielne grzatki na gorze i dole kazdej komory
Temperatura maksymalna: +450°C

Termometr dla kazdej komory

Drzwi z szyba z hartowanego szkta krysztatowego

Dno wytozone ptyta szamotowa

Oswietlenie komory

%% %% 59|59 99 59
% % % % 99 9% 59’ 99

4 pizze x @30 cm 4 pizze x @35 cm 8 pizz x @30 cm 8 pizzx @35 cm

kod MFKRN4 MFKRN4XL MFKRN44 MFKRN44XL

wymiary 850x840x(H)360 mm  990x950x(H)360 mm 850x840x(H)660 mm  990x950x(H)660 mm

wymiary komory  610x660x(H)140 mm  720x720x(H)140 mm 2x 610x660x(H)140 mm 2x 720x720x(H)140 mm

pojemnos¢ 4 pizze 300 mm 4 pizze 350 mm b+t pizze ¥300 mm 4+4 pizze 350 mm

moc 4,2 kW 6 kW 8,4 kW 12 kW

napiecie 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz

waga 80 kg 105 kg 133 kg 175 kg

cena 4899,- 5999,- 7799,- 9999,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% HENDI

zzzzzzzzzzzzzzzzzzzz
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Chtodnictwo

Artykuty, ktorych potrzebujesz...
w cenie na ktora mozesz sobie pozwolic...
od producenta, ktoremu mozesz zaufac

Unikalna oferta chtodnictwa wtoeskiego projektu i produkcji,
zbudowana dla wymagajacych standardéw jakosci wraz z klien-

tami oczekujacymi bardzo konkurencyjnych cen.

Firma Dalmec zbudowana jest na fundamencie dwoch reno-
mowanych przedsiebiorstw: jedna jest gtownym dostawca
czesci ze stali nierdzewnej dla wielu wiodacych marek w euro-
pejskim przemysle wyposazenia gastronomicznego.

Drugim partnerem jest miedzynarodowy dystrybutor szerokiej

ssssssssssss

gamy urzadzen gastronomicznych dla klientow w Europie,
Afryce, Azji, a takze Srodkowego Wschodu. Wiedza na temat
wymagan $wiatowego rynku zdobyta przez lata oraz uznania
chtodnictwa ,Made in Italy”, daje Dalmec wyrazny kierunek rozwoju
na rynku.

Potaczenie tych dwoch doswiadczonych przedsiebiorstw po-
zwala na produkcje petnej gamy szaf chtodniczych, lad chtod-
niczych oraz schtadzarek szokowych, zgodnie z wysokimi

standardami jakosci oraz w bardzo konkurencyjnych cenach.

uuuuuu
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Szafa chtodnicza i mroznicza
1-drzwiowa 700 |

URZADZENIA PREMIUM

¢ Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowej ¢ Po 3 plastyfikowane i przestawne pétki/ruszta GN 2/1

stali nierdzewnej * Agregat klasy 5
Drzwi samozamykajace sie z magnetyczna uszczelka  Bezproblemowa praca urzadzenia do temp. otoczenia
Mozliwo$¢ zamiany drzwi prawe/lewe +42°C i wilgotnosci wzglednej 65%

Srodek chtodniczy R134a - szafa chtodnicza

Srodek chtodniczy R507 - szafa mroznicza

Izolacja: 60 mm poliuretan pozbawiony CFC oraz HCFC
Dostarczana bez wtyczki

Drzwi o grubosci 500 mm

Komora z zaokraglonymi naroznikami

Cyfrowy wyswietlacz temperatury, elektroniczny termostat
Chtodzenie wymuszone

Automatyczne rozmrazanie oraz usuwanie skroplin
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kod ECC700TN ECC700BT

wymiary 720x815x(H)2080 mm 720x815x(H)2080 mm
zakres temp. 0°C do +10°C -18°C do -22°C

moc 410 W 580 W

napiecie 230V, 1N, 50 Hz 230V, 1N, 50 Hz
waga 116 kg 121 kg

cena 5999,- 7 499,-

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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Szafa chtodnicza i mroznicza
2-drzwiowa 1400 L

e Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowej o
stali nierdzewnej

Drzwi samozamykajace sie z magnetyczna uszczelka o
Mozliwo$¢ zamiany drzwi prawe/lewe .
Drzwi o grubosci 500 mm

Komora z zaokraglonymi naroznikami

Cyfrowy wyswietlacz temperatury, elektroniczny termostat
Chtodzenie wymuszone

Automatyczne rozmrazanie oraz usuwanie skroplin

kod ECC1400TN

wymiary 1440x815x(H)2080 mm
zakres temp. 0°C do +10°C

moc 510 W

napiecie 230V, 1N, 50 Hz

waga 183 kg

cena 8 999,-

Po 3 plastyfikowane i przestawne potki/ruszta GN 2/1
na kazde drzwi

Agregat klasy 5

Bezproblemowa praca urzadzenia do temp. otoczenia
+42°C i wilgotnosci wzglednej 65%

Srodek chtodniczy R134a - szafa chtodnicza

Srodek chtodniczy R507 - szafa mroznicza

Izolacja: 60 mm poliuretan pozbawiony CFC oraz HCFC
Dostarczana bez wtyczki

ECC700BT
1440x815x(H)2080 mm
-18°C do -22°C

770 W

230V, 1N, 50 Hz

191 kg

10 999,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% HENDI
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Stoty chtodnicze
2-, 3-, 4-drzwiowe

¢ Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowe;
stali nierdzewnej

¢ Samozamykajace sie drzwi z magnetyczna uszczelka

e Komora z zaokraglonymi naroznikami dla tatwego
utrzymania higieny

e Cyfrowy wyswietlacz temperatury, elektroniczny termostat

e Chtodzenie wymuszone

¢ Blaty z rantem

Po 1 przestawnej potce/ruszcie GN 1/1 na 1 drzwi
Agregat klasy 5

Bezproblemowa praca urzadzenia do temp. otoczenia
+42 °C i wilgotnosci wzglednej 65%

Srodek chtodniczy R134a

Izolacja: 60 mm poliuretan pozbawiony CFC oraz HCFC
Dostarczane bez wtyczki

Nézki ze stali nierdzewnej z regulacja wysokosci

kod ECT702AL ECT703AL ECT704AL

wymiary 1280x700x(H]950/1000 mm  1730x700x(H)950/1000 mm 2180x700x(H)950/1000 mm
pojemnos¢ 3001 460 | 6301

zakres temp. 0°C do +10°C 0°C do +10°C 0°C do +10°C

ilos¢ drzwi 2 3 4

moc 290 W 290 W 290 W

napiecie 230V, 1N, 50 Hz 230V, 1N, 50 Hz 230V, 1N, 50 Hz

waga 87 kg 109 kg 131 kg

cena 6699,- 8199,- 9 399,-

HENDI do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%
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Stoty mroznicze
2-, 3-drzwiowe

¢ Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowej ¢ Blaty z rantem

stali nierdzewnej, * Po 1 przestawnej potce/ruszcie GN 1/1 na 1 drzwi
¢ Samozamykajace sie drzwi z magnetyczna uszczelka ¢ Bezproblemowa praca urzadzenia do temp. otoczenia
e Zintegrowany uchwyt na catej szerokosci drzwi +40°C i wilgotnosci wzglednej 40%

Srodek chtodniczy R507

Izolacja: 60 mm poliuretan pozbawiony CFC oraz HCFC
Dostarczane bez wtyczki

Nozki ze stali nierdzewnej z regulacja wysokosci

* Komora z zaokraglonymi naroznikami dla tatwego
utrzymania higieny

¢ Cyfrowy wyswietlacz temperatury, elektroniczny termostat

¢ Chtodzenie wymuszone

kod PCT702BTAL PCT703BTAL

wymiary 1280x700x(H)950/1000 mm 1730x700x(H]950/1000 mm
pojemnos¢ 3001 460 |

zakres temp. -18°C do -22°C -18°C do -22°C

ilos¢ drzwi 2 3

moc 590 W 590 W

napiecie 230V, 1N, 50 Hz 230V, 1N, 50 Hz

waga 112 kg 142 kg

cena 9 999,- 11 999,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% HENDI
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Szuflady do stotow
chtodniczych i mrozniczych

Kompletne zestawy szuflad do stotow chtodniczych oraz mrozniczych wraz ze stelazem w réznej konfiguracji
do samodzielnego montazu przez klienta. Catos¢ wykonana z wysokogatunkowej stali nierdzewne;j.

Do stotéw
chtodniczych
kod EK3C1/3 EK2C1/2 EK2C2/3
typ 3x 1/3 2x 1/2 1/3+2/3
wymiary 430x625x(H)685 mm 430x625x(H)685 mm 430x625x(H)685 mm
waga 24 kg 18 kg 18 kg
cena 2599, 1899,- 1999,-
Do stotow

mrozniczych

N
;—\gﬁh__

kod PK3C1/3 PK2C1/2 PK2C2/3

typ 3x 1/3 2x1/2 1/3+2/3

wymiary 430x625x(H)685 mm 430x625x(H)685 mm 430x625x(H)685 mm
waga 24 kg 18 kg 18 kg

cena 2599,- 1899,- 1999,-

HENDI do cen nalezy doliczyé VAT 23%
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Szybkoschtadzarki

¢ Obudowa wewnetrzna i zewnetrzna z wysokogatunkowej
stali nierdzewnej,

e Komora z zaokraglonymi naroznikami dla tatwego

utrzymania higieny

Chtodzenie wymuszone

Schtadzanie z wykorzystaniem funkcji czasu lub sondy

Cyfrowy wyswietlacz

Samozamykajace sie drzwi z magnetyczna uszczelka

i ze zintegrowanym uchwytem

 Drzwi z mozliwo$cig zamiany strony (oprocz modelu
BC323)

e W komorze stelaz ze stali nierdzewnej na pojemniki

¢ Bezproblemowa praca urzadzenia do temp. otoczenia
+35°C i wilgotnosci wzglednej 65%

o Srodek chtodniczy R507

¢ Automatyczne rozmrazanie oraz odparowanie skroplin

* Stalowe ndzki z mozliwoscia regulacji (oprocz modelu
BC323)

e |zolacja: 60 mm poliuretan pozbawiony CFC oraz HCFC

¢ Dostarczane bez wtyczki

WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn
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kod BC323 BC511 BC1011 BC1511
pojemnos¢ 3x GN 2/3 5x GN 1/1 10x GN 1/1 lub 15x GN 1/1 lub
komory 10 blach 600x400 mm 15 blach 600x400 mm
wymiary 655x640x(H)500 mm  680x725x(H)850 mm  820x860x(H)1470 mm  820x860x(H)1820 mm
zakres temperatur +90°C do -18°C +90°C do -18°C +70°C do -18°C +70°C do -18°C
wydajnosé
przy schtadzaniu 7 kg 15 kg 40 kg 60 kg
z+90°C do +3°C
wydajnos¢

przy zamrazaniu
z+90°C do -18°C

wyposazenie dodatkowe

5 kg

ruszt GN 2/3

12 kg

ruszt GN 1/1

25 kg

ruszt GN 1/1

40 kg

ruszt GN 1/1

moc 550 W 445 W 1350 W 1350 W
napiecie 230V, 1N, 50 Hz 230V, 1N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz
waga 48 kg 71 kg 150 kg 155 kg
cena 8499,- 10 999,- 19 999,- 24 999,-

do cen nalezy doliczyé VAT 23% HENDI
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»p)r solutions

.Made In Italy - think quality”’

Wszystkie produkty Prismafood sa wytwarzane w zaktadach
w Valvasone, w prowincji Pordenone we Wtoszech.

Pasja, umiejetnosci oraz ciagte szkolenia personelu, wraz
z ogromnym do$wiadczeniem w zarzadzaniu, sprawity, ze firma
osiagneta szybki sukces nie tylko we Wtoszech a takze poza
granicami kraju. Prismafood wnikliwie nadzoruje caty proces
produkcji, zapewniajac klientom doskonata jakos¢ odporna na
uptyw czasu oraz duza dostepnos¢ produktow, w celu spetnienia

wymagan dostawy.

System jakosci Prismafood od wielu lat zapewnia klientom
fachowe wsparcie. Oprocz certyfikatow i biezacej kontroli, juz
na etapie projektowania, opracowywane sa rozwiazania zdolne
do zapewnienia niezawodnosci maszyn wraz z uptywem czasu
i gwarantujace dtugoterminowa satysfakcje.

Prismafood oferuje swoim klientom niezawodne piece do pizzy,
watkownice, miesiarki spiralne, jak rowniez szatkownice i krajalnice.

Jakos¢, doswiadczenie oraz systematyczna kontrola, dzieki tym
atutom Prismafood moze pochwali¢ sie na swoich etykietach
hastem ,, Made In Italy - think quality”.

ﬂp FOOD SERVICE EQUIPMENT



pp)» solutions

Watkownice
elektryczne do ciasta
Touch and Go

WNIW3Ydd VIN3ZAvzyn

¢ |dealne do rozwatkowywania zimnego ciasta do pizzy, e Ustawianie czasu pracy: 10-35s
makaronu i pierogow ¢ Elektroniczny licznik watkowanych porcji ciasta
¢ Nie nagrzewaja ciasta podczas pracy ¢ Dwie pary regulowanych watkow do ustawienia grubosci
¢ Wykonane ze stali nierdzewne;j ciasta 0 - 4 mm i nadania mu okragtego ksztattu
¢ Opatentowany model TOUCH and GO - watkownica ¢ Osobne ostony watkdw dla tatwej i bezpiecznej pracy
wtacza sie automatycznie po wtozeniu porcji ciasta ¢ Oszczednos¢ czasu pracy personelu
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kod 226506 226605

wymiary 440x380x(H)615 mm 540x410x(H)720 mm
waga wsadu 80-210 g 210-700 g

$rednica ciasta ?140-300 mm (0260-400 mm

moc 250 W 370 W

moc 0,33 kM 0,5 kM

napiecie 230V, 1N, 50 Hz 230V, 1N, 50 Hz
waga 25 kg 37 kg

cena 4199,- 4599,-

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23% HENDI
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) solutions

Piece
do pizzy

Front wykonany ze stali nierdzewnej

Obudowa ze stali malowanej na czarno

Izolacja z wetny mineralnej

Sterowanie elektromechaniczne

Po 3 pancerne grzatki w kazdej komorze (géra i dét)

URZADZENIA PREMIUM

Termometr oddzielnie dla kazdej komory

Oswietlenie komory

Dno komory wytozone szamotem

Wyjmowane drzwi z okienkiem

Gora pieca zwienczona charakterystycznym daszkiem
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Regulacja grzatek za pomoca niezaleznych termostatow

% %

4 pizze x @35 cm

TILY )

8 pizz x @35 cm

kod 226766 226759
wymiary 1005x970x(H)415 mm 1005x970x(H)745 mm
ilos¢ komor 1 2

wymiary komory

720x720x(H)140 mm

720x720x(H)140 mm

temperatura +50°C do +500°C +50°C do +500°C
okno w drzwiach TAK TAK

moc 6 kW 12 kW

napiecie 400V, 3N, 50 Hz 400V, 3N, 50 Hz
waga 94 kg 149 kg

cena 4 299,- 7199,-

Podstawa

kod 227152 227169

wymiary 1004x849x(H)960 mm 1004x849x(H)860 mm
cena 999,- 999,-

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuu

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%



kod

wymiary

ilos¢ komor
wymiary komory
temperatura
okno w drzwiach
moc

napiecie

waga

cena

Podstawa
kod
wymiary
cena

do cen nalezy doliczy¢ VAT 23%

# %
% #

6 pizzx @35 cm

226735
1005x1315x(H)415 mm
1

720x1080x(H)140 mm
+50°C do +500°C

TAK

9 kW

400V, 3N, 50 Hz

122 kg

5099,-

227176
1004x1209x(H)960 mm
1109,-

12 pizz x @35 cm

226742
1005x1315x(H)745 mm
2

720x1080x(H)140 mm
+50°C do +500°C

TAK

18 kW

400V, 3N, 50 Hz

199 kg

8 499,-

227183
1004x1209x(H)860 mm
1109,-

ooooooooooooooooooooo
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INFORMACJE O0GOLNE

Przedstawione w katalogu produkty sprzedajemy w catej Polsce wytacznie za posrednictwem
dystrybutorow oraz poprzez sie¢ marketéw cash & carry. Dane kontaktowe wielu z nich znajdziecie
Panstwo na naszej stronie internetowej www.hendi.pl

W firmach przez nas wskazanych uzyskacie Panstwo szczegotowe informacje dotyczace produktow,
sposobu ich dostarczenia, montazu oraz serwisowania.

Informacje zawarte w katalogu nie stanowia oferty w rozumieniu prawa. Wydanie nowego katalogu
HENDI uniewaznia wszystkie ceny i warunki handlowe podane w poprzedniej jego edycji.

Ceny w katalogu sa cenami netto, do ktérych nalezy doliczy¢ podatek VAT w wysokosci 23%.
HENDI Polska Sp. z 0.0. zastrzega sobie prawo do zmiany ceny i wycofania wyrobow ze sprzedazy,
informacja o ww. zmianach zostanie opublikowana na stronie internetowej www.hendi.pl.

Zdjecia w katalogu maja charakter pogladowy. Niektdre wyroby zostaty pokazane na zdjeciach
z wyposazeniem dodatkowym nie wchodzacym w ich sktad. Hendi Polska Sp. z 0.0. nie ponosi
odpowiedzialnosci za za ewentualne btedy wynikajace z druku. Wtasciwe produkty moga sie réznic
od tych przedstawionych na zdjeciach.

Wszelkie prawa zastrzezone: kopiowanie materiatow zawartych w katalogu oraz naruszanie ich
bez zezwolenia jest zabronione.

Legalizacja wyroboéw pomiarowych uzywanych w celach komercyjnych nalezy do klienta.

Wszystkie urzadzenia wymagajace statego podtaczenia do sieci wodnej musza miec podtaczony
dodatkowo uzdatniacz wody uzytkowany zgodnie z zaleceniami producenta. W przypadku jego
braku HENDI Polska nie bedzie uznawa¢ gwarancji.

Przedstawione w katalogu produkty spetniaja wszystkie wymagania dotyczace higieny

i bezpieczenstwa.
c ( HCP
COMPLIANT

ssssssssssssssssssss



INDUCTION

Produkt energooszczedny

Zgodny z normami HACCP

Nowy produkt

Najlepiej sprzedajacy sie produkt

Do uzytku wewnatrz
i na zewnatrz pomieszczen

Do uzytku wewnatrz
pomieszczen

Do uzytku na zewnatrz

Mozna uzywac
na kuchenkach gazowych

Do uzytku wytacznie na
kuchenkach gazowych

Mozna uzywac
na kuchenkach elektrycznych

Mozna uzywac
na kuchenkach ceramicznych

Mozna uzywac na kuchen-
kach indukeyjnych

Nie mozna uzywac
na kuchenkach indukcyjnych

Mozna uzywac w kuchenkach
mikrofalowych

Nie mozna uzywac
w kuchenkach mikrofalowych

Mozna my¢ w zmywarkach

Nie mozna my¢
w zmywarkach

Mozna uzywac w piecach

LEGENDA

wyjasnienie piktogramow uzytych w katalogu

STACKABLE

—_=

FOOD CONTACT,

COOLING

Okg

WEIGHT

USER ASSEMBLY

<350°C

I I 1

-40°C
300°C

L

ALUMINIUM

>

Bl

DIE-CAST

SS.

STAINLESS STEEL

18/0

STAINLESS STEEL

_‘]
©
=

STAINLESS STEEL

18/10

German
Steel

Special
Steel

Fe

CARBON STEEL

n

TIN PLATED

Mozliwos¢ pietrowania

Moze mie¢ kontakt

z zywnoscia

Nie moze mie¢ kontaktu

z zywnoscia

Funkcja chtodzaca

Maksymalne obciazenie

Do samodzielnego montazu

Odpornos$¢ termiczna

do 350°C

Odpornos¢ termiczna

od -40° do 300°C

Aluminium

Z odlewu aluminium

Stal nierdzewna

Stal nierdzewna18/0

Stal nierdzewna18/8

Stal nierdzewna 18/10

Niemiecka stal

X50CrMoV15

Wysokogatunkowa stal

Stal weglowa

Ocynkowane

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT

CHROME PLATED

NICKEL PLATED

POLYETHYLENE

= = ie

-
o
o
m

POLYETHYLENE

POLYETHYLENE

POLYPROPYLENE
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POLYPROPYLENE
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POLYCARBONATE

BS

PLASTIC
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PLASTIC

POLYAMIDE

HIEE

PLASTIC

o
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HEAT-RESISTANT

Si

SILICONE

-
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PLEXIGLAS

@
>

FIBREGLASS

MELAMINE

EEN Bl

PORCELAIN

Stal chromowana

Niklowane

Polietylen

Polietylen HD

Polietylen LD

Polipropylen

Polipropylen EPP

Poliweglan

Tworzywo ABS

Tworzywo POM

Poliamid (Nylon)

Tworzywo SAN

Tworzywo odporne na ciepto

Silikon

Plexiglas

Brak rakotwdrczego bisfenolu A

Wtokno szklane

Melamina

Porcelana




INDEKS PRODUKTOW

A
Artykuty specjalistyczne
Adapter na 2 pojemniki do zupy

Akcesoria barmanskie .. .205-206
Akcesoria do dOZOWANIA .....ccuiiuiiieieiiciee e 78
Akcesoria do frytowania .62
Akcesoria do herbaty . 79
Akcesoria do lodu.......... ... 199
Akcesoria do piecéw konwekcyjnych 303-305
Akcesoria do pizzy .287
Akcesoria stotowe... 175
Akcesoria stotowe - rézne 191
Akcesoria $niadaniowe .... 187

Aromat - biate wino 0,51
Aromat - cytryna 0,50
Aromat - rozmaryn 0,5L....
Artykuty bufetowe ............
Artykuty do kawiarnii cukierni........ccccccvveioiieniiiiniiecs
Artykuty stotowe.........cccooeenne
Automaty do bitej Smietany ...

....345
344
.345
....454
....454
439

Bateria umywalkowa - tokciowa
Bateria z prysznicem .....................
Bateria zlewozmywakowa - sztorcowa...
Bemar elektryczny MBM600, 400x600mm
Bemar elektryczny MBM600, 600x600mm
Bemar elektryczny MBM700 GN 1/1 i na podstawie ..
Bemar elektryczny MBM700 GN 1/1, stotowy ...... 439

Bemar gazowy MBM600, 400x600mm ...
Bemar gazowy MBM600, 600x600mm
Bemar Kitchen Line - GN 1/1 ...
Bemar z kranem spustowym Kit
Blacha do bagietek
Blacha do pizzy ................
Blacha wypiekowa - 3 ranty....
Blacha wypiekowa GN 1/1 - 4 ranty..
Blacha wypiekowa perforowana.....
Blacha wypiekowa perforowana - 3
Blachy aluminiowe z powtoka teflonowa
Blachy i ruszty 600 x x400....
Blachy i ruszty GN 1/1..........
Blat neutralny MBM600 400x600mm ..
Blat neutralny MBM600 600x600mm ...............
Blat neutralny MBM700 200x700x(H)250mm, stotowe .....

454
454
.275
.275
.303
.286
.303
.304
.303
.303
407
.303
.304
.458
.458
R

Blat neutralny MBM700 400x700x(H)250mm, na podstawie bbb
Blat neutralny MBM700 400x700x(H)250mm, stotowe ................... Lb4
Blat neutralny MBM700 400x700x(H)250mm,

z szuflada Na podStawie .......cceeeeiieiiiieec Lbd4
Blat neutralny MBM700 700x700x(H)250mm, na podstawie bbb
Blat neutralny MBM700 700x700x(H)250mm, stotowe ................... JANA

Blat neutralny MBM700 700x700x(H)250mm, z
szuflada na podstawie ....
Blender ..o
Blender reczny HDP308WH triblade system
Blender reczny HB890/HDM790....
Blender reczny triblade KMIX HB8
Blender SB 327
Blender szklany
Blok szuflad 1x 1/3 + 1x 2/3 do stotéw chtodniczych .
Blok szuflad 1x 1/3 + 1x 2/3 do stotéw mrozniczych
Blok szuflad 2x 1/2 do stotéw chtodniczych
Blok szuflad 2x 1/2 do stotéw mrozniczych...
Blok szuflad 3x 1/3 do stotéw chtodniczych.
Blok szuflad 3x 1/3 do stotéw mrozniczych..
Brelok kelnerski ,,Rollmatic” - zestaw 2 szt.
Brytfanna
Brytfanna zeliwna z pokrywka
Brytfanny i formy do zapiekania
Buliondwka ......ccoeueiciiircine.
Butelka do ketchupu i musztardy

c

Calfree - érodek do usuwania kamienia,
10l dla modeli 201/202
Chtodnictwo ..
Chochla..........
Chochla do soséw
Chochla do zup....
Chwytak do blach...
Combiboiler - $rodek do odkamieniania generatora pary...... 391, 405
Combiclean - $rodek do czyszczenia,

10l dla modeli 201/202
Cukiernica.......ccccoceeueunne
Czajnik bezprzewodowy
Czajnik z pokrywka ..........
Czapka kucharska ,.EXCEL! sz
Czapka kucharska ,LE GRAND CHEF"- 1052t .
Czesci zamienne do syfonu do bitej Smietany Profi Line

D

Deska do krojenia chleba
Deska do krojenia HACCP 450x300 ..
Deska do krojenia HACCP 600x400 ..
Deska do krojenia HACCP GN 1/1

Deska do krojenia HACCP GN 1/2.
Deska drewniana ....
Deska drewniana Bamboo
Deska dwustronna............
Deski do krojenia drewniane
Deski do krojenia HACCP .
Dozownik niekapiacy
Dozownik ptynu myjacego z regulacja
Dozownik stalowy dtugi z gumowym korkiem..
Dozownik Z KUK .....covveeeiiiiiiieccccece
Dozowniki, nalewaki i stojaki do dozownikdw ... 195-196
Drzwi MBM700 do podstawy o szerokosci 1100mm. .

Drzwi MBM700 do podstawy o szerokosci 400mm
Drzwi MBM700 do podstawy o szerokosci 700mm
Drzwi pojedyncze lewe z uchwytem do podstaw......
Drzwi pojedyncze prawe z uchwytem do podstaw
Duza waga cyfrowa ......cccceeveeeviuecicnnnn.
Dyspenser barmanski - 2 czesciowy .
Dyspenser do miodu z przyciskiem
Dyspenser do mleka
Dyspenser do musli
Dyspenser do oliwy .....
Dyspenser do parmezanu/cukiernica ..
Dyspenser do sokéw ......
Dyspenser kuchenny
Dyspensery .........ccc......

Dyspensery do zimnych soséw
Dystrybutor do piwa - stotowy .
Dzbanek do herbaty....

. 153, 155, 158, 161, 164, 169
Dzbanek do kawy . 153, 155, 158, 161, 164, 247
Dzbanek do kawy / herbaty z pokrywka .. ... 184
Dzbanek do mleka ......... . 184
Dzbanek do napojow .

Dzbanek do soséw ......
Dzbanek do spieniania mleka..
Dzbanek do $mietanki ..........
Dzbanek z wktadem na l6d
Dzbanki ....ccoeeveieeinnne
Dzwonek recepcyjny....

153,155, 158, 161,164, 169,

E
Ekspozytor do dyspenseréw do soséw ....
Ekspozytor do hot-dogow .
Ekspozytor do kanapek..
Ekspozytor na herbate......
Ekspres automatyczny do kawy Kitchen Line
Ekspres automatyczny do kawy Profi Line .
Ekspres do kawy Atlantic .........ccc...... 244
Ekspres do kawy Atlantic Compact ...
Ekspres do kawy EC 860 DE'LONGHI
Ekspres do kawy Marina CV...........
Ekspres do kawy Pacific ..........
Eskpresy automatyczne do kawy...

F

Fartuch do grillowania
Filizanka.......ccccoovoeens
Filizanka pietrowalna..
Filtr - wktad 2XL ..
Filtr - wktad L
Filtr - wktad M
Filtr do frytownicy ...
Filtr papierowy do zaparzaczy przelewowych
Flamastry Horeca .......cccccvvveiennene
Folie do prasy do hamburgeréw....
Fontanna do czekoladowego fondue ....
Foremka do zapiekania
Forma do babeczek.
Forma do ciast ........
Forma do kostek lodu....
Forma do pasztetéw - z pokrywka
Forma do puddingu
Forma do ravioli - chef
Forma do ravioli - klasyczna
Forma do wycinania.................
Formy do zapiekania i wycinania
Formy silikonowe do pieczenia
Frytownica MasterPro .....
Frytownica Blue Line........
Frytownica elektryczna MB x600, stotowa.
Frytownica elektryczna MBM600 600x600, stotowa.
Frytownica elektryczna MBM700 12, stotowa ..
Frytownica elektryczna MBM700 131, z szafka..
Frytownica elektryczna MBM700 2x 12, stotowa..
Frytownica elektryczna MBM700 2x 13l z szafka.
Frytownica gazowa MBM600 400x600, stotowa.
Frytownica gazowa MBM600 600x600, stotowa.
Frytownica gazowa MBM700 14, z szafka ..... 426
Frytownica gazowa MBM700 2x 14l z szafka
Frytownica gazowa MBM700 2x 91, stotowa .
Frytownica gazowa MBM700 91, stotowa.
Frytownica Mastercook - 2x 8 L....
Frytownica Mastercook - 8 1....
Frytownice Blue Line................
Frytownice Mastercook i MasterPro.. .
Furazerka papierowa, biata, 100szt...... ..346

.. 153, 155, 163, 166,

G
Gatkownica Kitchen Line
Gatkownica Profi Line....
Gatkownica Stockel
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Gatkownica Stockel - owalna...
Gatkownice i porcjonery.....
Garnek Budget Line z pokryw
Garnek do muli - z pokrywka......
Garnek do pierogow, ryzu - z wktadem i pokrywka .
Garnek do soséw - z pokrywka..........
Garnek do zup i soséw z pokrywka....
Garnek niski - z pokrywka
Garnek $redni - z pokrywka..
Garnek wysoki - z pokrywka.
Garnki aluminiowe Profi Line ..
Garnki Budget Line z pokrywkami - dno sandwich .
Garnki do muli, zup i soséw
Garnki Kitchen Line z pokrywkami - dno kapsutowe
Garnki Profi Line z pokrywkami - dno sandwich ..
Gtowica uniwersalna......
Gofrownica ......cc.ccceenne
Granulat do polerek, ekologiczny 3 kg..
Grill gazowy - Master Quattro
Grill gazowy Fiesta 600
Grill gazowy Fiesta 800......
Grill gazowy Grill Master Maxi.
Grill gazowy Grill Master Mini ....
Grill gazowy z lawa wulkaniczng MBM600, do mies
Grill gazowy z lawa wulkaniczna MBM600, do ryb
Grill Green fire 2-palnikowy.....
Grill Green fire 3-palnikowy..
Grill Green fire 4-palnikowy..
Grill kontaktowy ..Panini”...
Grill kontaktowy podwajny ...
Grill kontaktowy pojedynczy .
Grill na wegiel drzewny , Pati
Grill na wegiel drzewny ,Resto”.
Grill z lawa wulkaniczna MBM700 gazowy na podstawie ..
Grill z lawa wulkaniczna MBM700 gazowy stotowy..... ...435
Grille gazowe Green Fire .....
Grille i lampy grzewcze.....
Grille kontaktowe, salamandry
Grille wodne .......cccccuvvviiennne

Grzatka do podgrzewaczy

H
Haki rzeznicze - zestaw 4 szt. ...

J

Jajecznik
Jajecznik - kieliszek.
Jajecznik z rantem

K

Kamien lawowy
Kamien lawowy - 3kg..
Kamien lawowy - 5kg..
Kamien lawowy - 9kg..

Kebab gazowy
Klipsy do obrusdw.............
Klipsy do pojemnikéw GN HACCP z polipropylenu
Kloc masarski drewniany bez podstawy................
Kloc masarski drewniany na podstawie drewnianej...
Kloc masarski z polietylenu bez podstawy
Kloc masarski z polietylenu na podstawie .. .
Kociot warzelny MBM700 elektryczny.. 443
Kociot warzelny MBM700 gazowy...... A
Kociotek do zup Kitchen Line - 8 L.. .
Kociotek do zup Profi Line - 8 1
Kociotek do zupy elektroniczny - 8 |
Kociotki do zup.......ccoccoviiiinin,
Koncéwka zapobiegajaca kapaniu..
Koncéwki do rekawéw karbowane..
Koncéwki do rekawoéw proste ............
Koncowki do rekawdw rozne - zestaw 12 szt. ...
Korek do butelki szampana
Korek dozujacy niekapiacy - zestaw 6 szt
KOrKOCIZg wvvveeeeieiiices e . 197
Kostkarka - chtodzenie powietrzem..
Kostkarka - chtodzenie woda ..
Kostkarka Kitchen Line 12.
Kostkarka Kitchen Line 15.
Kostkarka KP100/60A.....
Kostkarka KP100/60W
Kostkarka KP175/75A.
Kostkarka KP175/75W....
Kosz 1/1 do frytownicy MBM600.
Kosz 1/2 do frytownicy MBM600.
Kosz do filizanek - 16 elementéw.
Kosz do szkta - 16 elementéw....
Kosz do szkta - 25 elementéw.
Kosz do szkta - 36 elementow.
Kosz do szkta - 49 elementéw.
Kosz do szkta - 9 elementow
Kosz do zmywarki na tace ......
Kosz na frytki ze stali nierdzewnej GN
Kosz na sztuéce do zmywarek....
Kosz na talerze do zmywarki... .
Kosz uniwersalny do zmywarek ..... ...335
Kosze do gotowania makaronu MB
Koszyk - okragty ......
Koszyk - owalny ..
Koszyk - prostokatny ..
Koszyk do owocéw
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Koszyk do pieczywa - owalny
Koszyk do pieczywa i owocow - okragty
Koszyk do pieczywa prostokatny GN 1/1 ...
Koszyk do pieczywa z polirattanu z pokrywa Rolltop
Koszyk owalny dtugi.....
Koszyki do pieczywa.....
Koszyki do pieczywa prostokatne GN 1/2
Kotleciarka elektryczna
Krajalnica HENDI Profi Line 220.
Krajalnica do jajek - owalna......
Krajalnica do jajek - prostokatna
Krajalnica HENDI Profi Line 195 .
Krajalnica HENDI Profi Line 250
Krajalnica HENDI Profi Line 300 .
Krajalnice........c.c......
Krajalnice do jajek
Kratka barmanska
Kruszarka do lodu
Kruszarka do lodu elektryczna....
Kubek
Kuchenka indukcyjna model 1800
Kuchenka indukcyjna model 2000...
Kuchenka indukcyjna model 3500 D...
Kuchenka indukcyjna model 3500 M ..
Kuchenka mikrofalowa...
Kuchenka mikrofalowa H
NE-2T43-2EUG ..ottt
Kuchenka mikrofalowa Heavy Duty 2-poziomowa

NE-2153-2EUG
Kuchenka mikrofalowa Light Duty 1
Kuchenka mikrofalowa Light Duty 2...
Kuchenka mikrofalowa Medium Duty N .
Kuchenka mikrofalowa Medium Duty NE- 1037EZ6.. .
Kuchenka mikrofalowa z funkgja grilla................... ..263
Kuchenka mirofalowa Heavy Duty NE-1643EUG.
Kuchenka mirofalowa Heavy Duty NE-1653EUG.
Kuchenki indukcyjne....
Kuchenki mikrofalowa | y GN 1

Kuchenki mikrofalowa Heavy Duty GN 1/1 NE-2140EUG
Kuchenki mikrofalowe ...,
Kuchnia elektryczna 4-palnikowa Kitchen Line z piekarnikiem
Kuchnia elektryczna MBM600 2-ptytowa z piekarnikiem ...
Kuchnia elektryczna MBM600 2-ptytowa, stotowa.
Kuchnia elektryczna MBM600 4-ptytowa, stotowa....
Kuchnia elektryczna MBM700 2-ptytowa na podstawie ..
Kuchnia elektryczna MBM700 2-ptytowa, stotowa.......
Kuchnia elektryczna MBM700 4-ptytowa duzej mocy..
Kuchnia elektryczna MBM700 4-ptytowa na podstawie ..
Kuchnia elektryczna MBM700 4-ptytowa z piekarnikiem
Kuchnia elektryczna MBM700 4-ptytowa, stotowa..............
Kuchnia elektryczna z ptyta ceramiczna MBM600 400x600
Kuchnia elektryczna z ptyta ceramiczna MBM600 600x600...
Kuchnia gazowa 4-palnikowa Kitchen Line z piekarnikiem
Kuchnia gazowa 5-palnikowa Kitchen Line na podstawie ..
Kuchnia gazowa 5-palnikowa Kitchen Line z piekarnikiem...
Kuchnia gazowa 5-palnikowa Profi Line z piekarnikiem
1 Z grILLEM Lo
Kuchnia gazowa 6-palnikowa Kitchen Line z piekarnikiem
Kuchnia gazowa MBM600 2-palnikowa, stotowa ......
Kuchnia gazowa MBMé600 4-palnikowa, stotowa
Kuchnia gazowa MBM600 4-palnikowa,

z piekarnikiem eleKtryCznym.........ccocoiioiiiiiiiic e
Kuchnia gazowa MBMé600 4-palnikowa,
z piekarnikiem gazowym
Kuchnia gazowa MBM600 6-palnikowa, stotowa
Kuchnia gazowa MBM600 6-palnikowa,

z piekarnikiem gazowym
Kuchnia gazowa MBM700 2-palnikowa na podstawie
Kuchnia gazowa MBM700 2-palnikowa, stotowa
Kuchnia gazowa MBM700 4-palnikowa

duzej Mocy NA POASTAWIE ....eeveiiiiiiiiiiieee e
Kuchnia gazowa MBM700 4-palnikowa
duzej mocy z piekarnikiem gazowym GN 2/1
Kuchnia gazowa MBM700 4-palnikowa na podstawie
Kuchnia gazowa MBM700 4-palnikowa

z piekarnikiem elektrycznym GN 2/ .....oouriririnieiirreeeeceee
Kuchnia gazowa MBM700 4-palnikowa
z piekarnikiem gazowym GN 2/1 ...........
Kuchnia gazowa MBM700 4-palnikowa,
Kuchnia gazowa MBM700 6-palnikowa na podstaW|e
Kuchnia gazowa MBM700 6-palnikowa

z piekarnikiem gazowym GN 2/ .......coceviriniineiceneeneeeseenns
Kuchnia gazowa MBM700 6-palnikowa

z piekarnikiem gazowym, angielskim GN 2/1 .....
Kuchnia gazowaMBM700 6-palnikowa, stotowa
Kuter
Kuweta do lodow

L
Lampa do podgrzewania potraw ........
Lampa grzewcza gazowa z ptomienie
Lampa grzewcza na gaz ........cccoceeueernne
Lampa grzewcza na gaz - sktadana
Lampa owadobdjcza ....
Lampa owadobdjcza .
Lejek zraczka.......
Listwa do bonowan
Listwa taczaca moduty MBM600 - do potaczenia urzadzen
Listwa taczaca moduty MBM700 ...........

Listwa magnetyczna z haczykami
Listwa wspornikowa



Listway magnetyczna z haczykami
Lodéwka minibar z zamrazalnikiem ...

L

topata do pizzy
topatka do miekkich seréw.
topatka do sera
topatka do tortu
topatka/ndz do tortu .
tuskarka KS120/25A .
tuskarka KS120/25W
tuskarka KS80/15A ...
tuskarka KS80/15W
tyzeczka do dipdw
tyzeczka do espresso ...
tyzeczka do herbaty/kawy
tyzeczka do jajka ............
tyzeczka do latte macchiato
tyzeczka do lodéw
tyzka cedzakowa....
tyzka deserowa...
tyzka do potraw..
tyzka do satatek ....
tyzka do serwowania....
tyzka do serwowania Kitchen Line
tyzka do serwowania Profi Line
tyzka do sosu.........
tyzka do spaghetti

tyzka do warzyw ....
tyzka do ziemniakéw ...
tyzka i widelec do satatek
tyzka kuchenna .....
tyzka stotowa......
tyzka z tworzywa ...
tyzki do satatek i chochle z tworzywa.
tyzki kuchenne

142,143, 144, 145, 147,
142,143, 144, 145, 147,

147,
72,73, 116,
142,143, 144, 145, 147,

M
Markery do tablicy - szeroka koncéwka
Markery do tablicy - waska koncéwka.
Maselniczka z pokrywka................
Maszyna do polerowania szkta..
Maszyna do polerowania sztuécow (3000/h) .
Maszynka do krojenia ziemniakow ...................
Maszynka do makaronu elektryczna Kitchen Line..
Maszynka do makaronu elektryczna Profi Line ...
Maszynka do makaronu KitchenLine ....
Maszynka do makaronu Profi Line.......
Maszynka do mielenia miesa Hendi 198
Maszynka do mielenia miesa MG 700.....
Maszynka do zmiekczania miesa Profi Line..
Maszynka elektryczna do ostrzenia nozy ...
Mata antyposélizgowa .................
Mata silikonowa do pieczenia.
Maty silikonowe do pieczenia
Melamina ..o

Metalowa misa do robota Cooking Chef 975817 ..
Metalowa misa z raczkami .....
Miara barmanska.................
Miarka stalowa - z podziatka
Miarka z polipropylenu.....
Miarki i szufelki
Miesiarka spiralna z podnoszona gtowica

i wyjmowana dzieza - TOl.....ociiiiieiiiieeceee e
Miesiarka spiralna z podnoszona gtowica

I WYJMOowana dzieZa = 220 .....cceiiieieiieeeeeee e
Miesiarka spiralna z podnoszona gtowica

i Wyjmowana dzieza = 320 .....cceciiiiiiiiee
Miesiarka spiralna z podnoszona gtowica

i wyjmowana dzieza - 411
Miesiarka spiralna ze stata gtowica i dzieza - 10l
Miesiarka spiralna ze stata gtowica i dzieza - 221
Miesiarka spiralna ze stata gtowica i dzieza - 321
Miesiarka spiralna ze stata gtowica i dzieza - 411
Mikser planetarny 10.......
Mikser planetarny 12....
Mikser planetarny 20.
Mikser planetarny 7...
Mikser reczny Hendi 250 - ) pre )
Mikser reczny Hendi 250 W - ze zmienna predkoscia
Mikser reczny Hendi 300 - ze zmienna predkoscia....
Mikser reczny HENDI 400 - ze zmienna predkoscia
Mikser reczny Hendi 500 - ze zmienna predkoscia.
Mikser reczny z rozga Hendi 400..
Miksery planetarne..........
Miksery reczne....
Misa do szampana........
Misa do szampana/ponczu.....

Misa do szampana/ponczu Economic .
Miseczka ......
Miseczka Plato...
Miseczka Cacerole.
Miseczka Cascara..
Miseczka Concha ...
Miseczka Cuadrado - kwadratowa
Miseczka do deserow Klaun......
Miseczka do deseru ,Banana sp
Miseczka do sosow i dipow........
Miseczka do zapiekania/kokila .
Miseczka Huevo ...............
Miseczka na musztarde....

148
148

148
17
148

117

.118

Miseczka na warzywa/suréwke
Miseczka Pescados.
Miseczka Redondo.......
Miseczka Tapas Cuadrado
Miseczka Triangolo...............
Miska do miksowania - z zaokraglonym dnem .
Miska do paelli emaliowana
Miska do satatek z podwdjna Scianka
Miska do satatek z tworzywa.......
Miska kuchenna..........
Miska kwadratowa ..

Miska na muesli/satatke 153,155, 157, 160, 163, 166
Miska na satatke 168, 171
Miska na zupe ..153,155, 157, 160, 163, 166, 168

Miska na zupe pietrowalna
Miska Vanilla...........

Miski do satatek
Miski i cedzaki...
Mtynek do kawy ...
Mtynek do odpadkdow
Mtynek do pieprzu - biaty potysk
Mtynek do pieprzu - czarny potysk
Mtynek do pieprzu - kolor brazowy
Mtynek do pieprzu - kolor naturalny .
Mtynek do soli - biaty potysk....

Mtynek do soli - czarny potysk. 190
Mtynek do soli - kolor brazowy... 190
Mtynek do soli- kolor naturalny.. 190

Mtynki do kawy........ccccueee
Mtynki do pieprzu i soli..

Multipatelnia elektryczna.
Musztardéwka

N

Naboje do syfonu do bitej smietany Kurt Scheller Edition
Naboje do syfonu do bitej Smietany......

Naboje do wody sodowej CO,
Naczynia dla dzieCi .........cccuenne
Naczynia do zapiekania porcelanowe
Naczynia i miski ze stali nierdzewnej
Nadstawa chtodnicza..................
Nadstawka na 16 elementow
Nadstawka na 25 elementow...
Nadstawka na 36 elementow...
Nadstawka na 49 elementow
Nadstawka na 9 elementdw.....
Nadziewarka do kietbas Kitchen Line..
Nadziewarka do kietbas Profi Line
Naktadka na ruszt kuchenny
Nalesdnikarki......ccoovueueneee
Nalewaki - zestaw 6 szt.
Noze do siekania ziét........

Noze HACCP - w réznych kolorach
Noze japonskie........
Noze Kitchen Line
Noze Profi Line .......
Noze standard - uniwersalne, w kolorze czarnym..
Noze, topatki i tarki do sera.....
Nozyce....ccooovvveenuene
Nozyce do drobiu
Nozyk do obierania
Nozyk do pomidoréw.
Nozyki dekoracyjne......
Nozyki HACCP do obierania i obieraki..
N6z ,Santoku” ........
Noz dekoracyjny
N6z dekoracyjny do cytrusow
N6z dekoracyjny do kulek - podwdjny .....
N6z dekoracyjny do kulek - pojedynczy karbowany .
N6z dekoracyjny do kulek - pojedynczy owalny ....
N6z dekoracyjny do masta...
N6z dekoracyjny kanatowy...
Noz deserowy....
N6z do chleba ...
N6z do chleba/ciast ....
Noz do ciast z zabkowanym ostrzem.
N6z do ciasta........
N6z do cytruséw
N6z do filetowania
Noz do jarzyn ..........
N6z do kebaba/szynki.
N6z do masta ..............
NOZ do MiekKIiCh SEIOW......ccviiiiiieiriee e 48
N6z do miesa ....
N6z do obierania..
N6z do obierania.....
Noz do obierania cytruséw
N6z do oddzielania koéci
NOZ dO OSEIYG ..veieiieieieicriet s 149
Noz doryb ..
Noz do sieka
N6z do smarowania - zabkowany
N6z do stekow................
N6z do szynki i kebaba
N6z do twardych serdw..
N6z do wilka..
N6z kucharski
N6z Nakiri' ...
Noz rzezniczy
N6z .Santoku’
N6z .Sashimi’....
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NOZ StOtOWY ... 142,143, 144, 145, 147, 148
N0z teflonowy nieprzywierajacy do krajalnic HENDI .2
N6z uniwersalny

0

Obieraczka do ziemniakéw Hendi 7
Obieraczka do ziemniakéw Profi Line 10 kg...
Obieraczka do ziemniakdw Profi Line 5....

Obrecz do taboretu gazowego .
Obrobka mechaniczna ...
Ociekacz.....
Opiekacz
Ostona
Ostona antyrozpryskowa
Ostrzatka....
Otwieracz ...
Otwieracz barmanski PULLTAP
Otwieracz do puszek
Otwieracze do butelek i korkociagi....
Otwieracze do konserw

P
Pakowarka prozniowa Fresh Budget Line - listwowa
Pakowarka prézniowa Kitchen Line - komorowa......

Pakowarka prézniowa Kitchen Line - listwowa..
Paliwo do podgrzewaczy z knotem - puszka..
Palnik gazowy do Créme Brilée.
Papier Scierny ......ccoceevveveirienns
Pasta do podgrzewaczy - butelka
Pasta do podgrzewaczy - koanister...
Pasta do podgrzewaczy - puszka 200 g....
Pasta do podgrzewaczy - puszka 200 g - zestaw 3 szt.
Pasta do podgrzewaczy - puszka 200 g - zestaw 6 szt.
Pasta do podgrzewaczy - wiadro.....
Pasty do podgrzewaczy..

Patelnia.. 13, 14
Patelnia - pokry ..6,9
Patelnia do grillowania - ryflowana ..... 13
Patelnia do nalesnikdw...............

Patelnia do omLletow i jajeCZNiCy.....ccvierieiieieiiieeceeee e 16

Patelnia do paelli.........ccccc.....
Patelnia do paelli emaliowana.
Patelnia do ryb - owalna..........
Patelnia gazowa Bake Master Maxi
Patelnia gazowa Bake Master Mini
Patelnia gteboka...............
Patelnia indukcyjna Wok...
Patelnia indukcyjna z odlewu aluminium powlekana tytanem .........
Patelnia mata.........cocooiiiiiiiicce 16
Patelnia nieprzywierajaca - bez pokrywki
Patelnia owalna do ryb ......cccooviiiniiis
Patelnia przechylna MBM700 elektryczna ..
Patelnia przechylna MBM700 gazowa..
Patelnia smakosza...
Patelnia uniwersalna.....

Patelnia uniwersalna ze stali walcowanej
Patelnia Wok ........ccoceoiiiiiiiicce
Patelnia Wok 3-ply - bez pokrywki
Patelnia z uchwytami
Patelnia z zeliwa - emaliowanana
Patelnia Zzeliwna
Patelnie aluminiowe z marmurowa powtoka nieprzywierajaca........ 14
Patelnie aluminiowe z nanoceramiczna powtoka

nieprzywierajaca..
Patelnie do Paelli.

Patelnie indukcyjne z odlewu aluminium powlekane tytanem ........ 12
Patelnie Profi Line z odlewu aluminium powlekane tytanem ..........13
Patelnie Profi Line ze stali walcowanej........cccccccovvieiennens .16

Patelnie z nanoceramiczna powtoka nieprzywierajaca .
Patera do ciasteczek i pralinek 2-stopniowa - sktadana 124
Patera do ciastek 3 stopniowa - sktadana
Patera do owocéw morza
Patera obrotowa do ciasta.
Patery do serwowania........
Pedzelek cukierniczy - ptaski..
Pedzelek cukierniczy z silikonu - ptaski...
Piec Combi Hendi by Lainox Profi Line 5 x GN1/1 - manualny.
Piec Combi Hendi by Lainox Top Line 5 x GN1/1

system myjacy - eleKtroniCzny .......ccccoeveiiiiciieceeee 301
Piec Combi Hendi by Lainox Top Line10 x GN1/1
z systemem myjacym - elektroniczny ..............cccoiiiniiiciiiinns 301

Piec Combi Hendi by Lainox Top Line7 x GN1/1
z systemem myjacym - elektroniczny
Piec Compact Green S elektryczny 10x G

bezposredni natrysk, system myjacy, sonda e 404
Piec Compact Green S elektryczny 6x GN 1/1,
bezposredni natrysk, system myjacy, sonda .......ccoceovrereiiiineiinnens 402

Piec Compact Green S elektryczny 6x GN 1/1,
bezposredni natrysk, system myjacy, sonda ..
Piec Compact Green S elektryczny 6x GN 2/3,

bezposredni natrysk, system myjacy, sonda ........c.ccoerereiiiiniiinnens 401
Piec Compact Green X elektryczny 10x GN 1/1,
bezposredni natrysk, system myjacy, sonda ..........cccccreieiririrnenene. 400

Piec Compact Green X elektryczny 4x GN 2/3,
bezposredni natrysk, system myjacy, sonda..
Piec Compact Green X elektryczny 6x GN 1/1,

bezposredni natrysk, system myjacy, sonda ..........cccccrrieininnenenn. 398
Piec Compact Green X elektryczny 6x GN 1/1,
bezposredni natrysk, system myjacy, sonda .......ccoccovrereiiieieiinnens 399

Piec Compact Green X elektryczny 6x GN 2/3,
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bezposredni natrysk, system myjacy, sonda
Piec do gotowania w niskich temperaturach .. .
Piec do pizzy Kitchen Line XXL 6 ...... ..282
Piec do pizzy Kitchen Line XXL 66 . .

Piec do pizzy Kitchen Line 4 ....
Piec do pizzy Kitchen Line 44
Piec do pizzy Kitchen Line 6
Piec do pizzy Kitchen Line 66
Piec do pizzy Kitchen Line XL 4
Piec do pizzy Kitchen Line XL 44 .
Piec do pizzy Kitchen Line XL 6 ...
Piec do pizzy Kitchen Line XL 66 .
Piec do pizzy Kitchen Line XL 9 ...
Piec do pizzy Kitchen Line XL 99
Piec do pizzy Prismafood 4....
Piec do pizzy Prismafood 44 ..
Piec do pizzy Prismafood 6....
Piec do pizzy Prismafood 66..
Piec do pizzy Slim Line 3
Piec do pizzy Slim Line 33
Piec do pizzy, 1 komora, elektryczny ..
Piec do pizzy, 1 komora, elektryczny, .
Piec do pizzy, 2 komory, elektryczny...
Piec do pizzy, 2 komory, elektryczny
Piec do pizzy, 2 komory, elektryczny

z okapem, podstawa, KOtKami .......ccocooiiiiiiiiiee e 510
Piec do pizzy, 2 komory, elektryczny,

panel elektroNICZNY.....c.oviiiiieic e 509
Piec konwekcyjno-parowy 11 x GN 1/1 elektryczny

= €LEKEMONICZNY .t 295
Piec konwekcyjno-parowy 11 x GN 1/1 elektryczny

= MNANUALINY s 293
Piec konwekcyjno-parowy 5 x GN 2/3 elektryczny

- eleKtroniCZNY ..o 295
Piec konwekcyjno-parowy 5 x GN 2/3 elektryczny

= MANUALINY e 293
Piec konwekcyjno-parowy 7 x GN 1/1 elektryczny

= ELEKEMONICZNY 1t 295

Piec konwekcyjno-parowy 7 x GN 1/1 elektryczny
- manualny
Piec konwekcyjno-parowy multifunkcyjny 4 x GN2/3...
Piec konwekcyjno-parowy touch control 11 x GN1/1
elektryczny - elektroniczny....
Piec konwekcyjno-parowy tou
elektryczny - eleKtroniCzny......cocoeveriiieiiiieseee e
Piec konwekcyjno-parowy touch control 5 x GN1/1
elektryczny - eleKtroniCzny......ccooeveviiieeiiiinecec e
Piec konwekcyjno-parowy touch control 7 x GN1/1
elektryczny - elektroniczny....
Piec konwekcyjno-parowy, elektry:
MBM Chef Mate 10X GN 1/1 ..o
Piec konwekcyjno-parowy, elektryczny
MBM Chef Mate éx GN 1/1
Piec konwekcyjny
Piec konwekcyjny ..
Piec konwekcyjny
Piec konwekcyjny multifunkcyjny 4x429x345mm
- elektryczny, manualny ...
Piec konwekcyjny z nawilzaniem 4x429x345mm
- elektryczny, manualny ..ot
Piec konwekcyjny z nawilzaniem 4x429x345mm
- elektryczny, programowalny, elektroniczny
Piec manualny Combi Profi Line 10 x GN1/1 .
Piec manualny Combi Profi Line 7 x GN1/1 .......

Piec multifunkcyjny, tasSmowy, elektryczny T64E, na podstawie
Piec multifunkcyjny, tasmowy, elektryczny T75E, na podstawie
Piec Naboo elektryczny 10x GN 1/1, bezposredni natrysk
Piec Naboo elektryczny 10x GN 1/1, bojler
Piec Naboo elektryczny 10x GN 2/1 lub 20x GN1/1,
bezposredni natrysk

Piec Naboo elektryczny 10x GN 2/1 lub 20x GN1/1, bojler .
Piec Naboo elektryczny 20x GN 1/1, bezposredni natrysk
Piec Naboo elektryczny 20x GN 1/1, bojler ........c.coccervinnnnenenes
Piec Naboo elektryczny 20x GN 2/1 lub 40x GN1/1,
bezposredni natrysk

Piec Naboo elektryczny 20x GN 2/1 lub 40x GN1/1, bojler .
Piec Naboo elektryczny 7x GN 1/1, bezposredni natrysk.
Piec Naboo elektryczny 7x GN 1/1, bojler ....
Piec Naboo elektryczny 7x GN 2/1 lub 14x G
bezposredni natrysk

Piec Naboo elektryczny 7x GN 2/1 lub 14x GN 1/1, bojler
Piec piekarniczy konwekcyjny z nawilzaniem 4x600x400mm
- elektryczny, manualny ...
Piec piekarniczy z nawilzaniem 4x600x400mm
- elektryczny, Manualny.......ccoooiiiiiini e
Piec piekarniczy, konwekcyjny z nawilzaniem 4x600x400mm
- elektryczny, elektroniczny, programowalny
Piec Sapiens elektryczny 10x GN 1/1, bezposredni natrysk ..
Piec Sapiens elektryczny 10x GN 2/1 lub 20x GN 1/1,
bezposredni natrysk ...
Piec Sapiens elektryczny 1, bezp

Piec Sapiens elektryczny 20x GN 2/1 ‘lub 40x GN 1/1,
bezposredni natrysk
Piec Sapiens elektryczny 7x GN 1/1, bezposredni natrysk ....
Piec Sapiens elektryczny 7x GN 2/1 lub 14x GN 1/1,
bezposredni natrysk .
Piece. ..o
Piece do pizzy..
Piece do pizzy Basic 1/40...
Piece do pizzy Basic 1/50 VETRO.
Piece do pizzy Basic 2/40




Piece do pizzy Basic 2/50 VETRO
Piece konwekcyjne z nawilzaniem.
Piecyk do pizzy....
Pieprzniczka........
Pieprzniczka i solniczka...
Pierscien kucharsko-cukierniczy ..
Pita do kosci
Pinceta
Pistolet do soséw i kremow.
Pizza, pasta & kebab
Ptyn do czyszczenia toru spieniania mleka
w ekspresach do kawy
Ptyn ptuczacy do piecéw konwekcyjno-parowych
Ptyta grillowa Blue Line - 1/2 gtadka, 1/2 ryflowana
Ptyta grillowa Blue Line - 2/3 gtadka, 1/3 ryflowana.
Ptyta grillowa Blue Line - gtadka 264
Ptyta grillowa Blue Line - ryflowana ... 264
Ptyta grillowa MBM700 elektryczna 350x500, stotowa, gtadka ...... 430
Ptyta grillowa MBM700 elektryczna 350x500, stotowa, ryflowana .430
Ptyta grillowa MBM700 elektryczna 650x500, stotowa,
gtadka/ryflowana ....430
Ptyta grillowa MBM700, gazowa 350x500, stotowa, gtadka. 429
Ptyta grillowa MBM700, gazowa 350x500, stotowa, ryflowana....... 429
Ptyta grillowa MBM700, gazowa 650x500, stotowa,
gtadka/ryflowana.... .. 429
Ptyta grillowa, elekt x600, , g ...457
Ptyta grillowa, elektryczna MBM60[J 1000x600, stotowa,

gtadka chromowana .......oceeoiiiiice e 457
Ptyta grillowa, elektryczna MBM600, 400x600, stotowa, gtadka ....456
Ptyta grillowa, elektryczna MBM600, 400x600, stotowa,

gtadka chromowana
Ptyta grillowa, elektrycz

62, 153, 155, 158, 161, 164,

264

...456

ryflowana.......ccoooeveneicieecee oo 456
Ptyta grillowa, elektryczna MBM600, 600x600, stotowa,
1/2 gtadka + 1/2 ryflowana.........coceeeeececercicieeeeseeeeee e 457

Ptyta grillowa, elektryczna MBM600, 600x600, stotowa,
1/2 gtadka + 1/2 ryflowana chromowana
Ptyta grillowa, elektryczna MBM600, 600x60

...457

gtadka chromowana ..........cc.coooiiiiiiiicc 457
Ptyta grillowa, elektryczna MBM600, 600x600, stotowa,
TYFLOWENA. .t 457

Ptyta grillowa, elektryczna MBM600, 600x600, stotowa, gtadka ....456
Ptyta grillowa, gazowa MBM600, 1000x600, stotowa, gtadka......... 456
Ptyta grillowa, gazowa MBM600, 1000x600, stotowa, gtadka
chromowana
Ptyta grillowa, gazowa MBM600, 400x600, stotowa, gtadka...
Ptyta grillowa, gazowa MBM600, 400x600, stotowa, gtadka
CRTOMOWENA .ttt 455
Ptyta grillowa, gazowa MBM600, 400x600, stotowa, ryflowana....... 455
Ptyta grillowa, gazowa MBMé00, 600x600, stotowa,

1/2 gtadka + 1/2 ryflowana........ccoceeeeeiiernicnceese e 456
Ptyta grillowa, gazowa MBMé600, 600x600, stotowa,

1/2 gtadka + 1/2 ryflowana, chromowana ....456
Ptyta grillowa, gazowa MBM600, 600x600, stotowa, gtadka...........455
Ptyta grillowa, gazowa MBM600, 600x600, stotowa, gtadka
ChrOMOWENA ... 456
Ptyta grillowa, gazowa MBM600, 600x600, stotowa, ryflowana....... 456
Ptyta grillowa, MBM700 elektryczna 350x500 na podstawie,

....456
...455

GrAAKA. e 432
Ptyta grillowa, MBM700 elektryczna 350x500 na podstawie,
TYFLOWENA. .t 432
Ptyta grillowa, MBM700 elektryczna 650x500 na podstawie,

GEAAKA s 432
Ptyta grillowa, MBM700 elektryczna 650x500 na podstawie,
GtadKa/ryflOWaNA .......cucuiiciricicec e 432
Ptyta grillowa, MBM700 gazowa 350x500 na podstawie,

GHAAKA. .. 431
Ptyta grillowa, MBM700 gazowa 350x500 na podstawie,

FYFLOWENA. . 431

Ptyta grillowa, MBM700 gazowa 650x500 na podstawie, gtadka ....431
Ptyta grillowa, MBM700 gazowa 650x500 na podstawie,

Gtadka/ryflOWana ........ccoveiueiriiiriiri e 431
Ptyta grzewcza GN 1/1 274
Ptyta grzewcza MBM700 elektryczna na podstawie 423
Ptyta grzewcza MBM700 gazowa na podstawie ......... 423
Ptyta grzewcza MBM700 gazowa z piekarnikiem GN 2/1.. 423
Ptyta tupkowa - kwadratowa 77
Ptyta tupkowa - okragta .. 77
Ptyta tupkowa - prostokat 77
Ptyta tupkowa - w ksztatcie fal| 77
Ptyta tupkowa z raczkami .. 77
Ptyty grillowe.... 264
Ptyty tupkowe 77
Podgrzewacz do czekoldy 5L...... 247
Podgrzewacz do frytek elektryczny 451
Podgrzewacz do parowek .......... .27
Podgrzewacz do zup na paste ... 110
Podgrzewacz do zup na paste - okragty, indukcyjny .. 113
Podgrzewacz elektryczny Kitchen Line - okragty ... .106
Podgrzewacz elektryczny Kitchen Line GN 1/1 .106
Podgrzewacz elektryczny Profi Line - okragty. .106
Podgrzewacz elektryczny Profi Line GN 1/1. 106
Podgrzewacz indukcyjny Top Line - okragty..... .10
Podgrzewacz indukcyjny Top Line - prostokatny GN 2/3 .. 110

Podgrzewacz na paste - okragty ... 110
Podgrzewacz na paste GN 1/1 07, 108, 109
Podgrzewacz na paste GN 1/2... ....109
Podgrzewacz na paste Rolltop - okragty ... 13
Podgrzewacz na paste Rolltop GN 1/1 ....... , 113
Podgrzewacz na paste Rolltop GN 1/1 niekapiacy .. 112

Podgrzewacz na paste Rolltop okragty niekapiacy .... 12

Podgrzewacz rolkowy do paréwek
Podgrzewacz stotowy na 2 Swieczki..
Podgrzewacz stotowy na 3 $wieczki ..
Podgrzewacze elektryczne .....
Podgrzewacze na paste ....
Podgrzewacze stotowe .....
Podktadki do krojenia - zestaw 6 szt
Podktadki dystansowe do pizzy
Podstawa do klocéw masarskich ..
Podstawa do patery do owocdw morza ...
Podstawa do pieca do pizzy Prismafood 4
Podstawa do pieca do pizzy Prismafood 44.
Podstawa do pieca do pizzy Prismafood é
Podstawa do pieca do pizzy Prismafood 66....
Podstawa do Piecow do Pizzy........
Podstawa do piecow Kitchen Line.
Podstawa do taboretu gazowego
Podstawa pod piece Hendi..........
Podstawa pod piece Hendi by Linox
Podstawa pod piece konwekcyjno-parowe Hendi ....
Podstawa pod zmywarke do filizanek......
Podstawa pod zmywarke do naczyn ..
Podstawa pod zmywarke do szkta.
Podstawka pod karte menu........
Podstawka pod przybory bufetowe.
Podstawy MBM600, pod urzadzenia stoto
Podstawy pod piece
Podstawy z trzech stron zamkniete MBM700 ...
Po i ini i i
Po
Pojemnik do lodu - podwdjne $cianki......
Pojemnik GN 1/1 20
Pojemnik GN 1/1 - perforowany .
Pojemnik GN 1/2...ccooveiiiiecenene
Pojemnik GN 1/2 - perforowany .
Pojemnik GN 1/3.....
Pojemnik GN 1/4..
Pojemnik GN 1/6..
Pojemnik GN 1/9..
Pojemnik GN 2/3.....
Pojemnik GN 2/3 - perforowany .
Pojemnik GN 2/3 . Konwektomat
Pojemnik GN 2/4..
Pojemnik GN1/1"K
Pojemnik GN1/1"Konwektomat”
Pojemnik GN1/1"Konwektomat”
Pojemnik na mieso ..................
Pojemnik na mieso Plexi Line
Pojemnik na naczynia.
Pojemnik na paste ..
Pojemnik na popiot.
Pojemnik na sztudce......
Pojemnik na sztuéce GN 1/1....
Pojemnik na sztuéce z podstawa
Pojemnik na wykataczki ..

Po emn|kterm0|zolacyjny cateringowy ...
Pojemnik termoizolacyjny cateringowy GN 1/1
Pojemnik termoizolacyjny Kitchen Line......
Pojemnik termoizolacyjny Profi Line.......
Pojemniki aluminiowe z powtoka teflonowa ...
Pojemniki emaliowane
POJEMNIKI GN...............
Pojemniki GN Budget Line ...

Pojemniki GN HACCP z polipropylenu - bez pokrywek
Pojemniki GN i tace z porcelany..........c.c........
Pojemniki GN Kitchen Line perforowane ...
Pojemniki GN Kitchen Line ze wzmocnionymi naroznikami
Pojemniki GN Profi Line ......c.ccoocoievninnne

Pojemniki GN Profi Line perforowane..
Pojemniki GN z czarnego poliweglanu.
Pojemniki GN z melaminy ..........
Pojemniki GN z polipropylenu ....
Pojemniki GN z poliweglanu
Pojemniki GN z Tritanu BPA free
Pojemniki na sztucce...............
Pojemniki ze stali nierdzewnej ..
Pokrywa rolltop do grilla Green Fire 2-palnikowego ..
Pokrywa Rolltop GN 1/1....
Pokrywa uchylna GN 1/1
Pokrywka do GN................
Pokrywka do GN z uszczelka silikonowa.
Pokrywka do GN z wycieciem na chochle
Pokrywka do pojemnikéw GN
Pokrywka do pojemnikdw GN z czarnego poliweglanu
Pokrywka do pojemnikéw GN z poliweglanu..... ..27
Pokrywki do GN Kitchen Line.....
Pokrywki do GN Profi Line..........
Pokrywki do pojemnikdéw GN z polipropylenu ..
Pokrywki do pojemnikéw GN z polipropylenu
Pokrywki do pojemnikdw GN z poliweglanu .
Pompka do pasty..... M4
Popielnica................ 193
Popielnica z obrotowym przyciskiem
Popielnica z pokrywka .....
Popielnica z pokrywka .....
Popielnica z rynna na popiét.
Popielnice......cccooevceninnns 193
Popielniczka z pokrywka .
Porcelana................
Porcelana Classic
Porcelana Di Dim....

.......................................... 21 23
21,22, 25, 26, 27, 28, 29, 30, 132
. 21,23, 25, 26,27, 28, 29, 31
. 21,23, 25, 26,27, 28, 29, 31

.......... 21, 23, 25, 26, 27, 29, 31
20, 22, 25, 26 27 28, 29 3[] 132
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167-169
...156-158

Porcelana Exclusiv
Porcelana Flora
Porcelana FRIG ....
Porcelana Gourmet..
Porcelana Lionhead ..o
Porcelana Rey ......
Porcelana Saturn
Porcelana TAPASMINI
Porcjoner Kitchen Line ..
Porcjoner Profi Line....
Porcjoner Stéckel........
Postawy chtodnicze pod urzadzenia stotowe MBM600
Potykacz informacyjny .$liska podtoga”
Pétka do grilla Green Fire 1-palnikowego
Potka do grilla Green Fire 1-palnikowego..
Pétka wiszaca podwajna - przestawna.....
Potka wiszaca pojedyncza -przestawna
Potmisek do mies i wedlin - owalny..
Pétmisek japonski
Potmisek okragty ...
Pétmisek owalny......
Potmisek prostokatny.
Pétmisek Torro............
Prasa do hamburgeréw
Profesjonalny koncentrat do recznego mycia naczy
Profesjonalny preparat do mycia naczyn aluminiowych
w zmywarkach
Profesjonalny preparat do mycia naczyn w zmywarkach ..
Profesjonalny preparat do nabtyszczania i polerowania stali
Profesjonalny preparat do ptukania i nabtyszczama naczyn
Profesjonalny preparat myjacy do grilli, piecéw, piekarnikdw ....... 337
Profesjonalny silnie kwasowy preparat do odkamieniania..... 245, 337
Profesjonalny, uniwersalny preparat do usuwania ..
Proszek do czyszczenia ekspreséw do kawy............
Proszek do usuwania kamienia oraz osadéw z wapnia ..
Przybory do serwowania Profi Line i Kitchen Line...
Przybory do élimakéw i homaréw...
Przybory kuchenne .........ccccccveeiene 32-87
Przybory Monoblok Profi Line i Kitchen . .. 72-73
Przygotowanie goracych napojow ..........ccccccveene
Przystawka - Maszynka do mielenia miesa, ryb, warzyw .
Przystawka - Sokowiréwka na cate jabtka ....
Przystawka - do krojenia w kostke.....
Przystawka - do przecierania miekkic
Przystawka - do tarcia, kojenia i szatkowania
Przystawka - do wyrobu makaronu................
Przystawka - do wyrobu makaronu ptaskiego .....
Przystawka - do wyrobu makaronu spaghetti ( 1,5mm] .
Przystawka - do wyrobu makaronu tagliatelle ( 7mm)
Przystawka - do wyrobu makaronu tagliolini [ 4mm] .
Przystawka - do wyrobu makaronu trenette [ 1,5mm).. ..
Przystawka - Malakser wielofunkcyjny z ostrzami

do szatkowania
Przystawka - Maszynka do wyrobu lodéw
Przystawka - Mtynek .....
Przystawka - Przecierak do wyrobu puree, sosow, dzemow itp
Przystawka - Szatkujaca ,,ROTO" do tarcia ziemniakéw, sera .
Przystawka - Tarcza do wyrobu makaronu linguine .............
Przystawka - Wyciskarka do réznych rodzajéow cytrusow..
Przystawka do kotleciarki
Przystawka do kotleciarki
Przystawka do maszynki do makaronu
Przystawka do maszynki do makaronu - .do spaghetti
Przystawka- Tarcza do wyrobu makaronu casarecce.....
Przystawka- Tarcza do wyrobu makaronu pappardelle ..
Przystawkl do maszynki do makaronu - do ,tagiatelle”....
Pucharek do LodOW ..........cccciiiiiiciniiiiciccee s

R
Radetko do ciasta - falowane ostrze
Radetko do pizzy
Ramie ubijajace do miksera recznego Hendi 300 i 500
Regat magazynowy - 5 pdtkowy..
Regat magazynowy aluminiowy .
Rekawice ochronne - z bawetny ognioodporne;j.
Rekawice ochronne - z wtékna szklanego .....
Rekawice piekarskie...................
Robor wielofunkcyjny FPM800.
Robot kuchenny indukcyjny Myco
Robot kuchenny indukcyjny Mycook 1. 8
Robot planetarny kMix60 .........cccceveiienens
Robot planetarny KMP05 z misa 6,7L i blenderem ..
Robot planetarny z funkcja gotowania indukcyjnego
Rondel - bez pokrywki ... 6,9,10
Rondel do smazenia - bez pokrywki.. .
Rozga - 7 wrzecion z uchwytem .
Rézga - 8 wrzecion z uchwytem .
Rozga spiralna .....
ROZGi..cocvevvieiinne
Rustica naczynia do zapiekania
RUSZt ..o
Ruszt chromowany .....
Ruszt do gotowania warzyw .
Ruszt do miesiryb .............
Ruszt do pieczenia kurczakow.
Ruszt do pieczenia kurczakéw
Ruszt na kamien lawowy ............
Ruszt oraz ptytka ochronna na palnik .. .
Ruszt stalowy ..........ccc.... ...304
Ruszt stalowy GN 2/3..
Ruszty chromowane

.254, 3[]5 312

Ruszty ze stali nierdzewnej .........cccooveiviiiiiiiiii 406

S
Salamander 450....
Salamander 600....
Salaterka na cukier lub bita $mietane ..
Schtadzarka szokowa 10 x GN1/1
Schtadzarka szokowa 3 x GN1/1..
Schtadzarka szokowa 5 x GN1/1
Schtadzarka szokowa 7 x GN1/1..
Separator do obieraczki Hendi 7.
Separator do ttuszczu ....
Serwetnik

.3
153, 155, 158, 164, 169, 191

Shaker bostonski kubek
Shaker bostonski szklanica...
Shaker do koktajli mlecznych
Siatka do pizzy...

Sita do frytownic ...
Sitko do herbaty i zi6
Sitko do herbaty i ziot - zamykane
Sitko do wilka.....
Sito - geste.........
Sito chinskie siatkowe - geste ..
Sito chinskie stozkowe z siatka - ge
Sito chinskie z dodatkowa raczka .......
Sito do formowania pta5|ego gmazda
Sito do frytownic .....ccccooeeienens
Sito do przecierania warzyw.....
Sito do przecierania warzyw siatkowe
Sito do przesiewania maki.....

Sito do solenia frytek.......
Sito do ttuszczu - geste
Sito z podwdjna siatka ....
Sito z raczkami Kitchen Line
Sito z raczkami Profi Line
Skrobka do ciasta............
Skrobka do ptyt grillowych..
Skrobki i noze do ciasta .....
Smokegrill - aromat dymu wedzarniczego 0,51 ..
Sokowiréwka JEB8O ........c.ccrieiiiiiiiiiciecae
Solid Cal - $rodek do usuwania kamienia, zestaw 6 szt.
Solid Clean - $rodek czyszczacy, zestaw 6 Szt. .....cc.ccceuene
Solniczka ....62, 153, 155, 158, 161, 164 169
S0SJEIKA .. 155, 161, 164, 175, 186
Spodek ..... .153, 155, 157, 160, 163, 166, 168, 171
Spodek pod sosjerke. 161
Sterylizator do nozy .. .. 342
Sterylizator dwufunkcyjny do jaj i nozy.. ..342
Stojak bufetowy z pojemnikami z melaminy .. 130
Stojak do dozownikéw
Stojak do wiadra do szampana.
Stojak na deski................
Stojak na karte menu
Stojak na talerze...
Stojak na tarcze ....
Stojak na torebke typu rozek.
Stojak na wafle do lodéw
Stojaki bufetowe z pojemnikami z melaminy
Stoty chtodnicze i mroznicze Profi Line

Stét cateringowy
Stot chtodniczy 2-drzwiowy
Stot chtodniczy 3-drzwiowy
Stét chtodniczy 3-drzwiowy z nadstawka chtodnicza
Stot chtodniczy 4-drzwiowy
Stot chtodniczy Profi Line 2-drzwiowy z agregatem bocznym....... 209
Stot chtodniczy Profi Line 3-drzwiowy z agregatem bocznym

Stot chtodniczy z nadstawa i blatem granitowym .
Stét chtodniczy z pokrywa uchylna ......................
Stot chtodniczy, 2-drzwiowy z blatem roboczym.
Stot chtodniczy, 3»drzwi0wy z blatem roboczym....
Stot mrozniczy 2-drzwiowy...
Stot mrozmczy 3-drzwiowy...
Stot mroznlczy Profi Line 2- drzw1owy z agregatem bocznym
Stot przyscienny, szafka z drzwiami suwanymi.. .
Stdt roboczy centralny z potka - skrecany.......
Stot roboczy przysécienny z pétka - skrecany
Stot wytadowczy do zmywarek - lewy....
Stét z dwoma zlewami ................
Stot z jednym zlewem - prawy..
Stot zatadowczy do zmywarek - lewy .
Stot zatadowczy do zmywarek - prawy ..
Suszarka do rak..
Syfon do bitej dmiet y

Syfon do bitej Smietany Kurt Scheller Edition.
Syfon do bitej Smietany Profi Line....... .90
Syfon do wody sodowej .............
Szafa chtodnicza - 1 drzwiowa..
Szafa chtodnicza - 2 drzwiowa..
Szafa chtodnicza 1-drzwiowa 70
Szafa chtodnicza 2-drzwiowa 1400L....

Szafa chtodnicza Budget Line z obudowa ze stali malowanej
Szafa mroznicza - 1 drzwiowa......
Szafa mroznicza - 2 drzwiowa......
Szafa mroznicza 2-drzwiowa 14001 ....
Szafa mroznicza Budget Line z obudowa
Szafa mrdznicza 1-drzwiowa 7000 .......ccccovverieiiiiinas
Szafa przelotowa z drzwiami suwanymi - skrecana .
Szafka wiszaca z drzwiami na zawiasach.....
Szafy chtodnicze i mroznicze Budget Line
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Szafy chtodnicze i mroznicze Profi Line
Szatkownica elektryczna Profi Line do warzyw....
Szatkownica elektryczna Top Line do warzyw z zest.
Szatkownica manualna do warzyw...........c....... .57
Szatkownica reczna do warzyw - mandolina.
Szatkownica reczna do warzyw- typ V....
Szczotka do czyszczenia pieca do pizzy
Szczotka do grilla
Szczotki do szklanek .
Szczypce. .o
Szczypce do cukru .
Szczypce do lodu
Szczypce do satat...
Szczypce do serwowania
Szczypce do spaghetti...
Szczypce do Slimakow ..
Szczypce uniwersalne...
Szczypce uniwersalne - silikonowane.
Sznurek wedliniarski
Szpachelka....
Szpatuta ...
Szpatuta - waska
Szpatuta do ciast..
Szpatuta do lodow z uchwytem z Tritanu
Szpatuta do smazenia......
Szpatuta katowa...............
Szpatuta katowa - perforowana.
Szpatuta katowa - szeroka .....
Szpatuta katowa do stekow .
Szpatuta Profi Line ..........
Szpila do naktuwania jajek ..
Szpila do szasztykow.....
Sztuéce.....oonnn.
Sztudce Blues...
Sztudéce do satatek.
Sztucce do stekéw
Sztuéce Economic
Sztuéce Jazz........
Sztucce Reggae
Sztuéce Rock....
Sztucce Soul.....
Szufelka aluminiowa........
Szufelka do naktadania frytek
Szufelka z polietylenu......
Szufla do frytek

Szuflada z prowadnicami do stotéw chtodniczych i mrozniczych .. 1209
...519

.519
.519
..519

Szybkoschtadzarka 10x GN 1/1
Szybkoschtadzarka 15x GN 1/1..
Szybkoschtadzarka 3x GN 2/3 ...
Szybkoschtadzarka 5x GN 1/1 ...

S
Sciereczka do filtrowania
Smietniczka stotowa.........
Srodek do czyszczenia piecow konwekcyjno-parowych.
Swiecznik 5-ramienny - stotowy....
Swieczniki

T
Tabletki do czyszczenia ekspresow do Kawy ..........ccceeeeirniecennnns
Tabletki solne do uzdatniania wody - op. 25 kg....
Tablica écienna......c..c......
Tablica wolnostojaca.....
Tablice gastronomiczno-reklamowe ...
Tabliczka informacyjna - .Zakaz palenia’
Tabliczka informacyjna ., Rezerwacja”
Tabliczka informacyjna na drzwi
Tabliczka informacyjna na drzwi ...
Tabliczka informacyjna z numerem.....
Tabliczka informacyjna, stojaca - reserved
Tabliczka informacyjna, stojaca - rezerwacja
Tabliczka informacyjna, stojaca - cTon 3akasaH
Tabliczka stotowa
Taboret gazowy Kitchen Line..
Taboret gazowy Profi Line.......
Taca antyposlizgowa drewniana
Taca bankietowa.....

Taca Bark .. 172
Taca cateringo 134
Taca chtodzaca - GN .120

Taca chtodzaca z pokrywa - prostokatna
Taca cukiernicza ekspozycyjna...... 216
Taca do garnirowania....
Taca do serwowania...... .135
Taca do serwowania - ok
Taca do serwowania - okragta z wyso im rantem ..
Taca do serwowania - owalna..............
Taca do serwowania kawy - owalna..
Taca do serwowania kawy - ozdobna
Taca ekspozycyjna
Taca GN 1/1.cvenne

Taca grzewcza Kitchen Line
Taca kelnerska - okragta.
Taca na mieso i frytki.
Taca owalna.........
Taca poliestrowa....
Taca Profi Line GN 2
Taca prostokatna........
Taca z polipropylenu .....
Taca z raczkami prostokatna.....

Tace aluminiowa z powtoka teflonowa

Tace antyposlizgowe drewniane ....
Tace do serwowania....
Tace do serwowania - poliestrowe
Tace do serwowania stalowe .........
Tace do serwowania z polipropylenu....

Tace GN z pokryciem teflonowym do omletow
Tace i potmiski ze stali nierdzewnej
Tace i witryny do prezentacji
Tace perforowane ze stali nierdzewnej .
Tace z polipropylenu ........ccccevevveeenns 138
Tace, potmiski i talerze z melaminy ..
Tacka na rachunek......
Talerz ptytki
Talerz do makaronu i satat
Talerz do makaronu okragty.
Talerz do $limakédw .....
Talerz dzieciecy ,Mis”
Talerz gteboki.......
Talerz kwadratowy
Talerz ptytki...
Talerz ptytki
Tamper..........
Tarcza do frytek.
Tarcza do kostek ..
Tarcza do plastrow..
Tarcza do stupkéw
Tarcza do widrkéw...
Tarcza V do tarcia ziemniakéw.
Tarka 4-stronna ...... .59
Tarka do sera
Tarki ....
Tasak....
Termometr bezdotykowy ......
Termometr bezdotykowy z sonda
Termometr cyfrowy z sonda ....
Termometr do miesa.............
Termometr do mrozni i lodowek....
Termometr do pieczenia z sonda/ti
Termometr do stekéw
Termometr multifunkcyjny z sonda
- z ergonomicznym uchwytem
Termometr uniwersalny do piecéw i piekarnikow.
Termometr z sonda.
Termometry ................
Termos do cieptych napojow
Termos do herbaty......
Termos do kawy..........

153, 155

Termos do kawy i herbaty. 180
Termos do wina.... 198
Termos na zupe - 7 105
Termos z pompka........... 182

Termos ze stali nierdzewnej do transportu zywnosci .
Termos ze szklanym wktadem ...
TEIrMOSY ..t
Termosy i wiadra do wina oraz szampana
Thermosystem 1.....
Thermosystem 2.....
Timer kuchenny - analogowy ..
Timer kuchenny - cyfrowy ...
Ttuczek do miesa
Ttuczek do miesa ProChef Deluxe
Ttuczki i maszynki do zmiekczania miesa
Torba do pizzy ...
Tostery.....coeeene
T-Rex do miksowania produktéw zmrozonych

U

Ubijaki do ziemniakéw
Uchwyt na filtr do frytownicy .63
Uchwyt na $wieczki...........
Urzadzenia do Hot-dogéw ...
Urzadzenie do gotowania makaronu MBMé00 301,

GAZOWE, SEOTOWE ...ttt 453
Urzadzenie do gotowania makaronu MBMé00 321,

elektryczne, stotOWe .......cooiiiiiiiiiiiccc 453
Urzadzenie do gotowania makaronu MBM700

elektryczne 26l z szafka.......ccocoieiiiiiiiiiic 437
Urzadzenie do gotowania makaronu MBM700

elektryczne 401z Szafka.......cooveieiiiiiiiie 437
Urzadzenie do gotowania makaronu MBM700

gazoWe 260 Z SZafKa ....ceoiiiiiiii 437

Urzadzenie do gotowania makaronu MBM700
gazowe 40l z szafka
Urzadzenie do gotowania ryzu - 5,4 |
Urzadzenie do gotowania ryzu z funkcja
gotowania na parze - 1,8 L
Urzadzenie do tarcia twardych seréw i butki tartej..
Urzadzenie Sous-vide

w
Waga gastronomiczna cyfrowa do 5 kg ...
Waga gastronomiczna z szalka .....
Waga kalkulacyjna z legalizacja .
Waga kuchenna z legalizacja...
Waga magazynowa z legalizacja.
Waga o duzej doktadnosci
Wagi kuchenne............

Wagi legalizowane
Watek do ciasta.......
Watek do ciasta - drewniany.
Watek do ciasta - nieprzywierajacy
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Watek Slimakowy
Watkownica elektryczna do ciasta ,Touch and go” 0,33kM
Watkownica elektryczna do ciasta ,Touch and go” 0,5kM..
Watkownica elektryczna do ciasta 500 .....
Watkownica elektryczna do pizzy 300...
Watkownica elektryczna do pizzy 400...
Watkownica elektryczna do pizzy 500...
Wanna cedzakowa - perforowana
Wanna cedzakowa Kitchen Line .
Wanna cedzakowa Profi Line
Warnik do grzanego wina .....
Warnik do napojéw o podwdjnych $ciankach .
Warnik do napojéw o podwéjnych $ciankach
Warnik do wody....
Waza......ooooooeeee
Wiaderko na wino/do szampana.
Wiadro......cccooveviiinnnn.
Wiadro do szampana...
Wiadro z pierscieniem
Widelce i szczypce do hOmMarow .........cooevriererieiceieeeeeeeeens 149
Widelczyk do ciasta............ 142, 143, 144, 145, 147, 148
Widelczyk do $limakéw.. 49
Widelec ... 117
Widelec deserowy 142,143, 144, 145, 147 148

Widelec do homardéw 149
Widelec do mies... . 1, 6, 147
Widelec do ryb... 143 144 145, 147
Widelec do satatek.......cocoiiiiiiiiiiiiie e 116, 147

Widelec do stekdw ...
Widelec pétmiskowy
Widelec stotowy ...
Wilk do miesa HEN .
Wilk do miesa HENDI 12 Profi Line.......
Wilk do miesa HENDI 22 Kitchen Line .
Wilk do miesa HENDI 22 Profi Line ...
Wilk do miesa Hendi 350 Profi Line
Wilki do miesa...
Wirdwka do sataty...........cccoiccuiiiiiiieec e 78
Witryna grzewcza.....
Witryna grzewcza - podwdjna..
Witryna grzewcza - pojedyncza
Witrynka chtodzaca - podwdjna..
Witrynka chtodzaca - pojedyncza
Witrynka podwdjna.........
Witrynka pojedyncza...

Wktad do gotowania makaronu
Wktad do gotowania pierogéw, ryzu, makaronu - perforowany
Wktad na sztucce
Wktad na sztucce - stalowy .....
Wktad na sztucce z polipropylenu ..
Wktad porcelanowy - okragty ..
Whktad stalowy - okragty........
Wktady z gazem do palnika
Wktady z gazem do palnika - zestaw 4 sztuk
Wtacznik do mtynkéw do odpadkow
Wok indukcyjny Profi Line model 3500.
Worek do szprycowania z nylonu .............
Worki do gotowania Sous vide i pakowarek komorowych ..
Worki do pakowarek komorowych
Worki do szprycowania - jednorazowe HACCP
Worki moletowane do pakowarek listwowych i godowania..... 238, 258
Wdzek 2-pdtkowy .....
Wozek 3-potkowy .....
Wdzek 3-pdtkowy z polipropylenu .....
Wozek do transportu blach 15 x 600 x 400.....
Wozek do transportu pojemnikow - 15 x GN 1/1
Woézek do transportu pojemnikéw - 7 x GN 1/1

238 258

Wybierak do ciasta.........cccoevecininnnne oz
Wybierak do ciasta w ksztatcie tyzki.. Al
Wyciskacz do cytryn....... 179

Wyciskacz do czosnku
Wyciskacz do puree
Wyciskarka do cytrusow
Wyciskarka elektryczna do cytrusow
Wydrazacz do jabtek ......
Wydrazacz do warzyw.....
Wyposazenie lad chtodniczych ...

Z

Zapalacz gazowy
Zaparzacz do kawy......
Zaparzacz do kawy o podwdjnych Sciankach..
Zaparzacz przelewowy do kawy...................
Zaparzacz przelewowy do kawy ,Economic’
Zaparzacze do kawy..............
Zapasowe ostrza do 855201.....
Zestaw 2 drzwi z uchwytami do podstaw MBM600 ..
Zestaw 2 szuflad do podstaw MBMé600 ..........cccccenee
Zestaw akcesoriow do taczenia piecow elektrycznych 071+071
Zestaw akcesoriow do taczenia piecéw elektrycznych 071+101
Zestaw akcesoriow do taczenia piecéw elektrycznych 072+072
Zestaw do przypraw....
Zestaw do przypraw....
Zestaw do przypraw - solniczka i pieprzniczka..
Zestaw garnkow - 8-elementowy ...
Zestaw garnkow - 9-elementowy
Zestaw tupkowy do prezentacji ..
Zestaw mtynkéw do pieprzu i soli
Zestaw nozy dekoracyjnych - 6 szt.
Zestaw nozy Kurt Scheller Edition ....
Zestaw stotowy do cukru i $mietanki ...
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Zestawy akcesoriow do taczenia piecow
elektrycznych CEV i CVE
Zestawy do przypraw, pieprzniczki, solniczki i
Zmiekczacz do wody 121
Zmiekczacz do wody 16L..
Zmiekczacz do wody 8L .......
Zmiekczacz do wody automatyczny....
Zmiekczacz do wody pétautomatyczny
Zmywak do szklanek.................
Zmywarka do filizanek 35x35 ...
Zmywarka do filizanek 35x35 i pompa spustowa
Zmywarka do filizanek DIHR DS 35x35,
elektroniczna, 3 Programy.......ccoeeeirineineeeee e 472
Zmywarka do filizanek DIHR DS 35x35,

manualna, 1 program
Zmywarka do filizanek DIHR GS 35x35 .
Zmywarka do filizanek DWASH 35x35...
Zmywarka do filizanek Profi Line 35x35.... .
Zmywarka do filizanek Profi Line z pompa spustowa 35x35........... 330
Zmywarka do garnkéw TOP LINE
Zmywarka do garéw i pojemnikéw 55x66,5..
Zmywarka do garéw i pojemnikéw 55x66,5.....
Zmywarka do garéw i pojemnikéw z odzyskiem ciepta 55x66,5 .....
Zmywarka do garéw i pojemnikéw z odzyskiem ciepta 70x70.........
Zmywarka do garéw i pojemnikéw z odzyskiem ciepta 85x72,5
Zmywarka do garéw, pojemnikdw i termosdow 135x72,5........
Zmywarka do garéw, pojemnikéw i termoséw 70x70...
Zmywarka do garéw, pojemnikéw i termosow 85x72,5
Zmywarka do garéw, pojemnikow i termosdow

Z 0dzySKiem CIEPEa ...c.ceiieiiiicci e 493
Zmywarka do naczyn DIHR DS 50x50,
elektroniczna, 3 Programy........ccocoeireiieneeee e 474

Zmywarka do naczyn DIHR DS 50x50, manualna, 1 program......... 474
Zmywarka do naczyn DIHR GS 50x50

Z filtrem poWierzChNIOWYM ......ccuviiiiiiieici e 470
Zmywarka do naczyn DIHR GS 50x50 z filtrem powierzchniowym,
pompa odptywowa i dozownikiem detergentu .
Zmywarka do naczyn DWASH 50x50 .....
Zmywarka do naczyn Optima 50x50
Zmywarka do naczyn Optima HR 50x50, z odzyskiem mepta
elektroniczna
Zmywarka do naczyn Profi Line - kosz 50x50 cm
Zmywarka do naczyn Profi Line z pompa spustowa
- kosz 50x50 cm
Zmywarka do naczyn TOP LINE...
Zmywarka do naczyn z dozownikiem nabtyszczacza
| POMPA SPUSTOWE ..ttt
Zmywarka do naczyn z dozownikiem ptynu nabtyszczajacego ..
Zmywarka do naczyn, kapturowa TOP LINE....
Zmywarka do szkta DIHR DS 40x40, elektronicz g
Zmywarka do szkta DIHR DS 40x40, manualna, 1 program ..
Zmywarka do szkta DIHR GS 40x40.......
Zmywarka do szkta DWASH 40x40..
Zmywarka do szkta kosz 40x40 ...
Zmywarka do szkta Optima 40x40.........
Zmywarka do szkta Profi Line - kosz 40x40 cm.....
Zmywarka do szkta Profi Line z pompa spustowa 40x40.
Zmywarka do szkta z pompa spustowa 40x40 ....
Zmywarka do tac 60x40 ........cccoceverenene
Zmywarka do tac i garnkéw TOP LINE
Zmywarka kapturowa do naczyrn DWASH 50x50
Zmywarka kapturowa do naczyn Optima 50x50, manualna...
Zmywarka kapturowa do naczyn Optima 50x50,

manualna, z pompa 0dPtYWOWE.....ceeruiriiiirieciieie e
Zmywarka kapturowa do naczyn Optima 50x50,
elektroniczna z pompa 0dptyWowa .......ccveviviiiiiiicniiicesec e
Zmywarka kapturowa do naczyn Optima HR 50x50
z odzyskiem ciepta, elektroniczna.........ccceveviiiinciincciece
Zmywarka kapturowa do naczyn Optima HR 50x50
z odzyskiem ciepta, elektroniczna z filtrem ...
Zmywarka kapturowa do naczyn Optima HT 50x50,
ELEKErONICZNG ...
Zmywarka kapturowa Optima HT 50x50, elektroniczna,
z filtrem
Zmywarka kapturowa Profi Line 50x50.....
Zmywarka kapturowa Profi Line z pompa spustowa 50x50 ..
Zmywarka kapturowa z dozownikiem nabtyszczacza

i pompa spustowa

Zmywarka kapturowa




INDEKS KOD()W kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona

225028 291 | 226957 281 | 232163 214 | 271186 86 | 282359 226 | 426500 178
| kod strona | kod strona | 225035 291 | 226964 281 | 232170 215 | 271193 86 | 282502 231 | 426609 178

203156 264 | 225059 292 | 226971 281 | 232187 215 | 271209 85 | 282519 231 | 426708 178
110126 17 | 203163 264 | 225066 297 | 226988 282 | 232194 215 | 271216 85 | 290903 88 | 424807 178
144909 313 | 203170 264 | 225073 297 | 226995 282 | 232217 217 | 271308 85 426906 178
144916 313 | 204825 106 | 225080 297 | 227046 281 | 232569 212 | 271339 86 426951 129
144923 309 | 204832 106 | 225097 295 | 227053 281 | 232576 212 | 271346 85 | 400005 191 | 427002 134
144930 306 | 204900 106 | 225165 291 | 227107 280 | 232583 213 | 271407 85 | 400104 191 | 427415 122
144947 307 | 205808 260 | 225172 290 | 227114 280 | 232590 213 | 271513 200 | 400203 191 | 427514 123
145777 308 | 205815 260 | 225448 258 | 227121 280 | 232613 212 | 271551 200 | 401002 186 | 428269 124
146002 311 | 205822 260 | 225479 259 | 227138 279 | 232620 212 | 271568 200 | 401101 186 | 428511 191
146804 311 | 205839 260 | 225516 292 | 227145 279 | 232637 213 | 271605 201 | 401200 186 | 428528 191
147108 254 | 205846 260 | 225523 292 | 227152 281 | 232644 213 | 271612 201 | 401309 186 | 429419 219
147207 254 | 207208 262 | 225530 293 | 227169 281 | 232651 212 | 271629 201 | 401408 186 | 429914 124
147306 254 | 207307 262 | 225547 295 | 227176 281 | 232668 212 | 271636 201 | 401606 186 | 430002 186
147801 254 | 208007 249 | 225554 293 | 227183 281 | 232675 213 | 271643 201 | 402023 149 | 431009 186
149508 306 | 208106 249 | 225561 295 | 227190 282 | 232682 213 | 271650 201 | 402221 149 | 432006 186
149515 306 | 208205 249 | 225578 293 | 227206 282 | 232804 210 | 271803 201 | 402528 149 | 432105 186
149522 306 | 208304 247 | 225585 295 | 227213 281 | 232859 210 | 271810 201 | 403709 149 | 432129 186
149522 306 | 208656 247 | 225639 302 | 227220 281 | 232903 211 | 271827 201 | 403716 149 | 432136 186
149591 307 | 208731 245 | 225646 302 | 227244 302 | 232910 211 | 271834 201 | 404003 135 | 432143 186
149614 307 | 208748 244 | 225653 302 | 228182 227 | 232927 211 | 271865 201 | 404102 135 | 434109 186
149706 307 | 208762 245 | 225660 302 | 230701 204 | 238905 275 | 271872 201 | 404201 135 | 434208 186
150603 310 | 208793 247 | 225707 253 | 231142 329 | 238912 275 | 271889 201 | 404300 135 | 436103 134
150801 310 | 208823 244 | 225806 253 | 231142 331 | 239209 257 | 271896 201 | 404409 135 | 440001 193
152706 308 | 208830 244 | 225813 253 | 231203 328 | 239230 257 | 272404 313 | 404508 135 | 440100 193
152706 452 | 208854 242 | 225882 252 | 231258 341 | 239506 265 | 272602 313 | 404607 135 | 440209 193
152805 308 | 208861 243 | 225899 252 | 231265 340 | 239605 265 | 272701 313 | 405000 139 | 440407 193
152805 452 | 208878 246 | 225929 290 | 231272 245 | 239681 256 | 273906 274 | 405208 139 | 440490 193
152904 308 | 208885 246 | 225936 252 | 231272 245 | 239711 256 | 273944 284 | 405307 139 | 440506 193
152904 452 | 209202 262 | 225950 290 | 231289 243 | 239766 256 | 273982 274 | 407202 217 | 440605 193
154601 309 | 209301 262 | 226001 289 | 231289 243 | 239773 256 | 273999 274 | 407400 217 | 440704 185
154618 309 | 209509 274 | 226209 285 | 231296 243 | 239780 257 | 274101 128 | 408308 217 | 440803 193
154700 309 | 209882 251 | 226261 233 | 231296 243 | 239858 274 | 274125 247 | 410103 134 | 440858 193
154717 309 | 209899 251 | 226278 233 | 231357 341 | 239902 106 | 280096 221 | 410202 134 | 440902 193
154908 310 | 209905 251 | 226285 233 | 231364 341 | 240403 255 | 280102 221 | 412107 134 | 441008 187
155103 265 | 210000 229 | 226292 233 | 231371 337 | 240410 255 | 280126 221 | 412206 134 | 441107 187
155202 265 | 210017 229 | 226308 285 | 231388 338 | 240502 271 | 280201 221 | 415207 134 | 441305 187
170038 312 | 210031 228 | 226315 285 | 231395 338 | 240519 271 | 280218 221 | 415405 134 | 441435 56
170120 312 | 210048 228 | 226322 285 | 231401 328 | 240601 251 | 280225 221 | 421291 139 | 441466 187
170328 312 | 210802 225 | 226339 285 | 231418 329 | 261163 273 | 280294 221 | 422502 128 | 441503 187
171028 66 | 210819 225 | 226346 285 | 231456 329 | 261309 273 | 280300 221 | 422601 128 | 443002 59
171127 66 | 210864 223 | 226353 285 | 231463 329 | 263501 266 | 280317 221 | 422700 128 | 443019 57
171301 66 | 211106 248 | 226360 285 | 231470 329 | 263600 266 | 280379 221 | 424001 123 | 444023 191
171318 66 | 211205 248 | 226384 240 | 231487 329 | 263655 266 | 280386 221 | 424155 121 | 445808 180
171325 66 | 211304 248 | 226391 239 | 231487 331 | 263662 266 | 280416 221 | 424186 120 | 445815 180
171400 66 | 211403 250 | 226407 277 | 231494 328 | 263709 267 | 280423 221 | 424193 120 | 445822 180
171509 66 | 211502 250 | 226414 277 | 231494 330 | 263808 267 | 280607 221 | 424605 177 | 445839 180
171608 119 | 212004 272 | 226490 241 | 231517 348 | 263907 267 | 280614 221 | 424612 177 | 445877 182
171622 119 | 212011 272 | 226506 521 | 231524 348 | 264102 269 | 280621 221 | 424629 177 | 445884 125
171707 67 | 212103 272 | 226605 521 | 231708 328 | 264201 269 | 280690 221 | 424636 177 | 445884 125
171752 67 | 220306 277 | 226612 283 | 231722 328 | 264300 269 | 281208 342 | 424643 177 | 445891 182
171806 67 | 221037 203 | 226629 283 | 231746 328 | 264607 268 | 281222 342 | 424650 177 | 445907 247
171851 67 | 221204 202 | 226636 283 | 231746 330 | 264706 268 | 281406 263 | 424667 177 | 446508 181
171905 67 | 221808 341 | 226643 283 | 231760 326 | 265000 271 | 281703 263 | 424674 177 | 446522 181
190401 114 | 222485 78 | 226735 523 | 231784 326 | 267226 289 | 282007 224 | 424681 177 | 446607 181
193709 115 | 222553 78 | 226742 523 | 231807 220 | 267233 289 | 282014 226 | 424698 177 | 446621 181
193761 115 | 222560 78 | 226759 522 | 231821 227 | 268506 270 | 282021 226 | 424704 177 | 446706 181
193839 115 | 222614 57 | 226766 522 | 231845 222 | 248605 270 | 282038 226 | 424711 177 | 446720 181
194317 114 | 222652 57 | 226773 280 | 231913 339 | 268704 270 | 282045 226 | 424728 177 | 448908 183
194356 114 | 224014 234 | 226780 280 | 231920 339 | 268735 270 | 282052 226 | 425121 127 | 449608 180
194357 114 | 224021 204 | 226797 280 | 231937 339 | 270004 346 | 282069 226 | 425138 127 | 449707 180
195109 114 | 224328 235 | 226810 230 | 231944 339 | 270059 346 | 282076 226 | 425190 126 | 450109 184
195505 114 | 224335 235 | 226827 284 | 231982 340 | 270066 347 | 282090 232 | 425299 126 | 450208 184
195604 114 | 224342 235 | 226834 230 | 231999 340 | 270073 346 | 282113 227 | 425343 126 | 450307 184
196007 63 | 224359 235 | 226841 230 | 232019 211 | 270080 346 | 282120 227 | 425466 124 | 450406 184
198124 136 | 224373 234 | 226858 230 | 232026 211 | 270134 347 | 282137 232 | 425473 124 | 450505 184
198209 103 | 224380 235 | 226865 278 | 232033 210 | 270141 347 | 282144 232 | 425503 178 | 451007 184
199008 103 | 224403 54 | 226872 278 | 232040 209 | 270158 347 | 282151 232 | 425602 178 | 451106 184
199046 103 | 224410 54 | 226889 278 | 232057 209 | 270165 347 | 282199 224 | 425701 178 | 451205 184
224908 301 | 226896 278 | 232064 209 | 270172 347 | 282229 226 | 425763 127 | 451304 184
P 224915 301 | 226902 280 | 232071 209 | 271131 85 | 282236 226 | 425800 178 | 451403 184
201107 275 | 224922 301 | 226919 280 | 232118 208 | 271148 85 | 282243 226 | 426005 178 | 451502 184
201206 275 | 224939 299 | 226926 279 | 232125 208 | 271155 87 | 282250 226 | 426203 178 | 451519 184
203125 264 | 224946 299 | 226933 279 | 232132 208 | 271162 85 | 282267 226 | 426302 178 | 451526 184
203149 264 | 224953 299 | 226940 281 | 232149 208 | 271179 86 | 282304 226 | 426418 178 | 451533 184

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT




kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona
452004 185 | 471524 199 | 511602 74 | 530306 75 | 557600 206 | 566701 218 | 593806 198 | 417861 287
452103 185 | 472507 110 | 511701 74 | 530405 75 | 557617 206 | 566718 218 | 593905 198 | 619100 10
452202 185 | 475201 109 | 512104 80 | 530504 75 | 557624 206 | 566725 218 | 594704 199 | 619209 10
452325 185 | 475904 109 | 512302 80 | 530603 75 | 557631 206 | 566732 218 | 595008 191 | 619308 10
452400 185 | 480106 139 | 513002 61 | 530702 75 | 557648 206 | 566749 218 | 595206 191 | 621103 15
452424 189 | 480205 135 | 513538 60 | 532003 74 | 557808 79 | 566756 218 | 595305 191 | 621110 15
452714 185 | 480304 135 | 513545 60 | 532102 74 | 557815 79 | 566763 218 | 595589 196 | 621127 15
453001 184 | 480403 135 | 513552 60 | 532201 74 | 557822 79 | 566770 218 | 596715 205 | 621134 15
453100 184 | 480502 124 | 513569 60 | 532300 74 | 557907 79 | 566787 218 | 596722 205 | 621158 15
453209 184 | 480519 124 | 513705 56 | 535103 75 | 557914 79 | 566794 218 | 596807 197 | 622100 18
453308 184 | 496107 135 | 515006 103 | 535202 75 | 557921 79 | 566800 218 | 597200 197 | 622308 18
453407 184 | 496206 135 | 515013 103 | 535301 75 | 558003 79 | 566817 218 | 597316 197 | 622407 18
453506 184 | 496305 135 | 515020 103 | 535400 75 | 558010 79 | 566909 128 | 597453 196 | 622407 311
455012 185 | 496404 135 | 515105 55 | 535417 75 | 558027 79 | 567104 81 | 597507 197 | 622605 18
456514 179 515204 95 | 535424 75 | 558218 79 | 567203 81 | 597958 206 | 622605 311
458006 184 [ETeccdMMM 515303 95 | 535509 75 | 558225 79 | 567302 81 | 598009 195 | 622704 18
458204 184 | 505007 37 | 515358 95 | 535516 75 | 558232 79 | 567401 81 | 598047 36 | 622711 18
460009 188 | 505106 37 | 515365 95 | 535523 75 | 558249 79 | 567500 81 | 598207 195 | 622728 18
460108 188 | 505205 37 | 515501 77 | 540107 72 | 559208 60 | 567906 127 | 598405 195 | 622735 18
461167 189 | 505403 37 | 516102 81 | 540305 72 | 559222 60 | 568101 216 | 598498 196 | 622742 18
461266 189 | 505502 37 | 516201 81 | 540404 72 | 560020 346 | 568200 216 | 598702 195 | 622858 18
462164 189 | 505540 286 | 516300 81 | 540503 72 | 560105 346 | 568309 216 | 598801 195 | 622865 18
462904 78 | 505557 286 | 516706 63 | 540602 72 | 560143 346 | 568408 216 | 598955 207 | 622889 18
463000 111 | 505564 286 | 517109 75 | 540701 72 | 561003 129 | 568507 216 | 598962 207 | 624302 78
463109 111 | 505571 286 | 517208 75 | 541104 72 | 561102 129 | 568804 216 | 599006 195 | 625002 11
464809 111 | 505588 286 | 517307 75 | 541203 72 | 561201 129 | 569009 216 | 599105 195 | 625057 11
465301 188 | 505595 286 | 517406 75 | 541302 72 | 561508 131 | 569016 216 | 599204 195 | 625101 11
465318 188 | 505618 60 | 517604 75 | 541500 72 | 561515 131 | 569108 216 | 599310 196 | 625606 11
465325 188 | 505625 60 | 518106 19 | 542200 73 | 561522 131 | 569207 216 | 599365 196 | 625705 11
465332 188 | 505632 60 | 518205 19 | 542507 73 | 561539 131 | 569757 193 625804 11
465349 188 | 505649 60 | 518304 19 | 542606 73 | 561546 131 | 570012 56 [RCccll 626313 17
465356 188 | 505656 60 | 518403 19 | 542705 73 | 561553 131 | 570104 56 | 610107 10 | 626320 17
465363 188 | 505663 60 | 518519 19 | 547304 77 | 561560 176 | 570715 55 | 610206 10 | 626337 17
465370 189 | 505670 60 | 518533 19 | 547502 77 | 561577 176 | 570807 179 | 610305 10 | 626344 17
465387 189 | 505687 60 | 518700 78 | 550007 101 | 561584 176 | 572016 96 | 611104 10 | 626405 17
466070 136 | 505694 60 | 521205 81 | 550106 101 | 561591 131 | 572115 96 | 611302 10 | 626412 17
466087 136 | 506011 60 | 521304 81 | 550205 101 | 561607 131 | 572214 96 | 611401 10 | 626429 17
466117 136 | 506905 37 | 521403 81 | 550304 101 | 561645 131 | 572313 96 | 611500 10 | 626504 254
466124 136 | 506912 37 | 521502 81 | 550403 101 | 561652 131 | 572412 96 | 611609 10 | 626801 19
466131 136 | 506936 36 | 521601 81 | 550502 101 | 561706 176 | 572511 96 | 611708 10 | 627600 14
468821 189 | 506943 36 | 521809 81 | 550601 101 | 561713 176 | 572610 96 | 612002 10 | 627617 14
469019 190 | 506950 36 | 523018 119 | 550700 101 | 561720 176 | 572719 96 | 612101 10 | 627624 14
469026 190 | 507018 140 | 523216 119 | 550809 101 | 561850 130 | 580004 82 | 612200 10 | 627631 14
469040 190 | 507117 140 | 523315 119 | 550908 101 | 561898 130 | 580103 82 | 612309 10 | 627648 14
469095 190 | 507216 140 | 523520 199 | 551011 100 | 561911 130 | 580202 82 | 612408 10 | 627655 14
469101 190 | 507469 140 | 523629 185 | 551110 100 | 561928 130 | 580301 82 | 612507 10 | 627662 14
469125 190 | 507568 140 | 523636 185 | 551400 100 | 561935 130 | 580318 83 | 613009 10 | 627679 14
469156 190 | 507711 140 | 523827 123 | 551615 100 | 561942 130 | 580325 83 | 613108 10 | 627686 14
469163 190 | 507766 140 | 523834 123 | 551714 100 | 562000 81 | 580332 83 | 613207 10 | 627716 14
469187 190 | 507773 140 | 523902 123 | 551806 80 | 562017 81 | 582015 87 | 613603 10 | 627730 14
469217 190 | 507865 140 | 523902 287 | 552001 341 | 563007 70 | 582022 87 | 613702 10 | 627747 14
469224 190 | 507933 140 | 523957 123 | 552100 205 | 563106 70 | 586907 92 | 613801 10 | 628591 16
469248 190 | 507964 140 | 523957 287 | 552254 137 | 563205 70 | 588017 90 | 617014 49 | 628607 16
469262 190 | 508107 217 | 524008 67 | 552261 137 | 563502 118 | 588024 90 | 617014 287 | 628614 16
469279 190 | 508206 217 | 525005 70 | 552308 137 | 563557 118 | 588208 92 | 617069 286 | 628621 16
469286 190 | 508305 217 | 525104 70 | 552315 137 | 563700 118 | 588215 92 | 617076 286 | 628638 16
469293 190 | 508404 217 | 525401 312 | 552353 137 | 563755 118 | 588369 91 | 617083 286 | 628706 16
470008 107 | 508503 19 | 525500 312 | 552360 137 | 563908 118 | 588376 91 | 617090 286 | 628713 16
470060 110 | 508510 19 | 525609 312 | 552407 137 | 564004 118 | 588406 207 | 617106 286 | 628805 16
470077 110 | 508527 19 | 525630 287 | 552490 137 | 564103 118 | 588505 207 | 617205 286 | 628850 16
470206 107 | 508619 141 | 526101 73 | 552681 206 | 564158 118 | 589007 91 | 617304 286 | 628904 16
470305 113 | 508626 141 | 526118 73 | 553404 102 | 564202 118 | 589205 90 | 617403 286 | 629109 13
470312 113 | 508657 141 | 526200 73 | 554166 102 | 564400 118 | 590034 196 | 617410 286 | 629154 12
470329 113 | 508718 141 | 526309 73 | 554364 102 | 564455 118 | 590133 196 | 617427 286 | 629208 13
470336 112 | 508725 141 | 527108 73 | 554432 102 | 565506 119 | 590140 196 | 617434 286 | 629253 12
470343 112 | 508732 141 | 527207 73 | 556603 254 | 565551 119 | 592007 179 | 617502 286 | 629307 13
470350 113 | 508794 141 | 527306 73 | 556603 305 | 566602 218 | 593004 205 | 617526 286 | 629345 12
470367 113 | 508800 141 | 528105 73 | 556603 312 | 566619 218 | 593028 205 | 617533 286 | 629352 13
470374 113 | 508817 141 | 528204 73 | 556610 305 | 566626 218 | 593035 205 | 617540 286 | 629390 13
470527 114 | 508824 141 | 529003 117 | 556610 312 | 566633 218 | 593042 205 | 617557 286 | 629413 13
470619 110 | 510001 74 | 529102 117 | 556627 305 | 566640 218 | 593066 205 | 617564 286 | 629505 13
470909 111 | 510100 74 | 529201 117 | 556627 312 | 566657 218 | 593103 198 | 617571 286 | 629604 13
470930 111 | 510209 74 | 529300 117 | 556696 312 | 566664 218 | 593158 198 | 617588 286 | 629802 13
471005 108 | 510308 74 | 529409 117 | 556719 77 | 566671 218 | 593165 199 | 617595 286 | 630006 62
471050 108 | 510407 74 | 530108 75 | 557105 101 | 566688 218 | 593202 198 | 617700 286 | 630105 62
471500 199 | 511503 74 | 530207 75 | 557402 126 | 566695 218 | 593608 198 617816 287 | 630136 62

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT




kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona
630204 62 659502 70 707708 317 759226 96 768112 143 780725 153 782750 169 786659 163
630235 62 659601 70 707807 318 759233 96 769010 142 780732 153 782767 169 786666 163
630303 62 659700 70 707906 320 759240 96 769027 142 780749 153 782774 169 786673 163
630402 59 659809 70 707944 320 759257 96 769034 142 780756 153 782781 169 786680 163
630648 219 663462 192 707951 320 759264 96 769041 142 780763 153 782798 169 786697 163
630655 219 663523 192 707968 320 759301 99 769058 142 780770 153 782804 169 786703 163
630808 62 663530 192 707975 320 759400 99 769065 142 780787 153 782811 169 786710 163
630907 187 663608 192 707982 321 764015 148 769072 142 781302 41 782828 169 786727 163
631102 189 663615 192 707999 322 764022 148 769089 142 781319 40 783009 132 786734 163
631201 189 663622 192 709818 288 764039 148 769096 142 781326 41 783016 132 786741 163
631300 189 663639 192 709825 288 764046 148 780008 155 781333 40 783023 132 786758 163
632802 63 663646 192 709849 288 764053 148 780015 155 781340 40 783047 132 786765 163
632901 63 663653 192 709900 288 764060 148 780022 155 781357 40 783054 133 786802 166
635001 76 663660 192 710104 319 764077 148 780039 155 781364 41 783153 174 786819 166
635155 76 663714 192 710203 319 764084 148 780046 155 781371 40 783160 174 786826 166
635209 76 663783 192 710302 319 764091 148 780053 155 781388 40 783177 174 786833 166
635308 76 663790 192 710807 105 764121 148 780060 155 781395 40 783207 133 786840 166
635407 76 663806 192 720103 116 764138 148 780077 155 781401 41 783504 133 786857 166
635605 76 663820 192 720400 116 764145 148 780084 155 781418 41 783634 172 786864 166
637104 76 663844 192 720509 116 764305 148 780091 155 781418 43 783641 172 786871 166
637203 76 663851 192 720608 116 765012 147 780107 155 781432 149 783658 172 786888 166
637302 76 663868 192 720806 116 765029 147 780114 155 781449 149 784006 174 786895 166
637401 76 663875 192 720905 116 765036 147 780121 155 781913 149 784013 174 786901 166
637500 76 663882 192 721001 116 765043 147 780138 155 782019 160 784020 174 786918 166
637609 76 663899 192 721100 116 765050 147 780145 155 782026 160 784105 174 786925 166
637807 102 663950 341 721209 116 765067 147 780152 155 782033 160 784112 174 786932 166
638101 179 664001 194 721308 116 765074 147 780169 155 782040 160 784129 174 786949 166
638309 76 664018 194 721407 116 765081 147 780176 155 782057 160 784303 173 786956 166
638507 76 664025 194 722107 117 765098 147 780183 155 782064 161 784327 173 786963 166
638705 76 664032 194 755006 97 765104 147 780190 155 782071 161 784334 173 787007 157
638903 76 664049 194 755013 97 765111 147 780206 155 782088 161 784341 173 787014 157
639009 76 664056 194 755020 97 765128 147 780213 155 782095 161 784365 173 787021 157
639016 76 664063 194 755037 97 765135 147 780237 155 782101 161 784372 173 787038 157
639023 76 664209 194 755044 97 765142 147 780244 155 782118 161 784389 173 787045 157
640203 65 664216 194 755051 97 765159 147 780251 155 782125 161 784396 173 787052 157
640401 65 664223 194 755068 97 765166 147 780268 155 782132 161 784419 173 787069 157
640418 65 664230 194 755075 97 765173 147 780275 155 782149 161 784426 173 787076 157
640500 65 665015 206 755082 97 765197 147 780282 155 782163 161 784433 172 787083 157
640517 65 665251 191 755099 97 765203 147 780299 155 782170 161 784433 172 787090 157
640609 65 665503 191 755105 97 765210 147 780305 155 782187 161 784730 172 787113 157
640708 65 665510 191 755112 97 765227 147 780312 155 782194 161 784747 172 787120 157
640715 65 673409 93 755129 97 765234 147 780329 153 782200 161 784754 172 787144 157
640807 65 674406 93 755136 97 765241 147 780336 153 782217 161 784761 172 787151 157
640814 65 675106 93 755143 97 765258 147 780343 153 782224 161 784778 172 787175 157
640906 65 676202 94 755259 97 766019 145 780350 153 782323 163 785003 133 787182 157
640913 65 676509 94 755273 97 766026 145 780367 153 782330 163 785010 133 787182 157
640920 65 676707 94 755297 97 766033 145 780374 153 782347 163 785027 133 787205 158
642504 64 676806 94 755334 98 766040 145 780381 153 782361 163 785034 133 787229 158
642559 b4 676905 94 755341 98 766057 145 780398 153 782378 163 785324 173 787236 158
642566 b4 677001 94 755358 98 766064 145 780404 153 782385 164 785546 172 787267 157
642603 64 677209 94 755365 98 766071 145 780411 153 782392 164 785553 172 787274 158
646205 64 677308 94 755372 98 766088 145 780428 153 782408 164 785560 172 787298 157
646304 b4 677506 94 755389 98 766095 145 780435 153 782415 164 785577 172 787304 157
646601 b4 677810 95 755396 98 766101 145 780442 153 782422 164 785584 172 787311 157
646625 56 677827 95 755402 98 766118 145 780459 153 782439 164 786239 175 787328 157
647509 77 677834 95 755419 98 767016 144 780466 153 782446 164 786307 174 787335 157
647516 77 679005 199 755426 98 767023 144 780473 153 782460 164 786314 174 787342 158
647554 77 680018 67 755433 98 767030 144 780480 153 782477 164 786321 174 787359 158
647561 77 682104 93 755440 98 767047 144 780497 153 782484 164 786338 174 787366 158
647592 77 682302 93 755457 98 767054 144 780503 153 782491 164 786345 174 787373 158
657607 119 682401 93 755464 98 767061 144 780527 153 782507 164 786352 174 787380 158
657621 119 683507 93 755532 99 767078 144 780534 153 782514 164 786369 174 787397 158
658000 70 683705 93 755549 99 767085 144 780541 153 782521 164 786376 174 787403 158
658604 71 689608 93 755556 99 767092 144 780558 153 782552 164 786383 174 787410 158
658703 71 689806 93 755563 99 767108 144 780565 153 782606 168 786413 175 787427 158
658802 71 690000 56 755570 99 767115 144 780589 153 782613 168 786413 175 787700 160
658901 71 693001 55 755587 99 768013 143 780602 153 782651 168 786420 175 787717 160
659007 71 693100 55 755655 99 768020 143 780626 153 782668 168 786420 175 787724 160
659014 71 693209 55 755679 99 768037 143 780640 153 782675 168 786437 175 787731 160
659106 71 695708 200 755686 99 768044 143 780657 153 782682 168 786451 175 787748 160
659205 71 695906 203 755693 99 768051 143 780664 153 782699 169 786499 175 787748 160
659304 71 696002 206 755730 100 768068 143 780671 153 782705 169 786604 163 787755 160
659403 71 696040 206 755808 98 768075 143 780688 153 782712 169 786611 163 787779 160
659458 71 755815 98 768082 143 780695 153 782729 169 786628 163 787786 160
659465 71 W 755822 98 768099 143 780701 153 782736 169 786635 163 787793 160
659472 71 707609 318 755839 98 768105 143 780718 153 782743 169 786642 163 787809 160

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT



kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona
787816 160 801550 21 806401 23 811528 325 832400 4 842720 44 856246 48 869536 26
787823 160 801604 21 806418 23 811535 325 832509 4 842737 45 856253 50 869604 26
787830 160 801611 21 806425 23 811542 325 832608 4 842744 45 856291 53 869611 26
787847 160 801628 21 806432 23 811559 325 832707 4 842751 46 856307 53 869628 26
787854 160 801635 21 806449 23 811566 326 832806 4 842799  4b4 856314 53 869635 26
787861 160 801642 21 806456 23 811573 326 833506 75 842904 43 856321 58 869727 26
787878 160 801659 21 806524 23 811580 326 834206 7 842928 44 856338 58 869734 26
794081 175 801666 20 806531 23 811597 326 834404 7 842966  4Lh 856345 58 869819 26
794098 175 801703 21 806548 23 811603 326 834701 7 843000 43 856352 58 869826 26
794111 168 801710 21 806555 23 811634 327 834909 7 843055 46 856369 58 869833 26
794135 168 801727 21 806623 23 811641 325 835104 7 843109 43 856376 58 869840 26
794142 168 801734 21 806630 23 811658 325 835401 6 843154 46 860083 105 869857 26
794159 168 801826 21 806647 23 811665 325 835432 6 843451 61 860304 105 869864 26
794166 168 801833 21 806654 23 811672 325 835500 6 843505 61 860502 104 869918 26
794173 168 801901 304 806722 23 811689 325 835531 6 844205 38 861202 27 869925 26
794180 168 801932 304 806739 23 811696 327 835609 6 844212 38 861219 27 871102 335
794197 168 801994 303 806814 23 811702 327 835630 6 844229 39 861226 27 871201 137
794203 168 802021 100 806821 23 811719 327 836002 8 844236 38 861233 27 871300 335
794210 168 802038 100 806838 23 811726 327 836019 8 844243 39 861400 27 871324 335
794227 168 802045 100 806845 23 811733 327 836026 8 844250 38 861417 27 871546 31
794234 168 802229 21 806852 23 811740 327 836033 8 844267 38 861424 27 871706 122
794241 168 802236 21 806869 23 811757 327 836040 8 844274 39 861431 27 871713 122
794258 168 802243 21 806876 23 811764 327 836101 8 844281 39 861509 27 871805 121
794265 168 802328 21 806913 23 812204 316 836200 8 844298 39 861516 27 871812 121
794272 168 802335 21 806920 23 812273 317 836309 8 844304 38 861523 27 876602 139
794289 168 802342 21 806937 23 812280 317 836408 8 844311 38 861530 27 876619 139
794296 168 802427 21 806944 23 820209 41 836507 8 844328 39 861608 27 877005 335
794319 171 802434 21 806951 23 820308 41 837108 8 844335 39 861615 27 877012 335
794326 171 802441 21 806968 23 820407 41 837207 8 844342 39 861622 27 877029 335
794333 171 804001 23 806975 23 820605 54 837306 8 844359 53 861639 27 877036 335
794340 171 804001 25 807118 23 820612 54 837405 8 844366 53 861707 27 877043 335
794357 171 804018 23 807125 23 825518 34 837603 8 844403 39 861714 27 877050 335
794364 171 804018 25 807132 23 825525 34 838105 9 845028 42 861721 27 877104 335
794371 171 804025 23 807224 23 825532 34 838204 9 845035 42 861738 27 877111 335
794388 171 804025 25 807323 23 825549 34 838303 9 845042 42 861820 27 877128 335
794395 171 804032 23 807330 23 825556 34 838501 9 845059 42 861837 27 877203 335
794401 171 804032 25 807804 134 825563 34 838600 9 855102 68 862209 28 877500 335
794418 171 804049 23 808108 21 825600 34 838617 9 855201 264 862421 28 877517 335
794425 171 804049 25 808108 23 825617 34 839003 17 855218 264 862438 28 877524 335
794432 171 804056 23 808153 21 825624 34 839010 13 855508 68 862513 28 877531 335
794449 171 804056 25 808153 23 825631 34 839232 3 855607 68 862520 28 877548 335
794456 171 804100 21 808207 303 825648 34 839249 3 855652 68 862537 28 878101 141
794463 171 804117 21 808214 303 825655 34 839300 9 855669 68 862629 28 878118 141
794470 171 804124 21 808221 303 826003 35 839409 9 855676 68 862636 28 878125 141
794487 171 804131 21 808238 303 826010 35 839997 253 855683 69 862711 28 878132 141
794494 171 804148 21 808245 303 826027 35 841020 47 855690 69 862728 28 878149 141
794517 171 804155 21 808306 304 826034 35 841105 47 855706 69 862735 28 878408 141
794524 171 804162 21 808313 304 826041 35 841112 47 855713 68 862902 28 878606 141
794531 171 804179 21 808405 304 826058 35 841129 47 855720 68 862926 28 878804 138
799406 175 805107 21 808412 304 826102 35 841136 47 855737 68 862933 28 878811 138
799413 175 805114 21 808429 304 826119 35 841228 47 855744 69 862940 28 878828 138
805121 21 808474 305 826126 35 841235 47 855751 102 862957 28 878835 138
@l 505138 21 | 808504 216 | 826133 35 | 842003 47 | 855768 49 | 864104 27 | 878842 138
801208 20 805145 21 808511 216 826140 35 842010 47 855775 69 864128 27 878859 138
801215 20 805152 21 808566 216 826157 35 842102 43 855782 69 864135 27 878903 138
801222 20 805534 305 808573 216 826201 35 842119 46 856000 52 864142 27 878910 138
801239 20 805541 305 809150 305 826300 36 842201 43 856017 52 864159 27 878927 138
801246 20 805558 305 809242 305 830000 5 842218 46 856024 52 864166 27 878934 138
801253 20 806104 22 809259 305 830048 6 842256 46 856031 49 866009 122 878941 138
801307 20 806111 22 809600 111 830055 6 842317 46 856048 52 868522 27 878958 138
801314 20 806128 22 809709 111 830154 6 842355 46 856055 51 868546 27 880005 29
801321 20 806135 22 809716 111 830208 5 842409 43 856062 50 869208 26 880012 29
801338 20 806142 22 810002 315 830253 6 842423 44 856079 50 869215 26 880029 29
801345 20 806159 22 810101 315 830352 6 842522 44 856086 51 869222 26 880050 30
801352 20 806203 22 810200 315 830376 6 842539 45 856109 74 869239 26 880067 30
801406 21 806210 22 810613 314 830406 5 842546 45 856116 56 869307 26 880074 30
801413 21 806227 22 810651 314 830505 5 842553 46 856123 55 869314 26 880104 29
801420 21 806234 22 810668 314 830604 5 842607 43 856147 55 869321 26 880111 29
801437 21 806241 22 810910 136 831007 5 842614 46 856154 49 869338 26 880128 29
801444 21 806258 22 811450 325 831205 5 842621 4b 856178 50 869406 26 880159 30
801451 21 806302 22 811467 325 831403 5 842638 45 856185 51 869413 26 880166 30
801505 21 806319 22 811474 325 831502 5 842645 45 856192 51 869420 26 880173 30
801512 21 806326 22 811481 325 831601 5 842652 46 856208 48 869437 26 880203 29
801529 21 806333 22 811498 325 831700 5 842669 44 856215 48 869505 26 880210 29
801536 21 806340 22 811504 325 832004 4 842706 43 856222 48 869512 26 880227 29
801543 21 806357 22 811511 325 832202 4 842713 46 856239 48 869529 26 880258 31

“p FOOD SERVICE EQUIPMENT




kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona kod strona
880265 31 | 970683 258 | 975862 89 | ARDW 407 E26 448 | GPL46P 452
880272 31 | 970690 238 | 975879 89 | AT02 406 E46 448 | GPL86 452
880289 31 | 970690 258 | 975886 89 | AT03 406 E4F6 448 | GPL86P 452
880302 29 | 971017 238 | 975893 89 | AT06 406 EBM46 454 | GS35 468
880319 29 | 971017 258 | 975909 348 | AT11 407 EBMé6 454 | GS40 469
880326 29 | 971024 238 | 980033 82 | AT230 406 EC66/SC 453 | GS50DF 470
880357 31 | 971024 258 | 980101 123 | AT312A 352 ECC1400BT 515 | GS50PSDDEDFPAP 470
880364 31 | 971031 238 | 980316 190 | AT320A 353 ECC1400TN 515 | GV110 407
880371 31 | 971031 258 | 999110 25 | AT340A 352 | ECC46 451 GV230 407
880388 31 | 971048 238 | 999111 25 | AT358 352 | ECC700BT 514
880401 29 | 971048 258 | 999112 25 | AT641A 352 | ECC700TN VA Hxooox |
880418 29 | 971055 238 | 999113 25 | AT643 352 | ECT702AL 516 | HT11DFDDE 480
880425 29 | 971055 258 | 999114 25 | ATk 352 | ECT703AL 516 | HT11DFDDEPAP 481
880456 31 | 971062 238 | 999115 25 | AT910003 353 | ECT704AL 516 | HT11TDFDDEPAP 482
880463 31 | 971062 258 | 999116 25 | AT910007 353 | EF46 450 | HT140ptimaDDDEPAP485
880470 31 | 971079 238 | 999117 25 | AT910009 353 | EFé6 450 | HT140ptimaDDEPAP 484
880487 31 | 971079 258 | 999118 25 | AT910A 353 | EFT106L 457 | HT140ptimaHRDDDEPAP 489
880524 29 | 975008 245 | 999119 25 | AT930A 353 | EFT106LC 457 | HT140ptimaHRDDEPAP 488
880555 31 | 975008 337 | 999120 25 | AT950A 352 | EFT46L 456
880562 31 | 975015 336 | 999121 25 | AT957A 353 | EFT46LC AT Koo |
880609 29 | 975022 336 | 999122 25 | AT970A 353 | EFT46R 456 | KAH647PL 352
880609 31 | 975039 337 | 999123 25 | AT971A 353 | EFT66L 456 | KKEO066 405
880616 29 | 975046 336 | 999124 25 | AT972A 353 | EFT66LC 457 | KKEC16 405
880616 31 | 975053 336 | 999125 25 | AT973A 353 | EFT66LR 457 | KKEC26 405
880623 29 | 975084 343 | 999126 25 | AT974A 353 | EFT66LRC 457 | KKEC66 405
880623 31 | 975091 343 | 999127 25 | ATF23 406 | EFT66R 457 | KMPO5Pro-KSCH 350
880630 29 | 975114 337 | 999128 25 | ATL23 406 | EK2C1/2 518
880630 31 | 975145 336 | 999129 25 | AW36386A 351 | EK2C2/3 518
880647 29 | 975152 338 | 999130 25 | AW37575 349 | EK3C1/3 518 | LP1800DDEPAP 498
880647 31 | 975169 337 | 999131 25 EVC26 449 | LP1S5PLUSDDEPAP 497
880654 29 | 975176 330 | 999132 25 EVC46 449 | LP1S8PLUSDDEPSPAP 499
880654 31 | 975183 330 | 999133 25 | B800003 437 LP1S8TRPLUSDDEPSPAP 490
880661 31 | 975190 330 | 999134 25 | B800004 437 LP2SPLUSDDEPSPAP 500
880678 31 | 975206 330 | 999135 25 | B800005 437 | F1102 406 | LP2STRPLUSDDEPSPAP 491
880685 31 | 975213 331 | 999136 25 | B800006 437 | F1104 406 | LP3SPLUSDDEPSPAP 501
880692 31 | 975220 331 | 999137 25 | B800007 437 | F1106 406 | LP3STRPLUSDDEPSPAP 492
890233 305 | 975237 331 | 999138 25 | BC1011 519 | F1110 406 | LP4SSPLUSDDEPSPAP 502
890240 305 | 975244 331 | 999139 25 | BC1511 519 | F1115 406 | LP4SSTRPLUSDDEPSPAP 493
890257 305 | 975251 236 | 999143 25 | BC323 519 | F2102 406
890349 304 | 975268 236 | 999144 25 | BC511 519 | F2104 AT Mxoooox |
890356 304 | 975275 236 | 999236 25 | BR2C6 459 | F2106 406 | MFID72.72D 509
975305 223 | 999237 25 | BR2P4 459 | F2110 406 | MFKRN4 511
ECEll 975312 223 | 999238 25 | BR3Cé 459 | F2115 406 | MFKRN44 511
923351 290 | 975329 223 | 999239 25 | BR3P6 459 | F2302 406 | MFKRN44XL 511
931219 226 | 975480 276 | 999376 25 F2304 406 | MFKRN4XL 511
931226 226 | 975497 276 | 999377 25 F2306 406 | MFMT64E/SC60 508
931233 226 | 975503 276 | 999378 25 | CEV026S 401 MFMT75E/S60 508
931240 226 | 975510 276 | 999443 88 | CEV026X 397 MFP2C18HBB80O 510
931257 226 | 975527 276 | 999520 135 | CEV061S 403 | 61100 406 | MG7A777003 445
932001 308 | 975534 277 | 999521 135 | CEV061X 399 | 62100 406 | MG7A777005 445
932018 308 | 975541 277 | 999522 135 | CEV101S 404 | 62300 406 | MG7A777007 445
932858 308 | 975558 332 | 999523 135 | CEV101X 400 | 6256 446 | MGTE277 419
933138 308 | 975565 334 | 999524 135 | CF010 391 | G4S6 446 | MGTE2AT77 420
933329 226 | 975589 333 | 999525 135 | CME10 411 | GA4SF6 447 | MGTE2F77 421
933336 226 | 975596 333 | 999526 135 | CME6 411 | G4SFA6 447 | MGTE4TT 419
933343 226 | 975602 354 | 999881 288 | CVE024X 396 | G4SFE6 447 | MGTE4ATT7 420
933350 226 | 975619 351 CVED61S 402 | G600S 496 | MGTE4F77Q 421
933367 226 | 975626 355 CVE061X 398 | G6S6 4h6 | MGTE50177 443
933404 308 | 975640 358 | A660009 459 GBM46b 454 | MG7EBMA477 439
970362 237 | 975664 356 | A660010 459 GBM66 454 | MG7EBMALT7 439
970386 238 | 975671 356 | A660011 459 | DLO10 391 | 6C113 407 | MG7EBR77 441
970393 238 | 975695 359 | A660012 459 | DLO10 405 | GC230 407 | MGTECA477/SC 437
970461 237 | 975718 345 | A660013 459 | DS010 391 | GC66/SC 453 | MGTEC777/SC 437
970508 345 | 975725 345 | A660014 459 | DS010 405 | GF46 450 | MG7EF477 427
970515 344 | 975732 229 | A660016 459 | DS35PSDDE 472 | GF66 450 | MGYEF477T 425
970522 345 | 975749 229 | A660017 459 | DS35TPSDDE 472 | GFT106L 456 | MGTEF777 427
970607 238 | 975756 229 | A660018 450 | DS4OPSDDEPAP 473 | GFT106LC 456 | MGYEF777T 425
970614 238 | 975763 359 | A660019 450 | DS4OTPSDDEPAP 473 | GFT46L 455 | MG7EFT477L 430
970621 238 | 975770 33 | A660020 459 | DS50PSDDEPAP 474 | GFT46LC 455 | MG7EFT477R 430
970652 238 | 975787 89 | A770049 437 | DS50TPSDDEPAP 474 | GFT46R 455 | MGYEFT777LR 430
970652 258 | 975800 229 | A770077 445 | DWASH100 465 | GFT66L 455 | MGTEFTA4TTL 432
970669 238 | 975817 349 | AF11 407 | DWASH35 462 | GFT66LC 456 | MG7EFTA4TTR 432
970669 258 | 975824 356 | APL11 407 | DWASH40 463 | GFT66LR 456 | MGTEFTA777L 432
970676 238 | 975831 358 | APR11 407 | DWASH50 4é4 | GFT66LRC 456 | MG7EFTA777LR 432
970676 258 | 975848 357 | ARDL 407 GFT66R 456 | MG7ETAT77 423
970683 238 | 975855 89 | ARDR 407 NS dl GPLi6 452 | MG7G2577 413
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MG7G2SA77 414 | MG7NA&T77C 44h | NSAL77 445 | SAEV202 389
MG7G4S77 413 | MG7NA777 4hh | NSAbb 458 | SCAOD1 391
MG7G4SAT7 414 | MG7NA777C 4hh | NSA777 445 | SCLO1 391
MG7G4SA77P 414 | MGX400 352 | NSA86 458 | SMKE 407
MG7G4SF77 415 SXL4 522
MG7G4SF77P AN Nooooox  Oooooo IS 522
MG7G4SFEVT77 415 | N46C 458 | Optima400DDEPSPAP 476 | SXL6 523
MG7G50177 443 | N66C 458 | Optima500DDEPSPAP 477 | SXLb6 523
MG7G6S77 413 | NAEBOT1 374 | Optima500HRDDEPSPAP 487
MG7G6SA77 414 | NAEBO072 376
MG7G6SF77M 416 | NAEB101 375 T1102 406
MG7G6SFAT77 416 | NAEB102 377 | P1108 407 | T1104 406
MG7GBR77 441 NAEB201 378 | P230 407 | T1106 406
MG7GC477/SC 437 | NAEB202 379 | PCT702BTAL 517 | T2102 406
MG7GC777/SC 437 | NAEVOT71 374 | PCT703BTAL 517 | T2104 406
MG7GF477 426 | NAEV072 376 | PK2C1/2 518 | T2106 406
MG7GF477TS 425 | NAEV101 375 | PK2C1/3 518 | T2302 406
MG7GF777 426 | NAEV102 377 | PK2C2/3 518 | T2304 406
MG7GF777TS 425 | NAEV201 378 T2306 406
MG7GFT477L 429 | NAEV202 379 I  TR106 407
MG7GFT477R 429 | NE-1027ETG 364 | R1104 406 | TF112 407
MG7GFT777LR 429 | NE-1037EZG 364 | R2104 406 | TF123 407
MG7GFTA477L 431 NE-1643EUG 365 | R2304 406 | TF223 407
MG7GFTA477R 431 NE-1653EUG 365 TF623 407
MG7GFTA777L 431 NE-1880EUG 367
MG7GFTA777LR 431 NE-2140EUG 367 | S1102 406
MG7GPL477 435 | NE-2143-2EUG 366 | S1104 406 | X1100 406
MG7GPL777 435 | NE-2153-2EUG 366 | S1106 406 | %2100 406
MG7GPLA4LT7 435 | NKEO71 390 | S2102 406 | X2300 406
MG7GPLA777 435 | NKE107 390 | S2104 406
MG7GTA77 423 | NKE142 390 | S2106 406
MG7GTF77 423 | NN-GD371S 363 | SAEVOT71 384
MG7N277 44t | NN-GD462M 363 | SAEV072 386
MG7N4T7 44k | NSA106 458 | SAEV101 385
MG7N777 44k | NSA126 458 | SAEV102 387
MG7NALTT 44k | NSALb 458 | SAEV201 388
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